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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

®» Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the
product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

® Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

This appliance is designed only to be built
into kitchen units. Read the special installation
instructions.

Only a licensed professional may connect ap-

pliances without plugs. Damage caused by in-

correct connection is not covered under the
warranty.

The appliance can only be used safely if it is

correctly installed according to the safety in-

structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

Only use this appliance:

®m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

®= For household use and similar applications,
such as: In kitchens for employees in
shops, offices and other commercial sec-
tors; in agriculture; by customers in hotels
and other residential facilities; in bed and
breakfasts.

m Up to an altitude of max. 2000 m above
sea level.

Do not use the appliance:
= With an external timer or a separate remote
control.

This appliance complies with the standards
EN 55011 and CISPR 11. It is a group 2,
class B product. Group 2 means that mi-
crowaves are produced for the purpose of
heating food. Class B means that the appli-
ance is suitable for private households.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.



1.4 Safe use

Always place accessories in the cooking com-
partment the right way round.
— "Accessories", Page 12

/A WARNING - Risk of fire!

Combustible objects that are left in the cook-

ing compartment may catch fire.

» Never store combustible objects in the
cooking compartment.

» If smoke is emitted, the appliance must be
switched off or the plug must be pulled out
and the door must be held closed in order
to stifle any flames.

Loose food remnants, fat and meat juices

may catch fire.

» Before using the appliance, remove the
worst of the food residues and remnants
from the cooking compartment, heating ele-
ments and accessories.

Opening the appliance door creates a

draught. Greaseproof paper may come into

contact with the heating element and catch
fire.

» Never place greaseproof paper loosely
over accessories when preheating the ap-
pliance and while cooking.

» Always cut greaseproof paper to size and
use a plate or baking tin to hold it down.

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Accessories and cookware get very hot.

» Always use oven gloves to remove ac-
cessories or cookware from the cooking
compartment.

When the cooking compartment is hot, any al-

coholic vapours inside may catch fire.

» Only use small quantities of drinks with a
high alcohol content in food.

» Open the appliance door carefully.

/A WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become
hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Safety en

Hot steam may escape when you open the

appliance door. Steam may not be visible, de-

pending on the temperature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

If there is water in the cooking compartment

when it is hot, this may create hot steam.

» Never pour water into the cooking compart-
ment when the cooking compartment is
hot.

/A WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may

develop into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass
on the appliance door, as they may scratch
the surface.

The hinges on the appliance door move when

the door is opened and closed, which could

trap your fingers.

» Keep your hands away from the hinges.

Components inside the appliance door may

have sharp edges.

» Wear protective gloves.

/A\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service
or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

If the insulation of the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact
with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact
with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power
cord.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

If the appliance or the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.
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» Never operate an appliance with a cracked
or fractured surface.
» Call customer services. » Page 32

/A WARNING - Danger: Magnetism!

Permanent magnets are used in the control

panel or in the controls. These may affect

electronic implants, e.g. heart pacemakers or

insulin pumps.

» Wearers of electronic implants must stay at
least 10 cm away from the control panel.

/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

1.5 Microwave

CAREFULLY READ THE IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS AND KEEP THEM SAFE FOR
FUTURE USE

/A WARNING - Risk of fire!

Using the appliance for anything other than its

intended purpose is dangerous and may

cause damage. For example, heated slippers
and pillows filled with grain or cereal may
catch fire, even several hours later.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

Food and its packaging and containers may

catch fire.

» Never heat food in heat-retaining pack-
aging.

» Do not leave food unattended while it is
heating in containers made of plastic, pa-
per or other combustible materials.

» Never set the microwave power too high or
the cooking time too long. Follow the in-
structions provided in this user manual.

» Never use the microwave to dry food.

» Never defrost or heat food with a low water
content, such as bread, at too high a mi-
crowave power or for too long.

Cooking oil may catch fire.

» Never use the microwave to heat cooking
oil on its own.

/A WARNING - Risk of explosion!

Liquids and other food may easily explode

when in containers that have been tightly

sealed.

» Never heat liquids or other food in contain-
ers that have been tightly sealed.

/A WARNING - Risk of burns!

Foods with peel or skin may burst or explode

during heating, or even afterwards.

» Never cook eggs in their shell or heat hard-
boiled eggs in their shell.

» Never cook shellfish or crustaceans.

» Always prick the yolk of eggs before mi-
crowaving.

» The skin of foods that have a peel or skin,
such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages, may burst. Before heating, prick
the peel or skin.

Heat is not distributed evenly through baby

food.

Never heat baby food in closed containers.

Always remove the lid or teat.

Stir or shake well after heating.

Check the temperature before giving the

food or drink to a child.

Heated food gives off heat. The cookware

may become hot.

» Always use oven gloves to remove cook-
ware or accessories from the cooking com-
partment.

Airtight packaging may burst when food is

heated.

» Always follow the instructions on the pack-
aging.

» Always use oven gloves to remove the
dishes from the cooking compartment.

The accessible parts of the appliance become

hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Using the appliance for anything other than its

intended purpose is dangerous. This is be-

cause, for instance, overheated slippers, pil-
lows filled with grain or cereal, sponges and
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damp cleaning cloths, etc., may cause burns

to the skin.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

/A WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when

a liquid is heated. This means that the liquid

reaches the boiling temperature without the

usual steam bubbles rising to the surface. Ex-

ercise caution even when only gently shaking

the container. The hot liquid may suddenly

boil over and splatter.

» Always place a spoon in the container
when heating liquids. This prevents delayed
boiling.

v’ X

/A WARNING - Risk of injury!

Unsuitable cookware may crack. Porcelain or

ceramic cookware can have small perfora-

tions in the handles and lid. These perfora-

tions conceal a cavity below. If moisture pen-

etrates this cavity, it could cause the cook-

ware to crack.

» Only use microwave-safe cookware.

Cookware and containers made from metal or

cookware with metal edging may lead to

sparks being formed during simple mi-

crowave operation. The appliance is dam-

aged.

» Never use metal containers during mi-
crowave-only operation.

» Only use microwave-safe cookware or use
the microwave in combination with a type
of heating.

/A WARNING - Risk of electric shock!
The appliance uses a high voltage.
» Never remove the casing.

Safety en

/A WARNING - Risk of serious harm to

health!

Inadequate cleaning may destroy the surface

of the appliance, reduce its service life, and

lead to dangerous situations, such as escap-
ing microwave energy.

» Clean the appliance on a regular basis,
and remove any food residue immediately.

» Always keep the cooking compartment,
door seal, door and door stop clean.

— "Cleaning and servicing", Page 26
Never operate the appliance if the cooking
compartment door or the door seal is dam-
aged. Microwave energy may escape.

» Never use the appliance if the cooking
compartment door, the door seal or the
plastic door frame is damaged.

» Any repair work must only be carried out
by the after-sales service.

Microwave energy will escape from appli-

ances that do not have any casing.

» Never remove the casing.

» Contact our after-sales service if mainten-
ance or repair work is needed.

1.6 Steam

Follow these instructions when using a steam
function.

/A WARNING - Risk of scalding!

The water in the water tank may become very

hot if you operate the appliance for long peri-

ods.

» Always empty the water tank after using the
steam function.

Hot steam is generated in the cooking com-

partment.

» Do not reach into the cooking compartment
when using steam.

Hot liquid may spill over the sides of the ac-

cessory when it is removed from the cooking

compartment.

» Remove hot accessories with care and al-
ways wear oven gloves.

/A WARNING - Risk of fire!

Due to the hot surfaces, vapours from flam-

mable liquids may catch fire in the cooking

compartment (explosion). The appliance door

may spring open. Hot steam and jets of flame

may escape.

» Do not pour flammable liquids (e.g. alco-
holic drinks) into the water tank.
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» Only fill the water tank with water or with
the descaling solution we have recommen-
ded.

2 Preventing material damage

2.1 General

ATTENTION!

When the cooking compartment is hot, any water in-

side it will create steam. The change in temperature

may cause damage.

» Never pour water into the cooking compartment
when it is still hot.

The prolonged presence of moisture in the cooking

compartment leads to corrosion.

» Always wipe away the condensation after cooking.

» Do not keep moist food in the cooking compartment
for a long time with the door closed.

» Do not store food in the cooking compartment.

Leaving the appliance to cool down with the door open

will damage the front of neighbouring kitchen units over

time.

» Always allow the cooking compartment to cool
down with the door closed after cooking at high
temperatures.

» Take care not to trap anything in the appliance
door.

» Only leave the cooking compartment to dry with the
door open if a lot of moisture was produced during
operation.

If the seal is very dirty, the appliance door will no

longer close properly during operation. This may dam-

age the front of adjacent kitchen units.

» Keep the seal clean at all times.

» Never operate the appliance if the seal is damaged
or missing.

Sitting or placing objects on the appliance door may

damage it.

» Do not place, hang or support objects on the appli-
ance door.

» Do not place cookware or accessories on the appli-
ance door.

With certain models, accessories may scratch the door

pane when closing the appliance door.

» Always push accessories fully into the cooking com-
partment.

2.2 Microwave

Follow these instructions when using the microwave.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

Placing aluminium containers in the appliance may

cause sparks, which will damage the appliance.

» Do not use aluminium containers in the appliance.

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.
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If you prepare several bags of microwave popcorn in

immediate succession at a microwave power level that

is too high, the cooking compartment may be dam-

aged.

» Leave the appliance to cool down for several
minutes between each use.

» Never set a microwave power level that is too high.

» Use a maximum microwave output of 600 watts.

» Always place the popcorn bag on a glass plate.

Using unsuitable cookware may result in damage.

» When using the grill, the microwave combi mode or
the hot air, only use tableware that can withstand
the high temperatures.

2.3 Steam

Follow these instructions when using the steam func-

tion.

ATTENTION!

Silicone bakeware is not suitable for combined opera-

tion with steam.

» Cookware must be heat- and steam-resistant.

Using cookware with rust spots may cause corrosion in

the cooking compartment. Even the smallest spots of

rust can cause corrosion.

» Do not use cookware with rust spots.

Dripping liguids make the cooking compartment floor

dirty.

» When steaming with a perforated cooking container,
always place the baking tray, the universal pan or
the unperforated cooking container underneath. This
will catch any liquid that drips down.

Hot water in the water tank may damage the steam

system.

» Only fill the water tank with cold water.

If there is water on the cooking compartment floor

when operating the appliance at temperatures above

120 °C, this will damage the enamel.

» Do not use the appliance if there is water on the
cooking compartment floor.

» Wipe away any water on the cooking compartment
floor before operation.



If descaling solution comes into contact with the control
panel or other delicate surfaces, it will damage them.
» Remove descaling solution immediately with water.

Environmental protection and saving energy en

Cleaning the water tank in the dishwasher will damage

it.

» Do not clean the water tank in the dishwasher.

» Clean the water tank with a soft cloth and standard
washing-up liquid.

3 Environmental protection and

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-

ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less power.

Only preheat the appliance if the recipe or the recom-

mended settings tell you to do so.

= Not preheating the appliance can reduce the en-
ergy used by up to 20%.

Use dark-coloured, black-coated or enamelled baking

tins.

m These types of baking tin absorb the heat particu-
larly well.

Open the appliance door as little as possible during

operation.

= This maintains the temperature in the cooking com-
partment and eliminates the need for the appliance
to reheat.

saving energy

When baking multiple dishes, do so in succession or

in parallel.

m The cooking compartment is heated after baking
the first dish. This reduces the baking time for the
second cake.

If the cooking time is relatively long, you can switch

the appliance off 10 minutes before the cooking time

ends.

= There will be enough residual heat to finish cooking
the dish.

Remove any accessories that are not being used from

the cooking compartment.

m Accessories that are not being used do not need to
be heated.

Allow frozen food to defrost before cooking.
= This saves the energy that would otherwise be re-
quired to defrost it.

Note:

The appliance requires:

= A maximum of 1 W when the appliance is in opera-
tion with the display switched on

= A maximum of 0.5 W when the appliance is in oper-
ation with the display switched off

4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Control panel

You can use the control panel to configure all functions
of your appliance and to obtain information about the
operating status.

On certain models, specific details such as colour and
shape may differ from those pictured.

Function selector

Use the function selector to set the types of heating and other functions. On some product variants, the function se-
lector can be pushed in. If you turn the function selector from the zero setting to a function, it takes a few seconds for

the relevant function to be available.

Symbol Setting Use

o Zero setting The appliance is switched off and is
in energy-saving mode.

w Microwave Select microwave operation.

EA Steam Hot steam is fed into the cooking
compartment.

'S Hot air The fan distributes the heat from the

ring-shaped heating element in the
back wall evenly around the cooking
compartment.
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Symbol Setting Use

- Grill The entire area below the grill ele-
ments becomes hot.

X Hot air grill The fan circulates the hot air from the
grill elements around the food.

ol Descale This function descales the evaporator
and ensures it remains fully function-
ing.

© Rinse The pipes in the steam unit are

rinsed with water. We recommend
using the rinsing function after every
steam operation.

P Programmes This gives you access to prepro-
grammed settings for many dishes.

Touch fields
Touch fields are touch-sensitive surfaces. To select a function, touch the relevant field.

Symbol Touch field Use
w Microwave Select the microwave power levels or

switch on the microwave function for
grilling or steaming.

= Steam Select a steam setting or switch on
the steam function for a type of heat-
ing.

P Programmes Call up the programme selection and

use the rotary selector to set the pro-
gramme number.

® Time-setting options Select the "Time-setting options" sym-
bol and use the rotary selector to set
the time-setting options you require.

Az Rapid preheating Activate or deactivate rapid preheat-
ing.

°C/kg Temperature/weight Use the rotary selector to select and
set the temperature or weight.

DIl Start/stop Start or pause the operation.

Display It is highlighted by a red bar displayed below the set

You can see the current setting values or options in the value. .

display. You can use the rotary selector to change the high-

The value that you can currently set is highlighted. lighted value directly.

Display elements
You can find a brief explanation of the different display elements below.

Symbol Name Meaning

o Timer If the symbol is highlighted, the timer
appears on the display.

- Cooking time If the symbol is highlighted, the cook-
ing time appears on the display.

® Clock If the symbol is highlighted, the clock
appears on the display.

h:min Hours/minutes The cooking time is displayed in
hours and minutes.

min:s Minutes/seconds The cooking time is displayed in

minutes and seconds.
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Symbol Name Meaning

LoJ Drip tray The symbol indicates the status of

the drip tray.

The symbol lights up and the arrow

flashes:

= The drip tray is in the tank recess.

m  The drip tray is full.

= Empty the drip tray.

The symbol flashes and the arrow

does not flash:

= The drip tray is not in the tank re-
cess.

= |nsert the drip tray into the tank re-
cess.

The symbol lights up and the arrow

does not light up:

= The drip tray is in the tank recess.

®  No further action necessary.

LoJ Water tank The symbol indicates the status of
the water tank.
The symbol lights up and the arrow

flashes:
m  The water tank is in the tank re-
Cess.

m  The water tank is empty.

= [jll the water tank.

The symbol flashes and the arrow

does not flash:

m  The water tank is not in the tank
recess.

m |nsert the water tank into the tank
recess.

The symbol lights up and the arrow

does not light up:

m  The water tank is in the tank re-

cess.
®  No further action necessary.

Az Rapid heat-up If this symbol lights up, rapid heat-up
is activated.

g Descale If this symbol lights up, the appliance
must be descaled.

Temperature display _The bars do not light up when the microwav_e function

The temperature display shows the heating progress. is in use. When you are preheating the appliance, the

optimal time to place your food in the cooking compart-
ment is as soon as all five bars have turned red.

Due to thermal inertia, the temperature that is displayed
may differ slightly from the actual temperature inside
the cooking compartment.

Night mode

— To save energy, the control panel brightness is auto-
matically reduced to a lower level between 10 p.m. and
l . 5.59 a.m.

Rotary selector

You can use the rotary selector to change the adjust-
ment values shown on the display.

For most selection lists, e.g. programmes, the first

The red thermometer at the top right of the display in- point begins again following the last point. For some
dicates that the appliance is heating up. If a type of selection lists, e.g. cooking time, rotate the rotary se-
heating is set, the bars turn red from bottom to top as lector back again once the minimum or maximum
the cooking compartment heats up. If you are using the value has been reached.

grill or steam mode, all the bars light up immediately.
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4.2 Operating modes
The menu is divided into different operating modes.

Operating Use

mode

Types of heat- There are various finely tuned types
ing of heating that will allow you to cook

your food to perfection.

Microwave You can use the microwave to cook,
heat up or defrost your food more
quickly.

Steam Cook food with steam. There are

various finely tuned steam settings
that will allow you to cook your food
to perfection.

4.3 Types of heating

Operating Use
mode
Microwave In addition to the steam function or

combined op-  grill function, you can also switch on
eration the microwave.

Steam com- In addition to the microwave function
bined opera- or grill function, you can also switch
tion on the steam function.

Cleaning Different cleaning functions are avail-
able: Descaling and rinsing

Basic settings  Adjust the basic settings.
— "Basic settings”, Page 25

Here you can find an overview of the types of heating. You can find recommendations on using the types of heating.

Symbol Name Temperature/  Use

settings
- Grill Grill settings: Grill flat items such as steak, sausages or bread. Gratinate food.
= 1 =]ow
= 2 =medium
= 3 = high
'S Hot air 40 °C Prove yeast dough, defrost cream cakes.
100-230 °C For baking and roasting on one level.
X Hot air grill 100-190 °C For roasting poultry, whole fish and larger pieces of meat.

Note: For each type of heating, the appliance specifies
a default temperature. You can accept this default tem-
perature or change it in the relevant area.

4.4 Cooking compartment

The functions in the cooking compartment make your
appliance easier to use.

Interior lighting

The interior lighting remains lit while the appliance is in
operation. When the appliance ends the operation, it
switches off.

When you open the appliance door, the interior lighting
switches on. This makes it easier to clean your appli-
ance, for example. After approximately 15 minutes, the
interior lighting automatically switches itself off.

Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required. The
hot air escapes through the ventilation slots above the
appliance door.

ATTENTION!

Covering the ventilation slots will cause the appliance
to overheat.

» Do not cover the ventilation slots.

To cool the cooking compartment more quickly after
operation, the cooling fan continues to run for a certain
period afterwards. If the appliance is running in mi-
crowave operation, the appliance remains cool, but the

10

cooling fan still switches on. The cooling fan may con-
tinue to run even when microwave operation has
ended.

Condensation

Condensation can occur in the cooking compartment
and on the appliance door when cooking. Condensa-
tion is normal and does not adversely affect appliance
operation. Wipe away the condensation after cooking.

4.5 Tank cover

The tank cover is located below the appliance door
and allows for access to the drip tray and water tank.
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4.6 Water tank 4.7 Drip tray
The water tank is located to the right behind the tank The drip tray is located to the left behind the tank
cover. cover.

—
Fill the water tank with water to operate the appliance Empty the drip tray before and after running the clean-
using steam modes. ing functions — Page 28.

- "Filling the water tank", Page 19

— S—

Handle for removing and inserting
Collection openings
Tank cover

Handle for removing and inserting
Opening for filling and emptying
Tank cover

11
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5 Accessories

Use original accessories. These have been made espe-
cially for your appliance.

Accessories Use

Wire rack = Wire rack for baking
and roasting in oven
operation.

= Wire rack for grilling,
e.g. steaks, sausages
and bread

= Wire rack as a storage
space, e.g. for flat
ovenproof dishes

For cooking food
Splash guard when
grilling directly on the
wire rack

= Microwave-safe

Steam cookware ®  For cooking rice, pota-

toes and vegetables

®m  Place the steam con-
tainer into the glass
tray in order to cook
with the "Steam" or
"Steam with mi-
crowave" operating
modes

= Place the food directly
onto the steam con-
tainer

Glass pan

5.1 Additional accessories

Additional accessories may be enclosed depending on
the appliance model.

Accessories Use

Wire insert = Wire rack for roasting

® |nsert into the glass
tray with its feet to the
bottom

®»  Ensures that fat and
meat juices drip into
the glass tray

= Not suitable for use in
microwave operation
or steam mode

5.2 Other accessories

You can purchase other accessories from our after-
sales service, specialist retailers or online.

You will find a comprehensive range of products for
your appliance in our brochures and online:
www.neff-international.com

Accessories vary from one appliance to another. When
purchasing accessories, always quote the exact
product number (E no.) of your appliance.

You can find out which accessories are available for
your appliance in our online shop or from our after-
sales service.

Glass roasting dish

Use
= Stews
= Bakes

5.3 Shelf positions

The cooking compartment has 4 shelf positions.

The shelf positions are numbered from bottom to top.
Insert the accessory into the guide and slide it in fully.
The cooking compartment floor at position O is particu-
larly suitable for microwave operation. The microwave
output is best on the cooking compartment floor. Only
use microwave-safe cookware.

.
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6 Before using for the first time

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

6.1 Setting the time
During initial use, the time display is highlighted. /.08
flashes on the display and O® lights up.

1. Set the time using the rotary selector.
2. Press .
v The time is set.
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6.2 Setting the water hardness

Requirements

= Before you set the water hardness, ask your water
supplier about the hardness of your tap water.

= The appliance is switched off.

1. Press and hold O® for a few seconds.

v The first basic setting appears on the display.

2. Press O® repeatedly until =[5 appears.

3. Use the rotary selector to select the water hardness.



Tip: If your tap water is very hard, we recommend
that you use softened water. If you use only
softened water, you can set your appliance to the
"softened" water hardness range.

Tip: If you use mineral water, set the water hardness

range to "very hard". If you use mineral water, you
must only use non-carbonated mineral water.

Water hardness range  Setting

0 0 softened

1 (up to 1.3 mmol/I) 1 soft

2 (1.3 - 2.5 mmol/l) 2 moderately hard
3 (2.5 - 3.8 mmol/l) 3 hard

4 (above 3.8 mmol/l) 4 very hard

4. To save the changes, press and hold ® for a few
seconds.

Basic operation en

6.3 Cleaning the appliance before using it
for the first time

Clean the cooking compartment and accessories be-
fore using the appliance to prepare food for the first
time.

Requirement: Ensure that there is no leftover pack-
aging, accessories or other objects in the cooking
compartment.

1. Before heating, wipe the smooth surfaces in the
cooking compartment with a soft, damp cloth.
Close the appliance door.

Ventilate the room while the appliance is heating.
Use the function selector to set &.

Use the rotary selector to set to 180 °C.

Press DI

The appliance starts heating.

Use DIl to switch off the appliance after one hour.
Turn the function selector to the zero setting.
Wait until the cooking compartment has cooled
down.

OCINC AR LON

6.4 Cleaning the accessories

» Clean the accessory thoroughly with soapy water
and a soft dish cloth.

7 Basic operation

7.1 Switching on the appliance

» Turn the function selector to switch on the appli-
ance.

v The appliance is ready to use.

v A default value appears in the display.

Note: Switch off your appliance when it is not being

used. If no settings are applied for an extended period,

the appliance switches itself off automatically.

7.2 Switching off the appliance

Switch your appliance off when you are not using it. If
no settings are applied for an extended period, the ap-
pliance switches itself off automatically.

Turn the function selector to the off position.

The appliance stops any ongoing functions.

The display shows the time.

Some indicators also remain visible on the display
when the appliance has been switched off.

Note: In the

— "Basic settings”, Page 25, you can set whether or
not the time should be displayed when the appliance is
switched off.

v
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7.3 Setting an operating mode

Requirement: The appliance must be switched on.

1. Use the function selector to select the operating
mode.
If required, implement additional settings. To do this,
touch the appropriate field and use the rotary se-
lector to change the value.

2. Press Dll.
v The appliance starts the operation.

7.4 Setting the type of heating and
temperature

1. Use the function selector to set the type of heating.
A default temperature appears on the display.

Set the temperature using the rotary selector.
Press DIl

The appliance starts heating.

The DIl LED lights up.

The length of the bar on the temperature indicator
gradually increases.

Note: You can use the rotary selector to change the
temperature at any time when the appliance is in oper-
ation.

After heating up, slight deviations in temperature are
normal, depending on the type of heating.

When the appliance is in operation, you cannot set the
temperature to 40 °C.

< € C WML

7.5 Setting the cooking time

1. Set an operating mode.

2. Press ® until =2l is highlighted.

3. Use the rotary selector to set the required cooking
time.

Press DL

The appliance starts heating.

DIl lights up.

You can see the cooking time counting down.

< < < »
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7.6 Pausing the operation

Press DIl or open the appliance door.
The appliance stops the operation.

DIl flashes.

Close the appliance door.

Press DIl

The appliance continues the operation.
Il lights up.

C K WM < =

7.7 Stopping operation

You can stop operation at any time.

» Turn the function selector to the off position.
The fan may continue to run after operation has
been paused or stopped.

v The appliance stops any ongoing functions.

7.8 Rapid heat-up

With rapid heat-up, your appliance reaches the set tem-
perature particularly quickly. Use rapid heat-up when
temperatures above 100 °C are selected.

Rapid heat-up is available for these types of heating:

= Hot air &

= Hot air grill &

Note: For Hot air 40 °C, the rapid heat-up function is
not available.

Activating rapid heat-up

To achieve an even cooking result, do not place your
food into the cooking compartment until rapid heat-up
is complete.

Set the type of heating and the temperature.

Press %.

42 lights up on the display.

Press DI,

The appliance starts heating.

Pl lights up.

When rapid heat-up is complete, a signal sounds. 42
goes out.

Place your food in the cooking compartment.

The appliance continues to run with the set type of
heating and at the set temperature.

C K KWK =
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Cancelling rapid heat-up

» Press 2.

v b2 disappears from the display.

v The appliance continues to run with the set type of
heating and at the set temperature.

Note: Rapid heat-up is automatically deactivated after

15 minutes at the latest.

7.9 Automatic safety switch-off function

The automatic safety switch-off is activated if your appli-
ance is operating for a long time with no cooking time
having been set.

The appliance automatically switches off after 9 hours.

8 Microwave

You can use the microwave to cook, heat up, bake or
defrost food very quickly. The microwave can be used
on its own or in combination with a type of heating.

8.1 Microwave-safe cookware and
accessories

To heat food evenly and avoid damaging your appli-
ance, it is important to use the right cookware and ac-
cessories.

Note: Read the manufacturer's instructions before us-
ing any cookware in the microwave. If in doubt, carry
out a cookware test.

14

Microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies
Cookware made from These materials allow mi-
heat-resistant, microwave- crowaves to pass
safe material: through. Microwaves do
= Glass not damage heat-resistant
= (lass ceramic cookware.
= Porcelain
m  Temperature-resistant
plastic
= Fully glazed ceramic
without cracks

Metal cutlery

Note: You can use metal
cutlery, e.g. place a
spoon in a glass, to pre-
vent delayed boiling.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.



Not microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Metal does not allow mi-
crowaves to pass
through. The food hardly
heats up.

Metal cookware

Cookware with gold or sil- Microwaves can damage
ver decoration gold and silver decora-
tion.
Tip: You can only use this
kind of cookware if the
manufacturer guarantees
that it is microwave-safe.

8.2 Testing cookware for microwave
suitability

Test cookware to see whether it is suitable for mi-
crowave use. Testing cookware is the only time the ap-
pliance should be operated in microwave mode without
any food inside.

/\ WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become hot dur-
ing operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

1. Place the empty cookware in the cooking compart-
ment.
2. Set the appliance to run for 30 seconds to 1 minute
at maximum power.
3. Press DIl to start.
4. Check the cookware several times:
— If the cookware is cold or warm to the touch, it is
suitable for microwave use.
— If the cookware becomes hot or sparks are cre-
ated, stop the cookware test. The cookware is
not microwave-safe.

8.3 Microwave output settings

This is where you can find an overview of the different
microwave power settings and when to use them.

Microwave output in Use

watts

90 Defrost delicate foods.

180 Defrost food and continue
cooking.

360 Cook meat and fish or heat del-
icate foods.

600 Heat and cook food.

1000 Heat liquids.

Notes

= The appliance suggests a cooking time for each mi-
crowave setting. You can accept this value or
change it in the relevant area.

= The maximum microwave output setting is not de-
signed for heating liquids. To protect the appliance,
the microwave output is gradually reduced to
600 watts during the first few minutes. Maximum
output is made available after a cooling period.

Microwave en

Default settings

The appliance suggests a cooking time for each mi-
crowave power setting. You can accept this value or
change it in the relevant area.

8.4 Intervals for the time settings

The interval for setting a cooking time in microwave op-
eration changes with the length of the cooking time.

Cooking time Interval
0-1 minutes 5 seconds
1-3 minutes 10 seconds
3-15 minutes 30 seconds
15 minutes - 1 hour 1 minute

1 hour - 5 minutes

1 hour 30 minutes

8.5 Configuring the microwave settings

ATTENTION!

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

Al
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1. Read the safety instructions — Page 4 and the sec-
tion on how to prevent material damage — Page 6.

2. Set the function selector to ¥%.

v The appliance is ready to use. The display shows
the maximum microwave output ¥ as a default
value.

3 I9 set the required microwave output setting, press

v The microwave output setting is highlighted and a
default cooking time is shown on the display.

4. Use the rotary selector to set the required cooking
time.

5. Press DIl to start.
You can change the cooking time at any time during
operation using the rotary selector.

v The cooking time starts to count down and the mi-
crowave starts.

v The DIl LED lights up.

Note: Once the cooking time has elapsed, the appli-

ance stops the microwave operation and a signal
sounds.

8.6 Setting the cooking time

1. Set an operating mode.

2. Press ® until =2l is highlighted.

3. Use the rotary selector to set the required cooking
time.

4. Press DIl

15
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v The appliance starts heating.
v Dlllights up.
v You can see the cooking time counting down.

8.7 Changing the microwave output setting

» Press %% until the required setting is selected on the
display.

Note: Touching it several times switches the output set-

tings from the highest to the lowest level.

If the microwave function is only added after starting,

the appliance pauses. Press Pll to start.

8.8 Pausing the operation

1. Press Dl or open the appliance door.
The appliance stops the operation.

DIl flashes.

Close the appliance door.

Press DIl.

The appliance continues the operation.
DIl lights up.
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8.9 Stopping operation

You can stop operation at any time.

» Turn the function selector to the off position.
The fan may continue to run after operation has
been paused or stopped.

v The appliance stops any ongoing functions.

8.10 Heating and drying the cooking
compartment

Always dry the cooking compartment after operation to

ensure that no moisture remains.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Remove the worst of the food residues from the
cooking compartment immediately.

3. Wipe away any moisture from the cooking compart-

ment floor.

Use the function selector to select X.

Press O® twice.

[-=>1 is highlighted on the display.

Use the rotary selector to set a time of 15 minutes.

Press Dl to start.

The drying process starts and ends after

15 minutes.

Open the appliance door for 1 to 2 minutes to allow

the steam to escape.

< No<os
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8.11 Drying the cooking compartment by
hand

Always dry the cooking compartment after operation to

ensure that no moisture remains.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Remove the worst of the food residues from the
cooking compartment.

3. Dry the cooking compartment with a sponge.

4. Leave the appliance door open for 1 hour so that
the cooking compartment dries completely.

9 MicroCombi

You can combine the microwave function with all types
of heating and the steam function.

MicroCombi mode can be used with the following
functions:

= X Steam

m & Hot air

= 7 Grill

= % Hot air grill

Exceptions:

m 2 Microwave output of 1000 watts

m & Hot air 40 °C

9.1 Setting MicroCombi

Switch on microwave mode in addition to a type of

heating.

1. Set the function selector to a combinable type of
heating.

v The display shows a default value for the temperat-
ure.

2. Use the rotary selector to set the temperature.

3. I9 set the required microwave output setting, press

v The display shows a default value for the cooking
time.

4. Use the rotary selector to set the cooking time.

5. Press DIl to start.

v The cooking time counts down and the operation
starts.
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v You can see the cooking time counting down.

v Dlllights up.

v Once the cooking time has elapsed, the appliance
stops the operation and a signal sounds.

9.2 Changing the microwave output setting

» Press %% until the required setting is selected on the
display.

Note: Touching it several times switches the output set-

tings from the highest to the lowest level.

If the microwave function is only added after starting,

the appliance pauses. Press Pll to start.

9.3 Pausing the operation

1. Press Pll or open the appliance door.
The appliance stops the operation.

DIl flashes.

Close the appliance door.

Press DIl.

The appliance continues the operation.
DIl lights up.

< WM <

9.4 Stopping operation

You can stop operation at any time.
» Turn the function selector to the off position.



The fan may continue to run after operation has
been paused or stopped.

Grill en

v The appliance stops any ongoing functions.

10 Girill

You can brown or gratinate your food using the grill.
You can use the grill on its own or in combination with
the microwave.

10.1 Setting the grill

1. Set the function selector to ™.

2. Set a grill setting using the rotary selector.

v The display shows the grill setting.

3. Use the rotary selector to set the required cooking
time.

4. Press DIl to start.

v The appliance starts heating. Once the appliance
has heated up, slight fluctuations in temperature are
normal.

v The temperature display lights up completely.

Note: When the time has elapsed, a signal sounds.

Grill settings

The following grill settings are available.

Grill setting Food

1 (low) = Deep-dish bakes

= Soufflés

2 (medium) Shallow bakes
Fish

3 (high) Sausages
Toast

10.2 Setting the cooking time
1. Set an operating mode.

2. Press ® until =2l is highlighted.

3. Use the rotary selector to set the required cooking
time.

4. Press DIl

v The appliance starts heating.

v DPlllights up.

v You can see the cooking time counting down.

10.3 Changing the grill setting

Once the grill function has been selected or the opera-
tion has been started, you can still change the grill set-
ting at any time.

» Use the rotary selector to change the grill setting.

v The cooking time remains unchanged.

10.4 Pausing the operation

Press DIl or open the appliance door.
The appliance stops the operation.

DIl flashes.

Close the appliance door.

Press DIl.

The appliance continues the operation.
DIl lights up.

C K WK « =

10.5 Stopping operation

You can stop operation at any time.

» Turn the function selector to the off position.
The fan may continue to run after operation has
been paused or stopped.

v The appliance stops any ongoing functions.

11 Steam

You can use the steam function on its own or in com-
bination with the grill function and the microwave func-
tion. To ensure optimum use of the steam function, re-
move the wire rack. Insert the glass tray at shelf posi-
tion 3 and insert the steam container into the glass
tray.

Note: You will hear a humming noise during operation.
This noise is caused by the pump. It is a normal oper-
ating noise.

11.1 Steam settings

Different intensity levels are available when using the
steam function.

You can select the steam settings using 2. The display
shows the selected steam setting.

Steam setting Food

1 (low) For defrosting vegetables,
meat, fish and fruit

2 (medium) For preparing desserts, fish
and sausages
3 (high) For cooking vegetables, fish,

side dishes, for extracting juice
from fruit and for blanching

17
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11.2 Setting the steam

Note: If you have not used the appliance for an exten-
ded period, start by running a rinse cycle ©.
— "Rinsing", Page 29

/\ WARNING - Risk of scalding!

Hot steam may escape when you open the appliance
door. Steam may not be visible, depending on the tem-
perature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

/\ WARNING - Risk of burns!

The water tank may heat up while the appliance is in

operation.

» Wait until the water tank has cooled down from the
previous operation.

» Remove the water tank from the tank recess.

Use the function selector to select R,

The appliance is ready to use.

The maximum steam setting and a cooking time of

20 minutes are set as the default values.

The arrow next to (& flashes.

Remove the water tank, fill with fresh water up to the

"MAX" mark and insert fully in the tank recess.

- "Filling the water tank", Page 19

3. Press & until the required power level is reached.

v The display shows the selected steam setting.

4. Use the rotary selector to set the required cooking
time.
You can also adjust the cooking time first and then
the steam setting.

5. Press DIl to start.

v The arrow for & goes out and the symbol without
the arrow lights up.

v Dlllights up,

v The temperature display lights up completely.

v The cooking time counts down on the display. The

amount of time a tankful of water will last varies de-

pending on the steam setting.

Notes

= \When the time has elapsed, a signal sounds.

= |f the water tank runs out of water while the appli-
ance is in operation, the appliance is paused and
the arrow of the water tank symbol (& flashes. Fill
the water tank with fresh water up to the "MAX"
mark and press Pl to resume operation.

= You can use R to change the steam setting at any
time when the appliance is in operation.

= After cooking with steam, wipe out the drip trough
and the cooking compartment.
— "After using steam operation", Page 20
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11.3 Steam combined operation

With some types of heating, you can switch on the
steam function. When you cook with added steam, the
appliance introduces steam into the cooking compart-
ment at various intervals and with varying degrees of
intensity. This gives you a better cooking result.

Your food

= becomes crispy on the outside.

m  develops a glossy surface.

= s succulent and tender on the inside.
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= only undergoes a minimal reduction in volume.

Steam combined operation can be used with the
following functions:

= ¥ Microwave

& Hot air

" Grill

& Hot air grill

Exceptions:

= ¥ Microwave setting, 1000 watts

= & Hot air 40 °C

Setting the steam combined operation

Switch on microwave mode in addition to a type of

heating.

1. Set the function selector to a combinable type of
heating.

v The display shows a default value for the temperat-
ure.

2. Use the rotary selector to set the required setting

3. Press & until the required setting is selected on the
display.

v The water tank symbol (&) appears on the display.

4. Fill the water tank.

5. Press DIl to start.

v The cooking time counts down and the operation
starts.

v You can see the cooking time counting down.

<

DIl lights up.

v Once the cooking time has elapsed, the appliance
stops the operation and a signal sounds.

Notes

= |f the water tank is empty, the appliance continues
to operate but without added steam. Nothing ap-
pears on the display.

= Opening the appliance door affects the cooking res-

ult. Always keep the appliance door closed when

cooking.

Changing the steam setting

» Press & until the required setting appears on the
display.

Note: Repeatedly pressing this switches through the

settings, from the highest to the lowest setting. After

the lowest setting, the steam function is deactivated.

Press again to activate the steam function, starting at

the highest setting.

11.4 Pausing the operation

Press DIl or open the appliance door.
The appliance stops the operation.

DIl flashes.

Close the appliance door.

Press DlI.

The appliance continues the operation.
DIl lights up.
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11.5 Stopping operation

You can stop operation at any time.

» Turn the function selector to the off position.
The fan may continue to run after operation has
been paused or stopped.

v The appliance stops any ongoing functions.



11.6 Filling the water tank

The water tank is located to the right behind the tank
cover, below the appliance door. Before starting an op-
eration with steam, open the tank cover and fill the wa-
ter tank with water.

/\ WARNING - Risk of fire!

Due to the hot surfaces, vapours from flammable li-

quids may catch fire in the cooking compartment (ex-

plosion). The appliance door may spring open. Hot

steam and jets of flame may escape.

» Do not pour flammable liquids (e.g. alcoholic drinks)
into the water tank.

» Only fill the water tank with water or with the descal-
ing solution we have recommended.

/\ WARNING - Risk of burns!

The water tank may heat up while the appliance is in

operation.

» Wait until the water tank has cooled down from the
previous operation.

» Remove the water tank from the tank recess.

Requirement: The water hardness must be set cor-
rectly.
- "Setting the water hardness", Page 12

1. Press on the centre of the tank cover.

v The tank cover opens.
2. Remove the water tank from the tank recess.

Steam en

3. Fill the water tank with cold water up to the "MAX"
mark.

4. Place the water tank into the tank recess and slide it
in fully.

11.7 Refilling the water tank

Notes

= The way the appliance responds if the water tank
runs dry when the appliance is in operation
depends on what operating mode it is in:

— Steam operation: The appliance interrupts the
operation. The display shows a message. At the
highest steam setting, a tankful of water will last
around 30-40 minutes; at the lower steam set-
tings, it will last much longer.

— Steam with microwave: The appliance interrupts
the operation. A tankful of water will last around
50 minutes.

— Grill with steam: The appliance continues to oper-
ate using the grill. No message appears on the
display. At the highest steam setting, a tankful of
water will last around 3 hours; at the lower steam
settings, it will last much longer.

= Actual times may vary from those specified.
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Open the control panel.

Remove the water tank.

Fill the water tank up to the "MAX" mark.

Insert the full water tank and close the control panel.

Eal ol

11.8 After using steam operation

Moisture will remain in the cooking compartment. Care-
fully wipe out the drip trough and the cooking compart-
ment.

Each time you cook using steam, we recommend that
you run the Rinse @ cleaning function. Then empty and
dry the water tank and drip tray.

Note: Remove limescale marks with a cloth soaked in
vinegar, then wipe with clean water and dry with a soft
cloth.

Rinsing the appliance

To ensure that your appliance stays clean, you can
pump water through the pipe system. The appliance
then drains the water into the drip tray.

Note: After running the rinse cycle, loosened limescale
particles may be in the collecting container. This is nor-
mal and does not affect operation.

1. Use the function selector to select ©.

v The display shows the programme duration. You
cannot change the duration.

Open the tank cover.

Remove the drip tray and empty it.

Slide the empty drip tray in fully.

Remove and empty the water tank and drain any re-
sidual water.

Rinse out the water tank thoroughly and fill it with
fresh water.

Slide the water tank in fully.

Close the tank cover.

Press DIl

The appliance pumps water through the pipes.
The time remaining counts down in the display.
An audible signal sounds once this time has
elapsed.

10. Empty the drip tray.
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Emptying the water tank

/\ WARNING - Risk of burns!

The water tank may heat up while the appliance is in

operation.

» Wait until the water tank has cooled down from the
previous operation.

» Remove the water tank from the tank recess.

ATTENTION!

Cleaning the water tank in the dishwasher will damage

it.

» Do not clean the water tank in the dishwasher.

» Clean the water tank with a soft cloth and standard
washing-up liquid.

Press on the centre of the tank opening.

The tank cover hinges upwards.

Pull out the water tank.

Carefully remove the lid of the water tank.

Empty the water tank, clean it with detergent and
then rinse it thoroughly with clean water.

Dry all parts with a soft cloth.
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6. Rub the seal on the lid until dry.

7. Leave the water tank to dry with the lid open.

8. Place the lid on the water tank and push down on it.

9. Slide the water tank in fully.

10. Close the tank cover and briefly press on the centre
of it.

v The tank cover is locked.

Drying the drip trough

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

Requirement: The cooking compartment has cooled
down.

Open the appliance door.

Open the tank cover.

Remove the water tank and drip tray.

Note:

The drip trough [@l is underneath the cooking com-

(-
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Soak up the water in the drip trough [@ with a
sponge cloth and wipe it carefully.

Heating and drying the cooking compartment

Always dry the cooking compartment after operation to
ensure that no moisture remains.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Remove the worst of the food residues from the
cooking compartment immediately.

3. Wipe away any moisture from the cooking compart-

ment floor.

Use the function selector to select X.

Press O® twice.

[=>1 is highlighted on the display.

Use the rotary selector to set a time of 15 minutes.

Press DIl to start.

The drying process starts and ends after

15 minutes.

Open the appliance door for 1 to 2 minutes to allow

the steam to escape.
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*®

Drying the cooking compartment by hand

Always dry the cooking compartment after operation to
ensure that no moisture remains.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Remove the worst of the food residues from the
cooking compartment.

3. Dry the cooking compartment with a sponge.

4. |Leave the appliance door open for 1 hour so that
the cooking compartment dries completely.
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12 Automatic programmes

Automatic programmes can help you prepare different
dishes by selecting the optimal settings automatically.

Only use meat at refrigerator temperature.
Only use frozen food straight from the freezer.

Take the food out of its packaging and weigh it. If

12.1 Tips on configuring the settings for
dishes

you cannot set the exact weight on the appliance,
round the weight up or down.

Place the food in the cold cooking compartment.

Follow these tips to achieve optimal cooking results.
= Only use food that is in perfect condition.

12.2 Overview of dishes

The appliance prompts you to enter the weight. You
can only enter weights within the intended weight
range.

Defrost

Tip: Stick the programme sticker to your appliance.
You can therefore access the programmes faster and

Always use microwave-safe, heat-resistant cook-
ware, for example made of glass or ceramic.

more easily.
No. Food Accessories Shelf position Weight range in  Information
kg
PO Minced beef, Shallow cook- 0 0.10-1.20 After turning, re-
lamb or pork’? ware without lid move any meat
that has already
defrosted.
Po2 Fish fillet" 2 Shallow cook- 0 0.10-1.00 Fillet of pike, cod,
ware without lid ocean perch, pol-
lock, pike-perch
FO3 Chicken pieces  Shallow cook- 0 0.15-1.20 Arrange the
on the bone"? ware without lid chicken portions
skin-side down.
P4 Bread slices"? Shallow cook- 0 0.10-0.50 Wheat bread,

ware without lid

wheat-rye bread,
wholemeal bread;
bread should only
be defrosted in
the required
amounts. Bread
quickly becomes
stale. If possible,
separate the
slices of bread.

' Observe the signals given when it is time to turn the food.
2 Use microwave-safe cookware.

Poultry, meat, fish

No. Food Accessories Shelf position Weight range in  Information
kg
FO5 Chicken portions, Wire rack + glass 3 + 2 0.15-1.00 Chicken thigh,
fresh"? tray half chicken

Arrange the
chicken portions
skin-side down.

FLE Sirloin, rare Glass tray 1 0.50-2.00

Observe the signals given when it is time to turn the food.

Use microwave-safe cookware.
Fill the water tank.
Observe the signals given when it is time to stir the food.

B 0w N =
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No. Food Accessories Shelf position Weight range in  Information
kg
P Sirloin, medium Glass tray 1 0.50 - 2.00
rare
FOR Sirloin, well done  Glass tray 1 0.50-2.00
PO Leg of lamb on Glass tray 1 1.00 - 2.00
the bone, me-
dium rare
il Leg of lamb, with  Glass tray 1 1.00 - 2.00
bone, well done
Pl Fish, whole, Steam container 3 0.20-1.20 Drizzle the inside
fresh® + glass tray with lemon juice.
Pl Fish fillet, fresh®  Steam container 3 0.20-0.50
+ glass tray
Fi3 Fish fillet, frozen® Steam container 3 0.20 - 0.50 Use fish fillets of
+ glass tray equal thickness.
APl Casserole, made Cookware with lid 0 0.20 - 2.00 Use equal quant-

with fresh
ingredients® ?

ities of meat, ve-
getables and

stock and enter
the total weight.

' Observe the signals given when it is time to turn the food.

A 0N

Use microwave-safe cookware.
Fill the water tank.
Observe the signals given when it is time to stir the food.

Vegetables, side dishes

No. Food Accessories Shelf position Weight range in  Information
kg
5 Broccoli, fresh’ Steam container 3 0.10-1.00
+ glass tray
FiE Peas, frozen' Steam container 3 0.10-1.00
+ glass tray
P Sliced carrots, Steam container 3 0.10-0.75 The thicker the
fresh’ + glass tray slices, the firmer
the result. If you
want the meal to
be cooked right
through, enter a
higher weight.
This extends the
programme dura-
tion.
Fig Green asparagus, Steam container 3 0.10-0.70 Do not place on
fresh’ + glass tray top of each other.
P9 Eggs, soft-boiled' Steam container 3 2-10 Hen's eggs,
+ glass tray chilled

" Fill the water tank.

2 Observe the signals given when it is time to stir the food.

3 Use microwave-safe cookware.

22



Automatic programmes en

No. Food Accessories Shelf position Weight range in  Information
kg
P20 Rice*? Deep cookware 0 0.10 - 0.50 Only use long
with lid grain rice. Do not
use any boil-in-
the-bag rice. Add
2 to 3 parts water
to one part rice.
After the pro-
gramme has
ended, leave the
rice to stand for 5
- 10 minutes.
Foi Baked potatoes  Wire rack 2 0.20-1.50 Medium-sized
potatoes, ap-
prox. 250 g.
Wash and dry the
potatoes. Prick
the skin several
times with a fork.
P22 Boiled potatoes®' Steam container 3 0.20 - 0.50 Peel and dice the
+ glass tray potatoes. The lar-
ger the pieces,
the firmer the res-
ult.
P73 Fruit compote® "2 Steam container 3 0.30-0.80 Add some sugar
+ glass tray and cinnamon to
the fruit. For berry
compotes, do not
add raspberries
and strawberries
until you are
prompted to stir
the fruit.
' Fill the water tank.
2 Observe the signals given when it is time to stir the food.
3 Use microwave-safe cookware.
Convenience
No. Food Accessories Shelf position Weight range in  Information
kg
P Chips, frozen' Glass tray 2 0.20-0.80 Do not place on
top of each other.
Po5 Croquettes, Glass tray 2 0.25-0.80 Do not place on
frozen' top of each other.
FPCE Pizza, pre-baked, Wire rack 2 0.10-0.60 Thin-crust pizza.
chilled
P Pizza, pre-baked, Wire rack 1 0.10-0.50 Thin-crust pizza,
frozen pizza baguette.
FcB Pasta bake, pre- Cookware on 2 0.30-1.00 Lasagne, cannel-
cooked and glass tray loni or pasta
chilled bakes using pre-
cooked pasta.
PoS Reheat plated Shallow cook- 3 0.20-0.50
meal, chilled ware on glass
tray
P30 Reheat plated Shallow cook- 3 0.20-0.50

meal, frozen

ware on glass
tray

' Observe the signals given when it is time to turn the food.
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12.3 Applying settings for dishes

1. Set the function selector to P.

v The display shows the first dish number and a de-

fault value for the weight.

Use the rotary selector to set the required weight.

Press °Clkg.

The weight setting is highlighted on the display.

Turn the rotary selector to set the weight.

Before starting, you can use P and °C/kg to switch

between the dish and the weight.

v The appliance automatically sets the right cooking
time.

5. Press DIl.

Once you have started the programme, you can no

longer change the dish or the weight. You can use

°C/kg to display the set weight.

The appliance starts.

DIl lights up.

You will see the cooking time counting down.

When the time has elapsed, a signal sounds.

Turn the function selector to the zero setting.

Note: Before starting, you can use P and °C/kg to switch

between programmes and weight.

Once you have started the programme, you can no

longer change the programme number or the weight.

You can check the set weight using °Crkg.
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12.4 Changing the dish

1. Press Dll for 4 seconds or open the appliance door.
v The dish is reset
2. Select a new dish.

12.5 Pausing operation

You can pause operation at any time.

1. Press DIl or open the appliance door.

v Operation is paused.

v Dll flashes.

2. To continue operation, close the appliance door and
press Pll.

Operation continues.

v Dlllights up.

<

12.6 Stopping operation

You can stop operation at any time.

» Turn the function selector to the off position.
The fan may continue to run after operation has
been paused or stopped.

v The appliance stops any ongoing functions.

13 Time-setting options

Your appliance features time-setting options that you
can use to set the cooking time and the timer.

13.1 Overview of the time-setting options

Your appliance has various time-setting options. You
can use O to call up the menu and switch between the
individual functions. The symbols for the available func-
tions light up on the display and the function that you
just selected is highlighted.

Time-setting Use
option

Timer Q You can set the timer to run inde-
pendently of the appliance during op-
eration. It does not affect the appli-
ance. A signal sounds once a timer

duration has elapsed.

Cooking time  Once the set cooking time has

-l elapsed, the appliance will automat-
ically stop heating. You can only call
up the cooking time using ® after
setting a type of heating. An audible
signal sounds once the time has
elapsed.

Clock ® When no other function is running in
the foreground, the appliance shows

you the time of day on the display.

Note: You can cancel the audible signal early by press-
ing ®. You can change how long the audible signal
sounds for in the basic settings — Page 25.
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13.2 Checking the time-setting options

Requirement: If several time-setting options are set,
the corresponding symbols light up on the display. You
can see the cooking time counting down. During opera-
tion, the timer and cooking time are available. In
standby, the timer and the time are available.

» Press ® until ®, or =2l is highlighted.

v The respective value is shown on the display.

13.3 Setting the timer

Press C.

[ and the time symbols light up on the display.

Use the rotary selector to set the timer duration.

After a few seconds, the time setting is adopted.

The timer starts.

[ lights up on the display and the timer counts

down. The other time symbols go out.

v An audible signal sounds once the timer duration
has elapsed. --:-- is shown on the display.

3. You can use any field to switch off the timer.
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13.4 Changing the timer

» Use the rotary selector to change the timer duration.
v After a few seconds, the appliance displays the set
timer duration.

13.5 Cancelling the timer
» Use the rotary selector to set the timer duration to

v Thé ti.mer is switched off.



13.6 Setting the cooking time

1. Press O twice.

v --:--is shown on the display and the time symbols

light up.

Set a cooking time using the rotary selector.

Press DII.

The appliance starts the operation.

The cooking time counts down on the display and Dl

lights up. The other time symbols go out.

v An audible signal sounds once the cooking time
has elapsed. The appliance stops heating. --:-- is
shown on the display.

4. Press O to stop the signal.

5. To switch off the appliance, turn the function se-
lector to the zero setting.
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13.7 Changing the cooking time

» Change the cooking time using the rotary selector.

v After a few seconds, the display shows the changed
cooking time.

v You will see the cooking time counting down.

13.8 Clearing the cooking time

Note: With the timer function set, you must first press
® to change the cooking time.

Basic settings en

» Use the rotary selector to set the cooking time to
v The appliance applies the change after a few
seconds.

13.9 Setting the time

During initial use, the time display is highlighted. "l
flashes on the display and O® lights up.

1. Set the time using the rotary selector.

2. Press .

v The time is set.

13.10 Changing the time

Requirement: The appliance is switched off.

Press O twice.

The display shows ® and the time.
Set the time using the rotary selector.
Press G,

The time is set.

Note: If you do not press © after setting the time, the
appliance automatically applies the set value after a
few seconds.

If you have changed the position of the function se-
lector while configuring the settings, you can only use
the appliance once you turn the function selector to the
zero setting.

To reduce the standby consumption of your appliance,
you can hide the clock.

W<~

14 Basic settings

You can configure the basic settings for your appliance to meet your needs.

14.1 Overview of the basic settings

Here you can find an overview of the basic settings and factory settings. The basic settings depend on the features

of your appliance.

Display Basic setting Selection Description

cil! Signal duration i =short = 10 seconds Set the signal duration for
£ = medium = 30 seconds' after a cooking time
3 =long = 2 minutes elapses or the timer

reaches zero.

cic Button tone 0 = off Switch the button tones on
{=on' or off.

cl Display brightness i: low Set the brightness of the
£ = medium’ display.
7 = high

co4 Time indicator 0 = off Show the clock time in the
{=on' display.

cis Interior lighting 0 = off Switch the interior lighting
{=on' on or off.

cob Water hardness 1 = softened Set the water hardness
i = soft — Page 12.
£ = moderate
3 = hard
Y = very hard'

' Factory setting (may vary according to model)
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Display Basic setting Selection Description
ci Factory setting 0 = off! Reset the changed settings
i=o0n to the factory settings.
chg Demo mode = off’ Switch demo mode on or
=o0n off.

Note: Demo mode is only
visible in the first 5 minutes
after connecting the appli-
ance to the mains.

' Factory setting (may vary according to model)

14.2 Changing the basic settings
Requirement: The appliance is switched off.

Press .

A R

and change the values.

Press and hold ® for a few seconds.
The first basic setting is shown on the display.
Use the rotary selector to change the basic setting.

The next basic setting is shown on the display.
Use O to select all of the required basic settings

5. To save the changes, press and hold ® for a few
seconds.

Note: The changes to the basic settings will be re-
tained even after a power cut.

14.3 Discarding changes to the basic
settings

Turn the function selector.
v All changes are discarded and not saved.

15 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

15.1 Tips on caring for your appliance

Follow the tips on appliance care to make sure your
appliance functions properly at all times.

Measure

Advantage

Always keep the appli-
ance clean and remove
dirt immediately. Always
clean the cooking com-
partment after use.

Prevents dirt from accu-

mulating and burning on.

Remove limescale,
grease, starch and albu-
min (e.g. egg white)
stains immediately.

Prevents corrosion.

Use the glass tray for
baking very moist cakes.

Keeps the cooking com-
partment cleaner.

Use suitable cookware for
roasting, e.g. a roasting
dish.

Keeps the cooking com-
partment cleaner.

Use hot air if possible.

Less soiling

15.2 Cleaning products
Only use suitable cleaning agents.

/\ WARNING - Risk of electric shock!
An ingress of moisture can cause an electric shock.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to

clean the appliance.
ATTENTION!

Unsuitable cleaning agents damage the surfaces of the

appliance.

» Do not use harsh or abrasive cleaning products.
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» Do not use cleaning products with a high alcohol
content.

» Do not use hard scouring pads or cleaning
sponges.

» Do not use any special cleaners for cleaning the ap-
pliance while it is hot.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

New sponge cloths contain residues from production.

» Wash new sponge cloths thoroughly before use.

You can find out which cleaning products are suitable
for each surface or part of the appliance in the indi-
vidual cleaning instructions.

15.3 Cleaning the appliance

Clean the appliance as specified. This will ensure that
the different parts and surfaces of the appliance are
not damaged by incorrect cleaning or unsuitable clean-
ing products.

/\ WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

A WARNING - Risk of fire!

Loose food remnants, fat and meat juices may catch

fire.

» Before using the appliance, remove the worst of the
food residues and remnants from the cooking com-
partment, heating elements and accessories.



/\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop

into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the glass on the appliance
door, as they may scratch the surface.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 26
2. Observe the information on cleaning the appliance
components or surfaces.
3. Unless otherwise specified:
- Clean the components of the appliance with hot
soapy water and a dish cloth.
— Dry with a soft cloth.

15.4 Cleaning the front of the appliance

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the front of the appli-

ance.

» Do not use glass cleaner, metal scrapers or glass
scrapers for cleaning.

» To prevent corrosion on stainless steel fronts, re-
move any limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) stains immediately.

» On stainless steel surfaces, use special stainless
steel cleaning products suitable for hot surfaces.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 26

2. Clean the front of the appliance using hot soapy wa-
ter and a dish cloth.

Note: Slight differences in colour on the front of the
appliance are caused by the use of different materi-
als, such as glass, plastic and metal.

3. For stainless steel appliance fronts, apply a thin
layer of the stainless steel cleaning product with a
soft cloth.

You can obtain the stainless steel cleaning products
from the after-sales service or the online shop.

4. Dry with a soft cloth.

15.5 Cleaning the control panel

ATTENTION!
Incorrect cleaning may damage the control panel.
» Never wipe the control panel with a wet cloth.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 26

2. Clean the control panel using a microfibre cloth or a
soft, damp cloth.

3. Dry with a soft cloth.

15.6 Cleaning the door panels

ATTENTION!
Incorrect cleaning may damage the door panes.
» Do not use a glass scraper.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 26

2. Clean the door panels with a soft dish cloth and
glass cleaner.

Cleaning and servicing en

Note: Shadows on the door panels, which look like
streaks, are caused by reflections made by the in-
terior lighting.

3. Dry with a soft cloth.

15.7 Cleaning the door handle

1. Read the information on cleaning products.
- Page 26

2. Clean the door handle with hot soapy water and a
soft dish cloth.

Note: If descaler comes into contact with the door
handle, wipe it off immediately. Otherwise, it will no
longer be possible to remove these stains.

3. Dry with a soft cloth.

15.8 Cleaning the door seal

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the door seal.

» Do not use metal scrapers or glass scrapers for
cleaning.

» Do not use abrasive cleaning agents.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 26

2. Clean the door seal with hot soapy water and a soft
dish cloth.

3. Dry with a soft cloth.

15.9 Cleaning the stainless steel surfaces

1. Read the information on cleaning products.
- Page 26
2. Clean using a dish cloth and hot soapy water.
3. Dry with a soft cloth.
4. Check the position of the door seal after cleaning it.

15.10 Cleaning the cooking compartment

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the cooking compart-

ment.

» Do not use oven spray, abrasive materials or other
aggressive oven cleaners.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 26

2. Clean with hot soapy water or a vinegar solution.

3. Use oven cleaner to remove very heavy soiling.
Only use oven cleaner when the cooking compart-
ment is cold.

Tip: To eliminate unpleasant odours, heat up a cup
of water with a few drops of lemon juice for 1 to
2 minutes at maximum microwave power setting. Al-
ways place a spoon in the container to prevent
delayed boiling.
4. Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.
5. Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

15.11 Cleaning the accessories

1. Read the information on cleaning products.
- Page 26

2. Soften baked-on food remnants with a damp dish
cloth and hot soapy water.
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3. Clean the accessory with hot soapy water and a soft
dish cloth or a scrubbing brush.

4. Clean the wire rack with stainless steel cleaner or in
the dishwasher.
Use steel wool or oven cleaner to remove very
heavy soiling.

5. Dry with a soft cloth.

15.12 Cleaning self-cleaning surfaces

The rear panel of the cooking compartment has a self-
cleaning, catalytic coating. This coating absorbs and
dispels splashes from baking and roasting while the
appliance is in operation. It is therefore not necessary
for you to clean this area.

ATTENTION!

Using oven cleaner on the self-cleaning surfaces dam-

ages the surfaces.

» Do not use oven cleaner on the self-cleaning sur-
faces. If oven cleaner does get onto these surfaces,
dab it off immediately using water and a sponge
cloth. Do not rub the surface and do not use abras-
ive cleaning aids.

Requirement: The cooking compartment has cooled

down.

» Brownish or whitish residues can be removed with
water and a soft sponge.

Note: During operation, reddish spots form on the sur-
faces. This is not rust, but residues from food. These
spots are not harmful and do not impair the cleaning
ability of the self-cleaning surfaces.

15.13 Cleaning the drip tray

ATTENTION!

Heat may damage the drip tray.

» Do not dry the drip tray in the hot cooking compart-
ment.

» Do not clean the drip tray in the dishwasher.

1. Read the information on cleaning products.

- Page 26

Clean the drip tray using a dish cloth and hot soapy
water.

Rinse thoroughly with clean water.

Dry with a soft cloth.

Leave the drip tray to dry with the lid open.

Rub the seal on the lid until dry.
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15.14 Cleaning the water tank

1. Read the information on cleaning products.

— Page 26

Clean the water tank using a dish cloth and hot
soapy water.

Rinse thoroughly with clean water.

Dry with a soft cloth.

Leave the water tank to dry with the lid open.
Rub the seal on the lid until dry.

N
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15.15 Cleaning the tank recess

1. Read the information on cleaning products.
— Page 26
2. Wipe the tank recess dry after every use.
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15.16 Cleaning the steam outlet in the
cooking compartment

1. Read the information on cleaning products.
— Page 26

2. Clean the steam outlet in the cooking compartment
with hot soapy water and a cleaning sponge or soft
washing-up brush.

15.17 Cleaning function

You can use the cleaning function to clean the appli-
ance.

Descaling

To ensure that your appliance continues to operate cor-
rectly, it must be descaled regularly.
How frequently you need to run the descaling pro-
gramme depends on the water hardness and how
many times you have used the steam-assisted opera-
tions. By showing <> on the display, the appliance indic-
ates when only another 5 or fewer steam-assisted oper-
ations are possible. If you do not carry out descaling,
you can no longer set any operation with steam.
Descaling will take around 32 minutes in total.
Descaling consists of two automatic steps.
m  Descaling, duration approx. 31 minutes
= Rinse cycle after descaling, duration ap-

prox. 1 minute

For reasons of hygiene, the descaling programme must
be run in full.

If you interrupt the descaling programme, you can no
longer set any operation with steam. To ensure that the
appliance is ready for operation again, run the rinse
cycle.

Starting the descaling process

It takes around 31 minutes to descale your appliance.

ATTENTION!

Using non-recommended descaler may damage the

appliance

» Only use the descaler recommended by us for the
descaling programme. The length of time for which
the descaler is left to work is based on this product.

If descaling solution comes into contact with the control

panel or other delicate surfaces, it will damage them.

» Remove descaling solution immediately with water.

1. Use the function selector to select <.

v The display shows the duration of the descaling pro-

gramme. You cannot change the duration.

Open the tank cover.

Remove the drip tray and empty it.

Slide the empty drip tray in fully.

Remove the water tank.

Mix water with descaler to make a descaling solu-

tion.

- Mix 250 ml water with 50 ml liquid descaler to
make a descaling solution, or dissolve a descal-
ing tablet, weight 18 g, in 250 ml water for
5 minutes.

7. Pour the descaling solution into the water tank and

slide the water tank in fully.

Close the tank cover.

Press Dl

v The appliance is descaled.
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v The remaining time counts down on the display. » Do not clean the drip tray in the dishwasher.
v Once the descaling programme has run through to 1. Briefly press on the centre of the tank cover.
the end, an audible signal sounds. The appliance
pauses.

10. Open the tank cover.

11. Remove the drip tray, empty it and slide it in.

12. Remove the water tank, rinse it thoroughly, fill it with
fresh water and slide it in.

13. Close the tank cover.

14. Press Dl

v The appliance is rinsed automatically twice. Once
the rinse cycle has run through to the end, an aud-
ible signal sounds.

Note: Observe the mixing ratio for the descaler.

Liguid descaler (order number 00311680): Mixing ratio

of 1:5, mix 50 ml descaler with 250 ml water. v The tank cover opens. The drip tray and water tank
Descaling tablets (order number 00311864): Dissolve can now be accessed.

one descaling tablet, weight 18 g, in 250 ml water for 2. Remove the drip tray from the tank recess.

5 minutes.

Rinsing

If you have not used the steam function for a long time,
rinse the appliance.

To ensure that your appliance stays clean, you can
pump water through the pipe system. The appliance
then drains the water into the drip tray.

Note: After running the rinse cycle, loosened limescale
particles may be in the collecting container. This is nor-
mal and does not affect operation.

Running the rinse cycle

1. Use the function selector to select ©.

v The display shows the programme duration. You
cannot change the programme duration.

Open the tank cover.

Remove the drip tray and empty it.

Slide the empty drip tray in fully.

Remove and empty the water tank and drain any re-
sidual water.

Rinse out the water tank thoroughly and fill it with
fresh water.

Slide the water tank in fully.

Close the tank cover.

Press DIl

Water is pumped through the pipes.

The time remaining counts down in the display.
An audible signal sounds once this time has
elapsed.

3. Open the lid for the drip tray.
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4. Empty the drip tray.

Subsequent cleaning

Carry out the following steps after every descaling pro-
gramme or rinse cycle.
Open the tank cover.
Empty, clean and dry the drip tray and water tank.
. Turn the function selector to the zero setting.
The process is complete and the appliance is ready
for use.

(ol S
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Emptying the drip tray

With the cleaning functions, the residual water is collec-

ted in the drip tray. Then empty and dry the drip tray.

ATTENTION!

Heat may damage the drip tray.

» Do not dry the drip tray in the hot cooking compart-
ment.
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5. Insert the drip tray into the tank shaft and slide it in
fully.

6. Close the tank cover.

v The appliance is ready to use.

16 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself.
Read the troubleshooting information before contacting
after-sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» If the appliance is defective, call Customer Service.

16.1 Malfunctions

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the
appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufac-
turer's Customer Service or a similarly qualified per-
son in order to prevent any risk.

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not  The mains plug of the power cord is not plugged in.
working. » Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.

» Check whether the lighting in your kitchen or other appliances are working.

Malfunction

1. Switch off the fuse in the fuse box.

2. Switch the fuse back on after approx. 10 seconds.
v If the fault was a one-off, the message disappears.
3. If the message appears again, call the after-sales service. Please specify the exact error

message when calling.

- "Customer Service", Page 32

Door is not fully closed.

» Check whether food remains or foreign material are trapped in the door.

The interior lighting is The LED lamp is defective.

not working. » |f this fault recurs, call the after-sales service.

12:00 flashes in the  There has been a power cut.

display and the ©® » Reset the time.
symbol lights up.

— "Setting the time", Page 25

The appliance is not  Pll has not been pressed.
in operation. A cook- » Press Dl

ing time is shown in

the display.

Microwave not work-  Door is not fully closed.

ing. » Check whether food remains or foreign material are trapped in the door.
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Fault

Cause and troubleshooting

Microwave not work-
ing.

Pl has not been pressed.
» Press DIl

Food takes longer
than usual to heat up.

The microwave power setting is set too low.
» Set a higher microwave power setting. = Page 15

You have placed a larger amount of food than normal in the appliance.

» Set a longer cooking time.
You need double the time when you have double the amount.

The food is colder than usual.
» Turn or stir the food from time to time during cooking.

Microwave mode is
cancelled.

Appliance has a fault.
» |f this fault recurs, call the after-sales service.

Appliance is not heat-
ing, colon is flashing
in the display.

Demo mode is activated in the basic settings.

1. Disconnect the appliance from power supply by briefly switching off the circuit breaker in
the fuse box.

2. Go to the basic settings = Page 25 and deactivate Demo mode within the next
3 minutes.

The water tank and
drip tray symbols are
flashing continuously.

Technical problem

1. Make sure that the water tank and drip tray are fully inserted in the relevant tank recess.
2. If the symbols continue to flash, call our customer service.

Note: You can continue to use the appliance, except for the steam function.

Hot air or steam es-
capes above the
door.

Not a fault. The appliance's cooling fan is running.

» No action required.
The fan continues to run briefly even after the operation has ended. The fan protects the
appliance from overheating.

Cooling fan continues
to run after the opera-
tion has ended.

The appliance must be cooled down after the operation has ended.

» No action required.
The fan continues to run briefly even after the operation has ended. The fan protects the
appliance from overheating.

Cooling fan runs
while the door is
open.

The appliance must be cooled during and after operation.

» No action required.
All cooking functions are stopped when the door is opened.

Steam is not visible in
Hot air mode and grill
combined operation.

Steam is not visible in every temperature range. The hotter the steam, the less visible it is.
» No action required.

Drip tray is empty
after steam operation.

In normal steam operation and steam combined operation, the condensation is collected by
the glass plate on the bottom and the grey drip trough in the bottom plate. It will not get into
the drip tray.
» No action required.
The drip tray is used only for the rinse cycle and descaling process, not for normal
steam operation and steam combined operation.

White limescale
particles are in the
drip tray.

During rinsing and descaling, fine limescale particles are loosened from the boiler.

1. Check the water hardness setting.
2. Run the descaling programme at the specified intervals.

» Descale the appliance as described in the instruction manual for your appliance.

Low water consump-
tion in combined op-
eration. Especially
when combining 3
functions.

In steam combined operation, especially when combining 3 functions, only a small amount
of steam is used in some cases. This means that only a small amount of water is used from
the fresh water tank.

» No action required.
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16.2 Information on display panel

Fault Cause and troubleshooting

The message E0532 Dirt on the control panel is causing a touch field to be permanently active.

appears on the dis-

. Switch off the appliance.
play

Clean the control panel.

vV WON =

. Switch the appliance back on.
If this fault recurs immediately after switching back on, call our customer service.

The message ESQOS The steam function has been activated multiple times with an empty water tank.
appears on the dis- » Before next use, make sure that the water tank is filled with cold water and fully inserted

play in the tank recess.

» |f this fault recurs, call the after-sales service.

17 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor-
rectly.

17.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-

ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
I

18 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

This product contains light sources from energy effi-
ciency class D. These light sources are available as a
spare part and should only be replaced by trained spe-
cialist staff.
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18.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
You will see the rating plate with these numbers if you
open the appliance door.

[ Ew FD: ZNr: | CE jg
Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.
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19 How it works

Here, you can find the ideal settings for various dishes
as well as the best accessories and cookware. We
have tailored these recommendations to your appli-
ance.

19.1 What is the best way to proceed?

In this section, you will find out the best way to proceed
step-by-step in order to be able to make optimum use
of the recommended settings. You will get information
on many meals, with details and tips on how to best
use and set your appliance.

Note: Your appliance has programmed settings for a
selection of dishes. If you want to be guided by the ap-
pliance, use the automatic programmes.

- "Automatic programmes"”, Page 21

1. Before using the appliance, remove all unnecessary
cookware from the cooking compartment.

2. Select a type of food from the recommended set-
tings.

3. Place the food in suitable cookware.

Use the cookware and accessories listed in the re-
commended settings.

Use cookware and accessories that are suitable for
the cooking method.

— "Microwave-safe cookware and accessories”,
Page 14

Use genuine accessories for your appliance. These
have been tailored to the cooking compartment and
the operating modes of your appliance.

4. Tip: If you want to cook quantities that deviate from
those specified in the tables, set approximately
double the time for double the amount.

The setting values apply to food placed in the cook-
ing compartment while the cooking compartment is
still cold.

Preheating is necessary for selected types of food -
this is indicated in the table. Do not place your food
and accessory into the cooking compartment until it
has finished preheating.

Some types of food turn out best if they are cooked
in multiple stages. These are indicated in the table.
If you wish to follow one of your own recipes, you
should use the settings listed in the table for similar
food as reference. Additional information can be
found in the tips listed after the settings tables.
When using the microwave, always set the longest
specified time but check your meal after the
shortest specified time.

Before cooking with steam, ensure that the water
tank is full.

Set the appliance according to the recommended
settings.
The temperatures and times given in the tables are
guidelines and depend on the quality, temperature
and consistency of the food. Settings ranges are
specified for this reason. Try using the lower values
to start with. You can increase the temperature next
time if necessary.

5. Place your food in the cooking compartment in the
appropriate shelf position.

6. /A WARNING - Risk of scalding!
Hot steam may escape when you open the appli-
ance door. Steam may not be visible, depending on
the temperature.
» Open the appliance door carefully.
» Keep children at a safe distance.

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may be-

come hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or
accessories from the cooking compartment.

When the dish is ready, switch off the appliance.

19.2 General cooking tips

Take note of the following information when cooking all
types of food.

Condensation

When you are cooking food in the cooking compart-
ment, a lot of steam may form in the cooking compart-
ment.

Since your appliance is extremely energy-efficient, only
a small amount of heat escapes during operation. Due
to the significant differences in temperature between
the appliance interior and the external parts of the ap-
pliance, condensation may build up on the appliance
door, the control panel or the front panels of adjacent
kitchen units. The formation of condensation is a nor-
mal physical phenomenon.

When you preheat the appliance or open the door
carefully, you reduce the build-up of condensation.
Both added-steam cooking and cooking with a type of
steam heating necessitate the production of large
amounts of steam in the cooking compartment. Wipe
the cooking compartment down once the appliance
has cooled down.

Baking tins

For best results, we recommend using dark-coloured
metal baking tins.

Tinplate baking tins, ceramic dishes and glass dishes
extend the baking time and prevent the baked item
from browning evenly.

If you are using silicone moulds, check the manufac-
turer's instructions to see whether they are suitable for
use with microwaves or steam-assisted cooking. Use
the manufacturer's instructions and recipes as a guide.
Silicone moulds are often smaller than normal tins. The
given quantities and recipes may vary.

Greaseproof paper

Only use greaseproof paper that is suitable for the se-
lected temperature. Always cut the greaseproof paper
to size.

/\ WARNING - Risk of fire!

Opening the appliance door creates a draught.

Greaseproof paper may come into contact with the

heating element and catch fire.

» Never place greaseproof paper loosely over ac-
cessories when preheating the appliance and while
cooking.
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» Always cut greaseproof paper to size and use a
plate or baking tin to hold it down.

19.3 Tips for keeping acrylamide levels low

during cooking

Acrylamide is harmful to your health and is produced

when you cook cereal and potato products at very high

temperatures.
Dish Tip
General = Keep cooking times as

short as possible.

= Brown dishes until they
are golden brown and
not too dark.

m  Use large, thick pieces
of food. These contain
less acrylamide.

Baked items and biscuits

Set the temperature for
hot air to max. 180 °C.
= Brush baked items
and biscuits with egg
or egg yolk. This re-
duces the production
of acrylamide.

Oven chips

m  Spread the chips out
evenly and in a single
layer on the baking
tray.

m Cook at least 400 g at
once on a baking tray
so that the chips do
not dry out.

19.4 Tips for defrosting and heating
Follow these tips for good results when defrosting and

heating.

Issue

Tip

The food should be de-
frosted, hot or cooked
once the time has
elapsed.

Set a longer cooking
time. Larger quantities
and food which is piled
high require longer times.

Once the time has
elapsed, the food should
not be overheated at the
edge and cooked in the
middle.

m  Stir the food occasion-
ally.

Set a lower microwave
power setting and a
longer cooking time.

After defrosting, poultry or
meat should not be de-
frosted on the outside
only but still frozen in the
middle.

= Set a lower microwave
power setting.

® |f you are defrosting a
large quantity, turn it
several times.

The food should not be
too dry.

Set a lower microwave

power setting.

m  Set a shorter cooking
time.

m  Cover the food.

Add more liquid.
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19.5 Tips for defrosting and heating with the

microwave

If something goes wrong when defrosting or heating
food with the microwave, you can find some tips here.

Issue

Tip

You cannot find any in-
formation about the set-
tings for the quantity of
food you have prepared.

Increase or reduce the
cooking time.

Rule of thumb: Double the
quantity = almost double
the time; half the quantity
= almost half the time

Your food has become
too dry.

®  Reduce the cooking
time.
Or:

m  Select a lower mi-
crowave output setting.

m  Cover the food and
add more liquid.

The time has elapsed but
your food is not defros-
ted, not hot or not
cooked.

Increase the cooking
time.

The time has elapsed but
your food is overheated at
the edge but not done in
the middle.

Stir the food occasion-
ally.

= Next time, set a lower
output setting and a
longer cooking time.

After defrosting, your
poultry or meat is defros-
ted on the outside but not
defrosted in the middle.

= Next time, select a
lower microwave out-
put setting.

If you are defrosting a
large quantity, turn it
several times.

19.6 Defrosting

With your appliance you can defrost frozen food.

Defrosting food

1. Place the frozen food in an uncovered container on
the bottom of the cooking compartment.
Delicate parts such as the drumsticks and wings of
chicken or fatty outer layers of roasts can be
covered with small pieces of aluminium foil. The foil
must not touch the walls of the appliance.

2. Start the operation.

You can remove the foil halfway through the defrost-

ing time.

3. Note: Liquid is produced when you defrost meat

and poultry.

Drain off any liquid when turning and under no cir-
cumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

4. Redistribute the food or turn it once or twice as it

defrosts.

Turn large pieces of food several times.
5. To even out the temperature, leave the defrosted
food to stand at room temperature for approx. 10-

60 minutes.

You can remove the giblets from poultry at this
point. You can continue to cook the meat even if a
small section of it is still frozen in the centre.



Recommended settings for defrosting food
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Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of  Microwave Cooking
tion heating  settingin W  time in mins

Whole pieces of meat, on the Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 15
bone or boned, 800 g 2. 90 2. 15-25'
Whole pieces of meat, on the Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 15’
bone or boned, 1000 g 2.90 2. 25-35'
Whole pieces of meat, on the Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 20"
bone or boned, 1500 g 2.90 2. 25-35"
Meat in pieces or slices, 200 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 52

2.90 2. 4-6°
Meat in pieces or slices, 500 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 102

2.90 2. 5-10°
Meat in pieces or slices, 800 g Cookware without lid 0 = 1. 180 1. 10?

2.90 2. 10-15°
Minced meat, mixed, 200 g° Cookware without lid 0 w 90 15"
Minced meat, mixed, 500 g* Cookware without lid 0 w 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Minced meat, mixed, 800 g° Cookware without lid 0 w 1. 180 1.10"°

2.90 2. 15-20"°
Poultry or poultry portions, 600 g Cookware without lid 0 W 1. 180 1. 557

2. 90 2. 10-15%7
Poultry or poultry portions, Cookware without lid 0 = 1. 180 1. 10%7
1200 g 2. 90 2. 20-25%7
Duck, 2000 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1.20"7

2.90 2. 30-40"7
Goose, 4500 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 30%7

2. 90 2. 60-80%"
Fish fillet, fish steak or slices, Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 5°
400 g 2.90 2. 10-15°
Whole fish, 300 g Cookware without lid 0 = 1. 180 1. 3°

2. 90 2. 10-15°
Whole fish, 600 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 8°

2.90 2. 15-25°
Vegetables, e.g. peas, 300 g Cookware without lid 0 v 180 10-15"
Vegetables, e.g. peas, 600 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1. 10

2. 90 2. 9-15™
Fruit, e.g. raspberries, 300 g Cookware without lid 0 w 180 7-10'%°
Fruit, e.g. raspberries, 500 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1.8%°

2. 90 2.5-10"°
Butter, defrosting, 125 g Cookware without lid 0 w 920 6-8
Butter, defrosting, 250 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1.2

2.90 2. 3-5
Bread, loaf, 500 g Cookware without lid 0 = 1. 180 1. 3°

2. 90 2. 10-15°

Turn the food several times.

When turning the pieces of meat, separate them.

Freeze the food flat.

Separate any defrosted parts when turning.

Turn the food occasionally.

1
2
3
: Remove any meat that has already defrosted.
6
7

Remove the liquid that escapes during defrosting.

& Turn the food every 20 minutes.

% Separate any defrosted parts from each other.
0 Carefully stir the food occasionally.

""Remove all packaging.

20nly defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.

¥ Separate the pieces of cake.
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Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of Microwave Cooking
tion heating settingin W time in mins

Bread, loaf, 1000 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1.5°

2. 90 2. 15-25°
Cakes, plain, e.g. sponge cake, Cookware without lid 0 w 90 10-15
500 g12, 13
Cakes, plain, e.g. sponge cake, Cookware without lid 0 w 1. 180 1.3
750 g'#'® 2. 90 2. 1015
Cakes, moist, e.g. fruit flan, Cookware without lid 0 w 1. 180 1.5
cheesecake, 500 g'? 2. 90 2. 15-25
Cakes, moist, e.g. fruit flan, Cookware without lid 0 w 1. 180 1.7
cheesecake, 750 g'? 2. 90 2. 15-25

" Turn the food several times.

Freeze the food flat.

Turn the food occasionally.

© ® N o o b~ W N

Turn the food every 20 minutes.

When turning the pieces of meat, separate them.

Remove any meat that has already defrosted.
Separate any defrosted parts when turning.

Remove the liquid that escapes during defrosting.

Separate any defrosted parts from each other.

° Carefully stir the food occasionally.

""Remove all packaging.

20nly defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.

3 Separate the pieces of cake.

19.7 Heating

With your appliance you can heat food.

Heating frozen food
/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

1. Take ready meals out of the packaging and place in

microwave-safe cookware.

2. Distribute the food flat in the cookware.

Recommended settings for heating frozen food

(2

Food that is in contact with the bottom will cook
more quickly than food that is piled up. Do not layer
pieces of food on top of each other.

Cover the food with a suitable lid, a plate or special
microwave foil.

Place the cookware on the bottom of the cooking
compartment.

Start the operation.

Turn or stir the food 2 to 3 times during this time.
The speed at which different components of the
meal heat up may vary.

To even out the temperature, leave the heated food
to stand at room temperature for approx. 2

to 5 minutes.

Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of  Microwave Cooking
tion heating settingin W  time in mins

Soup, frozen, 400 g Cookware with lid 0 w 600 8-15

Stew, frozen, 500 g Cookware with lid 0 W 600 8-13

Stew, frozen, 1000 g Cookware with lid 0 = 600 20-25

Menu, plated meal, ready meal Cookware with lid 0 w 600 11-15

with 2-3 components, frozen,

300-400 g

Slices or pieces of meat in Cookware with lid 0 w 600 12-17!

sauce, €.g. goulash, frozen,
500 g

' Separate the pieces of meat when stirring.

Add a little liquid to the food.

a ~ W N

Stir the food occasionally.

Pour water into the dish so that it covers the base.
Cook the food without any additional water.
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Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of Microwave Cooking
tion heating  settingin W  time in mins

Slices or pieces of meat in Cookware with lid 0 W 600 25-30'

sauce, €.g. goulash, frozen,

1000 g

Bakes, e.g. lasagne, cannelloni,  Cookware with lid 0 W 600 10-15

frozen, 450 g

Side dishes, e.qg. rice, pasta, Cookware with lid 0 w 600 2-5

frozen, 250 g°

Side dishes, e.g. rice, pasta, Cookware with lid 0 W 600 8-10

frozen, 500 g?

Vegetables, e.g. peas, broccoli, Cookware with lid 0 w 600 8-10

carrots, frozen, 300 g°

Vegetables, e.g. peas, broccoli, Cookware with lid 0 w 600 14-17

carrots, frozen, 600 g°

Creamed spinach, frozen, 500 g* Cookware with lid 0 w 600 11-16°

' Separate the pieces of meat when stirring.

2 Add a little liquid to the food.

3 Pour water into the dish so that it covers the base.

4 Cook the food without any additional water.

® Stir the food occasionally.

Heating food ATTENTION!

/A WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

/\ WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is

heated. This means that the liquid reaches the boiling

temperature without the usual steam bubbles rising to

the surface. Exercise caution even when only gently

shaking the container. The hot liguid may suddenly boil

over and splatter.

» Always place a spoon in the container when heating
liquids. This prevents delayed boiling.

v’ X

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

1. Take ready meals out of the packaging and place in
microwave-safe cookware.

2. Distribute the food flat in the cookware.

Food that is in contact with the bottom will cook
more quickly than food that is piled up. Do not layer
pieces of food on top of each other.

3. Cover the food with a suitable lid, a plate or special
microwave foil, if this is specified in the table.

4. Place the cookware on the bottom of the cooking
compartment.

If you are using the steam function, place your cook-
ware on the glass tray in shelf position 3 and fill the
water tank.

5. Start the operation.

6. Turn or stir the food several times during cooking.
The speed at which different components of the
meal heat up may vary.

7. Check the temperature.

8. To even out the temperature, leave the heated food
to stand at room temperature for approx. 2
to 5 minutes.
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Recommended settings for heating food

Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of Microwave Steam Cooking
tion heating settingin W setting time in mins

Baby food, e.g. baby Cookware without lid 0 w 360 - 0.5-1.5%°

bottles, 150 ml’

Drinks, 200 ml* Cookware without lid 0 w 1000 - 1-2%°6

Drinks, 500 ml* Cookware without lid 0 w 1000 - 4-5%8

Soup, 2 cups, 175 g Cookware without lid 0 W 600 - 3-4

each

Soup, 4 cups, 175 g Cookware without lid 0 w 600 - 6-8

each

Fish or pieces of meat in Cookware with lid 0 w 600 - 7-10

sauce, 500 g’

Menu, plated meal, ready Cookware without lid 0 AR 360 3 9-14

meal with 2-3 compon-

ents, frozen, 400 g

Stew, 400 g Cookware with lid 3 W 600 - 6-8

Stew, 800 g Cookware with lid 0 w 600 - 8-11

Vegetables, 150 g Cookware without lid 3 TR 360 3 3-5

Vegetables, 300 g Cookware without lid 3 TR 360 3 4-7

' Heat up baby food without the teat or lid.
2 Always shake the food well after heating.
3 Always check the temperature.

4 Place a spoon in the glass.

® Do not overheat alcoholic drinks.

5 Check the food occasionally.

7 Separate the slices of meat.

19.8 Cakes, small baked items and bread

You can use your appliance to bake cakes, small
baked items and bread.

To prove dough, place the dough in a bowl and cover
it with film or a tea towel. Place this on the bottom of
the cooking compartment and then set the appliance t
Hot air 40 °C.

Tips for baking in combination with the
microwave

= Baking in combination with the microwave mode
considerably reduces the cooking time.
Use heat-resistant, microwave-safe cookware.
In combined operation, you can use conventional
metal baking tins.

Tips for baking with added steam

= Certain dishes become crispier if cooked using ad-
ded steam. Their surface becomes glossier and
they dry out less.

= Fill the water tank up to the "MAX" mark. If the appl
ance runs out of water, it will continue to cook your
meal with the selected type of heating but without
added steam.

38

(0]

Tips for cooking frozen products

= Carefully take the food out of the packaging.

= Remove any ice on the food.
Do not use frozen products that are covered with a
thick layer of ice.

= Some frozen products may be unevenly pre-baked.
Uneven browning may remain even after baking.

Tips for baking bread and bread rolls

ATTENTION!

When the cooking compartment is hot, any water in-

side it will create steam. The change in temperature

may cause damage.

» Never pour water into the cooking compartment
when it is still hot.

= Switch on the steam function for hot air.

= The setting values for bread dough apply to both
dough placed on a baking tray and dough placed in
a loaf tin.



Recommended settings for cakes in tins
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Food Accessories/cook- Shelf posi- Type of Temperature Microwave Cooking
ware tion heating in °C setting in W time in mins

Sponge cake, simple Bundt tin, ring tin or 1 'S 160-170 - 60-80'
loaf tin

Sponge cake, delic-  Bundt tin, ring tin or 1 'S 150-160 - 60-70'

ate, e.g. sand cake loaf tin

Nut cake Springform cake tin, 1 AT 170-180 90 30-35
diameter 26 cm

Sponge flan base Flan base tin 1 & 160-170 - 35-45

3-egg fatless sponge Springform cake tin, 1 'S 160-170 - 40-50

cake diameter 26 cm

Fruit tart or cheese- Springform cake tin, 2 A0 150-160 360 40-50'

cake with shortcrust  diameter 26 cm

pastry

Fruit cake, delicate,  Springform/ring tin 1 At 170-190 90 30-45

made of sponge

Savoury bakes, e.g.  Springform cake tin, 2 ES 160-180 90 50-70

quiche or onion tart diameter 26 cm

' Allow cakes to cool in the oven for approx. 20 minutes.

Recommended settings for tray bakes

Food Accessories/ Shelf posi- Type of Temperature Microwave Steam Cooking

cookware tion heating in°C settingin W  setting time
in mins

Sponge cake Glass tray 2 'S 160-170 - - 30-40

with dry topping

Yeast cake with Glass tray 1 'S 160-170' - - 30-45

moist topping,

e.g. yeast

dough with

apple crumble

Plaited loaf with Glass tray 1 AR 170-180' - 3 35-45

500 g flour

Strudel filled Glass tray 1 T+HR 180-200 - 2 40-50

with fruit, pre-

baked, frozen

Pizza Glass tray 2 'S 210-230 - - 25-35

Pizza, pre- Wire rack 2 T+ 180-190 180 - 8-15

baked, frozen

Pizza baguette, Wire rack 2 LR 190-210 180 - 12-15

pre-baked,

frozen

' Preheat the appliance.

Recommended settings for small baked goods and biscuits

Food Accessories/cookware Shelf posi- Type of Temperature Cooking

tion heating in °C time in mins

Biscuits Glass tray 2 'S 150-170 20-35

Meringues Glass tray 2 'S 100 90-120

Macaroons Glass tray 2 'S 110 35-45

Puff pastry Glass tray 2 'S 170-180 35-45
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Recommended settings for bread and bread rolls

Food Accessories/cook- Shelf posi- Type of Temperature Grill set- Steam Cooking
ware tion heating in °C ting setting time in mins
Bread, 1 kg Glass tray 1 AR 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200" 2.- 2.- 2. 30-45
Bread, 1.5 kg Loaf tin 0 HAR 1. 230' 1.- 1.3 1. 10-15
2.200-210"  2.- 2. - 2. 40-50
Bread rolls, e.g. Glass tray 1 AR 200-210' - 3 25-35
wheat rolls
Bread for toast- Wire rack 3 - - 3 - 3-6
ing, 12 slices
Bread for toast- Wire rack 3 - - 3 - 3-6
ing, 4 slices
Toast with top-  Wire rack 3+1 - - 3 - 8-10
ping, 2-4 slices +
Glass tray
' Preheat the appliance.
Baking tips Issue Tip

If something goes wrong when baking, you can find

some tips here.

Issue

Tip

Sparks are generated
between the tin and the
wire rack.

m  Check that the tin is
clean on the outside.

m  Change the position of
the tin in the cooking

Small baked items stick
to one another when they
are baked.

Leave a gap of around
2 cm between each
baked item.

This allows enough
space for the baked
items to expand well
and brown on all
sides.

compartment.

= Continue baking
without the microwave
and increase the bak-
ing time.

You want to find out
whether the baked item is
completely cooked in the
middle.

m  Push a cocktail stick
into the highest part of

Your baked item is too
light in colour overall.

Check the shelf posi-
tion and accessory.
Increase the baking
temperature.

Or:

Increase the baking
time.

the baked item.
If the cocktail stick

Your item baked in a tin
or loaf tin is too dark.

Position the baking tin
in the centre.

comes out clean with
no dough residue, the
baked item is ready.

Your baked item col-
lapses.

= Note the ingredients

Your baked item is too
dark.

Reduce the baking
temperature and in-
crease the baking
time.

and preparation in-
structions that are
given in the recipe.

m  Use less liquid.
Or:

= Reduce the baking
temperature by 10 °C
and increase the bak-
ing time.

Your baked item has
risen in the middle but is
lower around the edges.

= Only grease the base

Your baked item is un-
evenly browned.

Reduce the baking
temperature.

Cut the greaseproof
paper to a suitable
size.

Position the baking tin
in the centre.

Shape small baked
goods to be the same
size and thickness.

of the springform cake
tin.

m  After baking, loosen
the baked item care-
fully with a knife.
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Reduce the baking

temperature and in-

crease the baking

time.

= Add less liquid.

For cakes with a moist

topping:

= Pre-bake the base.

= Sprinkle the baked
base with almonds or
breadcrumbs.

= Place the topping on

the base.

Your baked item is not yet =
cooked properly in the
middle.

Allow the cake to cool

for 5 - 10 minutes after

baking.

= Use a knife to carefully
loosen the edge of the
cake.

= Turn the cake tin up-
side down again and
cover it several times
with a cold, wet cloth.

= Next time you bake,

grease the baking tin

and sprinkle it with

breadcrumbs.

Your baked item will not
come out of the tin when
turned upside down.

Recommended settings for bakes and gratins

How it works en

19.9 Bakes and gratins
You can use your appliance to cook bakes and gratins.

Tips for cooking bakes and soufflés

How well cooked a bake is depends on the size of
the cookware and the depth of the bake. Use an
ovenproof dish that is 4 to 5 cm deep for bakes and
gratins. Food takes longer to cook in deep, narrow
cookware and it browns more on top.

Use heat-resistant, microwave-safe cookware.

Use the indicated shelf positions.

Leave bakes and gratins to cook in the oven for a
further 5 minutes after the oven has been switched
off.

Food Accessories/cook- Shelf posi- Type of Temperature Microwave  Cooking
ware tion heating in °C setting in W time in mins

Bakes, sweet, e.g. Ovenproof dish 0 T+ 130-150 180 25-35

quark and fruit

soufflg, 1.5 kg

Savoury bakes made Ovenproof dish 0 L+ 180-190 600 12-17

from cooked ingredi-

ents, e.g. pasta bake,

1 kg

Savoury bakes made Ovenproof dish 0 L+ 170-180 600 20-30

from raw ingredients,
€.g. potato gratin,
1.1 kg

19.10 Poultry, meat and fish

You can use your appliance to cook poultry, meat and
fish.

Tips for cooking in cookware

/\ WARNING - Risk of injury!

If hot glass cookware is placed on a wet or cold sur-

face, the glass may shatter.

» Place hot glass ovenware on a dry mat after cook-
ing.

= Only use cookware that is suitable for what you in-
tend to use it for.
Glass ovenware is the most suitable.
Check whether the cookware fits in the cooking
compartment.

Stainless steel and aluminium roasting trays that
have a shiny surface are not suitable for microwave
use.

During conventional cooking, shiny roasting trays re-
flect heat like a mirror, meaning that they are not en-
tirely suitable.

The poultry, meat or fish cooks slower and does not
brown so well.

Use a higher temperature and a longer cooking
time for conventional cooking.

Follow the cookware manufacturer's instructions.

Cookware without a lid

To cook poultry, meat and fish, it is best to use a
deep roasting tin.

Place the tin on the bottom of the cooking compart-
ment.
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= |f you would like to cook using added steam, use
cookware without a lid.

= |f you do not have any suitable cookware, use the
glass tray.

Cookware with a lid

m  Ensure that the lid fits well and closes properly.
= Place the cookware on the wire rack.

Tips for cooking in combination with the
microwave

= Cooking in combination with the microwave consid-
erably reduces the cooking time.

= \When using the microwave, the cooking time is de-
termined based on the total weight.
If you want to cook a quantity that differs from the
specified quantity, the general rule is: "Double the
quantity requires just under double the cooking
time".
Use heat-resistant, microwave-safe cookware.
Metal roasting dishes or earthenware pots are only
suitable for roasting without using the microwave.

Tips for cooking with added steam

= Certain dishes become crispier if cooked using ad-
ded steam. Their surface becomes glossier and
they dry out less.

= Use cookware without a lid.
Use cookware that is heat-resistant and steam-res-
istant.

m  Cook with added steam if it is indicated in the set-
tings table.

= Fill the water tank up to the "MAX" mark. If the appli-
ance runs out of water, it will continue to cook your
meal with the selected type of heating but without
added steam.

Tips for steaming food using the steam
container

m |n contrast to cooking with added steam, the steam-
ing function cooks the meat particularly gently but it
does not become crispy on the outside. It remains
very succulent.

= You can also sear pieces of meat before steaming,
which will reduce their cooking time and give them
a slightly different flavour. Larger pieces require a
longer cooking time. Pieces of meat do not need to
be turned.

= To steam poultry, meat or fish, place the item to be
cooked on the steam container in the glass tray and
then place this in the cooking compartment at shelf
position 3.

= Fill the water tank up to the "MAX" mark. If the water
tank runs dry during operation, the operation will be
paused. You will be alerted to this by a message on
the display.

Grilling tips

= Keep the appliance door closed when using the
grill. Never grill with the appliance door open.

= Place the food to be grilled directly on the wire rack.
Place the glass dish underneath the wire rack as
well. Any dripping fat will be caught.

= Try to use pieces of food of a similar thickness and
weight. This will allow them to brown evenly and re-
main succulent and juicy.
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= Use tongs to turn the pieces of food you are grilling.
If you pierce the meat with a fork, the juices will run
out and it will become dry.

= Do not add salt to the meat until it has been grilled.
Salt draws water from the meat.

Note: The grill elements continuously switch on and off;
this is normal. The grill setting determines how fre-
quently this occurs.

Smoke may be produced when grilling.

Recommended setting values

= The setting values are based on the assumption that
unstuffed, chilled, ready-to-roast poultry, meat or fish
is placed into a cold cooking compartment.

= The table lists values for poultry, meat and fish, with
default values for the weight. If you want to cook
heavier poultry, meat or fish, always use the lower
temperature. If cooking more than one item, use the
weight of the heaviest item as a basis for determin-
ing the cooking time. The individual pieces should
be approximately the same size.

= Try to use pieces of food of a similar thickness and
weight. This will allow them to brown evenly and re-
main succulent and juicy.

= The larger the poultry, meat or fish, the lower the
cooking temperature and the longer the cooking
time.

= Turn poultry, meat and fish if specified in the set-
tings table.

Tips for cooking poultry

m  For duck or goose, pierce the skin on the underside
of the wings. This allows the fat to drain out.
If using duck breast, score the skin.
Do not turn duck breasts.
When you turn poultry, ensure that the breast side
or the skin side is underneath at first.

Tips for cooking meat

m  Coat lean meat with fat or oil as required and cover
it with strips of bacon.

= \When roasting, add a little liquid if the meat is lean.
This liquid should just about cover the bottom of the
glass cookware.
Score the rind crosswise.
When the joint is ready, turn off the oven and allow
it to rest for a further 10 minutes in the cooking
compartment, keeping the door closed. This helps
distribute the meat juices more evenly. Wrap the
joint in aluminium foil. The recommended resting
time is not included in the cooking times specified.

= |t is more convenient to roast and braise meat in the
cookware. You can take the joint out of the cooking
compartment more easily in the cookware, and pre-
pare the sauce in the cookware itself.

= The quantity of liquid depends on the type of meat,
the material the cookware is made from and on
whether or not a lid is used. If you are cooking meat
in an enamelled or dark-coloured metal roasting
dish, it will need a little more liquid than if cooked in
glass cookware.

= The liquid in the cookware evaporates as the meat
roasts. Carefully pour in more liquid if required.

= The gap between the meat and the lid must be at
least 3 cm. The meat may expand.



m  To braise the meat, sear it first as required. Add wa-
ter, wine, vinegar or a similar liquid for the braising
liquid. The base of the cookware must be covered
with 1-2 cm of liquid.

Tips for cooking fish

= You do not need to turn a whole fish.

Recommended settings for poultry

How it works en

= |f you would like to cook fish on the wire rack, coat
the wire rack with a little oil beforehand as this will

make it easier to remove the fish later.

= You can tell when the fish is cooked because the
dorsal fin can be removed easily.

Food Accessories/ Shelf pos- Type of Temperat- Grill Microwave Steam Cooking

cookware ition heating urein °C setting settingin W  setting time

in mins

Chicken, Cookware with 0 w - - 600 - 25-35'
whole, lid
cooked,
1.3 kg
Chicken, Cookware 0 LT+ 190 - 360 3 40-45%3%4
whole, roas- without lid
ted, 1.3 kg
Chicken por-  Cookware 0 L+ 190 - 180 - 20-35%6%3
tions, e.qg. without lid
chicken quar-
ters, 800 g
Duck breast,  Wire rack 3+2 PR - 3 180 3 10-12%3
500 g +

Glass tray
Goose breast, Cookware 0 T - 2 180 - 30-40"°
goose legs, without lid
700-900 g
' Turn the dish halfway through the cooking time.
2 Place with the breast side up.
3 Do not turn the food.
* Leave to stand for 5 minutes.
® Pierce the skin.
& Place with the skin side up.
7 Use deep cookware without a lid.
Recommended settings for meat
Food Accessories/ Shelf pos- Type of Temperat-  Grill Microwave Steam Cooking

cookware ition heating urein °C setting settingin W setting time

in mins

Pot-roasted Cookware with 0 A+ 160-170 - 180 - 80-90
beef, 1 kg lid
Sirloin, rare, Cookware 0 T+ 180-190 - 180 - 30-40"2
1.5 kg without lid
Beef steaks, Wire rack 3+1 - 1. - 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
2-3 cm thick, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 pieces, Glass tray
200 g each
Boned pork Cookware 0 T+ 170-180 - 360 3 25-35?
without rind, without lid
e.g. neck,
750 g

' Turn the dish halfway through the cooking time.

2 Leave to stand for 10 minutes at the end.
3 Score the rind.

4 Do not turn the food.
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Food Accessories/ Shelf pos- Type of Temperat-  Grill Microwave Steam Cooking

cookware ition heating urein °C setting settingin W setting time

in mins

Boned pork Cookware 0 T+ 170-80 - 180 3 60-80*2
with rind, e.g.  without lid
shoulder,
1 kg®
Pork loin, Cookware 0 L+ 180-190 - 180 - 35-402
500-600 g without lid
Pork neck Wire rack 3+1 - 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
steaks, 2-3cm + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
thick, Glass tray
2-3 pieces,
120 g each
Grilling saus-  Wire rack 3+1 - 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
ages, x 4-6, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 510
150 g each Glass tray
Meat loaf, Cookware 0 T++ 190 - 360 3 15-202
750 g without lid
' Turn the dish halfway through the cooking time.
2 Leave to stand for 10 minutes at the end.
% Score the rind.
* Do not turn the food.
Recommended settings for fish
Food Accessories/ Shelf pos- Type of Temperat-  Grill Microwave Steam Cooking

cookware ition heating urein °C setting settingin W setting time

in mins

Fish fillet, Glass tray 3 = - - - 3 15-17
fresh, 400 g +

Steam container
Fish fillet Cookware with 3 EAY - - - 3 18-20
pieces, frozen, lid
400 g
Fish fillet Glass tray 3 EA - - - 3 23-25
pieces, frozen, +
800 ¢ Steam container
Fish fillet, au Cookware 0 TR - 3 600 - 10-15
gratin, 500 g without lid
Fish steaks, x =~ Wire rack 3+1 - - 3 - - 8-12
2-3,150 g +
each Glass tray
Fish, whole, Glass tray 3 = - - - 3 18-22
e.g. trout, x +
2-3,300 g Steam container
each
Tips for roasting and braising Issue Tip
If something goes wrong when roasting and braising, Your roast is too dry. » Check whether the

you can find some tips here.

Issue

Tip

Your roast is too dark and =
the crackling is partly

burnt.

Check whether the
shelf position is cor-
rect.

Select a lower temper-
ature.

Reduce the roasting
time.
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shelf position is cor-
rect.

Select a lower temper-
ature.

Reduce the roasting
time.




Issue Tip
The crackling on your m |ncrease the temperat-
roast is too thin. ure.

Or:

= Switch on the grill
briefly at the end of the
roasting time.

Your roasting juices are = Select a smaller item
burnt. of cookware.
= Add more liquid when
roasting.

Your roasting juices are = Use a larger item of
too clear and watery. cookware so that more
liquid evaporates.
= Add less liquid when
roasting.

The meat is burned m  Check whether the
slightly during braising. cookware and lid fit to-
gether and close prop-
erly.
m  Reduce the temperat-
ure.
= Add liquid when brais-
ing.

How it works en

19.11 Vegetables and side dishes

You can use your appliance to cook vegetables and
side dishes.

Tips for cooking with the microwave

Use microwave-safe cookware with a lid.
Cook rice in a deep pot with a lid and add the
quantity of liquid indicated in the table.

Tips for steaming

Use the glass tray and the steam container to steam
food.

Use the portion sizes listed in the settings table. The
cooking time is reduced for smaller pieces and in-
creased for larger ones.

The cooking time is also influenced by the quality
and age of the food. The settings indicated are
therefore intended as a guide only.

Always distribute the food evenly in the cookware. It
will not cook evenly if the food is piled up to varying
heights.

Do not stack pressure-sensitive food too high in the
steam container.

Fill the water tank up to the "MAX" mark. If the water
tank runs dry during operation, the operation will be
paused. You will be alerted to this by a message on
the display.

Tips for cooking couscous

Recommended settings for vegetables and side dishes

Add water or liquid in the specified ratio. For ex-
ample, with a ratio of 1:2, use 200 ml of liquid for
every 100 g of couscous.

Food Accessories/ Shelf posi- Type of Temperature Microwave Steam Cooking

cookware tion heating in °C settingin W setting time in mins
Artichokes, Glass tray 3 EA - - 3 35-40
whole, fresh +

Steam con-

tainer
Spinach leaves, Glass tray 3 = - - 3 5-7
fresh, 250 g +

Steam con-

tainer
Cauliflower, Glass tray 2 = - - 3 28-35
whole, fresh +

Steam con-

tainer
Broccoli, whole, Glass tray 2 = - - 3 20-23
fresh, 500 g +

Steam con-

tainer
Broccoli florets, Glass tray 3 EA - - 3 14-16
frozen, 500 g +

Steam con-

tainer
Vegetables, Cookware with 0 = - 600 - 6-10'
fresh, 250 g lid
Vegetables, Cookware with 0 Y - 600 - 10-15'
fresh, 500 g lid

' Stir the food occasionally.
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Food Accessories/ Shelf posi- Type of Temperature Microwave Steam Cooking

cookware tion heating in °C setting in W  setting time in mins
Corn on the Glass tray 3 e - - 3 25-35
cob, fresh,x 2 +

Steam con-

tainer
Mixed veget- Glass tray 3 EA - - 3 12-15
ables, frozen, +
250 g Steam con-

tainer
Carrots, sliced, Glass tray 3 EA - - 3 18-20
steamed, 500 g +

Steam con-

tainer
Sliced leeks, Glass tray 3 EA - - 3 10-12
fresh, 500 g +

Steam con-

tainer
Green beans, Glass tray 3 = - - 3 18-20
fresh, 500 g +

Steam con-

tainer
Beetroot, Glass tray 3 = - - 3 50-60
whole, 500 ¢ +

Steam con-

tainer
Asparagus, Glass tray 3 EA - - 3 10-15
green, 250 g +

Steam con-

tainer
Courgettes, Glass tray 3 EA - - 3 12-14
sliced, +
steamed, 500 g Steam con-

tainer
Potatoes, Glass tray 3 = - - 3 28-30
quartered, +
250 g Steam con-

tainer
Potatoes, Glass tray 3 = - - 3 30-32
quartered, +
500 ¢ Steam con-

tainer
Potatoes, Glass tray 3 EA - - 3 32-35
quartered, +
750 g Steam con-

tainer
Chips, frozen Glass tray 2 'S 190-210 - - 30-40
Rosti, frozen Glass tray 2 'S 190-210 - - 25-35
Croquettes, Glass tray 2 'S 190-210 - - 25-35
frozen
125 g rice + Cookware with 0 w - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml water lid 2. 180 2. - 2. 1215
250 g rice + Cookware with 0 W - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml water lid 2. 180 2. - 2. 1518
Couscous, 1:2  Glass tray 3 EA - - 3 3-10

' Stir the food occasionally.
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19.12 Desserts

You can use your appliance to prepare desserts.

How it works en

Tips for cooking rice pudding

= Add milk in the specified ratio. For example, with a
ratio of 1:2.5, use 250 ml of milk for every 100 g of

pudding rice.
Recommended settings for desserts
Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of Microwave Steam Cooking
tion heating settingin W setting time in mins

Creme caramel Glass tray 3 = - 3 40-50

+

Soufflé dishes
Steamed yeast dump- Glass tray 3 EA - 2 20-25
lings
Rice pudding 1:2.5' Glass tray 3 EAN - 3 30-40
Fruit, compote, 500 g Glass tray 3 EA - 3 9-12
Microwave popcorn, 1 x  Cookware with lid 0 e 600 - 3-5
100 g bag
Desserts, e.g. instant Cookware with lid 0 w 600 - 6-8°

blancmange, 500 ml

' Add milk in the specified ratio.
2 Stir the food occasionally.

19.13 Test dishes

These overviews have been produced for test institutes
to facilitate appliance testing in accordance with EN
60350-1:2013 or IEC 60350-1:2011 and EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Baking

Please take note of the following information if you are

baking test dishes.

Recommended settings for baking

= The recommended settings apply to dishes placed
into the non-preheated appliance.

= Take note of the information on preheating in the re-
commended settings tables. These setting values

apply without rapid heat-up.

m  For baking, use the lower of the temperatures indic-

ated first.

= Place baking tins on the wire rack.

Food

Accessories/cookware

Shelf posi- Type of

Temperature Cooking

tion heating in °C time in mins
Viennese whirls Glass tray 2 & 160-170 30-35
Small cakes Glass tray 2 & 160-170' 20-25
Hot water sponge cake Springform cake tin, diameter 1 'S 160-170 40-50
26 cm
Double-crusted apple pie Springform cake tin, diameter 2 & 170-190 80-100

20 cm

' Preheat the appliance for 5 minutes.

Microwave cooking

Please take note of the following information if you are
cooking test dishes using the microwave.

Use heat-resistant, microwave-safe cookware.

Recommended settings for defrosting food using the microwave

Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of Microwave Cooking
tion heating settingin W  time in mins
Defrosting meat, 500 g Cookware without lid 0 w 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
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Recommended settings for cooking food using the microwave

Food Accessories/cookware  Shelf posi- Type of  Microwave Cooking
tion heating settingin W  time in mins
Custard, 1000 g Cookware without lid 0 = 1. 360 1. 18-20
2.180 2.18-22
Sponge cake, 475 g Cookware without lid 0 w 600 8-10
Meatballs, 900 g Cookware without lid 0 w 600 20-25
Recommended settings for cooking in combination with the microwave
Food Accessories/ Shelf posi- Type of Temperature Grill set- Microwave Cooking
cookware tion heating in °C ting settingin W time
in mins
Potato gratin Cookware 0 T - 1 360 25-32
without lid
Cake, 700 g Cookware 1 AT 190-200 - 180 20-27
without lid
Chicken Cookware 0 L+ 190 - 360 30-45"23
without lid

' Place with the breast side down.
2 Use deep cookware without a lid.
 Turn the dish halfway through the cooking time.

Steaming

Please take note of the following information if you are
steaming test dishes.

Recommended settings for steaming

Place the glass tray with steam container on shelf posi-
tion 3.

Food Accessories/cookware Shelf posi- Type of Steam Cooking
tion heating  setting time
in mins
Peas, frozen, 1000 g Glass tray 3 A 3 -
+
Steam container
Broccoli, fresh, 300 g Glass tray 3 EA 3 10-12
+
Steam container
Broccoli, fresh, one container Glass tray 3 = 3 16-18
+

Steam container

" The test is over when 85 °C is reached at the coldest spot (see IEC 60350-1).

Grilling
Please take note of the following information if you are
grilling test dishes.

Recommended settings for grilling

m  Place the glass dish underneath the wire rack. The
liquid will be caught and the cooking compartment
stays cleaner.

= The recommended settings apply to dishes placed
into the non-preheated appliance.

Food Accessories/cookware Shelf posi- Type of  Grill set- Cooking
tion heating ting time
in mins
Toast, browned Wire rack 3 - 3 4-5
Beef burgers, x 12 Wire rack 3+1 - 3 35-45'
+
Glass tray

' Turn the dish halfway through the cooking time.
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20 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance.

20.1 Safe installation

Follow these safety instructions when in-

stalling the appliance.

m The appliance can only be used safely if it
is correctly installed according to the safety
instructions. The installer is responsible for
ensuring that the appliance works perfectly
at its installation location.

m Check the appliance for damage after un-
packing it. Do not connect the appliance if
it has been damaged in transit.

m Before starting up the appliance, remove
any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the
door.

®m Proceed in accordance with the installation
sheets for installing accessories.

m Fitted units must be temperature-resistant
up to 90 °C, and adjacent unit fronts up to
65 °C.

= Do not install the appliance behind a decor-
ative door or the door of a kitchen unit.
There is a risk of overheating.

m Cut-out work on the units should be carried
out before installing the appliance. Remove
any shavings. Otherwise, the correct opera-
tion of electrical components may be ad-
versely affected.

®= Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered un-
der the warranty.

A\ WARNING - Risk of injury!

Parts that are accessible during installation
may have sharp edges and may lead to cut-
ting injuries.

» Wear protective gloves

/A WARNING - Risk of fire!

It is dangerous to use an extended power

cord and non-approved adapters.

» Do not use extension cables or multiple
socket strips.

20.2 Appliance dimensions
You will find the dimensions of the appliance here

20.3 Fitted units

This appliance is only intended to be fully fitted in a kit-
chen. It is not intended to be used as a tabletop appli-
ance or within a cupboard.

Ensure that the fitted cabinet behind the appliance
does not have a back panel. Maintain a clearance of at
least 35 mm between the wall and the cabinet base or
the rear panel of the cabinet situated above.

Ensure that the fitted cabinet has a ventilation opening
of 50 cm? on the front. To create a ventilation opening,
trim the base panel or fit a ventilation grille.

Ensure that surround units without a ventilation cut-out
have a ventilation opening measuring 200 cm? towards
the rear of the side panels.

Do not cover the ventilation slots and air intake open-
ings.

Ensure that the wall socket is located in the hatched
area [@ or outside of the installation space.

Secure any unsecured units to the wall using a stand-
ard bracket [bl,

v5oE|,

| -

50 400
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20.4 Installation below a worktop

Observe the installation dimensions and the safety
clearances when installing below a worktop.

To ventilate the appliance, the intermediate floor must
have a ventilation cut-out.

min.

550
N

The worktop must be secured to the fitted unit.

20.5 Installing below a hob

If the appliance is installed below a hob, the following
minimum dimensions must be adhered to (including
substructure, if applicable).

%

it i /,Ii
f A
( & “:%

The required minimum worktop thickness [bl is based
on the required minimum clearance [al.

Hob type (@] raised in [@lflushin [blin

mm mm mm
Induction hob 48 49 5
Full-surface in- 58 59 5
duction hob

Observe the installation instructions for the hob.

Note: Not suitable for installing under a gas hob or
electric hob.

50

20.6 Installation in a tall unit

Observe the installation dimensions and the safety
clearances in a tall unit.

To ventilate the appliance, the intermediate floor must
have a ventilation cut-out.

~

min. 550
S

~

7

4502

If the tall unit has another back panel in addition to the
element back panels, this must be removed.

Do not fit the appliance too high up; it must be pos-
sible for accessories to be removed easily.

20.7 Combination with a warming drawer

First fit the warming drawer. Follow the installation in-
structions for the warming drawer.

Slide the appliance, on the warming drawer, into the fit-
ted cabinet. When sliding in the appliance, do not dam-
age the warming drawer's panel.

20.8 Corner installation

Observe the installation dimensions and the safety
clearances when installing in a corner.

Ly w2«

A % X

To ensure that the appliance door can be opened, you
must take the minimum dimensions into consideration
when installing in a corner. The dimension [a] is de-
pendent on the thickness of the unit front and the
handle.




20.9 Electrical connection

In order to safely connect the appliance to the elec-
trical system, follow these instructions.

A\ WARNING - Danger: Magnetism!

The appliance contains permanent magnets. These

may affect electronic implants, e.g. heart pacemakers

or insulin pumps.

» Persons with electronic implants must stay at least
10 cm away from the appliance.

m  The appliance corresponds to protection class | and
must only be operated with a protective earth con-
nection.

= The fuse protection must correspond to the power
rating specified on the appliance's rating plate and
to the local regulations.

m  The appliance must be disconnected from the
power supply whenever installation work is being
carried out.

= |f the power cable is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, customer service or a person
with equivalent qualifications in order to eliminate
any risks.

= Contact protection must be guaranteed by the in-
stallation.

Connecting the appliance to the electricity
supply

Note: The appliance must only be connected to a pro-
tective contact socket that has been correctly installed.

1. Insert the non-heating appliance plug of the power
cable into the appliance.
Check that the non-heating appliance plug is inser-
ted properly.

2. Insert the mains plug of the appliance into a nearby
socket.
Ensure that the mains plug of the mains power
cable is easily accessible after installation of the ap-
pliance. If free access to the mains plug of the
power cable is not possible, an all-pole isolating
switch must be installed in the permanent electrical
installation according to the installation regulations.

Electrically connecting an appliance without a
protective contact plug

Note: Only a licensed professional may connect the ap-

pliance. Damage caused by incorrect connection is not
covered under the warranty.
An all-pole isolating switch must be integrated into the

permanent electrical installation according to the install-

ation regulations.

1. |dentify the phase and neutral conductors in the
socket.
The appliance may be damaged if it is not connec-
ted correctly.

2. Connect the hob in accordance with the connection
diagram.
See the rating plate for the voltage.

3. Connect the wires of the mains power cable accord-

ing to the colour coding:

- Green/yellow = Protective conductor @
- Blue = Neutral conductor

— Brown = Phase (external conductor)

Installation instructions en

20.10 Installing the appliance

1. Use a spirit level to adjust the appliance so that it is
perfectly level.

2. Push the appliance in fully.

3. Align the appliance horizontally and centrally.

4. Screw the appliance tightly onto the unit.

\l
w%

I

5. Remove any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the door.

Note: Do not close the gap between the worktop and
the appliance using additional battens.

Do not attach any thermal insulation strips to the side
panels of the surround unit.

20.11 Removing the appliance

1. Disconnect the appliance from the power supply.
2. Undo the fastening screws.
3. Lift the appliance slightly and pull it out completely.

51



hu Biztonsag
Tartalomjegyzék

HASZNALATI UTMUTATO

1 Biztonsag......cccciciiiiriirrrr s 52
2 Dologi karok elkeriilése...........cceeemrrienrrrsnnnnes 56
3 Koérnyezetvédelem és takarékossag................. 57
4  Ismerkede@s ........ccoomiriimincirirce s 57
5  Tartoz@KoK.......ocooeeomreeeerreaeeec e e e 62
6 Az elsé hasznalat el6tt........cceeecimmriiicinniiiinens 62
7 A kezelés alapjai .......ccouvrrrnmmrmnnsimmnninniennn s 63
8  MIKrohUllam........cccevemrcmrrerrssersser s e es e e e e ssnenas 64
L T (V110 (o] 1 ] 66
10 Gll e 67
L T € T 67
12 Programautomatika .........ccceeemrmiiismnsinnssnnnennnnns 71
13 IdSfUNKCIOK. ...t 74
14 Alapbeallitasok.......ccccvivemriccinniernre e 75
15 Tisztitas és APOIAS .....ccceerieeirrceireee e 76
16 Zavarok elharitasa........ccccceeeimrceireceereceereceeae 80
17 Artalmatlanitas .......cccococeeveeeerrnenresnseseseseesseseeaens 82
18 Vevlszolgalat.......cccceciimmriiiismmriiiceer s 82
19 gy SIKeriilni fOg ..ceveereereererrnsssrasasssesersseeseseaens 83
20 SZERELESI UTMUTATO ....ccoveeureurereeerenseaneeens 99
20.1 Biztonsagos 0sszeszerelés.........ccccvnirmmrrissnanes 99

1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

®» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatdt és a termékin-
formaciokat a késébbi hasznalat céljara,
vagy az ujabb tulajdonos szamara.

m Ha szallitas kdzben megsérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.
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1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készllék csak beépitésre készilt. Vegye

figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

A csatlakozddugd nélklli készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

» mikddését fellugyelve. A rdvid f6zési
folyamatokat mindig kdvesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk
szamara, irodakban, vagy egyéb keresk-
edelmi helyiségekben, mez&gazdasagqi
létesitményekben, hotelek és egyéb
szallashelyek vendégei szamara, reggel-
iz6panziokban.

= |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a késziléket:
m K(lsd idbdzitdvel vagy kuldn taviranyitoval.

Ez a készilék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készulék maganhaztartasok szamara készult.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8d személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozdvezeték kdzelébe.



1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sutbtérbe.
— "Tartozékok" Oldal 62

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUtbétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készilékajté nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sutdépapir hozzaérhet a fltéelemekhez

es meggyulladhat.
» Az el6melegités és a slUtés ideje alatt soha
ne helyezzen rdgzités nélkul sutépapirt a
tartozékra.

» A sUt6papirt mindig pontosan vagja méret-
re és nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készilék hasznalata soran legyen el8vi-
gyazatos és ne érintse meg annak flt6ele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szUléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

Biztonsag hu

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontson vizet a forrd paroldtérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegeének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

A készilékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddbkesztylit.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonléan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A halozati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles szélU targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 8ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérilt késziléket.

53



hu Biztonsag

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.
» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 82

A FIGYELMEZTETES - Veszély:

magnesesség!

A kezel&fellulet vagy a kezel6elemek allando

magneseket tartalmaznak. Ezek befolyasolhat-

jak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa mukodé-

sét.

» Az elektronikus implantatumot visel§ sze-
meélyeknek legalabb 10 cm-es tavolsagot
kell tartani a kezel6felulettdl.

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejik-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak té-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A késziléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

lyai meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigeteld cso-
magolasban.
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» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemeény héju vagy bbros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hd nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hémérsekletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.



Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a si-
t6térbdl.

A hozzaférhetd részek miikodeés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltétt parna, szi-
vacs, nedves torl6ruha stb. égési sérulések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gézbuborékok megjelenése nélkul
eéri el a forrasi hdmérsekletet. Legyen eldvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
dulasa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. igy elkeriilhetd a késleltetett for-

WE

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

Biztonsag hu

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a késztlékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és az
ajtoltkdzét mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolds”, Oldal 76

Soha ne Uzemeltesse a készuléket, ha a sut6-

tér ajtaja vagy az ajtétomités sérllt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tdmitése vagy annak mdanyag
kerete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

1.6 GOz

Tartsa be ezeket az eldirasokat g6zd18s funk-
cio hasznalata kdzben.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A viztartalyban a viz a készulék tovabbi Uze-

meltetése soran felforrosodhat.

» A viztartalyt minden, g6zdlés funkcioban va-
|6 hasznalat utan Uritse Ki.

A sutétérben forrd g6z keletkezik.

» Gb6zo6lés funkcid hasznalata kozben ne
nyuljon a sutétérbe.
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hu Dologi karok elkeriilése

A tartozék kivételekor a forro folyadék tulcsor-

dulhat.

» A forrd tartozékot csak sutékesztylvel, dva-
tosan vegye Ki.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
A gyulékony anyagok gdzei langra kaphatnak
a sutdétér forro feltleteitdl (belobbanas). A ké-

szulék ajtaja kivagodhat. Forré gbzok és szu-

rolangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu
italokat) ne toltsdn a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk
javasolt vizk6éoldd oldatot t6ltson.

2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forrd sitétérben lévé vizbdl vizgbz képzédik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siit6térben hosszu tavon korréziot ered-

ményez.

» Minden parolas utan torolje le a kicsapodott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készilékajtoval vald lehdlés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajténal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6étér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajté mellett megsza-
radni.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfeleléen. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsériilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lzemeltesse a készlléket sériilt tomitéssel
vagy tomités nélkdl.

Ha 0l6- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

» Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készilék ajta-
jan.

A készlléktipustol fuggben a készllékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtdlapot.

» A tartozékokat mindig tolja be (tkodzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elSirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 Uvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.
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Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképz&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Gzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=I5

v | X

Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sut6étér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne éllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
ményt.
Maximum 600 wattot hasznaljon.
A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

»  Grill funkcid, kombinalt Gzemmad, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

2.3 Goz

Tartsa be ezeket az elbirasokat a g6zo18s funkcid hasz-

nalata kozben.

FIGYELEM!

A szilikon sUt6formak nem alkalmasak a gézzel kombi-

nalt izemmadhoz.

» Az edénynek hé- és gbzallonak kell lennie.

A rozsdasodo edények korrozidt okozhatnak a sutétér-

ben. A legkisebb rozsdafolt is a sitétér korrézidjahoz

vezethet.

» Ne hasznaljon rozsdafoltos edényt.

A lecsepegd folyadékok a sutétér aljanak szennyezédé-

sét okozzak.

» A lyukacsos paroldedényben torténd gézoléshez
mindig helyezze az edény ala a sut6tepsit, az univer-
zalis serpeny6t vagy a nemlyukacsos paroldedényt.
Ez felfogja a lecsepegd folyadékot.



A viztartalyban lév6 forrd viz karosithatja a g&zrend-

szert.

» Kizardlag hideg vizet toltsdn a viztartalyba.

Ha viz van a sUt6tér aljan mikdzben a késziléket

120 °C feletti h6mérsékleten lizemelteti, az a zomanc

sérllését okozza.

» Ne inditson el semmilyen Gzemmadot, ha viz van a
sttétér aljan.

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu

» Uzemeltetés el6tt torolje fel a vizet a sit6tér aljardl.

Ha vizkémentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk§oldo oldatot vizzel.

A viztartaly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kérnyezetkimélSk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes Osszetevlket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

= Ha nem melegiti el a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sut6formakat.
m Ezek a sUt6formak kiléndsen jol veszik fel a hét.

M(koddés kdzben lehetbleg ritkan nyissa ki a készllék

ajtajat.

m A sUt6tér hémérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanflitenie.

SlUsson t6bb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egymas

utan.

= A sUtétér az elsé sités utan el van melegitve. igy
a kovetkez6 slitemények sitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sutéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sutétérbdl.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A késziléknek az alabbiakra van sziksége:

= bekapcsolt kijelzdvel torténd izemeltetés esetén

max. 1T W

kikapcsolt kijelzGvel torténd Uzemeltetés esetén

max. 0,5 W

4 Ismerkedés

4.1 Kezelbegység

A kezelGpanelen beallithatja készllékének 6sszes funk-
ciojat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrdl.

A készUléktipustol fuggben a kép részletei eltérhetnek,
pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztéval allithatja be a flitési mddokat, illetve a tovabbi funkcidkat. Egyes késziléktipusoknal a funkcidva-
lasztd sillyeszthetd. Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkcidra forgatja, akkor néhany masodpercbe telik,

amig a mindenkori funkcioé rendelkezésre all.

Szimbolum Beallitas Hasznalat

o Nulla allas A készllék ki van kapcsolva, és ener-
giatakarékos Uzemmodba |épett.

w Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu Gzemmo-
dot.

£ G6z A sUt6térbe forrd g6z aramlik.

'S Forrd levegd A ventilator egyenletesen elosztja a

hatfalban lévé korfltbtest hdjét a si-
tétérben.

{

Grill

A grillf(it6testek alatt 1év6 teljes fellilet
felforrésodik.
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Szimboélum Beallitas

Hasznalat

& Légkeveréses grillezés A ventilator a grillf(it6testekbdl szar-

mazo forrd levegbt kevergeti az étel
kordl.

N4 Vizk6mentesités

A funkcidé vizk6émentesiti és mikods-
képes allapotban tartja a parologta-
tot.

© Oblités

A gbz06l6egyseég csdveit vizzel atdbliti
a rendszer. Javasolt az 6blités funk-
ci6 végrehajtasa minden g6zd18s
Gzem utan.

P Programok

Itt szamos ételhez talalhat el6re prog-
ramozott beallitasokat.

Erintémezék

Az érintémezdbk érintésérzékeny felliletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfelelé mezére.

Szimbélum Erintémez6

Hasznalat

v

wy Mikrohullam

Valassza ki a mikrohullamu sUté telje-
sitményfokozatait, ill. kapcsolja be ki-
egészitésképpen a mikrohulldam funk-
ciot egy grill- vagy gézfunkcidhoz.

»

G6z

Valasszon gbézfokozatot vagy kap-
csoljon be g6z6l8s funkciodt valame-
lyik f(itési médhoz.

P Programok

Jelenitse meg a programok valaszté-
kat, a forgatdvalasztoval allitsa be a
program szamat.

®

|d6funkciok

Valassza ki az idéfunkciokat, és allit-
sa be a forgatévalasztoval.

c=
)

Gyors elémelegités

Gyors elémelegités be- vagy kikap-
csolasa.

°C/kg H&mérséklet/suly Valassza ki a hémérsékletet/sulyt, és
allitsa be a forgatévalasztoval.

DI Start/stop Uzemmad elinditasa vagy leédllitasa

Kijelzé Az éppen bedllithatd érték kerll a kdzéppontba.

A kijelzdn az aktualis beallitdsok vagy a valaszthato le-
het6ségek lathatok.

Kijelz6elemek

A kiemelést a beallitasi érték alatti piros sav mutatja.
Kozvetlendl is médosithatja az értéket a forgatdvalasz-
téval.

A kdvetkezékben a kilonféle kijelz8elemek rovid magyarazatat talalja.

Szimbolum Név Jelentés

0o Jelz8ora Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelz6 a jelz6ora idejét jeleniti meg.

=1 ld&tartam Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd az id6tartamot jeleniti meg.

C) Id6 Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos idét jeleniti meg.

h:min Ora/perc Az id6tartam draban és percben jele-
nik meg.

min:s Perc/masodperc Az id6tartam percben és masodperc-

ben jelenik meg.
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Szimboélum Név

Jelentés

LoJ Felfogotartaly

A szimbdlum megjeleniti a felfogotar-

taly allapotat.

A szimbolum vilagit és a nyil villog:

= A felfogotartdly a tartaly
rekeszében helyezkedik el.

= A felfogotartaly megtelt.

= Uritse ki a felfogotartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

m A felfogotartaly nem a tartaly
rekeszében helyezkedik el.

= Tolja be a felfogotartalyt a tartaly
rekeszébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

m A felfogotartaly a tartaly
rekeszében helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.

LoJ Viztartaly

A szimbdlum megijeleniti a viztartaly

allapotat.

A szimbdlum vilagit és a nyil villog:

m A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

m A viztartaly dres.

m Toltse fel a viztartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

A viztartaly nem a tartaly
rekeszében helyezkedik el.

= Tolja be a viztartalyt a tartaly
rekeszébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.

=
»»

Gyors felf(ités

Ha a szimbolum vilagit, a gyors felfd-
tés be van kapcsolva.

< Vizk6mentesités

Ha a szimbdlum vilagit, szikségessé
valt a készllék vizkémentesitése.

Homeérséklet-kijelzé
A hémérséklet-kijelzd a felflités elrehaladasat mutatja.

A kijelzé jobb fels6 részén talalhatd piros hédmérd jelzi,
hogy a készilék felf(it. Ha be van allitva f(itési mod, ak-
kor a savok lentrél felfelé kipirosodnak, minél er6seb-
ben felf(it a sitétér. Grill és g6z hasznalata esetén
azonnal vilagit az 6sszes sav. Mikrohullam funkcional a

savok nem vilagitanak. Amikor mind az 6t sav pirosan
vilagit, az elémelegités soran a készulék elérte az étel
betoldsahoz sziikséges optimalis id6t.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett h6mérséklet a
sutétérben 1évd tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzd fényereje 22

ora és 5:59 koz6tt automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Forgatdvalaszté

A forgatovalasztoval modosithatja a kijelzén megjelend
beallitott értékeket.

A legtdbb lista, pl. a programok listdja az utolsd pont
elérése utan ismét az elsére ugrik. Néhany listanal, pl.
az idétartam esetében a forgatdvalasztét forgassa visz-
sza a minimalis vagy a maximalis érték elérése utan.
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4.2 Uzemmodok
A meniben kilonféle lzemmaodok talalhatok.

Hasznalat

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kulonféle finomhangolt flitési médok
allnak rendelkezésre.

Mikrohullammal az ételeket kilono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni
és felolvasztani.

G6z Etelek készitése g6zdléssel. Etelei-
nek optimalis elkészitéséhez kilonfé-
le finomhangolt gézfokozatok allnak
rendelkezésre.

Uzemmod
Flitési modok

Mikrohullam

4.3 Fiitési modok

Uzemmod Hasznalat

Mikrohullam- GGz- vagy grillfunkciéhoz kiegészités-
mal kombinalt képpen bekapcsolhatja a mikrohulla-
Uzemmod mot.

G6z06l8s kom-  Mikrohullam- vagy grillfunkciohoz ki-
binalt Gzem- egészitésképpen bekapcsolhatja a
maod g6z funkciot.

Tisztitas A tisztitashoz kilonféle funkciok all-
nak rendelkezésére: VizkGmentesités
és Oblités.

Alapbeallita- Az alapbeallitasok mddositasa.

sok — "Alapbeadllitasok”, Oldal 75

Itt a flitési médok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbo- Név
lum kozatok

Homeérséklet/fo- Hasznalat

- Grill Grillfokozatok:
= 1 =gyenge tés.
m 2 =kdzepes

Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritos grillezése. Csében si-

m 3 =erbs
'S Forrd levegd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Sités egy szinten.
X Légkeveréses 100-190 °C Szarnyas, egész hal és nagyobb husdarabok sitéséhez.
grillezés

Megjegyzés: A készllék minden f(itési médhoz megad
egy javasolt h6mérsékletet. A javasolt h6mérsékletet at-
veheti, vagy az adott tartomanyban modosithatja.

4.4 Sutotér

A sutétér funkcioi leegyszerisitik készlléke kezelését.
Sitétér-vilagitas

A sutétér-vilagitas mindig bekapcsol Uzem kdzben. Ha
a készllék befejezi az Gizemet, a készllék kikapcsol.
Amikor kinyitja a készulék ajtajat, a stutétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a

készlilék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sutbtér-vi-
lagitas automatikusan kikapcsol.

Hiitoventilator

A h(téventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készllék ajtaja folotti szell§zbré-
seken.

FIGYELEM!

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készilék tulmele-
gedéséhez vezet.

» Ne fedje le a szell6zbréseket.

A hit8ventilator meghatarozott ideig még mikaodik,
hogy a mikodést kdvetben a sutétér gyorsabban lehil-
jon. Ha a készilék mikrohulldamu Gzemmaodban miké-
dik, akkor a készilék hideg marad, de a hitéventilator
mégis bekapcsol. A h(itéventilator akkor is tovabbm-
kddhet, ha a mikrohullamu Uzemmaod mar befejez8dbit.
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Kondenzviz

Parolas soran a stt6étérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készllék mikoddését. Parolas utan tordlje le a
kicsapodott vizet.

4.5 Tartaly kezel6feliilete

A tartaly kezel6felllete a készilék ajtaja alatt talalhatd,
és hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztar-
talyhoz.




Ismerkedés hu

4.6 Viztartaly 4.7 Felfogotartaly
A viztartaly a tartaly kezel6felllete mogétt jobbra talal- A felfogdtartaly a tartaly kezelfellilete mogoétt balra ta-
haté. lalhato.

Ny
G6zzel midkoédsd lGzemmaodok hasznalatahoz toltse fel A tisztitasi funkciok — Oldal 78 végrehajtasa el6tt és
vizzel a viztartalyt. utan dritse ki a felfogotartalyt.

- "Viztartaly feltoltése”, Oldal 69

— S—

Kivételre és betoldsra szolgald fogantyu
Felfogdnyildsok
Tartalyfedél

Kivételre és betoldsra szolgald fogantyu
Betolts- és Uritényilas
Tartalyfedél
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5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készUlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély ®  Rostély sité tzem-
maodban valé sttéshez
m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezésé-
hez
m  Rostély pl. stt6formak
tarolasahoz

Uvegserpeny6 » Etelek paroldséhoz
Froccsenésvédelem
kozvetlentl a rostélyon
torténd grillezéshez

= Mikrohullamu sutében
hasznalhato

Paroldedény ®  Rizs, burgonya és

z6ldségek parolasahoz

A gbzparoldedényt he-
lyezze az lUveg serpe-
ny6be, ha g6z616s
vagy mikrohullamu
Uzemmoddal kivan siit-
ni.

m Az élelmiszereket he-
lyezze kbzvetlenll a
gbzparoldedénybe

5.1 Kiegészit6 tartozékok

A készllék tipusatdl fliggden kilonféle tartozékok le-
hetnek a csomagban.

Tartozékok Hasznalat

Betétrostély m  Rostély sitéshez

® A rostélyt labaival lefe-
Ié édllitsa az Uveg ser-
peny8be.

»  Gondoskodik rdla,
hogy a zsir és a huslé
az Uveg serpenybbe
csepegjen

= Nem alkalmas mikro-
hullamu vagy g6z616s
Uzemmaodra.

5.2 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készlilékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.neff-international.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg késziiléke azonositészamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készU-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
= Felfujtak

5.3 Tepsimagassag

A sutétérben 4 betolasi magassag talalhato.

A betolasi magassagokat alulrdl felfelé szamozzuk. He-
lyezze a tartozékot a vezet8sinbe, és tolja be teljesen.
A siit6étér alja 0. magassagon kivaléan alkalmas mikro-
hullamu Gzemmaddra. A sttétér aljan a legjobb a mikro-
hullam-teljesitmény. Csak mikrohullamu sutéhédz alkal-
mas edényt hasznaljon.
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6 Az elsO hasznalat elott

Végezze el az els§ Gizembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 A pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az iddkijelzés jelenik meg kiemel-
ve. A 200 érték villog a kijelzdn, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval dllitsa be az id6t.
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2. Nyomja meg a ® gombot.
v A pontos id8 ezzel be van allitva.

6.2 Vizkeménység beallitasa

Kovetelmények

= A vizkeménység beallitasa el6tt vizszolgaltatojanal ta-
jékozodjon a vezetékes viz keménységérdl.

m A készilék ki van kapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.

v A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.



2. Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig meg nem

jelenik a cuo.

3. A forgatovalasztoval valassza ki a vizkeménységet.
Tipp: Ha a vezetékes viz nagyon kemény, akkor 1&-
gyitott viz hasznalatat ajanljuk. Ha kizarélag lagyitott
vizet hasznal, allitsa be a ,lagyitott” vizkeménységi
tartomanyt.

Tipp: Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt. Kizarélag szén-
savmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tarto- Beallitas
many
0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/I értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l érté- 2 kdzepes

kig)

3 (2,5-3,8 mmol/I érté- 3 kemény

kig)

4 (3,8 mmol/l érték fe- 4 nagyon kemény
lett)

4. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

A kezelés alapjai hu

6.3 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa

meg a sltbteret és a tartozékokat.

Koévetelmény: A siit6térben nem taldlhatok csomagolo-

anyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas targyak.

1. Felmelegités el6tt tordlje le a stt6tér sima fellleteit
puha, nedves torl6kenddvel.

2. Csukja be a készilék ajtajat.

3. Szell6ztesse ki a helyiséget, amig a készilék felf(it.

4. A funkciovalasztéval dllitsa be a kovetkezbt: .

5. A forgatdvalasztoval dllitsa be a 180 °C értéket.

6. Nyomja meg a DIl gombot.

v A készllék elkezd melegiteni.

7. Egy dra elteltével kapcsolja ki a késziléket a Dl
gombbal.

8. Forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba.

9. Varja meg, amig a sutétér lehdil.

6.4 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék lzemkész.

v A Kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

Megjegyzés: Ha nem hasznalja a késziiléket, akkor

kapcsolja ki. Ha hosszabb ideig nem allit be semmit, a

készllék automatikusan kikapcsol.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a késziléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A késziilék megszakitja a futd funkciokat.

A kijelzé a pontos id6t mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt készilék esetén is latha-
to a kijelzén.

Megjegyzés: A

— "Alapbedllitdsok”, Oldal 75 beallitasoknal megad-
hatja, hogy a kikapcsolt késziiléken megjelenjen-e a
pontos idé.

< < <

7.3 Uzemmod beallitasa

Koévetelmény: A készlléknek bekapcsolva kell lennie.

1. A funkciodvalasztdval valassza ki az lzemmadot.
Szlkség esetén végezze el a tovabbi beallitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel mez&re, majd a for-
gatdvalasztoval médositsa az értéket.

2. Nyomja meg a DIl gombot.

v A készllék elinditja az izemmaddot.

7.4 Flitési mod és homérséklet beallitasa

A funkciovalasztdval allitsa be a f(itési médot.

A kijelz6n megjelenik egy ajanlott h6mérséklet.

A forgatdvalasztéval allitsa be a hémérsékletet.
Nyomja meg a DIl gombot.

A késziilék elkezd melegiteni.

A DIl LED vilagit.

v A h6mérséklet-kijelzd savja megtelik.

Megjegyzés: A forgatdvalasztd segitségével lizem koz-
ben barmikor moédosithatja a hémérsékletet.

A felf(ités utan a f(itési modtol fliggben eldforduld cse-
kély hémérséklet-ingadozasok normalisak.

Uzem kézben nem dllithat be 40 °C-os h6mérsékletet.

C K WNC =

7.5 Id6tartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmaddot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a I=>l szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a DIl gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A DIl vilagit.

A tartam lathatdan csdkken.

< C < pW

7.6 Az izem megallitasa

1. Nyomja meg a PIl gombot vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.

A készllék ledllitjia az lzemmaodot.

A DIl villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a DIl gombot.

A késziilék folytatja az Gzemmaodot.

WM K
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v ADIlvilagit.

7.7 A miik6dés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hiit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

7.8 Gyors felfiités

A gyors felf(itéssel a készllék kildndsen gyorsan éri el
a bedllitott hémérsékletet. A gyors felflitést a 100°C fe-
letti beallitott hémérsékleteknél hasznalja.

A gyors felf(ités a kdvetkezd flitési modoknal
hasznalhato:

= Forrd levegd &

= | égkeveréses grillezés &

Megjegyzés: A gyors felflités nem hasznalhat6é 40 °C
forrd levegd lizemmaddhoz.

Gyors felflités bekapcsolasa

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sUtétérbe, amikor a gyors felflités befejezb-
détt.

Allitsa be a f(itési modot és a hémérsékletet.
Nyomja meg a % gombot.

A Kijelzén vilagit a 82 szimbdlum.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A DIl vilagit.

Ha a gyors felf(ités lezajlott, hangjelzés hallatszik. Az
42 kialszik.

Helyezze az ételt a sitbtérbe.

A készllék a beallitott flitési moéddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

C K KWK =
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Gyors felflités megszakitasa

» Nyomja meg a % gombot.

v A kijelzén kialszik a 82 szimbdlum.

v A készlilék a beallitott f(tési mdéddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

Megjegyzés: A gyors felf(ités legkésébb 15 perc mulva

automatikusan kikapcsol.

7.9 Automatikus biztonsagi lekapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivald-
dik, ha a késziléket beallitott id6tartam nélkil hosz-
szabb ideig Uzemelteti.

9 dra elteltével a készlulék automatikusan kikapcsol.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiiléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sutni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis 6nalldan vagy egy masik f(itési
moddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sttében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartoi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Mikrohullamu siit6ben hasznalhato

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z68dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Tartozékok és edények  Indoklas

Héallo és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
sutében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitjak a héallo edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallo mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

Arany- vagy ezlstdiszités(i A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyartd garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu su-
t6ben valé hasznalatra.

Fém evBeszkdzdk Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkertlésére
hasznalhat fém ev6esz-
kozt, pl. egy kanalat az

Uvegben.
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8.2 Edény mikrohullamu siitéh6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sit6héz vald alkalmassagat
edényellenérzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Gzem-
modot kizardlag edényellenbrzés esetén szabad étel
nélkul hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikddés kozben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sit6térbe.

2. A készuléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A DIl szimbdlummal inditsa el az lzemmaddot.

Tébbszdr ellenbrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldamu sttében valé hasznalatra.

— Ha az edény forrdé vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu siitében valé hasz-
nalatra.

Eal o

8.3 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztdsa és tovébb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrdsitdsa és f6zése.

1000 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzések

= A készilék minden mikrohullam-fokozathoz javasol
egy id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

= A legnagyobb mikrohullam-teljesitmény csak folya-
dékok felforrésitasara alkalmas. A készllék védelme
érdekében a mikrohullam-teljesitmény az elsé per-
cekben fokozatosan lecsdkken 600 W-ra. A maxi-
malis teljesitmény a lehdlési idét kdvetben all rendel-
kezésre.

Ajanlott értékek

A készilék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
eqgy id6étartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

8.4 Az idobeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban beallitott id6tartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak figgvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc

Mikrohullam hu

Uzemelési id6 Intervallum
15 perc - 1 dra 1 perc
1 6ra — 1 d6ra 30 perc 5 perc

8.5 A mikrohullam beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tllterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét gy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 54
és Az anyagi karok elkerllésére vonatkozé Utmuta-
tot = Oldal 56.

2. Allitsa a funkciovélasztét a kdvetkezdre: %2,

v A készllék Uzemkész. A kijelz6n megjelenik ajanlott
értékként a maximalis mikrohullam-teljesitmény ¥%.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a % gombot.

v A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt idétartam.

4. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

5. A DIl szimbdlummal inditsa el az Gzemmadot.

A forgatdvalasztdval barmikor modosithatja az (zem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tzemmadd elin-
dul.

v ADIILED vilagit.

Megjegyzés: Ha az idStartam letelt, a mikrohulldamu

Uzemmaod automatikusan befejez6dik és hangjelzés
hallatszik.

8.6 Idotartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmddot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a =l szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval éllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomija meg a DIl gombot.

A készilék elkezd melegiteni.

A DIl vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< C < dpW

8.7 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a ¥ lehet6séget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja

hozza, a késziilék szinetelteti a mikodést. A DIl szim-

boélummal inditsa el az lzemmaodot.
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hu Mikrokombi

8.8 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a DIl gombot vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.

A készllék ledllitia az Gzemmaodot.

A DIl villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készilék folytatja az lzemmaodot.

A DIl vilagit.

< C WM <

8.9 A miikédés megszakitasa

A készilék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hiit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdini a késziiléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sutétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutbtér aljarol.

4. A funkcidvalasztoval valassza ki az & elemet.

5. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelzén a 1=l van megjeldlve.

6. A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

7. A DIl szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

<

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

8. Nyissa ki a készlilék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sit6térbdl.

8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a készuléket.

2. Tavolitsa el a sit6térbdl a nagyobb szennyez8dése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztll,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Mikrokombi

A mikrohullam funkcié barmely mas fltési méddal és
g6z418s funkcidval kombinalva is hasznalhatd.

A mikrokombi Gzemmodd a kdévetkezd funkcidknal
alkalmazhato:

n X GOz

m & Forrd levegé

= 7 Grill

m X Légkeveréses grill

Kivétel:

m %% Mikrohullam-fokozat 1000 watt

m & Forré leveg6 40°C

9.1 Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhaté f(itési
maodra.

v A Kkijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hédmérsék-

letre vonatkozoan.

A forgatévalasztoval allitsa be a h6mérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz

nyomja meg a #¥ gombot.

A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték az idétar-

tamra vonatkozoan.

A forgatévalasztoval allitsa be az id6tartamot.

A DIl szimbdlummal inditsa el az lzemmaddot.

Az Uzemmod elindul és az id&tartam letelik.

A tartam lathatéan csodkken.

A DIl vilagit.

« N
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v Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a mi-
kddést és hangjelzés hallatszik.

9.2 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a ¥ lehetéséget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkciot csak az inditas utan adja

hozza, a készllék szlnetelteti a mikodést. A DIl szim-

bélummal inditsa el az izemmadot.

9.3 Az (izem megallitasa

1. Nyomja meg a PIl gombot vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.

A DIl villog.

Csukja be a készlilék ajtajat.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készllék folytatja az lzemmaodot.

A DIl vilagit.

< C WM <

9.4 A miikédés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.



Grill  hu

10 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsltheti ételeit.
A grill 6nalldan, vagy a mikrohullam Gzemmaddal kom-
binalva is hasznalhatd.

10.1 Grill beallitasa

Allitsa a funkcidvalasztét a kdvetkezére: ™.

A forgatévalaszidval allitson be egy grillfokozatot.
A kijelzé az grillfokozatot mutatja.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
A DIl szimbdlummal inditsa el az izemmodot.

A készllék elkezd melegiteni. A felf(ités utan eléfor-
duld csekély hémérséklet-ingadozasok normalisak.
v A hémérséklet-kijelzb teljes hosszaban vilagit.
Megjegyzés: Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés
hallhato.

Grillfokozatok
A kovetkez§ grillfokozatok allnak rendelkezésére:

Aol S N

Grillfokozat Etelfélék

1 (gyenge) = Magas felfujtak
= Szuflék

2 (kbzepes) = | apos felfujtak
= Hal

3 (erds) = Virsli
= Piritds

10.2 Id6tartam beallitasa
1. Allitson be egy lizemmaddot.

N

Nyomija meg a ® gombot, amig a =l szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatovalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a DIl gombot.

A készilék elkezd melegiteni.

A DIl vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< C < dW

10.3 Grillfokozat moédositasa

Ha kivalasztotta a grillfunkcidt, vagy mar elinditotta az
Uzemet, barmikor mdédosithatja a grillfokozatot.

» A forgatovalasztdoval modositsa a grillfokozatot.

v Az id6tartam nem valtozik.

10.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a PIl gombot vagy nyissa ki a késziilék
ajtajat.

A készllék ledllitja az lzemmaodot.

A DIl villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a Il gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.

A DIl vilagit.

< K WM <

10.5 A miikodés megszakitasa

A készulék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hlitéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

11 Goz

A g6zolés funkcio énalldan vagy a grillfunkcidval, illetve
a mikrohullam-funkciéval kombinalva is hasznalhaté. A
g6z0blI8s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az lUveg serpenybt a 3. betolasi ma-
gassagra, majd helyezze a gbzparoldedényt az lveg
serpenyébe.

3

Megjegyzés: Uzem kdzben zimmogs zajt hallhat. A zaj
a szivattyld mikodése kovetkeztében keletkezik. Ez nor-
malis Uzemzaj.

11.1 Gozfokozatok

A g6z618s funkcidhoz kildnféle er6sségek allnak ren-
delkezésére.

A gbzfokozatok kivdlasztasahoz hasznalja a R elemet.
A kijelz6 a kivalasztott gézfokozatot mutatja.

Gé6zfokozat Etelek

1 (csekély) Z6ldség, hus, hal és gyimolcs
kiolvasztasahoz

Desszert, hal és virsli készitésé-
hez

Z6ldség, hal, kdretek készitésé-
hez, gylimodlcsaszalashoz és
blansirozashoz

2 (kdzepes)

3 (erbs)

11.2 GOz beallitasa

Megjegyzés: Ha a késziiléket hosszabb idén keresztll
nem hasznélja, hajtson végre egy &blitési ciklust ©.
- "Oblités", Oldal 79
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/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hédmérséklettdl fliggéen nem lat-
hatd.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék mikodése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 mikodése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

1. A funkcidvalasztéval valassza ki az = elemet.

v A készllék lzemkész.

v A normal beallitott érték a maximalis gézfokozat és

a 20 perces id6tartam.

A nyil villog a (& mellett.

Vegye ki a viztartalyt, téltse meg a ,MAX” jel6lésig

friss vizzel, és tolja be teljesen a helyére.

— Viztartaly feltéltése”, Oldal 69

3. Tartsa lenyomva a & gombot, amig el nem éri el a
kivant teljesitményfokozatot.

v A Kkijelz8 a kivalasztott gézfokozatot mutatja.

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
El6szdr bedllithatja az idétartamot, azutan a gézfo-
kozatot.

5. A DIl szimbolummal inditsa el az Gzemmadot.

v Al melletti nyil kialszik, a szimbdlum nyil nélkl vi-
lagit.

v ADIl vilagit.

A hémérséklet-kijelz8 teljes hosszaban vilagit.

v Az id6tartam letelte a kijelzén kbvethetd. A g&zfoko-
zattol fliggéen a viztartaly tartalma eltéré ideig lehet
elég.

Megjegyzesek
Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhato.

m Ha a viztartdly az lzemmod kdzben Kilrdl, az tzem-
mod megszakad, és a viztartaly szimbdlum nyila &)
villog. Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig friss
vizzel, és a DIl mezd segitségével folytassa az lize-
met.

= Uzem kdzben barmikor médosithatja a gézfokozatot
a A hasznalataval.

m Gézzel torténd sutés utan tordlje ki a vizgyUjté mé-
lyedést és a slt6teret.

- "Minden g&z06l6s tizemmad utdn”, Oldal 70
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11.3 Go6z-kombi izemmod

Egyes fltési mdédoknal bekapcsolhatja a gézfunkciot is.

Hozzaadott gbzzel vald f6zés esetén a készllék mikd-
dése kdzben kilonbdzé id6kdzdnként és intenzitassal

torténik a g6z beflvasa a sitétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmény érhetd el.

A féznivald

= ropogds kérget kap.

= csillogé fellletet kap.

belll szaftos és puha lesz.

= csak minimalis mértékben veszit a tomegébdl.

A gbz-kombi lzemmadd a kévetkezd funkcidknal
alkalmazhato:

= %% Mikrohullam

m & Forrd levegé
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= 7 Grill

I Légkeveréses grill

Kivétel:

= ¥ 1000 W mikrohulldam-fokozat
n & Forrd leveg6 40°C

Gozzel kombinalt izemmaod beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhaté f(itési
maodra.

v A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hémérsék-

letre vonatkozoan.

A forgatdvalasztéval allitsa be a kivant fokozatot.

Tartsa lenyomva a & gombot, amig a kijelzén a ki-

vant fokozat nem lesz kijel6lve.

A Kijelz6n megijelenik a viztartaly & szimbdluma.

Toltse fel a viztartalyt.

A DIl szimbdlummal inditsa el az izemmadot.

Az Uzemmod elindul és az id&tartam letelik.

A tartam lathatéan csokken.

A DIl vilagit.

Ha az id6tartam véget ért, a készilék befejezi a m(-

kddést és hangjelzés hallatszik.

Megjegyzesek
Ha a viztartaly kitirtl, az Uzem hozzaadott g6z nélkul
folytatddik. A kijelz6n nem jelenik meg kijelzés.

m A készilék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredményt. Sttés kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.

W N
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Gozfokozat modositasa

» Tartsa lenyomva a /& gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a kivant fokozat.

Megjegyzés: T6bbszori megnyomassal a fokozat a leg-

nagyobbrdl a legkisebb fokozatra ugrik. A legalacso-

nyabb fokozat utan a gézfunkcio kikapcsol. A gomb is-

mételt megnyomasaval bekapcsolhatja a gézdlés funk-

ciot, a legmagasabb fokozattal kezdve.

11.4 Az (izem megallitasa

1. Nyomja meg a PIl gombot vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.

A készllék leallitja az Gzemmaodot.

A DIl villog.

Csukja be a készlilék ajtajat.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készllék folytatja az izemmadot.

A DIl vilagit.

< C WM <

11.5 A miikédés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.



11.6 Viztartaly feltoltése

A viztartaly a kezel&fellilet mégott jobbra, a készilék aj-
taja alatt talalhato. Miel6tt elinditana egy gézzel miko-
d6 Uzemmoddot, nyissa ki a viztartaly kezel&fellletét, és
toltson vizet a viztartalyba.

/\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A gyulékony anyagok gézei langra kaphatnak a sutétér

forrd fellleteitdl (belobbanas). A készllék ajtaja kiva-

godhat. Forré g6zok és szurdlangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat)
ne toltsdn a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk javasolt
vizkéoldd oldatot toltson.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A készllék mikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 mikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdl.

» Vegye ki a viztartalyt a készulékbdl.

Kovetelmény: A vizkeménység beallitasa megfeleld.
- "Vizkeményseg bedllitdsa", Oldal 62

1. Nyomja meg a tartaly kezel6fellletének kdzepét.

v A tartaly kezel6felilete kinyilik.
2. Huzza ki a viztartalyt a készulékbdl.

G6z hu

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jeldlésig.

4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.

11.7 Viztartaly utantéltése

Megjegyzések
®m Ha Uzem kdzben kilrdl a viztartaly, a készllék az

Uzemmaodtdl fliggben kildnb6zd modon reagal:

— G6z0618s Uzemmod: A készllék megszakitja a
mikodeést. A kijelz6n megjelenik egy Uzenet. A
legmagasabb g&zfokozaton egy tartaly viz 30-40
percig elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton
Iényegesen hosszabb ideig.

— GO6z mikrohullammal: A készllék megszakitja a
mUkddést. Egy tartaly viz kb. 50 percre ele-
gendé.

— Girill g6zzel: A készllék folytatja a grillezé Gzem-
maodot. A kijelz6n nem jelenik meg Ulzenet. A leg-
magasabb gézfokozaton egy tartaly viz kb. 3
orara elegendd, alacsonyabb gézfokozaton
lényegesen hosszabb ideig.

= A megadott id6tartamok eltérhetnek.

1. Nyissa ki a kezel&fellletet.
2. Vegye ki a viztartalyt.
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3. Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig.
4. Helyezze be a feltdltott viztartalyt és csukja le a ke-
zel&fellletet.

11.8 Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sutétérben. Tordlje ki dvatosan a viz-
gyljté mélyedést és a stit6teret.

Javasoljuk, hogy minden g6zzel miik6dé tzemmaod
utdn hasznalja az Oblités @ tisztitasi funkcidt. Ezt kdve-
t6en Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt és a felfogo-
tartalyt.

Megjegyzés: A vizkéfoltokat egy ecetbe martott kendé-
vel tavolitsa el, ezutan dblitse le a fellletet tiszta vizzel,
és szaritsa meg egy puha kenddével.

A késziilék oblitése

Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
cs6rendszeren keresztil. A viz végull a felfogotartalyban
gylilik dssze.

Megjegyzés: ElSfordulhat, hogy az oblitést kdvetben ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikddést.

1. A funkcidvalasztéval valassza ki az © elemet.

v A kijelz6 a program id6tartamat mutatja. Az idétar-
tam nem modosithato.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és Ontse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan oblitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6felliletét.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készllék vizet pumpal a csdveken keresztil.

Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd.

v Ha az idGtartam letelt, hangjelzés hallatszik.

10. Uritse ki a felfogotartalyt.

o aRrLOD
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Viztartaly kilritése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék miikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z8 miikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

FIGYELEM!

A viztartaly karosodik, ha mosogatégépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatégépben.

» A viztartalyt egy puha térlruhaval és szokvanyos
tisztitdszerrel tisztitsa.

Nyomja meg a tartaly kezel&fellletét.

A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Huzza ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartdly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,
majd tiszta vizzel alaposan oblitse ki.

Puha torl6kendével torolje szarazra az dsszes alkat-
részt.

PONMC A
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6. Dorzsolje szarazra a fedél tdmitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a he-
lyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel&felliletét, és nyomja meg
roviden a kozepét.

v A tartaly kezel&felllete zarva van.

Vizgyiijté mélyedés tisztitasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készilék tzem kozben felforrosodik.
» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziléket.

Koévetelmény: A siit6tér lehdilt.
1. Nyissa ki a készllék ajtajat.
2. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.
3. Vegye ki a felfogotartalyt és a viztartalyt.
4. Megjegyzés:
A vizgy(ijté mélyedés [ a sitétér alatt talalhato.

I

A vizgy(jté mélyedésben [al 1évS vizet egy nedvszivo
kenddvel itassa fel és dvatosan torolje ki.

A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdiini a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a siutétérbdl a nagyobb szeny-

nyezédéseket.

Torolje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

A funkcidévalasztéval valassza ki az X elemet.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelzén a |-l van megjeldlve.

A forgatdvalasztéval allitson be 15 perces idbtarta-

mot.

A DIl szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

A szaritas elkezddédik, és 15 perc elteltével fejez8dik

be.

8. Nyissa ki a készlilék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sutétérbdl.

R N
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A sltotér kiszaritasa kézzel

Minden mikodés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja leh(ini a készlléket.

2. Tavolitsa el a sUt6térbdl a nagyobb szennyezédése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sut6tér teljesen kiszaradjon.
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12 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte- m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op- ételeket hasznaljon.
timalis beallitasokat. m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje

le. Ha nem tudja beallitani a készliléken a pontos
12.1 Beallitasi utmutato6 az egyes ételekhez sulyt, akkor kerekitsen felfele vagy lefelé.

m Tegye az élelmiszert a hideg sut6étérbe.

Az optimalis sutesi eredmeny eérdekeben vegye figye- = A programokhoz csak mikrohulldmu siitében hasz-
lembe ezt az utmutatot. nalhatd edényt, pl. liveg- vagy kerdmiaedényt hasz-
m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon. naljon.

m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

12.2 Az ételek attekintése

A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon beldl allithat be sulyt.

Felolvasztas

Tipp: Ragassza a programmatricat a késztilékre. igy
egyszerlbben és gyorsabban megtalalja a programo-

kat.
Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
PO daralt hus marha- lapos, nyitott 0 0,10-1,20 Forgatas utan ta-
bdl, baranybdl edény volitsa el a mar
vagy disznobdl® 2 kiolvadt hust.
Fo2 Halfil¢" 2 lapos, nyitott 0 0,10-1,00 filé csukabal, t6-
edény kehalbdl, vords
marnabdl, tengeri
lazacbdl, fogas-
bal
PO Darabolt csontos lapos, nyitott 0 0,15-1,20 A darabolt csirkét
csirke'? edény a bérds oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
PoH Kenyérszeletek"? lapos, nyitott 0 0,10-0,50 Buza-, kevert bu-
edény za- s teljes kidr-

lésd lisztbdl ké-
szilt kenyér, csak
sziikséges meny-
nyiséget olvassza
fel. A kenyér
gyorsan megszik-
kad. Szlkség
esetén valassza
szét a kenyérsze-
leteket.

" Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu sitéhoz alkalmas edényt hasznéljon.
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Szarnyas, hus, hal

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
FOS Darabolt csirke,  rostély + Gvegser- 3 + 2 0,15-1,00 Csirkecomb, fél
friss" 2 penyd csirke
A darabolt csirkét
a béros oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
POG Silt hatszin, an-  Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
golosan
o Silt hatszin, r6-  Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
zsaszin
Po Siilt hatszin, atsit- Uvegserpenyd 1 0,50 -2,00
ve
FOS Baranycomb Uvegserpenyé 1 1,00 - 2,00
csonttal, enyhén
sltve
Pl Baranycomb Uvegserpeny6 1 1,00 - 2,00
csonttal, atsttve
Al Hal, egész, friss®  Paroléedény + 3 0,20-1,20 A belsejét locsol-
Gvegserpenyd ja meg citromlé-
vel.
P Halfilé,friss® Paroloedény + 3 0,20 -0,50
Uvegserpenyd
Fi3 Halfilé, Paroléedény + 3 0,20 - 0,50 Egyforman lapos
fagyasztott® ivegserpenyd halfiléket hasznal-
jon.
P Egytalétel friss edény fedbvel 0 0,20 - 2,00 Egyforma adag

hozzavaldkbol* 2

hust, zoldséget
és alaplét ve-
gyen, és az 0ssz-
sulyt adja meg.

' Ugyeljen a forgatast jelzé hangra.

2 Mikrohullamu stit6hoz alkalmas edényt hasznaljon.
® Toltse fel a viztartalyt.

4 Ugyeljen a keverést jelzd hangra.

Zoldségek, koretek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
Pis Brokkoli, friss' Paroloedény + 3 0,10-1,00
Uvegserpenyd
FiE Borso, Paroloedény + 3 0,10- 1,00
fagyasztott' Uvegserpenyd
Ao Szeletelt répa, Paroléedény + 3 0,10-0,75 Minél vastagab-
friss’ Uvegserpenyd bak a szeletek,

annal keményebb
marad. Ha telje-
sen atsult ételt
szeretne, adjon
meg nagyobb
sulyt. Ezaltal a
programidé hosz-
szabb lesz.

! Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyelien a keverést jelzé hangra.
3 Mikrohullamu sitéhoz alkalmas edényt hasznéljon.
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Etelek

Tartozékok Betolasi magas-

sag

Sulytartomany
kg-ban

Megjegyzések

Z6ld sparga,
friss’

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-0,70

Ne helyezze 6ket
egymasra.

Tojas, lagyra
f6zve'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

2-10 darab

Tyuktojas, hiitott

Rizs??

magas edény fe- 0
dével

0,10-0,50

Csak hosszusze-
m( rizst hasznal-
jon. Ne hasznal-
jon zacskds rizst.
2-3-sz0ros meny-
nyiségu vizet ad-
jon arizshez. A
rizst hagyja pi-
henni 5-10 per-
cet a program be-
fejez68dése utan,

)
iy

Sittében sult bur-
gonya

Rostély 2

0,20-1,50

Kozepes méretl
burgonyak,

kb. 250 g. Mossa
meg és szaritsa
meg a burgonya-
kat. A héjukat
tébb helyen szur-
kalja meg villaval.

poo

Sés burgonya® '’

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,20 -0,50

Hamozza meg és
kockazza fel a
burgonyat. Minél
nagyobbak a da-
rabok, annal ke-
ményebb marad.

ngijmfjlcskompéts'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,30 -0,80

Adjon a gyimol-
cs6khdz egy ke-
vés cukrot. Bo-
gyos gyumadlcs-
b6l készilt kom-
potnal a malnat
és az epret csak
a keverési jelzés-
nél adja hozza.

! Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyeljen a keverést jelz6 hangra.
3 Mikrohullamu stt6hoz alkalmas edényt hasznaljon.

Kényelmi termékek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban

PoH Hasdbburgonya, Uvegserpeny6 2 0,20 - 0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott' egymasra.

PS5 Krokett, Uvegserpenyé 2 0,25-0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott' egymasra.

PCE Pizza, el6sitott, Rostély 2 0,10- 0,60 Pizza vékony
h(tott tésztaval.

P Pizza, el6sutott, Rostély 1 0,10-0,50 Pizza vékony
fagyasztott tésztaval, pizza-

bagett
PR Tésztafelfujt, el6- edény lvegserpe- 2 0,30- 1,00 Lasagne, cannel-

f6zott es h(itott

nyén

loni vagy tészta-
felfujt el6f6zott
tésztaval

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
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Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
Fos H(tott egytalétel  lapos edény 3 0,20 - 0,50
melegitése Uvegserpenydn
Fad Fagyasztott egy- lapos edény 3 0,20-0,50
talétel melegitése Uvegserpenydn

" Ugyeljen a forgatast jelzé hangra.

12.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkcidvélasztét P &llasba.

v A kijelz6n megjelenik az els6 étel szama és egy ja-

vasolt sdly.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant ételt.

Nyomja meg a °C/kg gombot.

A kijelz6n a sulybeallitas van kiemelve.

Allitsa be a sulyt a forgatévalaszidval.

Inditas el6tt a P és a °Ckg segitségével valthat az étel

és a suly kozott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-
tartamot.

5. Nyomja meg a Pl gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem modosithatd.

A beallitott sulyt a °c/kg segitségével jelenitheti meg.

A készUllék elinditja az lzemmaddot.

A DIl vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhatd.

Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.

Megjegyzés: Inditas el6tt a P és a “C/kg segitségével

valthat a programok és a suly kdzott.

Inditas utan a programszam és a suly mar nem maodo-

sithatd. A beallitott sulyt a °c/kg segitségével jelenitheti

meg.
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12.4 Etel modositasa

1. Tartsa lenyomva 4 masodpercig a Pl gombot, vagy
nyissa ki a készllék ajtajat.

v Az étel alaphelyzetbe all.

2. Valasszon egy Uj ételt.

12.5 A miikodés sziineteltetése

A készllék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a PIl gombot vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.

v A készulék mikoédése megall.

v ADllvillog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a DIl gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A DIl vilagit.

12.6 A miikodés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hiitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

13 Idofunkciok

A készllék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a miikodés id6tartamat, illetve a jelz8orat.

13.1 Az idoéfunkciok attekintése

A készllék kulonbozd idéfunkcidkkal rendelkezik. A ©
segitségével el6hivhatja a menut, és valtogathat az
egyes funkciok kozétt. A kijelzdn vilagitanak a rendel-
kezésre allo funkciok szimbdlumai, az éppen kivalasz-
tott funkcio kiemelve jelenik meg.

Id6funkcio Hasznalat

Jelzédra A jelzBorat a mikodéstdl figgetlendl
bedllithatja. Ez nincs hatassal a ké-
szllékre. A jelzési id6 letelte utan

hangjelzés hallatszik.

Id6tartam 1= A bedllitott idStartam lejartaval a ké-

szllék automatikusan befejezi a mU-

kodést. Csak a flitési mod beallitasa
utan jelenitheti meg az idétartamot

a kovetkezgvel: ©. Az idStartam letel-

tével hangjelzés szolal meg.

Pontos id6 ®  Amig nem fut mas funkcio az elétér-
ben, addig a kijelzd a pontos id6t

mutatja.
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Megjegyzés: A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
gomb megnyomasaval. Az alapbeallitasoknal

— Oldal 75 mddosithatja, hogy egy hangjelzés milyen
hosszan hallatsszon.

13.2 Id6funkcidk megjelenitése

Kovetelmény: Ha tobb id6funkcidt allit be, a kijelzén a

megfeleld szimbolumok vilagitanak. A tartam lathatoan

csokken. Uzem kdzben a jelz6dra és az id6tartam all

rendelkezésre. Készenléti Gzemmaddban a jelz8dra és a

pontos id8 all rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®©, a vagy a |I=I
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktuadlis érték.

13.3 A jelz66ra beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A Kijelzén vilagit a kbvetkezd: L és az id6szimbdlu-
mok.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a jelzési id6t.

v Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beal-
litott id6t.

v A jelz6dra elindul.



v A Kijelzén vilagit a Q szimbdlum, és a jelzési idb le-
telte kdvethetd. A tobbi id6szimbdlum kialszik.
v A jelzési idb letelte utan hangjelzés hallatszik. A ki-

3. A jelz8drat egy tetszdleges mezé megnyomasaval
kapcsolhatja Ki.

13.4 Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztdval mddositsa a jelzési idét.
v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idbt.

13.5 Jelzési id6 torlése
» A forgatdvalasztoval allitsa a jelzési id6t a kdvetkezd

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

13.6 Id6tartam beallitasa

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kijelzén vilagit a kovetkez8: --:-- és az id8szim-

bolumok vilagitanak.

A forgatdvalasztoval allitsa be az idétartamot.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készllék elinditja az Gzemmaodot.

A Kijelz6n kdvethets az idGtartam letelte, és a DIl vila-

git. A t6bbi id6szimbdlum kialszik.

v Az id6tartam leteltével hangjelzés szdlal meg. A ké-
szilék nem f(it tovabb. A kijelzén a kdvetkezd latha-

< wp

4. A (9 g.om.bbal hallgattathatja el.
5. A készllék kikapcsolasahoz forgassa a funkciova-
lasztét a nulla allasba.

13.7 Id6tartam modositasa
» A forgatdvalasztoval modositsa az id6tartamot.

Alapbeallitasok hu

v Neéhany perc elteltével megjelenik a kijelzén a mo-
dositott id6tartam.
v Az id6tartam letelte kovethetd.

13.8 Az idotartam torlése

Megjegyzés: Beallitott jelz86ra funkcio esetén elszor
nyomja meg a ® gombot az idétartam mddositasahoz.

» A forgatdvalasztoval dllitsa az idétartamot a kdvetke-

v Néhany masodperc elteltével a készllék atveszi a
maodositast.

13.9 A pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-
ve. A 200 érték villog a kijelzdn, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval dllitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id§ ezzel be van allitva.

13.10 A pontos id6 moédositasa

Kovetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kijelz6 a pontos id6t és a kdvetkezdt mutatja: C.
2. A forgatdvalasztoval allitsa be az idét.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id§ ezzel be van allitva.

Megjegyzés: Ha a pontos id6 beadllitasa utan nem
nyomja meg a ® gombot, a készllék néhany masod-
perc elteltével automatikusan atveszi a beallitott érté-
ket.

Ha beallitas k6zben megvaltoztatta a funkcidvalasztd
pozicidjat, akkor el&szdr forgassa nulla allasba, hogy
ismét hasznalhassa a késziiléket.

A készilék Standby allapotban torténdé fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

14 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

14.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

ciii Hangjelzés hossza i =ro6vid = 10 masodperc  Egy idGtartam vagy jelzési
C = kdzepes = id8 letelte utani hangjelzés
30 masodperc’ hosszanak beallitasa.
3 =hosszul = 2 perc

cic Gombok hangjelzése 0= ki Gombok hangjelzésének
! = be' bekapcsolasa és kikapcso-

lasa.

chi3 Kijelz6 fényereje { = csekély A Kkijelz6 fényerejének beél-
£ = normal’ litasa.
7 =nagy

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl figgden eltérs lehet)
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Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
ciH ld&kijelzés o =ki Pontos id8 megjelenitése a
! = be' kijelzén.
cl5 Sutétér-vilagitas o =Kki A stétér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.
cl Vizkeménység 1 = lagyitott Vizkeménység beallitasa
i = lagy — Oldal 62.
£ = normal
3 = kemény
Y=

nagyon kemény'

el Gyari bedllitas 0=k Modositott beallitdsok visz-
i =Dbe szaallitasa a gyari beallitas-
ra.
c08 Bemutatd mod 0=k Bemutatd mod bekapcsolé-
i =Dbe sa és kikapcsolasa.

Megjegyzés: A bemutato
maod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.

' Gyari bedllitas (a késziléktipustdl figgben eltérd lehet)

14.2 Alapbeallitasok moédositasa
Koévetelmény: A készllék ki van kapcsolva.

A R

Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelzén megjelenik az els§ alapbeallitas.

A forgatdvalasztdoval mddositsa az alapbeallitast.
Nyomija meg a ® gombot.

A kijelzén megjelenik a kdvetkezd alapbeallitas.

A ®© gombbal valassza ki az 6sszes kivant alapbeal-

litast, €s mddositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a moédositasok mentéséhez.

Megjegyzés: Az alapbeadllitasokon végrehajtott modosi-
tdsai aramkimaradas utan is megmaradnak.

14.3 Alapbeallitasok moédositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a modositasokat.

15 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig miko-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

15.1 Tanacsok a késziilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készllék apolasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendo

El6nye

Tartsa mindig tisztan a ké-
szlléket, és azonnal tavo-
litsa el a szennyez8dése-
ket. A siit6teret minden
hasznalat utan tisztitsa
meg.

A szennyez8dések nem
tapadnak le és nem ég-
nek oda.

A vizk8-, zsir-, keményits-
vagy tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Kerilje a korrdziot.

Nagy nedvességtartalmu
stitemények készitéséhez
hasznalja az Uveg serpe-
nyoét.

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.
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Teendé Elénye

A sitéshez alkalmas
edényt, pl. serpenyét

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

hasznaljon.
Ha lehet, hasznaljon forré Csekélyebb szennyez&-
leveg6t. dés

15.2 Tisztitoszerek

Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcolé vagy surolo tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldoparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitdt, Gvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi Ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.



Az Uj szivacskendBkon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes felliletekhez és ré-
szekhez.

15.3 A készilék tisztitasa

A készlléket a megadott médon tisztitsa, hogy a kuldn-
b6z6 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t@ részei is).

» A készllék haszndlata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készUléktdl.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és slilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sitétérbél, a fi-
t8elemekrdl és a tartozékokrél a nagyobb szennye-
z6déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sérilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtdo Uvegének tisztitdsahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsold hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kapardt, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 76

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és feli-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
— A készilék alkatrészeit forrd mosogatoszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

— Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

15.4 A készilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitdt, fém- vagy Uvegkaparoét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél el6laprdl a korro-
zZio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 76

2. A készllék elllsé oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilonboz& anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddével.
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A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.
4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

15.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 76

2. A kezel6mez6t mikroszalas térl6kendével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha toérl6ruhaval torélje szarazra.

15.6 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon tvegkaparot.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. = Oldal 76

2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kenddvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtélapokon 1év6, fénytdrésre emlé-
keztetd arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

15.7 Ajtofogantyu tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. » Oldal 76

2. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg az ajtéfogantyut.
Megjegyzés: Ha vizkémentesitd kerll az ajtéfogan-
tydra, azonnal torolje le. Ezeket a foltokat késébb
mar nem lehet eltavolitani.

3. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

15.8 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotdmitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkapardt a tisztitdshoz.
» Ne hasznaljon surol¢ tisztitoszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 76

2. Forréd mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa az ajtétomitést.

3. Puha torl6ruhaval t6rdlje szarazra.

15.9 Nemesacél felliletek tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 76

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval t6rélje szarazra.

4. Tisztitas utan ellendrizze az ajtétémités elhelyezke-
dését.
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15.10 Sutoter tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sut6teret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
slt6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 76

2. Forrd mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sUt6tisztitdt csak hideg sutétérben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal térélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

15.11 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. —» Oldal 76

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatosze-
res vizzel és mosogatdruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez&désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sut6tisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

15.12 Ontisztito feliiletek tisztitasa

A sUtétér hatoldala 6ntisztitd katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifroccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a suté mikodése kdzben. Ezért
ezt a terliletet nem kell tisztitani.

FIGYELEM!

Az Ontisztitd fellleteken hasznalt stt6tisztitd karositja a

felUleteket.

» Ne hasznaljon sitétisztitot az dntisztuld fellleten. Ha
meégis sUt6tisztitd kerll ezekre a fellletekre, azonnal
itassa fel vizzel és egy nedvszivd kend@vel. Ne dor-
zsblje, és ne hasznaljon mard hatasu tisztitdszere-
ket.

Kovetelmény: A sutétér lehdilt.

» Végll kevés vizzel és puha szivaccsal tavolitsa el az
esetleges barnas vagy fehéres maradvanyokat.
Megjegyzés: Uzem kdzben pirosas foltok képzddhet-
nek a fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék.
Ezek a foltok nem karosak az egészségre, és nem kor-
latozzak az Ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.

15.13 A felfogétartaly tisztitasa

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogotartalyt.

» A felfogotartalyt ne szaritsa a forro siitétérben.
» Ne tisztitsa a felfogotartalyt mosogatogépben.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 76
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Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdoruhaval
tisztitsa a felfogdtartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a felfogdtartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

I

15.14 A viztartaly tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 76

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa a viztartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

Puha térl6ruhaval tordlje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

n

S

15.15 Tartalyrekesz tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. = Oldal 76

2. A tartalyrekeszt minden hasznalat utan torélje sza-
razra.

15.16 A sutoétérben l1évé gozkivezetd nyilas
tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 76

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatodszivaccsal
vagy puha kefével tisztitsa a sttétérben 1évé gbzki-
vezetd nyilast.

15.17 Tisztitasi funkcié
A tisztitasi funkciot hasznalja a késziilék tisztitdsahoz.

Vizk6mentesités

Ahhoz, hogy a készlléke mikddéképes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizkémentesités gyakorisaga fugg a hasznalt gézolés
Uzemmodok szamatdl, illetve a vizkeménységtél. A ké-
szllék a kijelz6n a < szimbdlummal megmutatja, ha
mar csak 5 vagy annal kevesebb g6z6l8s Gzemmad le-
hetséges. Ha nem hajtja végre a vizkémentesitést, ak-
kor t8bbé nem allithat be g6z618s lzemmaodot.

A vizkémentesités 6sszesen kb. 32 percet vesz
igénybe. A vizk6mentesités két automatikus |épésbdl
all.

= Vizkémentesités, id6tartam: kb. 31 perc

m  QOblités vizk6mentesités utan, idétartam: kb. 1 perc

Higiéniai okokbdl a vizkémentesitést teljes egészében
végre kell hajtania.

Ha megszakitja a vizkémentesitést, akkor tdbbé nem
allithat be g6z8168s lzemmaodot. A készulék uzemkész
allapotba hozasahoz hajtsa végre az 6blitést.

A vizk6mentesités elinditasa

A készllék vizkbmentesitése kb. 31 percet vesz igény-
be.



FIGYELEM!

A nem javasolt vizk8oldok karosithatjak a készuléket.

» Vizkémentesitéshez kizarélag az altalunk ajanlott fo-
lyékony vizk6mentesitdé szert hasznalja. A vizkémen-
tesités behatasi ideje erre a vizk6mentesitd szerre
vonatkozik.

Ha vizkémentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk6oldd oldatot vizzel.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az < elemet.

v A Kkijelz§ a vizkédmentesités idétartamat mutatja. Az

idétartam nem maddosithato.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizb6l és vizk&olddbdl keverjen vizk&oldd oldatot.

— 250 ml vizbél és 50 ml folyékony vizk&oldébol
keverjen vizkémentesit§ oldatot, vagy egy 18 g
stlyu vizkéoldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-
resztlil 250 ml vizben.

Toltse fel a viztartalyt vizk6oldd oldattal, és tolja visz-

sza teljesen.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a Il gombot.

Megkezdd&dik a készllék vizkémentesitése.

A hatralévé id8 a kijelz6n kovethetd.

Ha a vizkémentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

A készllék miikddése szinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

11. Vegye ki, Uritse ki és tolja vissza a felfogotartalyt.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, tdltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

14. Nyomja meg a PIl gombot.

v A készllék automatikusan kétszer 6blit. Ha az ébli-
tés lefutott, hangjelzés hallatszik.

Megjegyzés: Ugyelien a vizkéoldo keverési aranyara.

Vizk8oldd (rendelélsi szam 00311680): keverési arany:

1:5, 50 ml vizk6oldot keverjen el 250 ml vizben.

Vizk8oldo tabletta (rendelési szam 00311864): egy

18 g sulyu vizk8oldd tablettat oldjon fel 5 percen ke-

resztil 250 ml vizben.

Oblités

Ha hosszabb idén keresztlil nem hasznalta a g6z6l8s
funkciot, éblitse ki a készlléket.

Késziléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
cs6rendszeren keresztil. A viz végul a felfogotartalyban
gyllik dssze.

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy az éblitést kévetéen ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolydsolja a mikddést.

oarLON
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Oblités végrehajtasa

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az © elemet.

v AKkijelz6 a program id&tartamat mutatja. A program
idétartamat nem tudja modositani.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan 8blitse ki a viztartalyt, és tltse fel ismét
friss vizzel.

aRrODN
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Tisztitas és apolas hu

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a DIl gombot.

A készUllék vizet pumpal a cséveken keresztll.
Az id6tartam letelte a kijelz6n kévethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.

< <K < ©EN

Utdtisztitas

Minden vizk6mentesités és Oblités utan hajtsa végre a

kovetkezd lépéseket:

1. Nyissa ki a tartaly takarolemezét.

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogotartalyt
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.

v A folyamat befejez6dott, a készilék ismét izem-
kész.

A felfogoétartaly Kkiliritése

A tisztitéfunkciok hasznalatanal a maradek viz a felfo-
gotartalyban gyllik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki a
felfogotartalyt.

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogotartalyt.

» A felfogotartalyt ne szaritsa a forrd stt6térben.

» Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatdgépben.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel&fellletének ko-
zepét.

v A tartaly kezel6fellilete kinyilik. A viztartaly és a felfo-
gotartaly hozzaférhetd.
2. Vegye ki a felfogdtartalyt tartalyrekeszbdl.
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hu Zavarok elharitasa

3. Nyissa ki a felfogotartaly fedelét.

4. Uritse ki a felfogdtartalyt.

5. Helyezze vissza a felfogotartalyt, és tolja be teljesen
a helyére.

v A készilék lzemkész.

16 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrél szold in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerdli a felesleges koltségeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.

16.1 Miikodési zavarok

A\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék halézati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vev@szolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem m(- A haldézati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a készilléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellenérizze a biztositdt a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben Iévé mas készilékek mikod-

nek-e.
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Zavarok elharitasa hu

Hiba

Ok és hibaelharitas

A készllék nem mU-
kodik.

M(kodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 82

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

A sUt6tér vilagitasa
nem mikodik.

A LED lampa meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A 12:00 érték villog a
kijelzén, és az ®
szimbdlum vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
— "A pontos idd bedllitdsa”, Oldal 75

A készUllék nincs
lzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Nem nyomta meg a DIl gombot.
» Nyomja meg a DIl gombot.

A mikrohullamu suté
nem mukodik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Nem nyomta meg a DIl gombot.
» Nyomja meg a DIl gombot.

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 65

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev&szolgalatot.

A késziilék nem f(t, a
kijelzén villog a ket-
téspont.

A Bemutaté moéd be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.

1. Valassza le a készlléket az elektromos haldézatrdl ugy, hogy rovid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belil kapcsolja ki a bemutatd dzemmaddot az alapbeallitasoknal
- Oldal 75.

A viztartaly és a felfo-
gotartaly szimbdluma
folyamatosan villog.

M(szaki probléma

1. Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogotartaly teljesen be van-e tolva a helyére.
2. Ha a szimbdlumok tovabbra is folyamatosan villognak, hivja a vevészolgalatot.

Megjegyzés: A késziléket a g6zo618s funkcid kivételével tovabbra is hasznalhatja.

A meleg leveg6 vagy
g6z az ajto felett tavo-
zik.

Nem hiba. A készllék hitéventilatora m(ikodik.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Gzemet kdvetéen roévid ideig tovabb miikodik. A késziléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A h(t6ventilator az
Uzemet kdvetben to-
vabb mUkadik.

A késziléket le kell hiiteni az lzemet kdvetden.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Gzemet kdvetben rdvid ideig tovabb mikodik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A hit8ventilator nyi-
tott ajténal mikodik.

A késziléket le kell hiiteni az izem kézben és azt kdvetben.

» Nincs tennivald.
Az ajtd nyitasakor minden f6zési funkcio leall.

Nem lathaté g6z forrd
levegd lzemmaddban
és grillel kombinalt
uzemmaodban.

A g6z nem minden hémérséklet-tartomanyban lathatd. Minél forrébb a géz, annal kevésbé
lathatd.

» Nincs tennivald.
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hu Artalmatlanitas

Hiba

Ok és hibaelharitas

A felfogétartaly g6z6-
[6s Uzemmod utan
ures.

Normal g6z616s vagy gézzel kombinalt izemmaod esetén a kondenzvizet felfogja a készilék
aljan levg lGveglap és a fenéklemezben levd cseppfogd. Igy nem kerll a felfogotartalyba.
» Nincs tennivald.
A felfogotartaly csak az oblitési €s vizkbmentesitési folyamatban vesz részt, a normal gé-
z0l8s és gbzzel kombinalt Gzemmaddban nem.

Fehér mészdarabkak
vannak a felfogotar-
talyban.

Oblités vagy vizkémentesités kdzben finom mészdarabkak oldddnak ki a vizmelegit6bal.

1. Ellendrizze a vizkeménység beallitasat.
2. A megadott id6k6zonként hajtsa végre a vizk6mentesitést.

» A készllékhez tartozd hasznalati utmutatdban leirt modon vizkémentesitse a készlléket.

Kombinalt tzemmaod-
ban kisebb vizfo-
gyasztas. Kulénosen

3 funkcidval rendelke- »

z6 kombinalt Uzem-
mod esetén.

GOzzel kombinalt Gzemmod esetén, kilondsen 3 funkcioval rendelkezé kombinalt Gzem-
maodnal eléfordulhat, hogy a készllék csak kevés gzt hasznal. Igy a frissviztartalybdl csak
kevés viz fogy.

Nincs tennivalo.

16.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba

Ok és hibaelharitas

A kijelz6n megjelenik
az E0532 lUzenet

A kezel&felllet szennyezddései miatt az érintéfellilet folyamatosan aktivalddhat.

1. Kapcsolja ki a készlléket.
2. Tisztitsa meg a kezel6felliletet.
3. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

» Ha ez a hiba kozvetlenll bekapcsolas utan udjra fellép, hivja a vevGszolgalatot.

A kijelz6n megjelenik
az E5005 lzenet

A g6z5618s funkciot tobbszdr bekapcsolta lres viztartaly esetén.

» Az Ujabb hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly fel van-e tdltve hideg vizzel, illetve tel-
jesen be van-e tolva a helyére.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

17 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-

don régi készllékét.

17.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak kdészénhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készU-

[éket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
sz016 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B

18 Vevoszolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalldéan elharitani a zavart a késziiléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhet6ségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.
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Ez a termék D energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, és csak megfelel6en képzett szak-
személyzet cserélheti ki 6ket.



18.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talélja.

A szamokat tartalmazd adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

igy sikertilni fog hu
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Késziléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

19 Igy sikeriilni fog

A kuldnbozé ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

19.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat |Iépésrdl |épésre a be-
allitasi javaslatok ideadlis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
ideadlisan.

Megjegyzés: Késziléke szamos ételhez rendelkezik
programozott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a ké-
szllék vezesse az ételkészités soran, akkor hasznalja a
programautomatikat.

— "Programautomatika”, Oldal 71

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzul.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.

Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

Csak olyan edényt és tartozékot hasznaljon, amelyik
alkalmas a sitési médhoz.

- "Mikrohulldmu stit6héz megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 64

Kizarolag a készllék eredeti tartozékait hasznalja.
Ezek optimalisan igazodnak a sUtétérhez és az
Uzemmaodokhoz.

4. Tipp: Ha a tablazattol eltéré6 mennyiségi ételt kivan
késziteni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétsze-
res id6tartamot allitson be.

A beadllitott értékek a hideg sutétérbe vald behelye-
zésre vonatkoznak.

Egyes ételekhez szilkséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak
az elémelegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerilnek a legjobban, ha tébb
[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve
a tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor iga-
zodjon a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez. Ki-
egészit§ informaciok a Tippek részben talalhatok a
tablazatok utan.

Mikrohullam dzemmaddban a leghosszabb megadott
id6t allitsa be, de a legrévidebb megadott idé eltel-
tével ellen@rizze az ételt.

GGz alkalmazasa el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

A készilléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

A tablazatban megadott hémérsékleti és idGértékek
iranyértékek, és az élelmiszerek minéségétdl, hé-
meérsékletétdl és allagatdl fliggnek. Ezért adtunk
meg beallitasi tartomanyokat. El6szdr prébalja meg
az alacsonyabb értékekkel. Ha sziikséges, legkoze-
lebb allitsa eggyel magasabb értékre.

5. Helyezze az ételt a sitétérbe a megfelel§ betolasi
magassagra.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készillék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z tavozhat
a készulékbdl. A géz a hémérseéklettdl figgden nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesz-
tylvel vegye ki a sut6térbdl.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

19.2 Altalanos elkészitési Utmutatasok

Minden étel készitése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Kondenzatumképzédés

Etel készitése soran a sitStérben sok vizg6z keletkez-
het.

Mivel készlléke nagyon energiahatékony, Uzem kozben
csak kevés hé jut ki. A készllék belsd és kilsé részei
ko6z6tti nagy hédmérséklet-kilonbségek miatt az ajtonal,
a kezelbfellleten vagy a szomszédos terlleten kon-
denzviz csapodhat ki. A kondenzatumképz8dés norma-
lis fizikai jelenség.

Ha el6melegiti a készliléket, vagy dvatosan kinyitja az
ajtot, azzal csdkkenti a kondenzatumképzddést.

G086z hozzaadasaval vagy g6zdl8s flitési moddal torténd
ételkészités esetén sok vizgdz képzddik a sutétérben.
Ha a készilék lehdilt, torélje ki a sutbteret egy nedves
kenddvel.

Sutéformak

Az optimalis sUtési eredményhez sétét szind, fém siité-
formakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg sutéformakban a sitési id6
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellen@rizze a
gyartd adatait a gézzel és mikrohullammal valé haszna-
latra vonatkozdan, és a gyartd adataihoz és receptjei-
hez igazodjon. A szilikonformak gyakran kisebbek, mint
a normal formak. A mennyiségek és a receptben meg-
adott adatok eltérhetnek.
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Sitépapir
Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott hémérséklethez. A sit6papirt mindig a tepsi
meéretére vagja le.

/\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készllékajtd nyitasakor légaramlat keletkezik. A siité-

papir hozzaérhet a ftéelemekhez és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha ne he-
lyezzen rogzités nélkil sutépapirt a tartozékra.

» A siit6papirt mindig pontosan vagja méretre és ne-
hezékként helyezzen ra egy edényt vagy egy stité-
format.

19.3 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid egészségkarositd hatasu, és akkor kelet-

kezik, ha gabona- vagy burgonyatermékeket készit na-
gyon magas hémérsékleten.

Etel Tipp

Altalanos m A sitési id6k lehetéleg

legyenek révidek

m Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul
sotétre.

= Nagy, vastag dara-
bokat slisson. Ezek
kevesebb akrilamidot
tartalmaznak.

Sltemeény és aproslute- = Allitson be max. 180

meény °C-0s h6mérsékletet
Forré levegd
hasznalataval.

m A slteményt és
aprositeményt kenje
meg tojassal vagy to-
jassargajaval. Ez
csOkkenti az akrilamid-
képzddést.

Sitében készllt hasab- = A hasabburgonyat

burgonya egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
sutétepsin.

m | egaldbb 400 g-ot
slisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon ki.

19.4 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az id6tartam Allitson be hosszabb id6-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szlikséges.
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Helyzet Tipp

Az id6tartam letelte utan = Kdézben keverje meg

az ételnek a szélein nem az etelt.

szabad tulmelegednie, a ® Allitson be alac-

kozepének pedig készen sonyabb mikrohullam-

kell lennie. teljesitményt és
hosszabb idétartamot.

Felolvasztds utan a szar- = Allitson be alac-

nyasnak nem szabad ki- sonyabb mikrohullam-

vll elkezdeni f6ni, belll teljesitményt.

pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiség(
felolvasztott étel es-
etén tobbszor keverje

meg.
Az étel ne legyen til sza&- = Allitson be alac-
raz. sonyabb mikrohullam-

teljesitményt.

= Allitson be rovidebb
idétartamot.
Fedje le az ételt.
Adjon hozza tébb foly-
adékot.

19.5 Tippek mikrohullammal valé
felolvasztashoz és melegitéshez
Ha valami nem sikeriilt a mikrohullammal vald felol-

vasztas vagy melegités soran, itt talal tippeket a kévet-
kezd sutéshez.

Helyzet Tipp

Az elb6készitett ételmeny-  Prébalkozzon a sutési idd

nyiséghez nem talal bealli- meghosszabbitasaval

tasi adatokat. vagy leréviditésével.
Egyszer( gyakorlati sza-
baly: dupla mennyiség =
csaknem dupla idg, fele
mennyiség = fele idé.

Az étel tul szaraz lett. = Rdviditse le a f6zési
id6t.
vagy:

m Valasszon alac-
sonyabb mikrohullam-
teljesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb foly-

adékot.
Az étel az idb leteltekor Probalkozzon a sitési id§
még nem olvadt fel, nem  meghosszabbitasaval.

forrd vagy nem puhult
meg.




Helyzet Tipp

A f6zési idb letelte utan m  Kdzben keverje meg
az étel a széleken tulme- az ételt.

igy sikertilni fog hu

A kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -
szarny, vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis
alufdliaval. A folia ne érjen a készilék oldalfalaihoz.

. . - 2. Inditsa el az lzemmaodot.
legedett, a kbzepe pedig = Legkdzelebb alac- PR . (s
még nincs kész. sonyabb teljesitményt A fel_olvasz’ta_3| '(,jo fele utan vegye le az ?lUfO“at'
. 3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
€s hosszabb vadék keletkezik
idétartamot allitson be. Xaf EK KelelkezIk. s e 0
- - - . = olyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
Felolvasztas utan a szar- = Kovetkezd alkalommal pen sem szabad felhasznélni, és tigyeljen arra, hogy
nyas vagy a hus kivil el kisebb mik- ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.
kezdett f6ni, belul azon- rohullamteljesitmenyt 4. Az ételt id6kdzben egy-két alkalommal forditsa meg
= Nagyobb mennyisegl A nagyobb darabokat tébbszér is forditsa meg.
felolvasztott étel es- 5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
etén tobbszor keverje szobahdmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
meg. tessé valjon.
Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a bels6ségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
19.6 Felolvasztas hetséges.
Mélyh(itott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.
Etelek felolvasztasa
1. Tegye a fagyasztott éleimiszert egy nyitott edényben
a sutétér aljara.
Beallitasi javaslatok felolvasztashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 15
kal, 800 g 2.90 2. 15-25'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 15’
kal, 1000 g 2.90 2. 25-35'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 20'
kal, 1500 g 2.90 2. 25-35'
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 5°
200 g 2. 90 2. 4-6°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 102
500 g 2. 90 2. 5-10°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 107
800 g 2.90 2. 10-15°
Darélt hus, vegyes, 200 g° Nyitott edény 0 w 20 15"4
Daralt hus, vegyes, 500 g° Nyitott edény 0 w 1. 180 1.5"°
2. 90 2. 10-15"°
Darélt hus, vegyes, 800 g° Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 10"°
2. 90 2. 15-20"°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 5%7
600 g 2.90 2. 10-15%7

' Forditsa meg tobbszor az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastal.
Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

N

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

A kiolvad¢ folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
1 Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
" A csomagolast teljesen tavolitsa el.

3
4
5
j Kdzben forditsa meg az ételt.
8
9

2 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkuli siteményeket olvasszon Kki.

¥ Vdlassza el egymastdl a sliteménydarabokat.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mad fokozat W-ban percben
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 10%7
1200 ¢ 2. 90 2. 20-255%7
Kacsa, 2000 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1.20""
2.90 2. 30-40"7
Liba, 4500 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 30%7
2.90 2. 60-80%"
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 5°
400 g 2. 90 2. 10-15°
Egész hal, 300 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 3°
2.90 2. 10-15°
Egész hal, 600 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1.8°
2. 90 2. 15-25°
Zd8ldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény 0 w 180 10-15"
Zoldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 10
2.90 2. 9-15"
Gylumolcs, pl. malna, 300 g Nyitott edény 0 w 180 7-10'%°
Gyumaélcs, pl. malna, 500 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1.8'°
2.90 2.5-10"°
Vaj megolvasztasa, 125 g"' Nyitott edény 0 w 90 6-8
Vaj megolvasztasa, 250 g’ Nyitott edény 0 w 1. 180 1.2
2.90 2.35
Kenyér, egészben, 500 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 3°
2.90 2. 10-15°
Kenyér, egészben, 1000 g Nyitott edény 0 w 1. 180 1. 5°
2. 90 2. 15-25°
Sutemény, szdraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 w 90 10-15
Eg’bél készilt stitemény, 500 g '*
Sitemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 w 1. 180 1.3
Eg’bo’l készilt siitemény, 750 g '* 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 W 1. 180 1.5
sitemény, turds lepény, 500 g'? 2. 90 2. 15-25
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 w 1. 180 1.7
sitemény, turds lepény, 750 g '? 2. 90 2. 15-25

' Forditsa meg t6bbszor az ételt.

N

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

(=2 G I

Kdzben forditsa meg az ételt.
7 A kiolvado folyadékot tavolitsa el.
& Az ételt 20 percenként forditsa m

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastadl.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

eg.

° A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
°Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
" A csomagolast teljesen tavolitsa el.

2 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

B Vdlassza el egymastdl a siteménydarabokat.

19.7 Felmelegités

Készlléke alkalmas ételek melegitésére.

Mélyhlitétt ételek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesztyd-

vel vegye ki a stt6étérbdl.
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Vegye ki a készételt a csomagolasbol, és helyezze

egy mikrohullammal hasznalhatd edénybe.

Az ételeket laposan teritse el az edényben.

A lapos ételek gyorsabban paroldédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral

vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.

Tegye az edényt a sut6tér aljara.
Inditsa el az izemmaodot.



6. Az ételt id6kodzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.

A kildnbdzb ételdsszetevik eltérd gyorsasaggal for-

rosodhatnak fel.

igy sikertilni fog hu

7. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahédmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Beallitasi javaslatok mélyhiitétt ételek felmelegitéséhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Leves, fagyasztott, 400 g Zart edény 0 w 600 8-15

Egytalétel, fagyasztott, 500 g Zart edény 0 w 600 8-13

Egytalétel, fagyasztott, 1000 g Zart edény 0 w 600 20-25

Mend, egytalétel, készétel 2-3 Zart edény 0 W 600 11-15

Osszetevivel, fagyasztott, 300-

400 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 w 600 12-17"

martasban, pl. pdrkolt, fagyasz-

tott, 500 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 = 600 25-30'

martasban, pl. porkolt, fagyasz-

tott, 1000 g

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni, Zart edény 0 w 600 10-15

fagyasztott, 450 g

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 = 600 2-5

tott, 250 g°

Kéretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 w 600 8-10

tott, 500 g?

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, sar-  Zart edény 0 W 600 8-10

garépa, fagyasztott, 300 g°

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, sar-  Zart edény 0 w 600 14-17

garépa, fagyasztott, 600 g*

Tejf6l6s spendt, fagyasztott, Zart edény 0 W 600 11-16°

500 g*

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

5 Kozben keverje meg az ételt.

Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forro lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesztyU-
vel vegye ki a sutétérbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforraldasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-

ki megmozdulasa esetén is. A forré folyadék hirtelen

kifuthat vagy kifréccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerilhetd a késleltetett forras.

v X

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajté belsd oldalatol.
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1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.
A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

3. Az ételeket fedje le egy megfelels fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis féliaval,

ha ez szerepel a tablazatban.
4. Tegye az edényt a sUt6tér aljara.

Beallitasi javaslatok felmelegitéshez

Ha be akarja kapcsolni a g6zdlés funkcidt is, akkor
helyezze az edényt az Uvegserpenydre a 3. betolasi
magassagra. Toltse fel a viztartalyt.

5. Inditsa el az Gzemmaodot.

6. Az ételt kdzben tdbbszor keverje vagy forditsa meg.
A kllonbdzé ételdsszetevlk eltérd gyorsasaggal for-
rosodhatnak fel.

7. Ellenérizze a h6mérsékletet.

8. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahdmérsékleten, hogy a hdmérséklete egyenletes-
sé valjon.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési  Mikrohullam- Goézfoko- Idétartam

magassag mod fokozat W- zat percben
ban

Bébiételek, pl. tejesiiveg, Nyitott edény 0 w 360 - 0,5-1,5%3

150 ml '

ltalok, 200 ml* Nyitott edény 0 v 1000 - 1-25¢

ltalok, 500 ml* Nyitott edény 0 w 1000 - 4.5%°

Leves, 2 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 w 600 - 3-4

ként 175 g

Leves, 4 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 v 600 - 6-8

ként 175 g

Hal- vagy husdarabok Zart edény 0 w 600 - 7-10

martasban, 500 g’

Meni, egytélétel, kész-  Nyitott edény 0 AR 360 3 9-14

étel 2-3 dsszetevivel,

400 g

Egytalétel, 400 g Zart edény 3 w 600 - 6-8

Egytalétel, 800 g Zart edény 0 w 600 - 8-11

Zo6ldség, 150 g Nyitott edény 3 AR 360 3 3-5

Zbldség, 300 g Nyitott edény 3 AR 360 3 4-7

' A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.

2 Felmelegités utan mindig j6! razza 6ssze az ételt.
% Feltétlenll ellendrizze a hémérsékletet.

4 Tegyen egy kanalat az edénybe.

® Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
5 Kozben ellendrizze az ételt.

7 Vélassza el egymastdl a hiusszeleteket.

19.8 Sitemények aprosiitemények és
kenyér

Készllékével suthet siteményeket, aprositeményeket
és kenyeret is.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy fdliaval
vagy kenddvel, helyezze a talat a stt6tér aljara, és allit-
sa be a Forrd levegd 40 °C lehetBséget.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt sitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelent6sen ler-
Oviditheti a sttési id6t.

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

= Kombi Uzemmodban hasznalhat hagyomanyos, fém-
bél késziilt sitéformakat is.
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Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
torténé sutéshez

m Egyes ételek hozzaadott g&zzel ropogdsabbak
lesznek. A felliletik csillogdbb lesz, és kevésbé
szaradnak Ki.

m Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készllék a beallitott flitési mod-
dal, g6z hozzaadasa nélkil siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok mélyhtitott termékekhez

= Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbal.

m Tavolitsa el a jeget az ételrdl.
Ne hasznaljon er8sen jeges mélyh(itott terméket.

= A mélyh(itott termékek részben egyenlétlenll van-
nak el@slUtve. A nem egyenletes pirulas sités utan
is megmarad.



Elkészitési javaslatok kenyér és zsemle

készitéséhez
FIGYELEM!

A forro sitétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a si-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

igy sikertilni fog hu

= A forrd levegbhdz kapcsolja be a g6zolés funkcidt
is.

= A kenyértésztara vonatkozd beallitasi értékek tepsin
€s négyszogletes sutéformaban sitott
kenyértésztara is érvényesek.

Beallitasi javaslatok formaban késziilt siteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Id6tartam
magassag °C fokozat W- percben
ban

Kevert tésztabdl ké-  Kugléf-, koszoru- 1 'S 160-170 - 60-80'

szilt sitemény, egy- vagy szogletes forma

szer(i

Kevert tészta, finom,  Kugléf-, koszoru- 1 PN 150-160 - 60-70'

pl. omlds stitemény vagy szdgletes forma

Dids siitemény Kapcsos kerek sit6- 1 A 170-180 90 30-35
forma, @ 26 cm

Tortalap kevert tészta- Tortalapforma 1 'S 160-170 - 35-45

baol

Piskotatorta, 3 toja- Kapcsos kerek sit6- 1 & 160-170 - 40-50

S0S forma, @ 26 cm

GyUmolcs- vagy turo-  Kapcsos kerek suté- 2 At 150-160 360 40-50'

torta omlds tésztabol forma, @ 26 cm

GyUmolcstorta, finom, Kapcsos kerek vagy 1 KA 170-190 90 30-45

kevert tésztabol kuglofforma

Pikans stitemény, pl. Kapcsos kerek sité- 2 AT 160-180 90 50-70

lepény vagy hagymas forma, @ 26 cm

lepény

' A stteményt kb. 20 percig hagyja h(lni a sttében.

Beallitasi javaslatok siitélapon késziilt siteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam

gassag méd °C fokozat W-ban zat percben

Kevert tésztabol Uvegserpenys 2 'S 160-170 - - 30-40

készllt stte-

meény szaraz

toltelékkel

Kelt tésztabdl Uvegserpenys 1 'S 160-170' - - 30-45

készllt stte-

meény lédus tol-

telékkel, pl. kelt

tésztabol ké-

szilt almas

morzsa

Kelesztett fonott Uvegserpenys 1 AR 170-180' - 3 35-45

kalacs 500 g

lisztbdl

Gylmalccsel Uvegserpenys 1 T+R 180-200 - 2 40-50

t6ltott rétes, els-

sutott, fagyasz-

tott

Pizza Uvegserpeny§ 2 & 210-230 - - 25-35

' Melegitse el§ a készlléket.
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Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
gassag maéd °C fokozat W-ban zat percben

Pizza, el6sutott, Rostély 2 T+ 180-190 180 - 8-15

fagyasztott

Pizza-bagett, Rostély 2 PR 190-210 180 - 12-15

el@siutott, fa-

gyasztott

' Melegitse el6 a készlléket.

Beallitasi javaslatok aprésiiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési méd Hémérséklet, Id6tartam

magassag °C percben
Aprdsitemény Uvegserpenyé 2 'S 150-170 20-35
Habcsok Uvegserpenyé 2 'S 100 90-120
Macaron Uvegserpenyd 2 & 110 35-45
Leveles tésztéabdl késziilt si- Uvegserpeny6 2 'S 170-180 35-45
temény

Beallitasi javaslatok kenyérhez és zsemléhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Grillfo- Gobzfoko- Id6tartam
magassag °C kozat zat percben
Kenyér, 1 kg Uvegserpenyé 1 AR 1. 230' 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200"  2.- 2. - 2. 30-45
Kenyér, 1,5 kg Négyszdgletes sit6- 0 KA 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
forma 2.200-210" 2.- 2. - 2. 40-50
Zsemle, pl. bu-  Uvegserpenyé 1 AR 200-210' - 3 25-35
zalisztbdl ké-
szilt zsemle
Toastkenyér, 12 Rostély 3 - - 3 - 3-6
szelet
Toastkenyér, 4  Rostély 3 - - 3 - 3-6
szelet
Piritos készité-  Rostély 3+1 - - 3 - 8-10
se, 2-4 szelet  +
Uvegserpeny§

' Melegitse el a készlléket.

Tipp

Siitési tippek Helyzet

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kovetkez8 si- Meg szeretné allapitani,
téshez. hogy a siitemény étslilt-e.
Helyzet Tipp

A sutéforma és a rostély  m  Ellendrizze, hogy a

kozott szikrak keletkez- sitéforma kilseje

nek. tiszta-e.

= A sltemény legma-
gasabb részébe szur-
jon egy fogpiszkalat.
Ha nem ragad mar
tészta a fogpiszkaldra,
akkor a sitemény
kész.

= Valtoztassa meg a
forma helyzetét a
sutétérben.

= S{sse tovabb mik-
rohullam nélkil és
valasszon hosszabb
sUtési id6tartamot.
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Helyzet Tipp Helyzet Tipp
A sitemény 8sszeesik. m  Vegye figyelembe a re- A slitemény még nem silt = Allitson be alac-
ceptben megadott at. sonyabb sitési hémér-
hozzavaldkat és sékletet és hosszabb
elkészitési javasla- sitési idét.
tokat. »  Hasznaljon kevesebb
= Hasznaljon kevesebb folyadékot.
folyadékot. Lédus toltelékkel késziilé
vagy:. stiteménynél;
= Allitson be 10 °C-kal m sisse el§ az also
alacsonyabb sUtési lapot.

hémérsékletet és
hosszabb sitési idét.

A sitemény kézépen szé-
pen felemelkedett, de a
szélén alacsony maradt.

= A kapcsos sut6-
formanak csak az aljat
kenje ki.

= S(tés utan ovatosan,
késsel lazitsa fel a
siteményt.

= A kisUlt also lapot
szoérja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.

»  Hordja fel a télteléket
az also lapra.

Az aprdsitemény siutés
k6zben egymashoz ra-
gad.

m Az egyes sUtemények
kdzott tartson kb, 2 cm
tavolsagot.

Igy van elég hely, hogy
a sUtemények szépen
felemelkedjenek, és
kdrds-korul megpirulja-
nak.

A sitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

= Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tar-
tozékot.

= Allitson be magasabb
siitési hémérsékletet.
vagy:

= Allitson be hosszabb
siitési idét.

Sités utan

5-10 percig pi-

hentesse a siteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a
sttemény szélét.

m  Boritsa ki Ujra a
siteményt, és a sité-
forma aljat tobbszor
torélje at hideg,
nedves torlével.

m A kovetkez§ siitésnél

kenje ki a format, és

szdrja be zsemlemorz-
saval.

A siteményt nem lehet ki-
boritani.

Az 6zgerinc- vagy szdgle-
tes formaban sitétt site-
mény hatul tul sotét.

= A s(t6format a sutétér
kdzepén helyezze el.

A sitemény tul sétét.

= Allitson be alac-
sonyabb sutési hémér-
sékletet s hosszabb
sltési idét.

A sitemény egyenetlen(l
pirult meg.

= Allitson be alac-
sonyabb sutési hémér-
sékletet.

= Vagja méretre a
sutépapirt.

= A sUt6format a siit6étér
kdzepén helyezze el.

= A Kis méretl
siteményeket azonos
méretlire és vastag-
sagura formazza.

Beallitasi javaslatok felfujtakhoz és csében siiltekhez

19.9 Felfujtak és csében siilt ételek
Készllékével készithet felfljtakat és csBben silteket is.

Elkészitési javaslatok felfujtak és csében siiltek

készitéséhez

m A felfujt {6zési allapota fugg az edény nagysagatol
és a felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében
slltekhez hasznaljon 4-5 cm magas edényt.
Keskeny, magas edényekben az ételek
elkészitéséhez tobb id6 szikséges, és az ételek
felsé része sotétebb lesz.

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

= A megadott betoldsi magassagokat hasznalja.

m A felfujtakat és csBben silteket hagyja a késziilék
lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Id6tartam
magassag °C fokozat W- percben
ban
Edes felfuijt, pl. tur&-  Felfdjtforma 0 L+ 130-150 180 25-35

felfujt gyimolccesel,
1,5 kg
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Id6étartam
magassag °C fokozat W- percben
ban
Pikans felfujt, f6zott Felfujtforma 0 Py 180-190 600 12-17
hozzavaldkbdl, pl.
tésztafelfujt, 1 kg
Pikans felfujt, nyers Felfujtforma 0 T+ 170-180 600 20-30

hozzavaldkbal, pl.
burgonyafelfdjt, 1,1
kg

19.10 Szarnyas, hus és hal
Készllékével készithet szarnyas-, hus- és halételeket is.

Elkészitési javaslatok edényben val6 siitéshez

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

Ha a forrd Uvegedényt nedves vagy hideg fellletre he-
lyezi, akkor az Uveg megrepedhet.

» A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye.

m  Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az
adott felhasznalasi modra.
Legmegfelelbbek az Gvegbdl készilt edények.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a stt6be.

= A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
nem alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tikdr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak.
A szarnyas, hus és hal lassabban 6 és kevésbé pi-
rul meg.
Hagyomanyos sitéshez magasabb hémérsékletet
és hosszabb sitési id6t hasznaljon.

= Vegye figyelembe az edény gyartdi utasitasait.

Nyitott edény

m  Szarnyas, hus és hal siitéséhez lehet6leg magas
sitéformat hasznaljon.
Tegye a format a sutétér aljara.

» Ha g8z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon
nyitott edényt.

= Ha nincs megfelelé edénye, hasznalja az Uvegser-
penybt.

Zart edény

= (gyelien arra, hogy a siitéedény fedele illeszkedjen
és jol zardédjon.

= Az edényt allitsa a rostélyra.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt sitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelent6sen ler-
Oviditheti a sttési id6t.

m A s(tés idétartama mikrohulldammal valé ételkészités
esetén az 6sszsulytol fugg.
Ha a megadottdl eltéré mennyiségi ételt kivan elké-
sziteni, a kdvetkezd alapszabalyt hivja segitséglil:
.Kétszeres mennyiség esetén korllbelll kétszeres
siitési idére van szikség”.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl készult sit6formak vagy a romai tal csak
mikrohullam nélkili sttéshez alkalmasak.
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Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
térténo sutéshez

m  Egyes ételek hozzaadott gézzel ropogdsabbak
lesznek. A felliletik csillogdbb lesz, és kevésbé
szaradnak Ki.

Hasznaljon nyitott edényt.

H&- és gbzalld edényt kell hasznalni.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapc-
solja be a hozzaadott gézt.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készllék a bedllitott flitési mod-
dal, g6z hozzaadasa nélkul siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok g6zoléshez a gézparold

edényben

m A hozzaadott g6ézzel ellentétben a G6zdlés funk-
cioval a hus parolasa kiméletesebben megy végbe,
de nem képzddik rajta kéreg. Igy kilonodsen szaftos
marad.

= Mas izvariacio létrehozasahoz a gézdlés elbtt
el8sitheti a husszeleteket, igy a parolasi id6 ler-
ovidul. Nagyobb szeletekhez hosszabb hosszabb
parolasi idével kell szamolnia. A hisdarabokat sem
szilkséges megforditania.

m  Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a
parolnivalot az tvegserpenydvel egyiitt a
gbzparoldedénybe, és az egészet tolja be a 3.
betolasi magassagon.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a
viztartaly izem kozben kilril, az izemmod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend lzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok grillezéshez

= Grillezés kdzben tartsa a készilék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készulék ajtaja nyitva
van.

= A grilleznivalot helyezze kdzvetlenll a rostélyra.
Emellett tolja be az Gvegserpenyét a rostély ala. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

= | ehetleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= A grillhusokat grillfogdval forditsa meg. Ha villaval
szUrja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul szaraz
lesz.

= A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von
el a hustdl.

Megjegyzés: A grillf(itészalak mindig Ujra be- és kikap-

csolnak, ez a normal mikodés része. A be-/kikapcso-

las gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl figg.

Grillezés kdzben flst keletkezhet.



Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek tdltetlen, sitésre kész
szarnyasok, husok vagy halak betolasara von-
atkoznak, amelyet h(itébdl helyeznek a hideg
sutétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre von-
atkozé adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alac-
sonyabb hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu
szarnyast, hust vagy halat szeretne megsitni. T6bb
darab esetén a sitési idétartam megallapitasanal a
legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az egyes
darabok kozel egyforma nagysaguak legyenek.
Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivalokat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal alac-
sonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb a

sutési idé.

= Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha
ez szerepel a beallitasi tablazatban.

Elkészitési javaslatok szarnyasokhoz

» Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak
ala. Igy a zsir ki tud folyni.
Kacsamell esetén vagdalja be a bért.
Ne forgassa a kacsamellet.
Amikor megforditja a szarnyast, Ugyeljen arra, hogy
el6szor a mellrész vagy a bbdrds rész legyen alul.

Elkészitési javaslatok hushoz

m A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

Beallitasi javaslatok szarnyashoz

igy sikertilni fog hu

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bbrét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a st elkészilt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban elosz-
lik a hus szaftja. Szikség esetén csavarja aluféliaba
a slltet. A megadott sutési id6k az ajanlott pihen-
tetési idét nem tartalmazzak.

Az edényben torténd sités és parolas
kényelmesebb. A siltet edénnyel egyiitt
kénnyebben kiveheti a sitétérbdl, és a martast
kozvetlenll az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtgjatol és az
edény anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fedét.
Ha zomancozott, vagy sotét fémbdél készllt
sut6edényben készit hust, valamivel tobb folyadékra
van szikség, mint az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szikség esetén dvatosan dntsén még hozza foly-
adékot.

A hus és a fedd kozotti tavolsag legalabb 3 cm
legyen. A hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint slisse €el6 a hust. A pec-
senyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Elkészitési javaslatok halhoz

Az egész halat nem kell megforditani.

Ha roston sUlt halat szeretne késziteni, el6tte kenje
meg olajjal a rostélyt, igy késébb kdnnyebben leve-
heti réla a halat.

Ha a hal megsiilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Idétartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Csirke, egész, Zart edény 0 w - - 600 - 25-35'

fétt, 1,3 kg

Csirke, egész, Nyitott edény 0 T+ARY 190 - 360 3 40-45%34

sult, 1,3 kg

Darabolt csir-  Nyitott edény 0 T+ 190 - 180 - 20-35%43

ke, pl. negyed

csirke, 800 g

Kacsamell, Rostély 3+2 TR - 3 180 3 10-12%3

500 g +

Uvegserpenyd
Libamell, liba- Nyitott edény 0 T - 2 180 - 30-40"3

comb,
700-900 g

1

A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Tegye az edénybe a mellsé oldalaval felfelé.
Ne forditsa meg az ételt.

A bérét szurkalja meg.

2
3
: 5 percig hagyja hlni.
6
7

Tegye az edénybe a bérds felével felfelé.
Hasznaljon magas és nyitott edényt.
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Beallitasi javaslatok hushoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Parolt marha-  Zart edény 0 L+ 160-170 - 180 - 80-90

sult, 1 kg

Silt hatszin, Nyitott edény 0 XA 180-190 - 180 - 30-40"2

angolosan,

1,5 kg

Marhasteak, Rostély 3+1 o 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

2-3 cm vastag, + 2. - 2.3 2.- 2. - 2. 5-10

2-3 db, egyen- Uvegserpenyd

ként 200 g

Sertéshus bér Nyitott edény 0 L+A2+ 170-180 - 360 3 25-352

nélkdl, pl. tar-

ja, 750 g

Béros disznd-  Nyitott edény 0 L+A 170-80 - 180 3 60-80*2

hus, pl. lapoc-

ka, 1 kg®

Sz(izérmeék, Nyitott edény 0 &K+ 180-190 - 180 - 35-407?

500-600 g

Steak sertés-  Rostély 3+1 - 1. - 1.2 1.- 1. - 1. 15-20

tarjabal, + 2.- 2.2 2. - 2. - 2. 10-15

2-3 cm vastag, Uvegserpenyd

2-3 db, egyen-

ként 120 g

Grillkolbasz, Rostély 3+1 - 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

4-6 db, egyen- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

ként 150 g Uvegserpenyd

Vagdalt hus, Nyitott edény 0 LT+ 190 - 360 3 15-2072

750 g

' Ateljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

2 Végul 10 percig pihentesse.

% Vagdalja be a bérét.

* Ne forditsa meg az ételt.

Beallitasi javaslatok halhoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Filitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Goézfo- Idétartam
magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben

ban
Halfilé, friss, Uvegserpenyé 3 = - - - 3 15-17
400 g +
Gd&zparoldedény

Halfilédara- Zart edény 3 FAY - - - 3 18-20

bok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédara- Uvegserpeny6 3 = - - - 3 23-25

bok, fagyasz- +

tott, 800 g GG8zparoldedény

Halfilé, atsit-  Nyitott edény 0 TR - 3 600 - 10-15

ve, 500 g

Halkotlett, 2-3  Rostély 3+1 - - 3 - - 8-12

db, egyenként +

150 g Uvegserpenyd

Hal, egészben, Uvegserpenyé 3 = - - - 3 18-22

pl. pisztrang, +

2-3 db, egyen- G&zparoldéedény

ként 300 g
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Tippek sitéshez és parolashoz

Ha valami nem sikerult elsére, itt talal tippeket a kdvet-

kez6 sutéshez.

Helyzet

Tipp

A sUlt tul sotét és a bbr
helyenként megégett.

Ellenbrizze, hogy a
megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.
Allitson be alac-
sonyabb hémérsék-
letet.

Allitson be révidebb
sutési id6tartamot.

A st tul szaraz.

Ellendrizze, hogy a
megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.
Allitson be alac-
sonyabb hémérsék-
letet.

Allitson be rovidebb
sutési id6tartamot.

A sUllt bére tul vékony.

Valasszon magasabb
hémérsékletet.

vagy:

A slitési id6 vége utan
révid idére kapcsolja

be a grillt.

A sUlt szaftja odaégett.

Valasszon kisebb
edényt.

Sitéskor adjon hozza
tobb folyadékot.

A sllt szaftja tul vilagos
és hig.

Valasszon nagyobb
edényt, hogy tobb foly-
adék parologhasson
el.

Sutéskor adjon hozza
kevesebb folyadékot.

Hus parolasakor odaég a

hus.

Ellenérizze, hogy az
edény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve jol zar-
e.

CsoOkkentse a hémér-
sékletet.

Parolaskor adjon
hozza folyadékot.

Beallitasi javaslatok zéldséghez és kéretekhez

igy sikertilni fog hu

19.11 Koretek és zdldségek
Készllékével készithet koreteket és zoldségeket is.

Elkészitési javaslatok mikrohullamhoz

Zart, mikrohullamu sitéhdz megfeleld edényt
hasznaljon.

Rizs f6zéséhez magas edényt hasznaljon fedbvel,
és a tablazatban szerepld vizmennyiséget adja
hozza.

Elkészitési javaslatok g6zoléshez

Parolashoz hasznalja a gézparoldedényt és az lveg-
serpeny6t.

Tartsa be a beadllitasi tablazatokban megadott dar-
abnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
idé rovidebb, nagyobbaknal hosszabb.

A mindség és az érettség foka is befolyasolja a
siitési id6t. Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutatasként szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva
helyezze az edénybe. A kilonb6zb vastagsagu
rétegek egyenetlendl fének.

A nyomaseérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul ma-
gasan a g@zparoldedényben.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a
viztartaly dzem kozben kidrll, az izemmod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend Uzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok kuszkuszhoz

Adjon hozza vizet vagy folyadékot a megadott
aranyban. Pl. 1:2 aranynal minden 100 g
kuszkuszhoz adjon 200 ml folyadékot.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Articsoka, Uvegserpenyé 3 = - - 3 35-40
egészben, friss +

GO6zparolo-

edény
Leveles spenét, Uvegserpenyd 3 = - - 3 5-7
friss, 250 g +

G6zparolo-

edény

' Kozben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Karfiol, egész-  Uvegserpenys 2 A - - 3 28-35
ben, friss +

GO8zparold-

edény
Brokkoli, egész- Uvegserpenys 2 A - - 3 20-23
ben, friss, +
500 g GG6zparold-

edény
Brokkolirézsék, Uvegserpenyé 3 = - - 3 14-16
fagyasztott, +
500 g G&zparold-

edény
Zo6ldség, friss,  Zart edény 0 w - 600 - 6-10'
250 g
Z6ldséq, friss,  Zart edény 0 w - 600 - 10-15"
500 g
Csoves kukori- Uvegserpenyd 3 EA - - 3 25-35
ca, friss,2db  +

G8zparold-

edény
Vegyes z6ld- Uvegserpenys 3 = - - 3 12-15
ség, fagyasz- +
tott, 250 g GO8zparold-

edény
Karotta szelet-  Uvegserpenyd 3 EA - - 3 18-20
ben, parolva, +
500 g GO6zparold-

edény
Poréhagymaka- Uvegserpenyd 3 A - - 3 10-12
rika, friss, 500 +
g G&zparolo-

edény
Zoldbab, friss,  Uvegserpenys 3 A - - 3 18-20
500 g +

G6zparolo-

edény
Cékla, egész-  Uvegserpenys 3 e - - 3 50-60
ben, 500 g +

G8zparold-

edény
Spérga, zold, Uvegserpenyé 3 = - - 3 10-15
250 g +

GO8zparold-

edény
Szeletelt cukki- Uvegserpenyé 3 EA - - 3 12-14
ni, parolva, +
500 g G6zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpeny§ 3 e - - 3 28-30
gyedelt, 250 g +

GG8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 e - - 3 30-32
gyedelt, 500 g +

G8zparold-

edény

' Kbzben keverje meg az ételt.

96



igy sikertilni fog hu

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam

magassag °C fokozat W- zat percben

ban
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 = - - 3 32-35
gyedelt, 750 g +
GO6zparolo-
edény
Hasabburgo- Uvegserpenys 2 & 190-210 - - 30-40
nya, fagyasztott
Piritott burgo- Uvegserpenys 2 & 190-210 - - 25-35
nya, fagyasztott
Krokett, fa- Uvegserpenys 2 S 190-210 - - 25-35
gyasztott
Rizs, 125 g+  Zart edény 0 w - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml viz 2. 180 2. - 2. 12-15
Rizs, 250 g + Zart edény 0 w - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml viz 2. 180 2. - 2. 15-18
Kuszkusz, 1:2 Uvegserpenyé 3 = - - 3 3-10
' Kozben keverje meg az ételt.
19.12 Desszertek
Készllékével készithet desszerteket is.
Elkészitési javaslatok tejberizshez
= Adjon hozza tejet a megadott aranyban. Pl. 1:2,5
aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml
tejet.
Beallitasi javaslatok desszertek készitéséhez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag mod fokozat W- zat percben
ban
Flan Caramel Uvegserpeny6 3 = - 3 40-50
+
Szufléformak
G6zgombde Uvegserpeny6 3 A - 2 20-25
Tejberizs 1:2,5' Uvegserpeny6 3 A - 3 30-40
Gyumélcs, kompdt, 500  Uvegserpenyd 3 EAN - 3 9-12
g
Mikrohullammal készithe- Zart edény 0 w 600 - 3-5
t6 popcorn, 1 zacska,
100 g
Edességek, pl. puding, Zart edény 0 w 600 - 6-8°
porbdl, 500 ml
' Adjon hozz4 tejet a megadott aranyban.
2 Kozben keverje meg az ételt.
19.13 Probaételek m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sttébe
e s i ., helyezése esetén érvényesek.

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmeények szama- = Vegye figyelembe a bedllitasi javaslatok
ra keszitettuk, hogy megkonnyitstk a keszllek EN el6melegitésre vonatkozé Utmutatdsait. A bedllitott
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, vaIammT az EN értékek gyors felfiités nélkil értendék.
60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellen- m A siitéshez elészor a megadott hémérsékletek koziil
Orzeset. az alacsonyabbat alkalmazza.
Siités m Helyezze a sit6formakat a rostélyra.

Probaételek készitése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.
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Beallitasi javaslatok siitéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, IdStartam
magassag °C percben

Kinyomads sitemény Uvegserpenyé 2 'S 160-170 30-35

Teasltemény Uvegserpenyé 2 'S 160-170" 20-25

Vizes piskdta Kapcsos kerek sttéforma, 1 'S 160-170 40-50
26 cm

Almas lepény Kapcsos kerek sttéforma, 2 'S 170-190 80-100
@20 cm

' A késziiléket 5 percig melegitse elb.

Etelek készitése mikrohullammal

Prébaételek mikrohullammal valé készitése kdzben ve-
gye figyelembe ezeket az informaciokat.

Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.

Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténé kiolvasztashoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Hus felolvasztasa, 500 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
2. 90 2. 8-12
Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténd siitéshez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Tojaskrém, 1000 g Nyitott edény 0 v 1. 360 1. 18-20
2.180 2.18-22
Piskdta, 475 g Nyitott edény 0 w 600 8-10
Husgombdc, 900 g Nyitott edény 0 w 600 20-25
Beallitasi javaslatok mikrohullammal kombinalt parolashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Hoémérséklet, Grillfoko- Mikrohullam- Idétartam
gassag mad °C zat fokozat W-ban percben
Csében siilt Nyitott edény 0 T - 1 360 25-32
burgonya
Sdtemeény, 700  Nyitott edény 1 AT 190-200 - 180 20-27
g
Csirke Nyitott edény 0 e 190 - 360 30-45"2%

' Tegye az edénybe a mells§ oldalaval lefelé.
2 Magas edényt hasznéljon fedd nélkdl.
3 A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Gozolés
Probaételek gbzblése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok g6zéléshez

A gBzparoldedényt és az Gvegserpenydt helyezze a 3.
betolasi magassagra.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Goézfoko- Idétartam
gassag mod zat percben
Borsd, fagyasztott, 1000 g 3 = 3 -1

Uvegserpenyé
+

G&zparoldedény

' Az ellendrzés befejezédik, ha a leghidegebb rész eléri a 85 °C-ot (lasd: IEC 60350-1).
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Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Gézfoko- Idétartam
gassag maéd zat percben
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpenyé 3 FAY 3 10-12
+
GBzparoldedény
Brokkoli, friss, egy edény 3 =R 3 16-18

Uvegserpenyé
+

GO6zparoldedény

' Az ellen6rzés befejezédik, ha a leghidegebb rész eléri a 85 °C-ot (lasd: IEC 60350-1).

Grillezés

Probaételek grillezése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok grillezéshez

= Emellett tolja be az (ivegserpenyét a rostély ald. gy
felfogja a folyadékot, és a sitétér tisztabb marad.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitébe
helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Grillfoko- Idétartam
gassag maéd zat percben
Piritds, piritva Rostély 3 - 3 4-5
3+1 - 3 35-45'

Marhahlsos hamburger, 12 da- Rostély
rab +
Uvegserpeny§

' A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

20 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
dsszeszerelésénél.

20.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék dsszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelds a
felallitasi helyen valo kifogastalan
mUkodéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a
készlléket. Szallitasi sérilés esetén ne
csatlakoztassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a
csomagoldanyagokat és az 6ntapados
foliat a sutétérbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye
figyelembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lennidk.

m A készuléket ne épitse be dekor- vagy but-
orajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

® A butor kivagasi munkait a készulék be-
helyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos
részek mikodeéseét.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkez8 szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sérlléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztydit.

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszords csatlakozdaljzatot.
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20.2 Késziulékméretek
Itt taldlja a készllék méreteit.
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20.3 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valé hasz-
nalatra terveziék.

Ellendrizze, hogy a beépitett szekrénynek a készilék
mogott nincs-e hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a
felette l1évd szekrény hatfala kdzott tartson leg-

alabb 35 mm tavolsagot.

A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a |abazati lemezt kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni.

A szell6z8nyilas nélklli atépitett butor esetében az ol-
dalfalak hatso részén kell 200 cm2-es szell6zdnyilast ki-
alakitani.

A szell§zbényilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.
A készllék csatlakozdaljzatanak a sraffozott felllet [@]
tartomanyaban vagy a beépitendd terileten kivil kell
lennie.

A nem rogzitett butorokat kereskedelmi forgalomban
kaphatd szégvassal [b] régzitse a falhoz.

v50@'.
7%///@/%%#00

|

50 400
- _'4—50 d
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20.4 Beépités munkalap ala

Munkalap ala térténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapon egy szell6-
z6nyilasnak kell lennie.

min.

550
N

A munkalapot régziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

20.5 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a készlilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.

] !

n

A
N LY
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=

A szikséges minimalis tavolsagbdl [b] adddik a minima-
lisan szlikséges munkalapvastagsag [@l.

[@l felliletbél [al feliilettel [0l mm-

F6zdlap tipusa

kiemelkedd, szintben, ben

mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6lap 48 49 5
Teljes felliletld in- 58 59 5

dukcids f6z6lap

Vegye figyelembe a f6z8lap 6sszeszerelési Utmutatdjat.

Megjegyzés: Nem alkalmas gaz f6z6felllet vagy elekt-
romos f&z6fellilet ala torténd beépitésre.



20.6 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell6zényilasnak kell lennie.

]
min. 550
Tl

. |

450*2

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékokat kdnnyedén ki lehessen venni.

20.7 Kombinacié melegitéfiokkal

El&szor szerelje be a melegitéfidkot. Vegye figyelembe
a meleqitéfiok szerelési Utmutatdjat.

Tolja a készlleket a melegitéfiokon a beépitett szek-
rénybe. Ugyeljen arra, hogy betolaskor a melegitéfiok
kezel6felllete ne sériljon.

20.8 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

L s

N X

Ahhoz, hogy a készllék ajtajat ki lehessen nyitni, a sa-
rokbeépitésnél vegye figyelembe a minimalis mérete-

ket. A méret [@l fligg a butorlap és a fogantyl vastagsa-

gatol.

20.9 Elektromos csatlakoztatas

A készilék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-

dekében tartsa be ezeket az elbirasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Veszély: magnesesség!

A készllék allandé magneseket tartalmaz. Ezek befo-

lyasolhatjak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozd vagy inzulinpumpa mikodését.

» Az elektronikus implantatumot viselé személyeknek

legalabb 10 cm tavolsagot kell tartani a késziléktdl.

Szerelési Utmutatdé hu

A készllék az |. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak védbvezetb-csatlakozdval tzemeltethetd.

A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi elGirasok-
nak.

A szerelési munkaknal a készlléknek feszlltség-
mentesnek kell lennie.

Egy sérilt csatlakozdvezetéket a veszélyek elkerllé-
se érdekében a gyartonak, a vevészolgalatnak, vagy
egy hasonld mértékben képzett személynek kell ki-
cserélnie.

Az érintésvédelmet a beszereléssel biztositani kell.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
Megjegyzés: A készliléket csak elbirasszerien felsze-
relt védéérintkezds dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

1.

2

A haldzati csatlakozévezeték készilékdugdjat dugja
a késziléken talalhaté aljzatba.

Ellendrizze a készilékdugo szilard illeszkedését.

A készllék haldzati csatlakozédugdjat dugja a ké-
szllék kdzelében lévé csatlakozdaljzatba.
Ellenérizze, hogy a haldzati csatlakozd és a halozati
csatlakozovezeték a készilék beszerelése utan is
szabadon hozzaférhetb-e. Ha a haldzati csatlakozo
és csatlakozdvezeték nem szabadon hozzaférhetd,
akkor a fix csatlakoztatds soran minden pdlusra vo-
natkozd levalaszté berendezést kell beszerelni a ki-
alakitasi el6irasoknak megfelel&en.

A,ké:,s,zijlék elg,-ktromos csgtla,kogtatésa
védoérintkezos csatlakozo nélkil

Megjegyzés: A készlléket csak hivatalos engedéllyel
rendelkezd szakember csatlakoztathatja. Hibas csatla-
koztatas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a ga-
rancia.

A fix csatlakoztatas soran minden pdlusra vonatkozo le-
valasztd berendezést kell beszerelni a kialakitasi el§ira-
soknak megfelelGen.

1.

Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozoaljzatban.

Hibas csatlakoztatas esetén a készllék megseérul-
het.

A bekotési abra szerint csatlakoztassa a késziléket.
A fesziiltséget lasd a tipustablaban.

A haldzati csatlakozévezeték ereit a szinkédolasnak
megfelelGen kell csatlakoztatni:

- zOld-sarga = véddvezetd @

- kék =nulla

- barna = fazis (kulsé vezetd)

20.10 A késziilék beszerelése

1.

2.
3.

A készlléket vizmértékkel allitsa be pontosan viz-
szintesre.

A készlléket teljesen tolja be.

Igazitsa vizszintesre és kdzépre a készlléket.
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4. Csavarozza fel a készlléket a butorra.
& \

I

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dds foliat a stitétérbdl és az ajtordl.

Megjegyzés: A munkalap és a készilék kdzotti rést ne

zarja le szegélyléccel.

A készulékszekrény oldalfalaira tilos hé ellen védd léce-

ket szerelni.

20.11 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a készlléket.
2. Csavarja ki a rogzitécsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készUléket és teljesen huzza ki.
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1 Kayincisgik

Keneci Kayincisaik TeXHUKacblHbIH HyCKaynapblH
ECKepiHi3.

1.1 Xannbl HycKaynap

® by HyCcKay/bIKTbl MYKUAT OKbIM LbIFbIHbIS.

® HycKay/blKTbl X8HE OHIM Ma/liMETTEPIH
KenewekTe navganaHy yuiH cakran
KOVbIHbI3.

® Kypbl/iFbiHBI TaCbiMasnfay 3aksiMaapsl
©onFaHaa KoCrnaHbl3.

ERL

Kayincisgik kk

1.2 TwuicTi peTTe nanpganaHy

Byn KypbinFbl TEK KipicTipyre apHanFaH. ApHawbl
MOHTaXKay HYCKaynbIFblH ECKEPIHi3.
KypbInFelHbI TEK apHambl »ibepinreH mamaH FaHa
awackl3 koca anagbl. Kate kocy cebebiHeH
navaa 6onFa 3akpiMAap YLUiH Keningik
Hepinmenai.

Tek opHaTy HycKaynbiFbl 60MbIHLLA MaMaHAbIK,

opHaty nanaanaHy KaynicisairiH KamrTamachbl3

eteli. OpHaTyLUbl OpHATLINIFAH XXepae Keaepricis

YXYMBIC iCTeyi YLUIH )ayankep.

KypbInFbiHbI TEK TOMeHAeriaen nanaanaHblHbI3:

B TaMak XXaHe cychlHAap AanblHaayfFa.

m Qakblnayna ycray kepek. Koicka mep3imai
ac a3ipsey nNpoueciH spaanbiM 6akbinayna
ycTay Kepek.

B TYPMbICTbIK KQXKETTIIIKTED YLiH HEMECE
yKcac makcarrap YLUiH, Mblcasbi:
OYyKeHOepaiH, KeHcenepaiH xaHe tacka
KOMMEPUNANBIK K&CINOPbIHAAPAbIH
XXYMbICKEP/IEPIHE apHa/iFaH ac ynae;
ayblwapyallbliblK YibiIMOAPbIHAA; KOHAK
yALeri KNMeHTTep HEMeCe TamakTaHyAabl
KamMTUTbIH 6acka opHanacTbipy Hyckanapsi.

® TeHi3 AeHrenineH 2000 M ONiKTIKKEe AERiH.

KypbInFbIHbI MblHA 8peKeTTep YLUiH

navaanaHbaHbI3:

® KalWblKTaH 0ackapy XXeke nyabTNeH HeMece
CbIPTKbl TAMMEPMEH.

Byn kypbinfFbl EN 55011 Hemece CISPR 11
cTaHfapTTapbiHa caun Kkenegi. byn 2-ton, B
CbIHbIObIHBIH BHIMI. 2-TOM MUKPOTONKbIHAAPALIH
TaMaKTbl XbINbITY MakcaTbliHAa XacanaTtblHAbIFbIH
Ginaipeai. B knacbl KYpbInFbiHbIH Y/ XaFaanbiHa
YXapamabl ekeHairiH 6ingipeai.

1.3 ManpanaHywbinapabl LLEKTeY

Byn KypbInfFbIHbI XKackl 8-Aeri )oHe o4aH YISIKeH
HananapablH, COHbIMEH KaTap KosFany, cesy
>XoHe ovnaHy MYMKIHAIKTEpPI LWEeKTeNreH »xoHe/
HeMece YEeTKIniKTi 6inimMi )oK TynFanapabiH
nanaanaHyblHa Tek onapabl 6ipey kagaranaraH
XarFaanaa Hemece OCbl KypPblFbIHbI Kayincis
navzanaHy HyckaynapbiMeH TaHbIC 6osca aHe
Zypbic nanaanaHbay canaapbiHaH KaHaawn
KayinTepAiH opblH anatbiHbIH TYCiHETIH 6onca
FaHa navaanaHynapbiHa 6onaasl.

Bananapra ocbl KypbIIFBIMEH OMHayFa pyKcaTt
eTneHis.

Tasanay MeH nanaanaHyLubiFa KbI3MeT KepceTyre
15 )xac Hemece ofaH ackaH 6ananapra
epeceKTepdiH KaaaranayblMeH pyKcar eTineai.
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8 )xacka TonimaraH Gananapibl KypbliFbl XaHe
YKanFarblll CbIMHAH asiluak, yCTaHbI3.

1.4 Kayincis nanpanaHy

YKanbbiKThl opAaibiM AypbIC Kyiae nicipy

KamepachblHa canblHbI3.

— "Kepek-)xapaKktap"”, ber114

A\ ECKEPTY - ©pT wblify KaTepi!

XXyMbIC KamepacblHAa CaKkTanfFaH Te3 aHFfbiLl

3arrap TyTaHybl MYMKIH.

> JXyMbIC KamepachblHAa Te3 }aHFfbILW 3aTTapabl
caKkTamaHbl3.

> Erep TyTiH naiaa 6onca, KYpbUIFbIHbI OLLIPIHI3
Hemece XeniZieH CybIPbIHbI3 XXaHE XablHAbI
COHAIPY YLiH ecCiKTi »kabblK ycTaHbI3

YXymcak Tamak, KanablKkrapbl, Man MeH

KyblpAaK Cybl XXaHbIMN KeTYi MYMKIH.

» KypblifFbiHbl Nanganadap angbiHaa nicipy
KamepacbiHAaFbl, KbI3AbIPFbILL 3NeMEHTTEp
MeH »KabablkTapAblH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai
KeTipiHi3.

Ecik awbinFaH Ke3ae KypbliFbiFa aya aFblHbIHbIH

TyCyiHe 6annaHbICTbl, NepramMeHT Karas

KeTepinin, Kbl3AblPFbILL 3N1eMEHTIHe Tuin,

TyTaHybl MYMKIiH.

> AnablH ana »bInbITy KesiHAe KaHe TaFam
AavblHAay KesiHA4e nepramMeHT KarasblH
»abablKTa BeKiTiHi3.

> [leprameHT KarasblH opKaLlaH yCTiHe KacTpen
HemMece nicipme Tabak Ko apKblibl KECIHI3.

A\ ECKEPTY - Ky#in kany Karepi!

KypbinFbl )eHe OHbIH BenLiekTepi nicipy

HapbiCbiHAA Kbi3aabl.

> blctbik 6Genwektepre abain 60nbin Ko
TUris6eHis.

» Kypanabl 8 »xacka AeniHri 6ananapra
nanganaHyra »on 6epMeHis.

Kepek->kapakrapbl HeMece blAbIC OTe bICThIK.

> XKyMbIC KamepacblHaH bICTbIK, biAbICTapAbl
HeMece KepeK-xapaxkrapabl any yLiH
9pKaLLaH neL KonFanTapblH nanaanaHblHbI3.

AnkoronbAiH 6ynapsbl bICTbIK XXYMbIC Kamepaaa

TyTaHybl MYMKIiH.

» Tamakka KypamblHAa ankorofb a3 Menwepae
FaHa cycbiHAapAbl KOCbIHbI3.

> KypbinFbl eciriH abannan alblHbI3.

A\ ECKEPTY - Kywnaipin any kayini!

KomkeTimai 6enweKTep XyMsbic icTereHae

KbI3bIN KeTeai.

> KypbInFbIHbIH Kbi3biM TypFaH 6erLekTepiHe
ellKalaH TMMeHI3.
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> Bananapabl XakblHAaTNaHbI3.

Acnan eciriH alKaH Ke3ae bICTbIK Oy LUbIFybl

MYMKiH. By Temnepatypara 6annaHbicTel peTre

KepiHOeyi MyMKIH.

» KypbinFbl eciriH abainan allblHbI3.

> Bananapbl XaKblHAaTNaHbI3.

XXyMbIC KamepacbliHAa cy nanaanaHbinFaH

Kesae bICTbIK cy Oybl nanaa 6onybl MyMKIH.

> KbI3bIFaH XXYMbIC KaMepacblHa eLlKaLlaH cy
KYMMaHbI3.

A\ ECKEPTY - MapakartTaHy KaTtepi!

KyYPbINFbIHbIH eCiriHAeri Cbi3bliFaH aHEK

Xapblybl MYMKIH.

> [lewwTiH eciriHiH aMHeriH Tazanay yLiH KaTtTbl
abpasuBTi TasapTKbILUTAPAbl HEMECE BTKIp
MeTann KbipFbiTapAbl nanganaHoaHbi3,
cebebi onap 6eTiHe cbi3aT TyCipyi MYMKIH.

Ecik awbinFaHaa »xeHe »kabbinFaHaa Toncanap

SPEKETTEHIN KbICKbINbIM Kanybl MYMKIH.

» Toncanap aMmarbiHa TUMEHS.

KypbinFbl eciriHiH keinbip GeniktepiHae eTKip

YXMeKTepi 6ap.

> CaKTarbl KOonFabblH KHiHi3.

/\ ECKEPTY - DNeKTPUK TOK COFy KaTepi

6ap!

Hypebic xacanmaraH »xeHaeynep Kayinti 6onbin

Tabblnagbl.

> KypbinFblAarbl YXeHAEY KYMbICTapblH TEK
6inikTi MamMaHAap opbliHAaK anajbl.

> KypbInFbiHbI XXeHAeY YLUiH TeK TYNHyCcKa
HernLleKTepi FaHa nanaanaHbinybl MyMKIH.

> Ocbl ByMbIMHBIH eni kabeni 6y3binbin
3aKbiMAaHFaH Kyinae 6onca, Kayintepaid
nanaa 6onybiH 6GonabipMmay YLUiH, OHbIH
LWbIFAPYLLbI HEMeCe TEXHUKaNbIK, KbiI3MeT
KepceTy opTablfbiHbIH MaMaHbl apKbiibl,
HemMece ochinapfa yKcac apHaibl 6inimi 6ap
afam TapabblHaH aybICThIPbINybl KaXeT.

XXenire KOCy CbIMbIHbIH 3aKbiMAanfFaH

OKLLaynaybl KayinTi.

» Ew »xarganaa xeni KabeniH bICTbIK KYPbUIFb
HenikTepiHe HemMece Xbiny KesaepiHe
TUri36eHis.

> XKeni kabeniH eTKip yLUITapFa HeMece LeTTepre
TUri36eHis.

> XKeni kabeniH 6ykneHi3, 6acnaHbI3 Hemece
e3repTneHis.

[LuKe KipreH bliFan TOK COFyFa aKenyi MyMKiH.

> KypbinFbiHbl Tazanay ywiH 6ynan TasapTKbiLL
HemMece »XoFapbl 6acbiMAbINbIKTLI Bynan
Ta3apTKbIWTH NanganaHbéaHbI3.



3aKkblMAanfFaH KypbiiFbl HeMece 3aKbiMAanfaH

»Kenire Kocy cbiMbl KayinTi 6onagbl.

» Tek KaHa 3aKkpiMAanfaH KypbiFbIHbI
navanaHblHbI3.

» KypbinfFbiHbI ELUKALLAH CbI3blIFaH HEMece
Oy3bliFaH 6eTTepMeH naaanaHbaHbI3.

» Konaay Kepcety Kbi3MeTiHe xabapnachiHbl3.
— ber137

/A ECKEPTY - KayinTi: MarHeTnam!

PetTey naHeniHae Hemece pettey

9NeMeHTTepPiHAE TYPaKTbl MarHUTTEP

opHaTtbinFaH. Onap aneKkTpoHAbI

WMMNaHTaHTTapFa, MbiCasbl KAPAUOCTUMYIIATOP

HemMece UHCYNNH COpPFbILLTapbl, 8cep eTyi

MYMKIH.

> ONEeKTPOH UMMMaHTaHT TacyLbIChl peTiHae
petTey naHesniHeH 10 cM MUHUMaNAbIK,
apanbIKTbl CaKTaHbI3.

A\ ECKEPTY - TyHLWbIFBIN Kany KaTtepi!

Bananap opama matepuasnbiH 6actapbliHa Kuin

HemMece opasbin TYHLWbIFbIN Kanybl MYMKIH.

» Opama matepuanasl 6ananapzaH anbic
yCTaHbI3.

» Bananapra opam maTtepuangapbiMeH oMHayFa
pyKcar eTrneHis.

Bananap Kiwi 6enweKtepai A&eMMEH XyTbimn

HemMece »YTbIMN TYHLUbIFbIN Kanybl MYMKIH.

» Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbic ycTaHbI3.

» Bananapra Kiwi 6enwekTepai onHayFa pykcart
eTneHis.

1.5 KbICKa TOJNKbIH

KAYINCI3AIK TEXHUKACHI TYPAJTbI
MAHbI3Obl HYCKAYJTAPObl MYKUAT OKbIr
LUbIFbIHbLI3, ONTAPAbLI BOJTALLAK CIJTTEMECI
YLUIH CAKTAHbI3

A\ ECKEPTY - ©pT whify KaTepi!

KypbinFbiHbl 6acka Makcattapia nanaanaHy

KayinTi )aHe 3axkbiMaanybl MyMKiH. Mbicarnbl,

>XapMa Hemece AsHAi AaKblnaap Kbi3AblpbiiFaH

KesZe epTeHin KeTyi MyMKIH.

» KypbinFblaa Taramibl HeMmece KUimai
KENTIPMEHI3

> KypbinFblaa Wwapkenep, AsHAiK KoHe
TYKbIMAACTbIK, XaCThIKTap, ryékanap, binFanibl
LyOepeK »aHe yKcacTbl 3aTTapAbl Kbi3ablpyFa
TWIM casnblHaabl.

> KypbinfFbiHbI TEK TaFamMaap MeH iWiMaikrepai
a3ipneyre apHanfaH.

Kayincisgik kk

A3bIK- TYNIKTEP, OnapAblH Kantamasnap »KeHe

caKkray KOHTenHepsiep oTanybl MYMKIH.

» EwkawaH tTaramabl XblnycTatKanblk,
Kantamaza Kbl3iblpMaHbI3.

» [nactmaccazaH, karazgaH Hemece Hacka
YKaHFbILL 3aTTapAaH »KacanfaH blabicTapaarbl
TaFaMabl TEK KaAaranaybIMeH blbITbIHbI3.

» MUKpOTONKbIHAAPALIH ThIM KOFapbl KyaTblH
HemMece y3ak yaKbITblH opHaTyFa 6onmanasi.
Ochbl naaanaHy HyckaynblkTa 6epinreH
KeHecTepAi CaKTaHbI3.

> MUKPOTONKbIHALI PEXUMIHAE a3blK- TYNiKTepAi
KenTipMeHis.

» Cybl a3 TaFamaapAbl (Mbicansl, HaH)
MUKPOTONKbIHAAPAbIH XOFapbl AeHreniHae
HeMece y3akK yaKbIT 60ibl ibiTneHi3 Hemece
nicipMeHis.

[Micipy MaKnbl TyTaHybl MYMKIH

» EwkawaH eciMaik ManblH MUKPOTONKbIHAGI
MeLuTe XbIblTNaHbI3.

A\ ECKEPTY - Wapbiny Kayini!

CyMbiKTap Hemece 6acka Tamak eHimaepi

ThIFbI3 XaOblNFaH blAblCTa Xapblnybl MYMKIH.

» CyiblKTapabl Hemece 6acka Tamak eHimaepai
ThIFbI3 XKaOblFaH bIAbICTA eLlKaLlaH
XbINbITNAHbI3.

A\ ECKEPTY - Ky#in kany karepi!

KaTTbl Tepici Hemece KabbiFbl 6ap Taramaap

KbI3AbIPY Ke3iHAe XaHe o4aH KeuriH

«)Kapblybl» MYMKIH.

» XKyMblpTKaHbl KabbiKTa nicipyre »keHe
KaHaTbIFaH XXYMbIPTKaHbI KabbiKTa
KbI3AbIpYyFa ThiMblM CanbiHaAbl.

» EwkawaH monntockanap MeH waAHaapas
JanbliHaayFa 6onmManabl.

> KybIpblUIFaH XyMbIPTKaHbI Nicipy KesiHae
capblybI3blH Xapy KepekK.

» Tepici Hemece KabblfFbl KaTTbl TaFramaap
(Mblcanbl, anma, Kbl3aHak, KapTor, LUYXbIK)
Tepici »xapynybl MyMKiH. licipy anabiHaa
KabbIKTbl HEMeCe TepiHi Tecin anbiHbI3.

Bananapra apHanfaH Taram BGipKenki

Kbl30anabi.

» Bananapra apHanFaH Taramabl abbIK, bliabicTa
KauTa Kbl3AblpMaHbI3.

> OpKallaH KaknakTbl HemMece eMisiKTi WweLwin
anblHbI3.

> Kbi3ablpyAaH KeuiH iWwiHAericiH MyKUAT
apanacTblpblHbl3 HEMeCe LUanKaHbI3.

» BanaHbl TamakTaHabipmac 6ypbiH
TemneparypaHbl TEKCepIn anblHbI3.
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Kbl3ablpbinFaH TaMak, by nblk, 6epeai. blabic-

anAK eTe bICTbIK 60nybl MYMKIH.

> blabic-aAk neH Kepek- Xapaxrapabl nicipy
GeniMiHeH any yLiH apKallaH newTin
KONFanTapblH NanaanaHblHbI3.

Bitey »xabbinFaH kantTamanap MeH 6aHkanapra

KanTasiFaH KOHCepBInep Kbi3ablpblIFaH Kesae

apbInbin KeTyi MyMKIiH.

» Kantamaaa 6epinreH HycKkaynbiKTapabl
9pKaLLaH CaKTaHbI3.

> XXymMmbIC KamepaaaH TaFamaapasl LWbiFapy
YLUiH KOPFaHbIC KonFanTapAbl nanaanaHbis.

KomkeTimai 6enweKtep XyMsbic icTereHae

KbI3bIN KeTea.

> blcTbik GernweKTepre elwKallaH TMMEHI3.

» Bananapabl »akblHAaTnaHbI3.

KypbinfFbiHel 6acka Makcattapaa nanaanaHy

KayinTi. Mbicasnbl, KbI3biM KETKEH LLBPKENEP,

ASHAIK XoHe TYKbIMAACTLIK, XacTbIKTap,

rybkanap, binFanabl LWyBepek XaHe yKcachl

KYMin Kanyra anbin Kenyi MyMKiH

> KypbinFblaa TaFramasl Hemece Kuimai
KEeNTIpMEHI3.

> KypbinFblaa WopKenep, A9HAIK XaHe
TYKbIMAACTLIK, XacTeIKTap, ryékanap, binFanabl
LyBepeK »aHe yKcacTbl 3aTTapAbl Kbi3ablpyFa
TMiM canbiHabl.

> KypbinfFbiHbI TEK TaFramaap MeH iwiMAaiktepai
a3ipneyre apHanfraH.

A\ ECKEPTY - Kynaipin any kayini!
CyWMbIKTBIKTbI bICbITyAa TeMnepaTypa acbin
KeTyi MyMKiH. On gereHi, kanHaty
TeMnepartypachl Oy LWblknaca Aa XeTineai.
blabicTbiH Kiwwi TepbenyiHae ae abain 60nbiHbI3.
blCTbIK CYMBIKTBIK KEHETTEH KanHar, KaTTbl
Wwalubipaybl MYMKIH.
> XbInbITy KesiHAe apKallaH biAbICKA KacblK,
canblHbI3. By KeLwiKTipinreH KanHaTyabl
6onabipmayra KeMeKTeceai.

v X

A\ ECKEPTY - ¥apakatTtaHy Karepi!
XXapamchbl3 blAbIC Xapbinybl MyMKiH. Dappop
MEH TacTaH »kacasrFaH bynbimMaapabiH
TyTKanapbl MeH KaknakTrapbiHaa apTeiHaa 60c

»xepnep 6ap . KiwkeHe Teciktep 60nybl MyMKIH.
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blnFan ockl 60C epnepre eHreH kesae, blabic-

afAK, Xapblbin KeTYi MYMKIiH.

» TeK MUKPOTOJKbIHALI MeLl YLUiH XXapamMabl
bIABLICTEl NanAanaHbiHbI3.

blabicTap MeH MmeTan KoHTelnHepnep Hemece

MeTas LWETTIK blAblCTap Ta3a MUKPOTOSIKbIHALI

YXYMbICTa YLWKbIH }acasnyblHa anbin Kenyi

MYMKiH. KypbUiFbl 3aKkpiMaanaasl.

» Tasa MMPOTONIKbIHALI XXYMbICTa eLlKaLlaH
MeTan KOHTerHepai nanaanaHbaHbl3.

» TeK MUKPOTOJIKbIHALI NeLl YLUiH XXapamMmabl
bIABICTEI HEMEeCe MUKPOTONKbIHABIK, Kbl3AbIpY
TypiMeH KoMOUHauMAAa nanaanaHbiHbI3.

/\ ECKEPTY — 9neKkTpHK TOK, COFy KaTepi
6ap!

KypbInFbl XXOFapbl KepHeyae XYMbIC icTerai.
> KypbinfFbl KOPMYCbIH eLIKaLlaH alnaHbi3.

/A\ ECKEPTY - [leHcaynblKKa aybIp 3UfH

KenTipy Kayini!

Iypbic emec Tasanay KypbUIFbIHbIH BETiH

3aKbiMAaybl, OHbIH KbI3MET eTy Mep3iMiH

KbICKAPTYbl YXoHe MUKPOTOSKbIHAI

3HEepPruAHbIH arbIn KeTyi CUAKTLI KayimTi

XarFgannapra akenyi MyMKiH.

> KypbInfFbiHbI XXYHENiK TypAe TasanaHbl3 )aHe
TaMak, KanablKTapblH 6ipAeH *OMbIHbI3.

» XXyMbIC KamepacblH, eCiK TbiFbl34ayblLUbIH,
ecCiK NeH ecik TipeyiwiH apaanbiM Tasa
yCTaHbI3.

— "Tasanay »eHe Kyty", ber130

KYPbUIFbIHBI OHbIH €Ciri HeMece ThiFbl34ayblLUbl

3aKkblMJanFaH >xaraanaa nanganaHbéaHbis.

MWKPOTONKbIH 3HEPIUACHI LLILIFYbl MYMKIH.

> XXyMbIC KamepacblHbIH eciri, ecik
ThIFbI34aybILLbl HEMeCe nnacTMmaccanblk pama
3akbiMaanFaH 6onca, KypbiiFbiHbI
nanzganaH6aHbi3.

> KyPbINFbIHbIH XXOHAEY XYMbICTapbiH TEK
TEXHUKAIIbIK KbIBMET KepceTy MaMaHbl OpHaTy
KEpeK.

KOpFaHbIC KOPMYChl XOK, KypbUIFbinap yLiH

MWKPOTONKbIHABI 3HEPIUA ChIPTKA LUbIFYbI

MYMKIH.

» KopFaHbIC KOPMYCbIH eLUKaLlaH LeLneiHis.

> TexHUKanbIK KbISMET KOPCETY XaHe eHaey
YLLiH KbI3MET KepceTy BeniMiHe KOHbIpay
LanblHbI3.
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BymeH nicipy pyHKUMAHBLI NanaanaHy 6apbicbiHAa

TeMeHAEeri Hyckaynapabl OpbIHAAHbI3.

A\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

Cy pesepByapblHAAFbI Cy KYpbIFbl

nananaHybliHAa KaTTbl Kbi3blM KETYi MYMKIH.

» Cy pesepByapblH 8p nanaanaHyaaH CoH
6yMeH TasanaHpi3.

Micipy kamepacbiHAa bICTLIK Oy nanaa 6onaasl.

» BymeH nanaanaHy KesiHae nicpy KamepacbliHa
TUMEH3.

XKababIKTbl WbIFapFaH Ke3e bICTbIK CYMbIKTbIK,

Wwannsingaybl MYMKIH.

> blcTbIK )abablKTbl TEK NeL KonFabbiMeH
abavinan WblFapbiHbI3.

Matepuanablk suaHaapabiH anabiH any  kk

/\ ECKEPTY - ©prT wbify KaTepi!
XaHaTblH CyMbIKTbIKTapAbIH Bynapsbl nicipy
KamepachblHAa bICTbIK 6eTTep apKbibl XaHbin
KeTyi MyMKiH (oTany). KypbInfFbiHbIH €Ciri
atblIbin KeTyi MyMKiH. blcTbl 6ynap meH
anaynap LWbIFbIN KETYi MYMKIH.

» Cy bariHe elLuKaHAawn XaHaTblH
CYMbIKTLIKTapAbl (MblCasnbl anKoronbaik
CyCblHAAP) KyMMaHbI3.

» Cy 6arvHe Tek cyabl »aHe 6i3 yCblHFaH
KasibLMi KO epiTiHAIHI KyMbIHbI3.

2 MaTtepuanablK suaHAapAbIH anablH any

2.1 Xannbl aknapat

HA3AP AY[APbIHbI3!

KbI3bIFaH nicipy KamepacbeliHAa opHanackaH cy bICTbIK, CY

ByblH Xacanabl. TemnepatypaHbiH e3repyi KypPbIFbIHbI

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» KbI3bIFaH nicipy KamepachblHa eLlKaLlaH cy
KYNMaHbI3.

XyMbIC Kamepaza y3aK yaKbIT XXUHaNFaH bliFanabiibiK,

TOTTbI TYAbIPYbl MYMKIH.

» [licipy npoueccTeH KeliH KOHAEHCaTTbl CYPTiHI3.

» blnranabl asblk-TynikTi »kabblK NeLl ollarFbIHa Y3aK,
yaKbITKa cakTamMmaHbl3.

» JKyMbIC KamepaHbl TaMak, cakray YLUiH
navaanaH6aHbI3.

YaKkpIT eTe Kene, KYpblfFblHbl albIK, eCiriMeH cankpiHAaTy

KYpbIFbIFa iprenec »uhasablH 6eTiH 3aKkbiMAaybl

MYMKIH.

» JKorapbl TeMnepatypasa XyMbIC iCTEF€HHEH KeWiH,
nicipy KamepacblHbIH eciri »abblK, KyiiHAe CybITbIN
anbiHbI3.

» KypbinFbl eciriHe elHapce KbiChIbIN Kanmaybl TUiC.

» TeK Ken bINFanablKTbl XXYMbICTaH COH nicipy
KamepacblH allblk Kynae KypraTbiHbI3.

Erep ThiFbi3fayblll KaTThl nacTaHFaH 6orca, KypbinFbl

YKYMbIC KesiHAe eciri aypbic xabbinmvanabl. KaceiHaarbl

xvmhasgapablH anfibiH 3akplMaay MyMKiH.

» TbiFbI3aaybIWUTHl 9pAanbiM Ta3a YCTaHbI3.

» ToiFbi3aarbil 6yniHreH 6onca Hemece Mmynae
6onmaca, KypbliFbiHbl NaiaanaHyra 6onvanaslt.

KyYpbInfFbiHBIH €CiriHe OTbIpyFa HEMECE OFaH CYWEeHyre

ThIPbICY OHbI 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

» KypblnFbiHbIH eciriH 6acnaHbl3, OTbipMaHbI3,
yCTamaHbl3 HeMece OFaH CyWeHOeH3.

» KypbinFbl eciriHe elkaH[an blIAbICTEl HEMECe Kepek-
yKapakTapasl kotoFa GonmManasi.

Kypan TypiHe 6ainaHbICTbl KEpEK-KapaKTap

KYPbINFbIHBIH €CIriH XKankaH Kesae OHbl Cbi3bin TacTaybl

MYMKIH.

» Kepek-apakTrapabl XXyMbIC Kamepara TipenreHwe
JeiiH OpHaTbIHbI3

2.2 MUKpPOTONKbIH

MuKpoTOnKbIHABI NeLneH nanganady 6apeiceiHAa

BepinreH Hyckaynapabl OpbliHAAHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iLKi GeniriHe MeTann TUII KYPbINFLIHbI

Hemece eCiKTiH iLUKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUIKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» MeTtann 3atrapAbiH (Mbicasbl, CTakaHAaFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH kabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeniriHeH kem AereHze 2 CM KallbIKTbIKTa
OopHanacKaHblHa Ke3 XETKI3iHi3.

KypbliFbIFa KOWbINFaH antoMUHUIA bIABIC YLLIKbIH TyAbIpYbl

MYMKiH. Acnan naiza 6onatblH yLUKbIHAAP apKbibl

3aKkbiMaanagsl.

» AcnanTta antoMuHuiA TaBaKTapbiH nanganaHbéaHbI3.

KypbIIFbIHBIH OFaH OPHAaTbINIFaH TaFaMChi3 XYMbIC

LamMaaH ThIC XXYKTemere akeneai.

» MUKPOTONKbLIHALI XXYMbIC KaMepacbiHAa TaFamMChbl3
ellKallaH KocnaHbl3. blabiCThl KbICKa ChiHaKkTay
epeKLienik bonaasl.

==

v | X

MUKpPOTONKbLIHALI peXXMMiHAE NonKopHAi BipHeLle peT

KaTapblHaH eTe YXOoFapbl MUKPOTOJIKbIHALI KyaTneH

AanblHAay, XYMbIC KamMepaHbl 3aKkbiMAaybl MYMKIH.

» [licipy apacbiHAa KypbiiFbiHbl GipHeLle MUHYT
CYbITbIHbI3.

» MuKpoTONKbIHAAPALIH KyaTblH €H KOFapbl MaHIHe
ellKaLlaH opHaTnaHbl3.

» Makcumanabl 600 BaTT nanaanaHbIHbI3.

» [lonKopHMEH nakeTTepai WbiHbI Tabara spKallaH
KOMbIHbI3.
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kk KopLaraH opTaHbl KOpFay »aHe cakray

Coelikec emec biabiCTap 3akbiMaapra anbin Kenyi MyMKiH.

» [punb, MUKPOTONKbIHABI HEMECE bICThIK ayaHbl
BipikTipy peXkumiHae nicipreHae TEK »KoFapsl
TemMneparypara TesiMAai bIALICTHI KONAAHbBIHbIS.

2.3 By

Byaa nicipy yHKUMACKLIH Nanganany kesae, ochbl

HYCKayNbIKTbl KONAaHbIHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

CunuKoHAbIK, nicipy niwinaepi 6ynaymer GipiktipinreH

YYMBIC YLUIH kapamabl emMec.

» blabic Kbi3abipyFa xeHe ByFa LWblaamaesl 6onyel
Kepek.

ToTtTaHFaH Tabanap XyMbIC KaMepacbiHAa TOTThIH Naiia

6onyblHa ceben 6onybl MyMKiH. TinTi TOTTbIH €H

KiLLKEHTaw XXepnepi XyMbIC KamepackiHAa KOPPO3nA

TyAbIPYbl MYMKIH.

» ToT 6ackaH »ainapbl 6ap biAbICTE NanganaHéaHbI3.

Tambl3bin TypFaH CYMbIKTLIKTAP XXYMbIC KaMmepaHbIH TyOiH

nacranael.

» TecinreH TepMuAnbIK HAEY blAbICEIH Bynayna
apdaiibiM acTblHa nicipy TabacblH ambeban TabaHbl
Hemece TecinMereH TepMUANbIK, 6HAEY blAbIChIH
canbliHbl3. TamatbliH CYMbIKTBIK, yCcTanaasl.

PesepByapaa bICTbIK CYAblH *UHaNybl By XyHeciH

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» Pesepyapabl TeK KaHa cankplH CyMeH TONThIPbIHbI3.

120 ° C-TaH >koFapbl TemMnepatypaja KonaaHFaH Kkeszae,

nicipy KamepaHblH Ty6iHAeri cy amanbabl 6y3aabl.

» [licipy kamepaHbIH TybiHe cy »xuHanFaH 6onca
pexxumai 6actamaHbla.

» [lanpanaHygaH anabiHaa cyabl Nicipy KamepacbiHbIH
Ty6iHEH cypTin TacTaHbI3.

Erep KaktaH Tasapty epitiHaici 6ackapy naHeniHe

Hemece 6acka oHaw 3akpimaanraH beTrepre Tycce, onap

3aKbiMaanaabl.

» KakTaH Tasapty epiTiHAiciH 6ipaeH CyMeH Liaibin
KETIHi3.

Cy pesepByapabl blAbIC afK »yaTblH MallMHaa Tasanay

OHbIH 3aKbIMAaNybiHa aKeneai.

» Cy pesepByapblH blAbIC afK yaTblH MallMHaga
Tasanayra TbiMbIM CanbiHaabl.

» Cy pesepByapblH XXYMCaK, LyOepeKneH XaHe XyFbiLLl
3aTneH TasanaHbl3.

3 KopluaraH opTaHbl KOpFay MaHe caKTay

3.1 Bbybin-TyreTiH HOpcenepai Kapere
waparty

Opaysbll Matepuanaapbl KopLuaraH opTara 3ufaH

TUrizBeiiai xeHe onapabl Kaiuta eHaeyre Gonaabl.

» benek KOMMNOHEHTTEPAI aXKbipaTbin, CypbinTapsl
BoMbIHLWA Kaaere XapartbiHbI3.

3.2 dHeprua yHemaey

Erep TeMeHAEri HyCcKaynapAbl opblHAACaHbI3 KYPbIJIFbl
KeMipeK TOK TYTblHaAbl.

KypbIIFbIHBIH andblH ana »bUibITy TEK KaHa peuentre

YCbIHbINIFAH Ke3ae Hemece opHaTty Typasibl

HycKaynblkTapaa 6epinreH xaraanaa Kaxet 6onaabl.

= AnAblH ana *blbITYAbIH XOKTbIFbI KyaTTbiH 20 %
ZeliH yHemaeyre MyMKiHAiK Gepeai.

MeTannmeH, kapa nakneH Hemece amanbMeH
KantanfFaH nicipy nmiwiHaepai KonaaHbIHbI3.
= Onap »blnyabl acipece »aKkchbl ciHipeai.
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MMicipy KesiHAe KYpbINFbIHBIH eCiriH CUpeK aluyfFa

ThIPbICbIHbI3.

= Ocbinanwa nicipy kamepacbiHAarbl Temneparypa
YKaKChl caKTanaibl *XaHe KypblIFbiHbI KOCbIMLUA
bUTbITY KXKeT emec.

BipiHeH KkeWiH 6ipiH Hemece BipHelue TaFramabl NiCipiHis.

= [Micipy kamepa BipiHLwi Ganiw nicipinreHHeH KewiH
aniblH ana Kbl3ablpbliFaH KyniHae kanaabl. byn
eKiHLWIi HGaniwTi nicipy yaKbITelH KbicKapTaabl.

¥Y3aK yakbIT 60ibl Nicipy Xarganaa KypbInfFblHbI Micipy

anAkTanFaHra gewiH 10 MUHYT OypbiH OLLIpiHI3.

m blabicTbl aAFbiHa AeMiH NiCipy YLWiH KanablK by
MKETKINIKTI.

ManaanaHbaiTbiH KEpEK-KapakTapabl nicipy
KamepacblHaH anbin KOMbIHbI3.
m Kepek-apakrapablH Ken CaHblH KbI3AblPMaHbI3.

TepeH my3aaTbinFaH TaFamAasl nicipep anasiHAa epity
Kepek.
m byn epiTyre Ka>KeTTi KyatTbl yHeMAeNAi.

¥asba:

KypbIIFbl XKYMBIC iCTeyi YLUIH KaXkeT:

= UCNIENMEH XYMbIC PeXMMi makc. 1 BT

= MCnaen ewipyni XXyMbiC pexumi makc. 0,5 BT
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4 TaHbIiCcy

4.1 backapy naHeni

Backapy naHeni apKbifibl KypbIFbIHBIH 6apbIK,
GYHKUMANAPbIH PETTeyre KaHe XKYMbIC KyWi Typanbl

ManimeTTepai anyra Gonaasl.

KypbinFbl TypiHe GainaHbICTl cypeTTe Kenbip
NyHKTTapZa anbipMatlbiibikTap 60ybl MyMKiH, Mbicarbl,

TYC XK8He niwiHae.

dyHKUMA TaHaay TeTiri

XKbiny AeHreriH xoaHe 6acka dyHKuMAnapabl PyHKUMA TaHAay TeTirimeH opHaTyra 6onaabl. KypbinFbiHbIH kelbip
HycKanapblHAa QyHKUKUA TaHAay TeTiri eHrisinreH. PyHKUMA TaHAay TeTiriH Hen KyHiHeH QyHKUMA KyhiHe Bypaca, GyHKUuA
GipHellie CeKyHATaH KeiH KomkeTimai 6onabl.

Tanb6a

PetTey

Manpanany

(¢]

Hen ky#i

Kypbinfbl eLwipyni api aHeprua
YHEMAEY PEeXMUMIHAE Typ.

MWKPOTONKbIH

MWUKPOTONKbIH PEXXUMIH TaHAaHbI3.

| 88

By

Micipy kamepachkliHa bICTLIK, By
Gepinei.

¥

blcTbik aya

lMicipy KamepachlHbIH apTKbl
KabblpFacbiHAAFbI XKeNAaeTKiL,
J6HreneK Kbi3ablpy 9NeMeHTiHIH
bICTBIFbIH, NiCIPy KamepacbiHAa
Bipkenki Taparaasl.

Mpunb

TyTac anmak, rpunb Kui3abipy
3NeMEeHTTepi acTbiHAA Kbi3aabl.

Mpunbaey KOHBEKLMACHI

Xengetkiw rpunbaeri Kbisasipy
3NIEMEHTTEPIHIH bICTbIK ayacblH
aHanasipagsbl.

Vv

Kak tasanay

Byn ¢pyHKkuma BynaHabipralTaFs
KaKTapAbl KeTipin, OHbl *XYMbICKA
apamabl KyniHae caxkTanabl.

®

Rinse (LLlato)

By »ibepy »yWeciHiH Kybbipnapsl
cymeH wanbinaasl. byra nicipy
PEXUMIH 8p KONZaHFaH CamblH LWako
®YHKUMACHIH iCKe KOCYFa KeHec
Bepewmia.

Barnapnamanap

OpTypni Taramaapra KonaaHyra
6onartblH, anablH ana
6arnapnamanaxraH 6antaynapsi
TaHAaybIHbI3Fa 6onaabl.

CeHcopnblk, epicTep

CeHcopnblk epicTepae Tvtore cesimTan aimMaxTap 6ap. PyHKUMAHBI TaHAay YLUIH TUICTi epicTi TYPTiHi3.

TaHba

CeHcopnblK, epic

Manpanany

s
s
nnr

MWKPOTONKbIH

MWKPOTONKbIH KyaTblHbIH AeHreniH
TaHaay Hemece rpunb/6y »ibepy
dYHKUMACBIHA apHanFaH
MUKPOTOSNIKbIHAAP PEXUMIH KOCY.

»

By

By xibepy pexxumiH TaHAaHbI3
Hemece Kbl3ablpy TypiHe cau 6y
*iBepy GYHKUMACHIH KOChIHbI3.

Barnapnamanap

Barnapnamanap taHaay TepeseciH
allbin, aiHanMarsbl KOCKbILLMNEH
Gargapnama HeMipiH OpHaTbIHbI3.
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TaHb6a CeHcopnblk, epic ManpganaHy

® YaKbIT GyHKUMUACHI YaKbIT GyHKUMACKIH TaHAan,
afHanManbl KOCKbILLNEH OpPHATbLIHbI3.

42 XKebingam angbiH ana Kpisablpy AnabiH ana Tes Kbl3ablpyabl icke Kocy
Hemece eLuipy.

°C/kg Temneparypa/canmak, Temneparypa Hemece canMakThbl
TaH4an, aiHanManbl KOCKbILIMEH
MoHAEpAi OpHaTbIHbI3.

DII Icke Kocy/ToKTaty Pexxnmai icke KOCbIHbI3 Hemece
TOKTaTbIHbI3.

Aducnnen dokyc napameTp acTbiHAAFbI Kbi3bl BaFbITTaybILW Tin

ducnnenae arbiMAblK napamMeTpnepai Hemece TaHaay

MYMKIHAIKTEPIH Kepecis.
Cis petTei anaTblH MaH KepceTineai.

Aucnnen anemeHTTEpI

apKblIbl KepceTineai.

ANHanManbl KOCKbILLMEH AUCMNEen opTackiHAa MaHAi
esrepTyre 6onaasbl.

TemeHze aucnnenaeri spTypni anemMeHT MaHAEPIHIH KpicKkalla cunaTttamachl 6epinreH.

TaHb6a ATtaysl MarbIHachI

0 Tanmep Erep TaHba epekLieneHce, aucnnenae
Tanmep yakbITblHbIH MHAXKaLUMACHI
Kepcertineai.

o Micipy yaKkbiThl Erep TaH6a epeKLieneHce, aucnnenae
nicipy yakbITbIHbIH MHAMKALUMWACI
KepcerTineai.

® YakpIT Erep TaHba epeKiweneHce, aucnnenae
TOYNIK YaKbITbIHbIH MHAMKAUMACHI
Kepcertineai.

h:min Carat/MunyT OpHartbinFaH yakbITTblH caFaTneH
YKOHEe MUHYTNEH KepceTinyi.

min:s MuHyT/CekyHa OpHartbinFaH yakbITTblH MUHYTNEH
YKOHE CEeKyHANEeH KepceTinyi.

(o) XuHarbilw pesepByap Byn TaHba »KMHaFbILL pe3epByapablH

KYMiH KepceTeai.

TaH6a »aHbin, 6arbiTTaybIW Tin

YKbINbIIbIKTaNAbI:

= OKuHarbil pe3epByap LaxTana
opHanackaH.

®» OKuHafrbilW pe3epsByap TOMbIN
KasiFaH.

= >KuHarbIlW pesepByapbl
©0CaTbIHbI3.

TaHba »kaHbIn Typ, Bipak, 6arbiTraybiLl

Tin XXbINbbIKTAMaWAbi:

= |llaxTana XXuHarbllw pe3epByap
XKOK,.

= HKuHarblll pes3epByapbl WaxTara
OpHaTbIHbI3.

TaHba »kaHFaHbIMeH, 6aFbITTaybILL Tif

»kaH6al Typ:

= O>KunHarbilW pesepByap laxraga
opHanackaH.

= Opi kapaw elTeHe iCTeyaiH KaxeTi
YKOK.
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Tax6a ATtaybl

MarbiHachbl

Lo Cy pesepsyapbl

Byn TaHba cy pesepByapbIHbIH KyWiH

KepceTeai.

TaH6a »kaHbin, 6arbiTTaybiL Tin

XbINbIbIKTARAbI:

m  Cy pesepByapbl Waxraga
OopHa/1acKaH.

m  Cy pesepsyapsl 60C.

m  Cy pesepByapblH TOATLIPbIHbI3.

TaHba »kaHbIn Typ, Bipak, 6arbITTaybiLL

TiN XbINbINbIKTAManabI:

= |llaxTana cy pe3epByaphbl XOK.

m  Cy pesepByapblH LIaxTafa
OpHaTbIHbI3.

TaHba »KaHFaHbIMeH, BaFbITTaybILL Tif

»kaHbaw Typ:

m  Cy pesepByapsbl WaxTana
opHanackaH.

® Opi Kapall elWTeHe iCTeYaIH KaXKeTi
XOK.

c=
»»

AnablH-ana Tes KbI34bIPY

Byn TaHba »kaHbin Typca, AeMeK Te3
KbI3ZbIPY QYHKUMACH KOCYJIbI.

N Kak Tasanay

Byn TaHba »kaHbin Typca, AeMeK
KaKTbl KETIPY KepekK.

TemnepaTtypa KepceTKiLui

Temnepartypa MHAMKATOPbI KbI3AbIPY AEHrewiH
KepceTeai.

Lucnneiain oH »ak ycTiHri 6eniriHaeri Kbi3bin
TEPMOMETP KYPbIIFbIHbIH Kbl3FaHbIH kepceTtedi. Kbizabipy
TYpi opHaTbInFaH 6onca, MHAWKATOP Chi3bIFbl Micipy
KamepacbiHbIH KbI3y AEHreniHe Kapan TOMEHHEH »ofFapbl
KapaM Kpl3bli cermeHTTepre Tonaabl. ['punb xoHe By
iBepy BapbicbiHAA CbI3bIKLIANAP TONbIFLIMEH XaHaaebl.
MUKPOTONKbLIH PYHKUMACLIHAA Chi3bIKLLanap XaHb6anasbi.
Erep anabiH ana KelsablpcaHbl3, 6apnbik 6ec Chi3bIKLLa
TONbIFBIMEH KbI3bl GonFaHa TaFraMAabl canyFa OHTaubl
yaKbIT eKeHiH bingipeai.

TepMuAnbIK MHepumnA cebebiHeH KepceTinreH
Temneparypa nicipy KamepacblHAarbl HaKTbl
TemneparypaaaH asaan epekLeneHyi MyMKiH.

TyH pexumi

KyaTTbl yHemaey yLiH AUCNNEN XapbIKTbiFbl aBTOMATThI
TYpAEe KeLKi 22-AeH TaHFbl 5: 59-Fa AeliH asanaabl.
AnHanmanbl KOCKbILLU

AViHanManbl KOCKbILI apKblibl AUCNenae KepceTinreH
MOHAI ©3repTiHi3.

KentereH TaHaay TisimaepiHae, Mbicansl,
6argapnamanap yuwin, 6ipiHwwi 6araapnama CoHFbl
GargapnamajiaH KewiH kautaaaH 6actanaabl. Keibip
TaHZay TisimaepiHAe, Mbicanbl, Y3aKTbIK, YLUiH, TaHAay
KesiHAe MUHUManabl HeMece Makcumanabl MaHre
YeTKeHAe, anHanMasbl KOCKbILWThI KaiTaaaH apTka
Kapaw 6ypaHbI3.

4.2 Xymbic pexumaepi
Masip apTypni XXyMbIC pexxMumaepiHe GeniHreH.

HWymbic Typi  Manpganany
Kbl3asipy Taramaapabl onTumanasl asipney
TYypnepi YLiH 8pTYpPAi, 48N PETTENrEH KbI3AbIPY

Typnepi 6ap.

MwuKpoTOonKbiH  MWKPOTONKbIH apKbiibl TaFaMaapabl
blnAamblpak, nicipyre, biCbITyFa
Hemece »ibiTyre onaabi.

by Taramaapabl 6yFa nicipy.
TaramaapAabl ontumanasl asipney
YLiH apTypni, Aon pettenreH By
*iBepy AeHrernepi 6ap.

Apanac CoHblMeH Bipre, rpunb GpyHKUMACHIHA

MUKPOTONIKbIH ~ HemMece By xibepy ¢pyHKUMACHIHA

peXUMI apHan MUKPOTONKbIH PEXXMMIH KOCyFa
6onaabl.

Apanac 6y CoHbIMeH 6ipre, MUKPOTONKbIH

Xibepy perkumi  pYHKUMACHI HeMece rpusib
dyHKUMACKIHA apHan By »ibepy
OYHKUMACHIH KocyFa 6onaasbl.

Tasanay Tasanay ywiH apTypni GyHKUMANap
KapacTbIpbliFaH: KaKTbl KETIPY »KaHe
waro

Heriari Herisri napameTpnepai esrepry.

napametpnep  — "Herisri opHary )yvieci", bet129
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4.3 Kbi3abipy Typnepi

MyHZa Kbl3ablpy TyprepiHe Loy »kacanaabl XaHe onapabl naaanaHy 6oibiHLLA YChIHbICTaPp.

TaHb6a ATaybl Temnepatypa/ [ManpanaHy
pexumaep

- Mpunb Mpunbaey CreliK, WY)XbIK, HEMEeCe TOCT CUAKTHI TErC TaFamMAaapAaH rpuib xkacay.
AeHrei: TaramaapAabl Kakran nicipy.
m 1 =)xaW
= 2 =opTawa
= 3 =KatTbl

ES blcTblK aya 40 °C ALUBITKBI KAMbIPBIH KeTepridy, Kpemai OUCKBUTTI XKibiTy.
100-230 °C Bip aeHrenae nicipy/Kybipy.

X punbaey 100-190 °C Tayblk, OyTiH BasbIK oHe eT 6eniKTepiH KybIpy YLLUiH.

KOHBEKLMACHI

Wasba: Op KpbisabIpy Typi YLLiH Caiikec Temneparypa
YChIHbINFaH. ¥ChIHbINFaH TeMnepaTtypaHbl kabbinaayra
6onazabl HeMece OHbl THICTi epicTe e3repTyre 6onaabl.

4.4 Micipy kamepachl

[Micipy kamepachlHbIH GYyHKUMANAPLI KYPbIFbIHBIH
YMBICbIH XXeHingerea.

Micipy KamepacbiH MapbIKTaHAbIPY

Micipy KamepachIHbIH WaMbl XXyMbIC 6apbiCbiHAA XKaHbIM
Typaabl. XXyMbIC pexkumi aAkTanFaHaa, KypbliFsl ewwlei.
Erep Kypbinfbl ciriH awicaHbI3, nicipy kamepacbiHblH
LWamMbl Kocbinaasl. byn — KypbinfbiHbl TazanaraHaa
bIHFaMSbl. 15 MUHYTTaM yaKbIT 6TKEH COH LUaM aBTOMaTThbI
TypAe ewieai.

CankblH aya enaeTKiwui

CankblH aya »xenzeTkilli kepekTi 6oca KocbifbIn eLeai.
bkl aya KypbInFbl €CiriHiH YCTiHAEr XXenaeTkiL
caHblnaynapaaH WwolFaabl.

HA3AP AY[APbIHbI3!

XenpeTkiw caHbinaynapabl Xaby KypbiiFbiHbIH KbI3bir
KeTyiHe akeneai.

» JKenaeTkiw caHbinaynapasl Xaybin KOMMaHbI3.

XKyMbICTaH COH nicipy kamepach! xblnaam cyatblH
6onybl YLWiH CYbITY XenaeTKiwi 6enrini yakbIT icTeinai.
MUKpOTONKbIHAAP PEeXUMIHAE KypblUTFbl Kbi3barhabl,
Bipak, cybITy »engeTkili 6enrini yakolT icTerai.
CankblHAATKbILL XenAeTKill MUKPOTONIKbIHABI PEXUMI
afAKTanrFaH 6onca aa, XXYMbIChIH yKanrFacTbipa anagsbi.

KoHpeHcar

Taram nicipreH Kesae yMbIC KamepacblHAa »oHe
KYPbINFbIHBIH €CiriHae KOHAEHCAT XXMUHanybl MYMKIiH.
KoHAeHcaTTbIH XUHanybl KanbinTbl )KarFaai »aHe 6yn
KYPbUIFBIHBIH XXyMbICbIHA acep eTtnewnai. [icipreHHeH
KeWiH KoHAeHcaTTbl CYPTiHi3.
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4.5 Pe3epByapnap naHeni

PesepByapnap naHeni Kypbinfbl eCiriHiH acTbiHAA
opHanackaH api 0N apKbibl XXMHAFbILL pe3epByap MeH
Cy pesepByapblHa OHaKl KON XeTeai.

4.6 Cy pesepByapbl

Cy pesepByapbl pe3epByap KaknarbliHblH apTbiHAA, OH
YKaKTa opHanacKaH.




By xiBepy pexkuminae cy pesepByapbiHa cy
TONTbIPbIHbI3.
— "Cy pesepByapnbiH TonTIRY", BeT121

=

LLIbiFapy »keHe opHary TyTKachl

TonTeipy »kaHe Bocary caHbinaybl

Tanbicy kk

4.7 X uHarbil pe3epByap

MuHarbiLw pes3epByap pesepByap KaknarblHbIH apTbiHAA,
COJ1 XXaKTa opHanacKaH.

Tasanay ¢pyHKumaAnapbliH > ber132 »yprizbec 6ypbIH
YKOHE XYPrisreHHEH KeMiH XUHaFbILL pe3epByapabl
6ocartbiHbI3.

PesepByap Kaknarbl

o

LLIbiFapy »aHe opHarty TyTKackl
YcTay Teciktepi
PesepByap Kaknarbi
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kk Kepek-xapakrap

5 Kepek-wxapaxTap

TynHycKanblk XababikTapabl nanganaHbiHbi3. Onap ochl

KypblnFbiFa 6erimaenreH.

Kepek-wapakTtap

Manpanany

Top cepe

» Tymwanew wkadbiHaa
nicipy »XaHe KybIpy
pexumiHae ac
asipneyre apHanfaH
TOPp.

®  CreliK, LWYXXbIK Hemece
TOCT CeKinai
TaramaapAabl rpunbae
nicipyre apHasfFaH Top

= [licipme KanbinTapsbl
ceKinAi blabicTapabl
opHaTyFa apHanfaH Top

LLIbIHbI T26a

®»  Taramabl nicipyre
apHasnraH

»  Tikenew Topaa rpunb
acay KesiHaeri
WwawbipayaaH Kopray
6araapnamacsi

®  MWKPOTONKbIHABI
newTe nanaanaHyra
Gonaabil

BymeH nicipyre apHanfaH
blIABLICTaP

= Kypil, KapTon >keHe
KOKeHicTep nicipy yLUiH

m  Byra ac a3ipneyre
apHarnfaH blabICThl 6yFa
Hemece
MUKPOTOJNIKbIHMEH ByFa
ac a3ipneyre apHasraH
LWbIHbI TaBaFa KOWbIHbI3

= OHimaepAai Tikenen
Oyfa ac asipneyre
apHasFfaH biabiCKa
casblHbI3

5.1 KocbiMmLia KepeK-XapaKTap

KypbInfFbIHBIH YAriCiHE KapaW, oFaH KockbiMLa

»abaviktap 6epinyi MyMKiH.

Kepek-mapakTap

ManpanaHy

CanblHatblH TOp

= KyblpyFa apHanfaH Top

= TopAbl WhiHbI TabarFa
aAFbIH TOMEH Kapartbin
KOMbIHbI3

= OcblHbIH apkaceliHAa
MaK MeH eTTiH ceni
WhlHbI TaBara arajbl

= MWKpPOTONKbIH
pexxuMmiHae Hemece
6yFa nicipy pexxumiHae
KonaaHyra
xapamanasbl
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5.2 Kocankbl wababikTap

Kocankbl »xababiKTapabl CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
MHTEPHET-AYKEH apKplnbl anyra 6onaaebi.
KypbInFbIHBIH apHawbl XababIKTapbIHbIH TONbIK, Ti3iMiH

6i3niH XapHaManblK aHblKTaMalblKTapbiMbIi3AaH HEMECe

WHTepHeTTeH Taba anacsbils:
www.neff-international.com
Xababiktap 6enrini 6ip KypblnFbinapra kapav GeniHeai.
CoHAbIKTaH »abablKThl caTbin anapaa KypbiiFbiHbI3AbIH
HakTbl 6enriciH (E HeMipiH) KepceTiHis.

Hon cisfiH KypbINFbIHBI3Fa KaHAal KadablKTap
YCbIHbINATLIHBIH BNy YLUiH, ON Typanbl aknapartbi
OHMalH-AYKeHHeH Bine anacbl3 Hemece CEPBUCTIK
KbI3METTEH CypaK anachbis.

LbiHbI Taba

Manpanany
= byKTbIpbIIFAH TaFamaap
m KemewTep

5.3 CepeHiH OMiKTiri

Micipy kamepackiHaa 4 cany AeHrewi 6ap.

OpHarty AeHreni TEOMEHHEH »KOFapbl Kapan caHanabl.
Kepek-apakTapabl 6arbiTTaybiLiKa OpHATHIM TOSbIK,
casbin KOMbIHbI3.

Byn TopAbl MUKPOTONKbLIH pexxumiHae 0 aeHreviHae
KongaHyra 6onasbl. MMKpOTONKbIHAAP EH YKOFapFbl
KyaTKa nicipy KamepachblHblH TyBiHAe XeTedi. Tek
MUKPOTONKbIHAAPFA Cai biAbICTbI NanaanaHbiHbI3.
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BipiHwi nanganaHygaH anasiH - kk

6 bipiHWwi nanganaHyaaH anAabiH

AnFaLlKpl OpHATY YLWiH NapamMeTpnepai peTTeHis.
KyYpbINFbl XXaHE KepeK-KapaKkTapAbl TazanaHbl3.

6.1 YaKbITbIH peTTey.

Icke KOCKaHAa yaKkplT KepceTkilli ¢pokycTa bonaabl.
Oucnneige i2:00 moni wbinbinbikTan, ® »aHagbl.
1. AWiHanmanbl TaHAaybILWNEH YaKblTTbl OPHATLIHbIS.
2. O bacbiHbi3.

v YakbIT peTTenai.

6.2 Cy KepMeKTiriH peTTeHi3

Tanantap
= Cy KEPMEKTIriH peTteMec BypbiH, CyMeH »abablKTay
CTaHUMACBIHAAFbI aFblH CYAbIH KEPMEKTIMH TEKCEPIHI3.
® KypbliFsl ewipingi.
1. (© GatbipMachklH GipHelle ceKyHATan 6ackin TyPbIHbI3.
v [Iucnnenae, anFalukel Herisri napameTp nanaa
6onaabl.
2. ObatbipmacklH b aHFaHWwa 6acbin TYPbIHbI3.
3. AlHanmasnbl KOCKbILLMEH Cy KePMEKTIriH TaHAaHbI3.
Wasbanap
= Erep arFblH CybIHbI3Aa aKTac Ken 6onca,
YXYMCcapTbinFaH cyabl KonaaHraH xeH. Erep Cis
YXYMCapTbIiFaH CyAbl KONAaHCaHbI3, CyAblH
KEPMEKTIrH "XymMcapTbuiFaH" eTin KOWbIHbI3.
= Erep Ci3 MMHepan cyabl nanaanaHcaHbl3, cy
KePMEKTIir aiMarblH "eTe KaTTbl" eTin peTTeHis.
Erep Ci3s MMHepan cyabl nanaanaHcaHbl3, oHAa
razganmMaraH MuHepan CybiH anblHbI3.

Cy KepmekTiri anmarbl  PeTTey
0 0 »xymcapTbliFaH

Cy KepmekTiri aumarbl  Pettey

1 (1,3 MmMonb/n AeniH) 1 XXymcak,

2 (1,3 - 2,5 mmonb/n) 2 opTawa

3 (2,5 - 3,8 mmonb/n) 3 KartThbl

4 (3,8 MmMonb/n xoFapbl) 4 TblM KaTTbl

4. ©sreptynepai cakray ywiH, © 6atbipmachiH GipHelle
ceKyHAaTan 6achbin TypbIHbI3.

6.3 Anfawkbl KongaHap anabiHAa Kypanabl
Tasanay

Kypanabl anFawkbl kongaHap anfbiHaa XyMbIC
KamepachlH XXaHe KepekK- apaKkTapAbl Tasanay Kepek.
Tanan: MNicipy kamepacbiHAa opamMa MeH KaHzai aa 6ip
»abAablK, KanabiKTapbl HEMECE e3re 3aTTap MOK.

1. Kbi3abipap angbiHAa nicipy kamepacbiHAarbl TEric
aiMaKkTapabl Xymcak, lWybepeKneH cypTin anbiHbI3.
KyYPbINFbIHBIK €CiriH »KabblHbI3.

KypbInFbl XKbinbiFaH ke3ae, 6enmeHi XenaeTiHis.
®DyHKUMA TaHAay TeTiriHiH KemeriMmeH J&& opHaTbIHbI3.
ArHanmanbl kockpiwneH 180 °C temnepatypa
OpPHAaTbIHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KypbinFbl Kbiza 6actangbi.

Bip carattaH coH DIl 6ackin, KypbInFbIHbI BLUIPIHI3.
dDyHKUMA TaHAZay TETiriH Hen KyiHe GypaHbl3.
[Micipy Kamepachl cyblFaHLla KyTiHI3.

arwODN

©ON O

6.4 XababikTapabl Tasanay

> Kepek- »apaKrapAabl CinTi epiTiHAiCiMeH XaHe
LybepeKneH MyKWAT TasanaHbls.

7 Herisri 6ackapy

7.1 3neKTpOyMbIMAbI KOCbIHbI3

>  KypbInFbiHbI KOCY YLWiH, GYHKUMA TaHaay TeTiriH
6ypaHbI3.

v KypbUiFbl )XyMbIC icTeyre AavibiH.

v [Jvcnneize ycbiHbINFaH MaHi nainga 6onagbl..

¥asba: Erep KypbiifbiHbl NanganaHéacaHqbls, OHbl

eLlipin KoMbIHbI3. Erep y3ak yakbIT eLuTeHe peTTesiMereH

6ornca, KypbinFbl aBTOMATTLI TYpAE eLueai.

7.2 KypbinfbiHbl ewwipy

Erep KypbinfFblHbl NaitaanaHb6anTelH 60ncaHbl3, OHbl

eLipin KOMbIHBI3. Erep y3ak yakbIT eLuTeHe peTTenmMerex

6ornca, KypbiNFbl aBTOMATTbI TYpAe eLuesi.

» KbiameT TaHAayabl Hen BenriciHe Gypay.

v Kypbinfbl yHKUMANAPbBIHLIH OPHATYbI Y3ifreH.

v [Iucnnenae yakbIT KepceTineai.

v [Hucnneizeri kenbip KepceTKiluTep KypbiFbl eLipyni
Ke3ae Ae KepceTinin Typaasl.

Wasba: Kypbinfbl ewipyni TypraHaa Toynik yaKelTbl
KepCeTINiN Typy KepekK ne, KoK, na, OHbI

— "Herisri opHarty sxyiieci", ber129 masipiHeH TaHAau
anachls.

7.3 ymMmbIC peXumiH peTTey

Tanan: Kypbinfbl Kocybl 60nybl THIC.

1. AlHanmasbl KOCKbILUMEH XXYMbIC PEXUMIH TaHAAHbI3.
Kepek 6onca, 6acka 6antaynapabl peTreHis. On yLiH
THiCTi epicTi 6ackin, antHanMasbl KOCKbILUNEH MOHZI
©3repTiHis.

2. DIl 6acbiHbia.

v Kypbinfbl )XyMbICTel 6acTanabl.

7.4 KbI3y TYpi MeH TeMnepaTypaHbl OpHaTy

1. ®yHKUMA TaHAay TETiINMEH KbI3AbIpy TYPiH
OpHaTbIHbI3.

YcbIHbINAaTEIH TeMnepaTypa avcnnenne KepceTineai.
TemnepartypaHbl aiHanMasnbl KOCKbILUMEH PETTEHIS.
DIl 6acbiHbI3.

KypbinFbl Kbiza 6actangbi.

< LN
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kk MWKpPOTONKBIH

v Dlbkapblkanoasl »kaHaabl.

v Temnepartypa KepceTKili Tonagbl.

Wasba: ArbiMaarbl XKyMbIC PeXKUMiHAE aitHanmanbl
KOCKBILUTbIH KEMEriMeH TeMnepaTypaHbl Ke3 KenreH
yakbITTa e3reptyre 6onaasi.

KbI3ablpy aAKTanFaH CoH TemneparypaHbiH a3-mas
e3repyi — KanbINTbl Xaraaw.

AFbIMAaFbl YXyMbIC pPeXMMIHAE TemMnepaTtypa MaHiH
40 °C-TaH TeMeH opHaTy MYMKiH emec.

7.5 ApanbiK yaKbITbIH OpHaTy.

1. XKyMbIC peXkMMiH OpHaTbIHbIS3.
2. ® GatbipmackiH pokycTa |21 naitna 6onraHiua 6achkin
TYPbIHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

Kypblnfbl Kbiza 6actanabl.

DIl »kaHbIn Typ.

¥3aKThIK Kepi caHak, TypiHae KepceTineai.

< < PO

7.6 XyMbICTbIT TOKTaTy

DIl 6acblHbI3 HEMECe KypbliniFbl €CiriH allblHbI3.
KyYPbINFbIHBIH XXYMbIC PEXXUMIi TOKTanabl.

DIl XKbINbINbIKTARAbI.

KyYPbINFbIHBIH €CiriH *KabblHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KypbINFbIHBIH XXYMbIC PEXXUMI XKanrFacaabl.

DIl )kaHbIn Typ.

C C WM =

7.7 XyMbICTbI TOKTaTy

AfbIMAarFbl YXYMbIC PEXUMIH Ke3 KeNreH yaKplTTa oo
MYMKIiH.
» KbIameT TaHaayabl Hen BenriciHe bypay.
XXyMbIC y3iniCiHeH HeMece ToKTayaH COH CblybITy
ENAETKILLi *YMBICbBIH XXanFacTblpybl MYMKIH.
v KypbinfFbl yHKUMANAPbLIHLIH OPHATYbI Y3ifreH.

Ka>KeTTi y3aKTbIKTbl aikHanIMas bl KOCKBILLMEH PETTEHIS.

7.8 Te3 Kbi3ablpy peXuUmi

Tes KbI3abIpy pPeXMMIHAE KYPbIFbl KaXKeTTi
TemMneparypara AemiH epekiue T1e3 Kbizagbl. 100 2C-taH
YKOFapbl Temnepartypa opHaTbinca, Tes Kbi3ablpy
PeXXUMiH nanaanaHbliHbI3.

TemeHaeri Kbi3ablpy TypnepiMeH Tes Kui3ablpy
OYHKUMACHIH KonJaHyFa onaabl:

®  blcThlK aya &

= [puibaey KOHBEKUMACH &

Masba: 40 °C bICTbIK aya xibepy perkumiHae Te3
KbI3Ablpy OYHKUMACHIH KONAaHY MYMKIH emec.

Te3 Kbi3AbIpYyAbl iCKe KOCY

OHTamnbl ac a3ipney HOTUXKECIHE XKETY YLUIH, TaFramabl
nicipy kamepachblHa Te3 Kbi3Ablpy aAKTanFaH CoH FaHa
canbiHbI3.

KbI3abIpy TYpiH XeHe TemnepaTypaHbl OpHATbIHbI3.
% BGacblHbl3.

Oucnnenge 82 xaHagb.

DIl 6acbiHbI3.

Kypblnfbl Kbiza 6actanabl.

DIl »kaHbIn Typ.

Tes Kbl3ablpy aAKTanFaH CoH AblObICTbLIK Benri
Gepineai. 82 eweni.

Taramabl nicipy kKamepacbliHa canblHbI3.

KypbinFel 6enrineHreH Kbi3Ablpy TYpi MEH OpHaThIFaH
TemMnepartypara CoMKeC XYMbIChIH XanFacTbipajbl.

CC W=

e

Te3 KbI3AbIPY NpoOLECiH TOKTaTy

» % 6acblHbI3.

v Oucnneigeri 82 eweai.

v Kypbinfbl 6enrineHreH Kel3aplpy Typi MEH OpHaTbiFaH
TemMneparypara CouKeC XXYMbICbIH XXanfaCTblpaAbl.

¥asba: MakcumyMm 15 MUHYT ©TKEH COH Te3 Kbi3AbIpy

aBTOMaTThl TYypAe ewipinieal.

7.9 Anat WaFgavbiHAa aBToOMaTThl eLwwipiny

Erep KypbinFbl y3aK yakbIT 60iibl GenrineHreH yakbIT
BoMbIHLIA XXYMbIC icTeMece, anart )karaanbliHaa
aBTOMaTThl OLWipiny GYHKUMACHI iCKe Kocblnaabl.

9 caraTTaH COH Kypbl/IFbl aBTOMaTThl TypAe eLlegi.

8 MHUKpPOTONKbIH

MWUKPOTONKbLIHABI PEXXUMIHAE NewTi TaFramMabl Te3
AanblHAayFa, )bInbITyFa, nicipyre Hemece epityre
6onaabl. MUKPOTONKbIH YKasFbl3 HEMeCE Kbi3y TypiMeH
Gipre yibimaaca eHegi.

8.1 MuKpoOTONKbIHAbI peXUMre apHanfaH
KepeK-apaKTap MeH biabiC-afK,

Taramabl BipKerKi KbI3AbIpY KoHe KYpPbIFbIHbI
3aKbiMAamay YLUiH Konannbl blAbIC-aAK NeH KepekK-
XapaxTapAbl KonAaHblHbI3.

¥ asba: blabiCTbl MUKPOTONKbIHALI NELLTE KongaHap
anaelHAa eHAipyLWiHiH aknapartbiH eckepin anbiHbi3 Erep
cizne kymaH 6onca, blAbICTbIH XapamAbiblFbIH
TEKCEPIHI3.
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MuKpoTOnKbIHAbI NewTe NanganaHyra Kayincis

blabic- afK XaHe Kepek-
HapaxTap

Herizgey

MUWKpPOTONKbLIHALI NeLTe
KonaaHyfa »xapamabl
TepMo Tesimai
MartepuaniaH xxacanfaH
blABIC:

= OiHeK

LLIbIHBI KEpamMuKachl
dappop

Tepmo Te3iMaI NnacTuk
XapbIKTapchbl3 TONbIK,
3epnepreH kepamuka

Byn matepuanaap
MWKPOTONKLIHAAPAbI
oTKi3eai.
MukpoTonkbeiHAApP
bICTbIKKA TO3iMAi blAbICTbI
3aKbiMAaamManasbl.

MeTann KypbinFeinap

¥asba: KewwikTipinreH
KanHartnay yLuiH, ci3
CTaKkaHAa KacblK CUAKTbI
MeTann KypbliFsinapabl
naifanaHa anachbis.

MukpoTonkbiH kK

3. DllkemerimeH »KyMbICTbl GacTaHbIa.
4. blabic-aaxkTapabl GipHelle peT TeKcepiHia:
— Erep blabic cankbiH HeMece »biibl 6onca, OHb
MUWKPOTONKbIHALI NeLwwTe nanaanadyra Gonaabl.
— Erep blabIC KpI3bIN KETCE HEMECE YLUKBIH Nania
Borca, XapamabinblK, ChIHaFbIH TOKTATbIHbI3.
blabic-aAK, MUKPOTONKEIHALI NELUTE KonAaHyFa
apamchbl3.

8.3 MUKpPOTONKbIH KyaTbl

MyHZa ci3 MMKPOTONKbIHABI KyaTKa LLOJY XeHe onapbl
KONAaHy.

HA3AP AY[APbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iWKi GeniriHe MeTan TUIOi KyPbUTFbIHbI

HemMece eCiKTiH iLLKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUIKbIH

TyAbIPYbl MYMKIH.

» Mertann satrapAbiH (Mbicasbl, CTakaHAarFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH Kabblpranapbl MeH eCiKTiH iLLKi
BeniriHeH keM JereHzie 2 CM KallbIKTbIKTa
OopHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

MMKpOTOﬂKbIHan newTe KonaaHyfa XapamMmchbi3

blabic- afK XaHe Kepek-
HapakxTap

Herizgey

MeTannaaH »acanfaH
blAbIC- afK,

MeTan warblH TONKbIHAbI
oTKiz6enai. Tamak, bICTbIK,
6onmangbl.

AnTbIHAAFaH HEMece KyMic
apneyi 6ap blabic- ank,

MukpoTonkbiHAApP
anTblHAaraH Hemece Kymic
apneyiH 3akpimaay
MYMKIiH.

KeHec: blabicTbl TEK
OHAIPYLWI bIABICTLIH
MWKPOTONKEIHAbLI NeLTe
KonaaHyfa xapamapl
eKeHiHe Keningik 6epreH
KaFaanaa FaHa
KONnAaHbIHbI3.

MUKpPOTONKbIH ManpanaHy

KyaTbl, BT

90 CesimMTan Taramaapabl epity.

180 Taramabl epity XaHe nicipy.

360 ET neH 6anbIkThl Nicipy Hemece
cesiMTan TaramaapAabl epity.

600 TaramAabl epity XaHe nicipy.

1000 CyMbIKTBIKTapAbl XbINbITY.

Xasbanap

]

MWKPOTONKBIH KyaTbIHbIH 8P AEHIeMi YLWiH Kypblnfbl
ac asipney yaxbITblH ycbiHaAbl. OHbI
KabblnaayblHbI3Fa HEMece TUICTi ailmMakTa
esrepTyiHisre 6onaapl.

= MUKpPOTONKbIHAAPALIH MakcMManabl Kyartbl
CYMBIKTBIKTapAbl XbINbITyFa apHanFaH. KypbifFbiHbl
KOpFay YLUiH anfawKbl MUHYTTapAa MUKPOTONKbIHAbI
Kyart BipTiHaen 600 BT-ka AeiiH asaaabl.
Makcrmanabl KyaTt KypbiiFbiHbl CanKbIHAATY YaKbITbl
afAKTanFaH CoH KaiTaaaH KomxeTimai 6onaaebl.

YCblHblIFaH MaHAaep

MUWKPOTONKbLIHHBIH 8P KyaTblHa KypbIiFbIMEH Nicipy
yaKpITbl yCbiHbINaasl. OHbl KabbinaayblHbi3Fa HeMece
THICTi alimaKTa e3repTyiHisre 6onaabl.

8.4 YaKbITTbl OpHaTy apanbiKTapbl

MWKPOTONKbIH peXXMMiHAE NeLUTiH Nicipy yaKbITbiH
opHaTy apasbifbl Micipy yakbiTbiHa GainaHbICThl.

8.2 MukpoTonKbiHAbI NeLKe apHanfaH

blAbICTbI TEKCEPY

blAbICTEIH MUKPOTONKLIHABI MELUKE KapaMAbiblFbiH
apHambl CbiHaK, OTKi3in TekcepiHi3. boc biabicTapab
MWUKPOTONKbIHABI NELUTe TeK KaHa CbiHaK, KesiHae

naiganaHyra 6onagbl.

A\ ECKEPTY - Kyhgipin any Kayini!

KomkeTimai BenLuextep XyMbiC icTereHae Kbi3bin KeTeai.
» KypbinfbiHbIH KbI3biN TypFaH GenLueKTepiHe ellKallaH

TUMEHi3.

> Bananapabl XHaKblHAATNAHbI3.

—t

Boc biabICThI Nicipy KamepacbiHa OpHATbIHbIS.

2. KypbinFblHbIH Makcumanabl KyatbiH ¥z - 1 MUHYTKa

KOMbIHbI3.

ManpanaHy y3aKTbifbl Apanblik,
0—1 MUHYT 5 cekyHa
1-3 MUHyTTap 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHA
15 MUHYT - 1 carar 1 MUHYT

1 caraT - 1 carat 30 MUHYT 5 MUHYT
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8.5 MuKpoTOnKbIHAbI OpHaTy

HASAP AYOAPDBIHbI3!

KyYpbUIFbIHBIH OFaH OpHAaTbIIFaH TaFaMCbI3 XYMbIC

LamMazaH TbIC XYKTemere akeneai.

> MUKPOTONKLIHABI XXYMbIC KaMepacbiHAa TaFamMChbl3
ellKaLllaH KocnaHbl3. blabiCThl KbICKa ChiHaKTay
epekLuenik 6onagsbi.

=I5

v | X

1. Kayincisaik HyckaynapblH eckepiHis = ber105 »kaHe
MaTtepuanabik 3uAHFa Xxon 6epmey Typasbl
eckeptynepai — ber107 kaaaranaHbis.

2. ®OyHKUMA TaHAay TETirH ¥-re opHaTbIHbI3.

v Kypbinfbl XkyMbIcTbl 6acTayra AaibiH. Qucnneige
MaKcMManabl MUKPOTOJIKbIH KyaThl YCbIHLIC peTiHae
KepceTineai ¥%.

3. MuKpoTonKblHAAPAbIH KaXKETTI KyaT AeHreriH opHaty
YLLIH, % 6acbIHbI3.

v Iucnnenae MUKPOTONKbIH KyaTbiHbIH AEHreMi
€peKLUENeHin KepceTinin, yCbiHbINAaTbiH ac asipney
yaKpbITbl KepceTineai.

4. KaxkeTTi y3aKTbIKTbl alHanMasibl KOCKbILIMEH PeTTeHis.

5. DllkemerimeH »XyMbICTbl GacTaHbI3.
[Micipy yakbITblH Ke3-KefireH yakbITTa anHanmarib
KOCKILUTEI NaiganaHsin esreptyre Gonaasbl.

v Ac asipney yakbITbiHbIH Kepi caHarbl HacTanbir,
MUKPOTOSKbIH PEXXUM OpbiHAana 6acTtanasbi.

v Dlbkapbikanoasl »xaHaabl.

Wasba: MMicipy pe)kumi yLUiH opHaTbINFaH ac asipney

yaKpITbl aAKTanFaH coH AblBbICTLIK Genri Gepinin,

KYPbINFbl eLlesi.

8.6 ApanbiK yaKbITbIH OpHaTy.

1. XKyMbIC peXKMMiH OpHaTbIHbI3.
2. ® bartbipmackiH pokycTa -l naitaa 6onraHwwa éachbin
TYPbIHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

Kypbinfbl Kbi3a 6actanabl.

DIl »kaHbin Typ.

Y3aKTbIK Kepi caHak, TypiHAe KepceTineai.

< C C PO

8.7 MUKpPOTONKbIH KyaTbiHbIH A€HreniH
esrepTy

» Jlucnnenae KaxeTTi AeHren aHbln KepceTinreHLwe,
% 6aTblpMachlH 6achin TYPbIHbIS.
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KaXKeTTi y3aKTbIKTbl aiHanMarsbl KOCKbILLMEH PETTEHIS.

Wasba: batbipmaHbl GipHelue peT 6acy apKbiibl Kyat
AeHreni eH »KorFaprbl AeHrenaeH eH TOMeHri AeHrenre
aybicaabl.

MWKPOTONKBLIH PEXXMMI KYPbINFbl iCKE KOCBIUIFaH COH FaHa
TaH4anca, KypbliFbl XXyMbICbl TOKTaTbinaasl. Pllkemerimen
YKYMbIC PeXXuMiH 6acTaHbI3.

8.8 yMbICTBIT TOKTaTy

1. DIl 6acbiHbI3 HeMece KypbiFbl eCiriH allbiHbI3.
KypbINFbIHBIH XKYMbIC PEXXUMI TOKTarabl.

DIl KbINbINbIKTARABI.

KypbINFbIHBIH ECIriH XKaObIHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KyYpbINFbIHBIH XXYMbIC PEXUMI XKanFacabl.

DIl »kaHbIn Typ.

< € WM <

8.9 XymbICTbl TOKTaTy

AFbIMAAFbI XXYMbIC PEXUMIH Ke3 KeJIreH yaKbITTa KOt
MYMKIH.
» KbiameT TaHZayabl Hen GenriciHe Bypay.
XKyMeiC y3iniciHeH HeMece ToKTaydaH COH CblybITY
eNnAeTKiLi *YMbICbIH XanFacTblpybl MYMKIH.
v KypbinfFbl QyHKUMANAPbLIHLIH OPHATYbI Y3ifreH.

8.10 Micipy kamepachbIH KbIbITY XaHe
KenTipy

[Micipy KamepachlH *XyMbIC aAKTalIFaHHaH KeMiH biiFan
KanMamnTblHAan eTin KypFaTbiHbI3.

1. KypbinfbiHbl CYybITbIHbIS.

2. Tlicipy kamepacbiHAarFbl KaTTbl AaKTapabl Aepey anbin

TactaHbl3.

Micipy kamepachlHbIH TYBiHAET biNFanabl CYPTiHI3.

®yHKUMA TaHaay TeTiriMeH & TaHAaHbI3.

(Oeki peT TYpTIHI3 .

Oucnnenae -1 epekweneHin kepceTineai.

AnHanManbl KOCKbILWNEH 15 MUHYT yaKbIT Y3aKTblFbIH

OpHAaTbIHbI3.

DllkemeriMeH »KyMbICTbl 6acTaHbI3.

KenTipy 15 MuHyTTaH KeliH 6actanazbl »eHe

afAKTanajsbl.

8. Cy 6yblH LbIFapy YLUiH, KYPbINFbl €CiriH 1-2 MUHYTKa
allbIHbI3.

o< g A
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8.11 Micipy kamepaHbl KONMEH KenTipy

[Micipy KamepachlH »XyMbIC aAKTaIFaHHaH KeMiH biiFan
KanManTblHAan eTin KypFaTbiHbI3.

1. KypbinfFbiHbl CYybITbIHbI3.

2. Tlicipy kamepacbiHAa KaTTbl AaKTapAbl Te3 apaja
anbin TactaHbI3.

3. Micipy kamepacblH Xymcak, lWybepeKneH cyprin,
KypFaTtbin TasanaHbi3.

4. Kypbinfbl eciriH 1 carFaT alublK, KanablpbiHbI3, OCbinam
nicipy kamepachbl TONbIK, CybIN Kanaabl.
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9 MuKpoKombH

MWKpPOTONKbIH GYHKUMANAPbLIH 6apiblK XKbIbITY TYPREPI
»koHe Bynay ¢yHKUMACBIMEH KOMOWHauUMAnay.
«MUKPOKOMOBU» peXxUMiHAE ToeMeHAer GyHKUMAnapabl
KonaaHyra 6onaasbi:

= X by

m & blcThlk aya

= 7 [punb

= X [punbaey KOHBEKUMACHI

Epekwenikrep:
2 MUKPOTOSKbIH KyaTbiHbiH AeHreni 1000 Batr
m & blcTelk aya 40 °C

9.1 Mukpokombuai opHaTy

KbI3ablpy TYpiHE KOCbIMLLA MUKPOTOAKbLIHABI NELUT

KOCbIHbI3.

1. PyHKUMA TaHAay TeTiriH KOMOU KbI3AbIpY TypiHe
KOMbIHbI3.

v [Iucnnenae ycobiHbINATBIH TEMNepartypa KepceTineai.

2. ArHanmanbl KOCKbILLMEH nicipy TemnepartypachiH

OpPHAaTbIHbI3.

MUWKPOTONKbLIHHBIH KaXKETTi KyaT AeHreniH opHary

YLLIH,% 6acbIHbI3.

Lucnnenge kepi yakblT caHarbl KOpCETiNeai.

ArHanManbl KOCKbILIMEH MiCipy yaKbITblH OPHATLIHbIS.

PllkemMeriMeH KyMbICTbl GacTaHbI3.

Ac a3ipney yaKpbITbiHbIH Kepi caHarbl 6acTanbim,

peXkum opbiHAana éacranaesl.

Y3aKTbIK Kepi caHak TypiHae KepceTineai.

DIl >kaHbIN Typ.

v Tlicipy pexu1mi yLiH opHaTbIfFaH ac asipney yaxbiTbl
afAKTanFaH CoH AblBbICTLIK Henri 6epinin, KypbinFbl
eLueni.

<coRc W
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9.2 MUKpPOTONKbIH KyaTbiHbIH A€HreHiH
esrepTty

» [ucnnenne KaKeTTi AEHren KaHbin KepCeTinreHLe,
%% 6aTblpMackiH 6achIn TyPbIHbIS.

Wasba: batbipmaHbl GipHelle peT 6acy apKbiibl Kyat

AeHreni eH »oraprbl AeHrenaeH eH TOMEHTi AeHrenre

ayblcabl.

MUKPOTONKbLIH PEXMMI KypblIFbl iCKe KOCHIIFaH COH FaHa

TaHAanca, KypbiiFbl XXyMbICbl TOKTaTbinaasl. Dlkemerimen

YKYMbIC PEXMUMIH BacTaHbI3.

9.3 X yMbICTBLIT TOKTaTy

1. DIl 6acbiHbi3 HeMece KypbiniFbl eCIriH allbIHbI3.
KyYPbINFbIHBIH XXYMbIC PEXXUMI TOKTanabl.

DIl XKbINbINbIKTARAbI.

KYPbINFbIHBIH €CiriH »KabblHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KypbINFbIHBIH XKYMbIC PEXXUMI XKanFacaabl.

DIl »kaHbin Typ.

< K LN K

9.4 XyMbICTbl TOKTaATy

AFbIMAAFbI YXYMbIC PEXXMMIH KE3 KeJIreH yaKplTTa XKoo
MYMKIiH.
» KbiameT TaHaayabl Hen BenriciHe Gypay.
XyMbIC y3iniciHeH HeMece TOKTayZaH COH ChlybITy
ENAETKILLi *YMBICbIH XXanFacTblpybl MYMKIH.
v KypbiifFbl QYHKUMANAPBLIHLIH OPHATYbI Y3iireH.

10 Tpunb

["punb xacaraH Kesae Ci3fiH TaFaMbIHbI3 Kbl3apysl
HeMece XaKChbl nicyi MyMKiH. ['punb Xanfol3 Hemece
MMWKPOTONIKbIHMEH KUCbIHAACYEIMEH rpUnbMeH Bipre
yMbiMZaca eHegi.

10.1 FpunbAi peXUMiH opHaTy

1. ®yHKUMA TaHAZay TETIMH ~ -re OpHaTbIHbIS.
ANHanmanbl KOCKbILLIMNEH rPUib PEXXUMIH OpHATbIHbIS.
Lucnnenae rpunb pexxumi kepceTineai.

KarKeTTi y3aKTbIKTbl aiHanMas bl KOCKbILUMEH PETTEHIS.
PllkemMeriMeH »KyMbICTbl GacTaHbI3.

KypbinFbl Kbiza 6actanabl. Kbi3ablpy aAKTanFaH CoH
TemneparypaHbiH a3-mMa3 ayblTKybl — KasibInThl
Xaraan.

v TemnepaTypa MHANKATOPbI TOJbIK, XaHbIN Typ.
Wasba: MMicipy y3aKTbifbl BiTKEH COH, AbIOLICTLIK Genri
Bepineai.

<CHBWCN

punbaey aeHrennepi
Keneci rpunbaey aeHrennepi Kon xetimai.

Fpunb aeHremi Tarampap
1 (ancis) = )Korapbl KeTEPINETIH
KemewTep
= Cydne
2 (opTawa) >Kasblk kemelTep
= BanbiK
3 (kaTTbl) LLIy>KbIK
Toct

10.2 ApanblK yaKbITblH OpHaTy.

1. XKyMbIC peXXuMiH opHaTbIHbIS.

2. ® GatbipmackiH pokycTa |21 naitna GonraHiua 6ackin
TYPbIHbI3.

KaXKeTTi y3aKTbIKTbl aiHanIMas bl KOCKbILLMEH PETTEHIS.
DIl 6acbiHbI3.

KypbinFbl Kbiza 6actangbi.

DIl »kaHbin Typ.

Y3aKTbIK Kepi caHak, TypiHAe KepceTineai.

< K pw
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10.3 Fpunb geHreuiH esrepTy

pvnb GYHKUMACH TaHAANbIM, XXYMbIC 6acTanbin KEeTKeH

Gorca, rpunb PeXXUMIH Kes KefireH yaKpbITTa earepTyre
6onaabl.

» AlHanmanbl KOCKbILLNEH IPUNb PEXXUMIH 63repTiHi3.
v Y3aKTblK 63repicci3 kanaasl.

10.4 XyMbICTBIT TOKTaTy

1. DIl 6acbiHbI3 HeMece KypbiFbl eCiriH allbiHbI3.
v KypbinFbIHbIH YKYMbIC PEXXUMi TOKTanabI.
v DI XbinbinbikTanab.

2
3.
v
v

KYPbINFbIHBIH €CiriH »KabblHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KYPbUIFbIHBIH XXYMbIC PeXUMIi XKanFacaabl.
DIl »kaHbIn Typ.

10.5 WymbICcTbl TOKTaATY

AFbBIMIAFbI YXYMBIC PEXUMIH KE3 KENITEH yaKpITTa MOk
MYMKIH.

>

KblsmeT TaHaay bl Hen GenriciHe Gypay.
MyMbIC y3iniCiHeH HeMece ToKTayaH COH ChlybITy
WeNAEeTKILi XYMbICbIH XXanFacTblpybl MYMKIH.

v KypbinfFbl pyHKUMANAPbIHBIK OPHATYbI Y3inreH.

11 by

By »i6epy ®yHKUMUACHIH XeEKe 83iH ie, COHbIMEH Bipre

FPUNb PEXUMI MEH MUKPOTOJNIKbIH QYHKUMACHIMEH KaTtap

KongaHyra 6onagbl. By xibepy ¢yHKUMACHIH OHTaMNbI

KonZdaHy yLUiH, TopAabl anein Tactanbi3. LLbiHbl TabaHbl 3-

cany AeHreviHe canbin, 6yfFa nicipy blAbICHIH LbIHbI
Tabara KOMbIHbI3.

Wasba: XXymbic KesiHae bi3binAaraH Lybiiabl ecTineai.

On wybIin copfbil GyHKUMACKIHAH naiaa Gonaasl. byn
KanbINTbl YKYMbIC LUYbIbI.

11.1 By %ibepy aeHrennepi

By *i6epy dyHKUMACHI YLLIH SPTYPAi KAPKbIH
JeHreinepiH KonaaHyra 6onaaepl.

By xibepy AeHreitiH X 6aTtbipMacbiMeH TaHAaHbI3.
TaHpanraH 6y xiBepy AeHreli aucnnenae Kepcetineai.

By wibepy aeHreni Tarampgap

1 (TemeH) ET, 6anbik, kekeHicTep MeH
»yemictepai xibityre apHanraH

2 (opTtawa) Banbik, WyXXbIK, TOTTINEP
asipneyre apHanfaH

3 (kaTTh) Banblk, rapHup, keKeHicTepai

nicipyre, 6HiMHiH LWbIPbIHbIH
CbIFbIN, Wapnbliayra apHanFaH

11.2 byasbl petTey

Masba: KypbinfbiHbl y3aK yakbIT nanganaHbaraH
6oncaHpl3, anabiMeH LWato UMKIbIH & opbiHAaHbIS.
- "Rinse (LLlaro)", ber133
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/\ ECKEPTY - Kyngipin any kayini!
Acnan eciriH alKkaH Kesae bICTbIK By LWbIFybl MYMKiH. By
TeMnepartypara 6ainaHbiCTbl PeTTe KepiHOeyi MyMKiH.

>

>

Kypbinfbl eciriH abainan allblHbI3.
Bananapabl »akblHAaTNaHbI3.

/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi!
KypbinfFbiHbI Nakganany KesiHge cy pesepByaphbl Kbi3ybl
MYMKIH.

>

v

< < =
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ANAbIHFbI XXYMbIC PEXUMIH aAKTaraHHaH KeriH nicipy
Kamepacsh! CyblFaHbIH KYTIHi3.
PesepByapabl BiniKTeH LUbIFapbiHbI3.

®yHKUMA TaHaay TeTiriMeH X TaHAaHbI3.

KypblnFbl XXyMbICTbl 6acTayFa AanbiH.

CraHZapTTel MaH peTiHAe Makcumanasl By »xibepy
pexxumi MeH 20 MUHYTTBIK ac a3ipney yaxbiTbl
opHaTbIfIFaH.

(ehKaHbIHAA GaFbITTaybIL Tifl XKbINbIIbIKTARAbI.
PesepByapabl WbiFapbiHbI3, «MAX>» aeHreniHe aeuniH
Tasa cy KyMbin, pesepByap LUaxTacblH TipefreHie
UTepin, »KabblHbI3.

— "Cy pesepByapsbiH TonTeIpy", ber121
HengaeTKilTiH KaXKEeTTi XXyMbIC PEXXUMI
opHaTblFaHwa, = 6ackin TypbIHbI3.

TaHnaanraH 6y »ibepy AeHreni aucnnenae
KepcerTineai.

KarkeTTi y3aKTbIKTbl aiHanMasibl KOCKbILLMEH PETTEHis.
AngbiMeH ac a3ipriey yaKbITblH, cofaH CoH By ibepy
PEXUMIH opHaTyFa 6onaaebl.

DllkemeriMeH »KyMbICTbl GacTaHbi3.

(o)-AaFbl GarFbiTTaybILWL TiNi ewin, 6aFbiTTaybIL TiNcis
TaHba »KaHaabl.

DIl »kaHaas,

Temneparypa MHAMKATOPbI TOMbIK XaHbIM Typ.
ducnnenae opbiHAAY YaKbITbiHbIH CaHaFfb
Kepcerineai. by xiéepy aeHreiiHe GainaHbICTbl Cy
pesepByapbiH TONTLIPY SPTYPAI YaKbITKa CO3bInybl
MYMKIH.

Wasbanap

Nicipy y3aKTbIFbl BiTKEH COH, AbIOLICTLIK, Benri
Bepineai.

Pe>xkum opblHAanbIn xartkaHaa pesepsyapab
6ocatartbiH 6onca, pexxwvm ysinin, cy pesepsyapbl
TaHBaCbIHbIH GaFbITTaybILL Tifi (&) KbINbIbIKTaN



6acraigbl. Cy pesepByapbiHa «MAX» aeHreiite
ZeriH cy TonTbipbin, Pl 6ackin, »)KyMbICTbI XanfFacTbipa
6epiHis.

= )Kymbic 6apbicbiHAa A 6achin, Ke3 KenreH yakbitra by
Xibepy perkumiH esreptyre 6onaabl.

= BymeH nicipyAeH COH nicipy kamepachl MeH HayaHbl
CYPTIN anbiHbi3.
— "Op Oy )ibepy pexumMiHeH coH", bet122

11.3 By KonaaHbiNaTbiH apanac pexum

Kenbip kei3abipy TypnepiHae 6y xibepy QyHKUMACHIH
Kocyra 6onagabl. BymeH ac asipnereHae Kypbinfbl nicipy
KamepacbiHa apTypi apanbiKTa »XaHe apTypsli KapKbiHAa
Oy »ibepeai. Ocblnaniua »KaKCbl HOTUXKEre KON XKeTKidyre
6onaabl.

MMicipineTtiH Tamak,

m  KabbIfbl Kbi3apbin, KbiTbipaak 6onaasl.

B CbIPTbI XbINTbIPANAbI.

® Wi )xymMcak api WbipbIHALI 6onaabl.

®  KeneMi a3 faHa Kiwipereai.

By KonaaHbinaTtbiH apanac pexxumae TeMeHaeri
dyHKUMANapAbl KonaaHyra 6onabi:

B Y MUKPOTOKbIH

m & blcThlk aya

= 7 [punb

n X [punibaey KOHBEKLMACHI

Epekwenikrep:
= Y MukpoTonksiHas! new, 1000 Bt
m & blcTelk aya 40 °C

Apanac 6y peXXUMiH opHaTy

KbI3ablpy TYpiHE KOCbIMLLA MUKPOTONKbLIHABI NELUT

KOCbIHbI3.

1. PyHKUMA TaHAay TeTiriH KOMOU KbI3AbIpY TypiHe
KOMbIHbI3.

v [Jlucnneiae ycbiHbINATbIH TEMMepaTypa KepceTineai.

2. AlHanmanbl KOCKbILLMEH KaXKeTTi Kbl3Ablpy AeHreniH
opHarty

3. KaxKkeTTi AeHrei aucnneiire WeIKKaHLwa, -3
6aTbipmachiH 6acbin TyPbIHbI3.

v [Hucnneige cy pesepByapblHbIH LTaHbackl nanaa
6onaabl.

4. Cy pesepByapblH TONTbIPbIHbI3.

5. DllkemerimeH »XyMbICTbl GacTaHbI3.

v Ac a3ipney yaKbITbiHbIH Kepi caHarbl 6acTansim,
peXxvm opbiHAana Gactanabl.

v ¥Y3aKTblK Kepi caHak TypiHAe KepceTineai.

v DllkaHbin Typ.

v T[licipy pexx1mi yLiH opHaTbifFaH ac a3ipney yaxbiTbl
aAKTanFaH coH AblBbICTLIK Genri 6epinin, KypbinFbl
ewleai.

Wasbanap

= Cy pesepByapbl 6ocaraHaa, 6y »ibepy ToKTanabl,
Gipak, »XyMebic »kanraca 6epegi. Qucnneiae
WHAMKALUMA HOK.

®  KypbliFbIHbIH €CiriH alwlcaHbl3, TaFraMHbIH nicipiny
HaTWXKecCi e3repeai. Taram nicipy kesiHae
KYPbINFbIHBIH €CiriH KabblK, yCTaHbI3.

By %ibepy peXumiH e3repTy

» KaKeTTi AeHren AMcnnenre WbiFbIN X)XaHrFaHwa, =
6atblipMachblH 6achin TypPbIHbI3.

By kk

Wasba: EH »xorapFbl eHreneH eH TOMeHri eHreire
aybICy YLWiH, 6atbipMaHbl GipHelue peT 6acbiHbl3. EH
TOMeHTri ieHreieH coH By Xibepy GyHKUMACH eLLesi.
BatbipMaHbl KaiTa 6ackaHia, eH KoFapFbl AeHrenaeH
6actan Oy »ibepy GYHKUMACHI iCKe Kocbhinaaebl.

11.4 XymbICTBIT TOKTaTy

DIl 6acbiHbI3 HEMECE KYPbINFbI ECITH aLLbIHbI3.
KYPbINFBIHBIH XYMbIC PEXXUMI TOKTanAbl.

DIl KbinbInbIKTARALI.

KyYPbINFLIHBIH €CiriH }KabblHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KYPbINFbIHBIH XXYMbIC PEXUMI XKanFacaabl.

DIl »kaHbIn Typ.

K WK < =

11.5 ymbICTbI TOKTaTy

AFbIMAAFBI YXYMbIC PEXXMMIH Ke3 KeSlreH yaKplTTa ot
MYMKIiH.
» KbiameT TaHAayabl Hen GenriciHe Bypay.
XKyMbIC y3iniCiHeH HeMece TOoKTayaH COH CblybITy
XKeNAeTKiLLi XXYMbICbIH XanfacTbipybl MYMKIH.
v KypbinfFbl GyHKUMANAPLIHBIH OPHATYbI Y3ifreH.

11.6 Cy pe3sepByapblH TOATbIPY

Cy pesepByapbl Kypblifbl €CIriHiH acTbiHAaFbl pe3epByap
KaknarblHbIH apTbiHAA, OH XaKTa opHanackaH. by
Xibepy perkMMiH icke Kocap anabliHAa pesepByapnap
naHeniH albin, cy pe3epByapbliHa Cy KYMbIHbI3.

/\ ECKEPTY - ©pt whify Katepi!

XKaHaTblH CyMbIKTBIKTapAbIH Oynapsbl nicipy

KamepacbiHAa bICTbIK BETTEP apKblibl XKaHbIM KeTYi

MYMKiH (oTany). KypbInfbiHbIH €Ciri atbifbln KETYi MYMKIiH.

blctbl 6ynap MeH anaynap LUbIFbIN KETYi MYMKIH.

» Cy BariHe eluKaHAaW XaHaTblH CYyMbIKTbIKTapAbl
(MbICcanbl ankoronbAik CycbiHAAP) KyMMaHbI3.

» Cy 6aruHe TeK cyabl )oHe 6i3 YCbIHFaH KasbLui KO
€pITIHAIHI KYNbIHbI3.

/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi!

KypbinFbiHbI NaMganany KesiHae cy pesepByaphbl Kbi3ybl

MYMKIH.

» ANAblHFbI XXYMbBIC PEXXUMIH aAKTaFraHHaH KewiH nicipy
Kamepach! CyblFaHblH KYTiHi3.

» PesepByapabl GinikTeH WbIFAPbIHbI3.

Tanan: CyabiH KEPMEKTIriH AypbIC PETTEHIS.
— "Cy kepmeKTiriH petreri3”, ber115
1. PesepByapnap naHeniHiH opTacblH 6acbiHbI3.

v PesepByapnap naHeni awwbinbin xarbip.
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2. LllaxTagarbl pesepByapAbl TapThin WbIFAPbIHbIS.

—
———

7

3. Cy pesepByapblHa «MAX» GenriciHe AeHiH cankblH cy
TONTLIPbIHBI3.

4. PesepByapabl KaWTaAaH LlaxTara opHaThin, COHbIHA
AeWiH UTepiHia.

e ——
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11.7 Cy pe3sepByapbliH TONTbIPY

Xasb6anap

= Erep cy pesepByapbl *XyMbic HapbicbiHaa 6ocan

Kasica, KypblFbl YKYMbIC PeXXUMiHe BannaHbICTh

SPTYpPNi SPEKET xacanabl:

— byra nicipy pexxumi: XXymMmbIC pexxuMi y3inii.
HOucnnenne xabapnama kepceTtineai. EH xorapfbl
Oy xidepy pexuminae pesepsyap Lam.

30-40 MuHyTTa TONaabl, eH TeMeHri Oy xibepy
pexunmMinge 6yn nNpoLecc y3akka co3bliaabl.

—  MUKPOTONKbIHALI BY PEXUMI: XKYMbIC PEXMUMI
y3ingi. bip TonTeipblFaH pe3epByap WwamamaeH
50 muHyTKa xeTtei.

— bymeH rpunbae nmicipy: KypbinFbl FpUAb PEXUMIHOE
XYMbIC icTelt 6epeai. ucnnerige xabapnama
kepceTinMmenai. EH xofapfbl By xidepy
pexuMiHge Tonblk 6ip pesepByap 3 caraTThik
XKYMbICKa XeTefli, eH TeMeHTri By xidepy
pPeXMUMIiHIOE ofaH y3akK yakblTka xeTeqi.

BepinreH yakbITtap esrepyi MyMKiH.

backapy naHeniH awbIHbI3.

Cy pesepByapblH LblFapbln anbiHbI3.

Cy pesepByapblH «MAX» Makcumanabl AeHreniHe
AeWiH TONTbIPbIHbLIS.

TonTblpbinFaH pesepByapabl opHaThin, 6ackapy
naHesiH »KabblHbI3.

wh =

e

11.8 Op 6y wibepy pemUMiHEeH COH

nicipy kamepachblHAa biiFan Kanagsbl. [licipy naHeni meH
HayaHbl abainan CypTiHia.

By KonaaHbinaTtblH 8p PEXMMHEH KeriH «LLlato» Tasanay
dYHKUMACKIH O opbiHAayFa KeHec Bepemis. CocblH cy
pesepByapbl MEH XHUHaFbILL pesepByapabl 6ocartbi,
KenTipiHi3.

Masba: Kax gaxrapblH CipKecy TaMbi3bifiFaH
LybepeKneH KeTipin, Tasa CyMeH CypTiHi3 Ae, XXymMcak
LyBepeKneH KenTipiHis.

KypbinfbiHbl XYy

KyYpbInFbIHbI3 Tasa KydiHAe Kany YLiH, CyKyOblp XKyHreci
apKbinbl cy TapTyFa 6onaasl. CoaaH COH Kypbiifbl CyAbl
YKMHaFbILL pe3epByapFa arbl3abl.

Wasba: LLlaitFaHHaH KewiH XWHaFbIL pesepByap iwiHae
epireH Kak, GenLektepi kanybl MyMKiH. Byn KanbinTsl
»Xaraam api 0N KypPbINFbIHbIH XKYMbICbIHA 8cep eTnenai.

1. ®yHKuMA TaHaay TeTiriMeH © TaH4aHbI3.

v [ucnneiae 6araapnamMaHbiH OpbiHAANY YaKbIThl
kepceTineai. MMicipy yakbITblH ©3repTyre 6onmanabl.

2. PesepByapnap naHeniH allbiHbI3.

3. Cy »XnHaWTbIH pe3epByapabl LbIFAPbIN anbin,
6ocatbiHbI3.

4. BocaraH )XvHarblLW pesepByapabl COHbIHA AeWiH
UTEpin, OpHbIHA CasblHbI3.

5. Cy pesepByapblH LbIFAPbIN, KanablK cynapAbl aFbi3bin

KiBepiHis.

6. Cy pesepByapbliH }aKkcblnan xybif, iliHe Tasa cy
KYWbIHbI3.

7. Cy pesepByapblH COHblHa AeHiH UTepin, OpHbIHA
casblHbI3.

8. PesepByapnap naHeniH »kabblHbI3.

9. DIl 6acbiHbi3.

v Kypbinfbl KyBbipnapMeH cy Taptaabl.

v Y3aKTblK AMChnenae Kepi caHak TypiHae KepceTineai.



v ¥Y3aKThblK afAKTanfFaH coH AblbbICThIK Genri 6epineai.
10. )KuHarbilw pesepByapabl 60caTbiHbI3.

Cy pesepByapblH 60caTbIHbI3

/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi!

KypbinfFbiHbI Nanganany KesiHae cy pesepByaphbl Kbi3ybl

MYMKIH.

> ANAbIHFbI XXYMbBIC PEXXUMIH aAKTaFaHHaH KewiH nicipy
Kamepachl CyblFaHbIH KYTiHI3.

» PesepByapabl GinikTeH LWbIFAPbIHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

Cy pesepByapabl biAbIC afK XyaTbiH MallMHaaa Tasanay

OHbIH 3aKbiMAanyblHa aKenesi.
» Cy pesepByapblH blAbIC afAK, XKyaTblH MallMHaa
Tasanayra ThiibiM canbliHaabl.

» Cy pesepByapblH XXYMCaK, LLyOEPEKNEH XOHe XYFbiLL

3aTtneH TasanaHbls.

1. PesepByapnap naHeniHiH opTacbiH 6acbliHbl3.

v PesepByap naHeniHiH Kaknarbl *XOFapbl Kapau
awbinagsbl.

2. PesepByapabl LWbIFapbin anbiHbI3.

3. Cy pesepByapblHblH KaknarslH abainan anein
KOMbIHbI3.

4. Pe3sepByapabl 60caTblHbI3, XKYFbILL 3aTNEH TasanaHbl3

YKOHe Ta3a CyMeH XaKcblnan LwamnblHbI3.
5. Bapnblk Geniktepai ))ymcak, LWybepeKneH cyprin,
KenTipiHi3.
KaknakTarbl TbIFbI3AAFLILITEI CYPTIN KeNTipiHi3.
PesepByapabl Kaknarbl allbiK, KyniHAE KYpFaTbiHbI3.
Cy pesepayapblHblH KaknarblH »ayebirn, 6acbin
KOMbIHbI3.
9. Cy pesepByapblH COHbIHA AEMIH UTEpIN, OpPHbIHA
CcanblHbI3.
10. Pe3epByapnap naHeniH »<aybirn, OHbIH OpTacblHaH
KbICKa 6acblHbI3.
v PesepByapnap naHeni KyNibinTaHFaH.

O N

TecinreH HayaHbl KenTipiHi3

A\ ECKEPTY - Ky#in Kany Kartepi!
KyYPbINFbl XXYMbIC iCTEreHae Kbi3bin KeTeai.
» KypblniFbiHbl Tazanamac 6ypbiH CYbIThIHbI3.

Tanan: lNicipy kamepachb! Cyblapl.

1. Kypbinfbl €CiriH allbiHbI3.

2. PesepByapnap naHeniH allbiHbI3.

3. lwiHeH cy pesepByapbl MEH XUHaFbIL pe3epByapabl
LWbIFApbIN anbiHbI3.

AstomatTtbl 6araapnama  kk

4. Wasba:
KoHaeHcart afbidy apbifbl [@] nicipy kamepachiHbiH
aCTblHAA OpHanacKaH.

KoHaeHcar afbidy apblFbiHAarb! [@] cyabl rybkamen
CiHipin anein, abainan cypTin TacTaHbI3.

Micipy KamepacbIH KbIbITY }aHe KenTipy

Micipy kamepachbiH *XYMbIC aAKTaIFAaHHaH KeHiH binFan
KanManTbiHAaN eTin KypFaTbIHbI3.

1. KypbinfFbiHbl CybITbIHbI3.

2. licipy kamepacbiHAaFbl KaTTbl AaKTapabl Aepey anbin

TacTaHbl3.

Micipy kamepachklHbIH TyBiHAET bifFanabl CYPTIHI3.

®yHKUMA TaHaay TeTiriMeH & TaHAaHbI3.

(Oeki peT TYpPTiHI3 .

Oucnneize -1 epekweneHin kepceTineai.

AHanmansbl KOCKpbILNEH 15 MUHYT yaKbIT Y3aKTbIFbIH

OpPHAaTbIHbI3.

DllkemeriMeH »KyMbICTbl GacTaHbI3.

KenTipy 15 MUHyTTaH KeliH 6acTanazbl »keHe

aAKkTanagbl.

8. Cy ByblIH WbIFapy YLUiH, KYPbIIFbI €CiriH 1-2 MUHYTKa
allbIHbI3.

o< oA

N

<

Micipy kamepaHbl KONMeH KenTipy

[Micipy KamepachlH *XyMbIC aAKTanFaHHaH KeriH blaFan

KanMamnTblHAan eTin KypraTbiHbI3.

1. KypbInfFblHbl CYbITbIHbI3.

2. Tlicipy kamepacbiHAa KaTTbl AaKTapAbl Tes apaja
anbin TactaHbI3.

3. [Micipy KamepacbiH »XyMcak, lybepeKneH cypTin,
KypFaTtbin TasanaHbis.

4. KypbinfFbl ecirii 1 cafFar allblK, KanablpbliHbI3, OCbinaw
nicipy Kamepachbl TOJbIK, CybIN Kanaabl.

12 ABTOMaTTbl 6arnapnama

ABTOMaTThl TypAe nicipy 6araapnamManapbl OHTal bl
napamMeTpnepai aBTomMatTel TypAe TaHAay apKbinbl Typhi
Taramgapabl AanbiHAayFa KeMeKTeceai.

12.1 Tarampabl nicipy yLwiH napameTpnepAiH
HyCcKaynapbl
lMicipyaiH oHTannbl HOTUXECH YLUIH TOMEHAET

HycKaynapAbl OpblIHAAHbI3.
= Tek cananbl eHiMaepAi KONAaHbIHbI3.

= TeK TOHa3bITKbILLTA CaKTaNIFaH eTTi KONAaHbIHbI3.
MysaaTtkbIlTa cakTanfFaH KatTbl My3aaTbinFaH
TaramMAbl FaHa KOnAaHbIHbIS.

= OHiMAi OpaMHaH LUbIFAPbIHbI3 YX8HE OHbl BMLLEHi3.
Erep ci3 eHiMHIH HaKTbl canMarbiH KepceTe
anmacaHbl3, OHbl bIKLLIAMAAHbI3.

" A3LIK-TYNIKTi bUIFM Aa CaNKblH KYWAETI Nicipy olaFbiHa
casblHbI3.

= MWKPOTONKBIHABI NELLKEe apHanFaH aiHeK Hemece
KepamMuKa CUAKTbI bICTbIKKA Te3iMAi blAbICTapAbl FaHa
KONAaHbIHbI3.
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12.2 Tarampapra wiony

OHiMHIH canmarbiH KepceTy Kepek. Ci3 HIMHIH
canMarblH Tek GenrineHreH MaHaep WweHbepiHae

KepceTe anachbls.

Epity

KeHec: baraapnama »ancelpMachbiH KypbifiFbiFa
ancblpbiHbI3. Byn 6araapnamanapmMeH Xymbic icteyai

aMKbIHbIPaK, eTei.

Hewmip Taramaap WababikTap Cany neHre#i Canmay, ayKkbimbl, Hyckaynap
Kr
PO TapTbiFaH CUbIP,  XKannak, allblK, 0 0,10 - 1,20 XKiBiTinreH eTri
KoM Hemece blAbIC yaKbITbibl
woLka eti" 2 ayaapbin
TYPbIHbI3.
POz Banbik eTi' 2 »Kannak, allblK, 0 0,10-1,00 LLIopTaH, Hanim,
bIAbIC TeHi3 anabyracsl,
aKcepke,
KeKcepke
Fo3 TayblIK, eTiHiH YKannak, atublK, 0 0,15-1,20 TayblIK, eTiHiH
GenikTepi, blAbIC BenikTepiH TepiciH
cyiekTep" 2 TeMeH Kaparbin
canbiHbI3.
PO+ HaH Tinimaepi?  »xannak, awbik, 0 0,10 - 0,50 Buaaii HaHbl,

blAbIC

6uaan apanac
HaH, TyTac AsHAi
HaH; HaHAbl TeK
KepPeKTi
Mernwepae
KIBITIHI3. HaH Te3
KaTbIn Kanazsl.
MyMkKiH 6onca,
HaHAabl Tinimaepre
GeniHis.

' Ayaapy curHasblH ecKepiHis.
2 ApHaiibl MMKPOTONKbIHABI MELUTEPre apHaFaH bIAbICTEl NainfanaHbiHbI3.

TayblK, eT, 6anbik,

Hewmip Tarampap XababikTap Cany neHreni Canmak aykbimbl, Hyckaynap
Kr
F5 Xac TaybIK eTiHiH ~ Top + WhbiHbl Taba 3 + 2 0,15- 1,00 TayblK caH eTi,
Geniktepi'? KapTbl TaybIK,
TayblK, eTiHiH
BenikTepiH TepiciH
TeMeH Kapartbin
canblHbI3.
FOA AFbINLUbIH LLbiHbI Taba 1 0,50 - 2,00
pocTéudi
Fai Poctoud, KelsfeinT  LLbIHEI Taba 1 0,50 - 2,00
Pl Poctéug, Tonbik  LLbIHbI Taba 1 0,50 - 2,00
nicipinrex
POS KoiablH cyiiekcia  LLbiHbI Taba 1 1,00 - 2,00
CaH eTi, KbI3FbINT
il KowablH cyiiekciza  LLbIHbl Taba 1 1,00 - 2,00

CaH eTi, TonbIK,
nicipinrex

A0 N =

Ayaapy curHanbiH ECKEPIHI3.
ApHaibl MUKPOTONKbLIHALI NeLUTepre apHanfaH blAbICTbl NakfanaHblHbI3.
Cy pesepByapblH TOATbIPbIHbIS.

ApanacTblpy CUrHanblH eCKepiHi3.
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Hewmip Tarampap WababikTap Cany neHreni Canmak aykbimbl, Hyckaynap
Kr
Pl Banbik, 6yTiH, Byra ac asipneyre 3 0,20 - 1,20 IliHe nMMOH
xac® apHanfaH Haya + LWbIpbIHAH
WhIHbI Taba YKaFbIHbI3.
P BanbIKTbIH Xac Byra ac e3sipneyre 3 0,20 - 0,50
cybe eTi® apHasiFaH Haya +
LWbIHbI Taba
Fid BanbiKTbIH Byra ac a3ipneyre 3 0,20 - 0,50 Banblk cybe eTiHiH
MysaatbliFaH apHanfaH Haya + KallbIHAbIFbI
cybe eTi® WbIHbI Taba Bipaen »KasblK,
GenikTepiH
anbiHbI3.
P BanfbiH Kaxknakrtbl biabic 0 0,20 - 2,00 ET, KeKkeHic )xeHe
eHimaepaeH copnaHblH 6ipae

»KacarnraH pary*?

GeniktepiH anbin,
»Kannbl casMarbiH
€Hri3iHi3.

Ayaapy curHanblH eCKepiHis.

ApHaﬁbI MUKPOTOJIKbIHAbI NeLiTepre apHanfaH bi4bICTbl nanaanaHbiHbI3.

Cy pesepByapblH TONTbIPbIHbI3.
ApanacTbipy CUrHasblH eCKepiHis.

KekeHicTep, rapHupnep

Hewmip Taramaap WababikTap Cany neHre#i Canmak aykbimbl, Hyckaynap
Kr
P Bpokkonu, Byra ac a3ipneyre 3 0,10-1,00
GanfbiH’ apHanfaH Haya +
WbIHbI Taba
Pl AcbypLuak, byra ac asipneyre 3 0,10-1,00
TOHA3bITbINFaH' apHasnrFaH Haya +
LWbIHbI Taba
P Co0i3 Geniktepi,  Byra ac asipneyre 3 0,10- 0,75 Tinimaep
MysaaTbinMaraH' — apHanFaH Haya + HEFypNbIM KanblH
LWbIHbI TaBa 6ornca, coFyprbIM
LanHayra
bIHFaWbI GonbIn
nicedi. TaramHbIH
TOMbIK, MICKEHIH
KanacaHbi3,
YKOFapbIpak,
canMak, eHrisiHis.
Byn 6arnapnama
YKYMBbICBIHbIH
Y3aKTbIFbIH
apTTbipaasl.
Fig YXKachkin aKTbIK, Byra ac asipneyre 3 0,10-0,70 Bip-6ipiHiH ycTiHe
GanfblH' apHanfFaH Haya + canmMaHbl3.
LWbIHbI Taba
g XXymbipTKanap, Byra ac a3ipneyre 3 2-10 paHa TayblK,
wana nicipinreH'  apHanfaH Haya + XYMbIpTKAnapsl,
WhIHbI Taba My3AaaTbinFaH

' Cy pesepByapblH TOATLIPbIHbI3.
2 ApanacTbipy CUrHanblH eCKepiHia.
3 ApHaiibl MMKPOTONKbIHABI NeLiTepre apHanfaH biAbICTbl NanaanaHbliHbI3.
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Hewmip Tarampap XababikTap

Cany peHrewi

Canmak, ayKbIMbl,
Kr

Hyckaynap

= Kypiww? 3
bIAbIC

Kaknarbl 6ap 6uik 0

0,10-0,50

Tek kaHa
Y3bIHASHAI KypiLl
nanaanaHblHbI3.
Tes a3ipneHeTiH,
nakeTTeri Kypiw
navaanaHbaHbI3.
Kypiwke 2-3 ece
Ken CYy KOCbIHbI3.
baraapnama
aAKTanFaH CoH
KypiLUTi

5-10 muHyTTaM
TYHALIPLIN
KOMbIHbI3.

ma

Baked potatoes
(MewTe nicipinrex
KapTton)

Top cepe

0,20 - 1,50

Oprawa
Kenemaeri
Kapton, wam. 250
r. KaptonTel
XKybIMN, KEMTIPiHi3.
KabbiFbiH GipHelle
XepaeH
LUAHBILLKbIMEH
TECIHI3.

=
(W]

MMicipinren
Kapton® "
WbIHbl Taba

Byra ac asipneyre 3
apHanfaH Haya +

0,20 - 0,50

KaptonTbl apLubim,
TeKwenen
TypaHbi3.
Kecekrtep
HEFypPsbIM YSIKEH
6osnFaH caibiH,
HOTUXKECI
COFyprbiM Bepik
6onaasl.

] YXemicteH
yKacasrFaH

koMot 12 WIHLI Taba

Byra ac e3ipneyre 3
apHarnfaH Haya +

0,30 - 0,80

YXewmicke can
KaHT NeH JapLublH
KOCbIHbI3.
Apanactbipy
6enrici
6epinmeniHiue,
Kuaek

KOMMOTbIHA
TaHKypan MeH
KyNnblHaM
KocCnaHbI3.
' Cy pesepByapblH TONTLIPbIHbI3.
2 ApanacTbipy CUrHasblH eCKepiHia.
3 ApHaibl MMKpPOTONKbIHALI MELUTEPre apHaFaH bIAbICTbl NainfanaHbiHbI3.
K onannbinblK,
Hewmip Tarampap ¥ababikTap Cany neHrewi Canmak aykbimbl, Hyckaynap
Kr
P KbITbipnak, LLIbiHbI Taba 2 0,20 - 0,80 Bip-6ipiHiH ycTiHe
KapTon, canmMaHbi3.
TOHA3bITbINIFAH'
P25 Kpekepnep, LWbIHbl Taba 2 0,25-0,80 Bip-6ipiHiH ycTiHe
TOHA3bITbINFAH' canmMaHbi3.
2] Muuua, anapiH Top cepe 2 0,10 - 0,60 Kamblpbl XyKa

ana nicipinreH,
canKblHAATbIIFaH

nuuua.

' Ayaapy curHanblH ecKepiHis.
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Hewmip Tarampap WababikTap Cany neHreni Canmak aykbimbl, Hyckaynap
Kr

P Muuua, anasiH Top cepe 0,10 - 0,50 Kamblpbl XyKa
ana nicipinreH, nuuua, nuuua-
TOHAa3bITbIIFaH Garer.

FcB KecneaeH LLbiHbI TaGanars 0,30 - 1,00 JlazaHbA,
yKacasnraH blabicTap KaHHEeNIoHK
nicipme, anablH Hemece KecneaeH
ana KanHarblFaH yKacanraH
oHe nicipmenep
TOHAa3bITbIIFaH (anablH ana

a3ipneHreH kecne
oHiMAepiHeH
yxacasnrat).

P9 JaiblH TaFamabl  XKanak, biablCTbl 0,20 - 0,50
HbIBITY, LWbIHbI Tabara
CYbITbIIFaH canbiHbl3

P30 JaibliH TaFaMabl  Xannak, biAbICThl 0,20 - 0,50
bINbITY, LWbIHbI Tabara
TOHa3bITbIIFAaH calblHbI3

' Ayzaapy curHanblH ecKepiHis.

12.3 Tarampabl peTTey

1. ®yHKuMA TaHaay TeTiriH P TaHBackiHa kenTipin
KOMbIHbI3.

v [Iucnneinae TaramHbiH HOMIPIi MEH YCbIHbIIATLIH
canmMak MaHi kepcerTineai.

2. AiHanmanbl KOCKbILUMEH KanaraH TaFamblHbI3Abl
TaHAaHbI3.

3. °C/kg HaCbIHbI3.

Lucnnerge canmak napameTpi poKycTa Typaabl.

4. TamaKTblH canmMarbliH anHanmanbl KOCKbILNeH
peTTeHis.
Tamak nicipyai 6actamac 6ypbiH, P xoHe °C/kg
KeMeriMeH TaFam TaHJayAaH canMak Kkepcetyre
YKoHe KepiciHwe aybicyFa Gonaasbi.

v KypbinfFbl aBToMaTtTel TypAe Nicipy yakbITbiH
opHaragbl.

5. DIl 6acbiHbi3.

Micipy 6acTanFaH COH TaHAaNFaH TamMak, neH

canMakThbl e3repTy MyMKiH 6onmainabl. OpHaTbinFaH

canMak, KepceTiny yLUiH, °C/kg 6acbIHbI3.

KypbinFbl XXyMbICTbl 6acTanabi.

DIl >kaHbIn Typ.

Y3aKTbIK Kepi caHanbin KkepceTineai.

Micipy y3aKTbIFbl BITKEH COH, AbIOLICTLIK 6enri

Gepineai.

6. DyHKUMA TaHAay TETiriH Hen KyHliHe BypaHbla.

Masba: Tamak, nicipyai 6actamac 6ypbiH, P xoHe °C/kg

KemerimeH Bargapnama TaHaayAaH canMak, KepceTyre

YKoHe KepiciHwe aybicyFa 6onaasbl.

<

< X X<

Micipy 6actanFaH coH TaHAanfFaH Garaapnama MeH
canMakTbl e3repTy MyMKiH 6onmaiabl. OpHaTbinFaH
canmakTbl cypary YLUiH, °C/kg 6aCbIHbI3.

12.4 Tarampabl e3repTy

1. Dlléatbipmachit 4 cekyHAaTai 6acbin TypbiHbI3 HemMece
KYPbUIFbIHBIH €CiriH allbIHbI3.

v TaHaanfaH TaFam »owvblMan XaTtblp

2. )KaHa Taram TaHAaHbI3.

12.5 Pexumpai TokTaty

AFbIMAaFbl YXYMbIC PEXHMMIH KE3 KeNreH yaKbiTTa
ToKTaTyra 6onagbl.

1. DIl 6acbiHbI3 HeMece KypbiFbl €CiriH aLlbiHbI3.

v JKyMbIC TOKTaTbINaAbI.

v DIKbINbINbIKTARABI.

2. Pe)xumai »anracTblpy YLUiH, KYPbIIFbIHLIH €CiriH
»KabblHbI3 yaHe DIl 6acbiHbI3.

XKyMbic anractelpbinagsbl.

DIl »kaHbIn Typ.

< <

12.6 ymbiCcTbl TOKTaTY

AFbIMAAFbI YXYMbIC PEXXUMIH Ke3 KENreH yaKkbITTa ok
MYMKIH.
» Kbi3ameT TaHaayabl Hen Benricie bypay.
XKyMbIC y3iniciHeH HeMece ToKTayAaH COH ChlybITy
ENAETKILLi *YMBICLIH XXanFacTblpybl MYMKIH.
v KypbinfFbl QyHKUMANAPBIHLIH OPHATYbI Y3ifireH.
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13 YakbITTbiK pYyHKUUANAP

KypbinFbl yakelT GyHKUMANAPLIMEH XababIKTanFaH, OHbIH
KeMeriMeH nicipy y3aKTbIFblH HEMeCe TaMepai opHaTyFa
Bonagbl.

13.1 YaKbIT pyHKUMANAPbIH Loy

KypbinFbiHbI3Aa TYpRi yakelT yHKuMAnapsl 6ap. Masipai
(® 6atbipMackiMeH alubin, sapTypAi GyHKUMANAP
apacbiHAa aybICbiHbI3. [lucnnenae KomxeTiMai
dyHKUMANapAbIH TaHGanapsbl )aHaabl, TaHaanfaH
dyHKUMA pokycTa bonaabl.

YakbIT
PYHKLUACHI

ManpanaHy

Tanmep [ Tanmepai nicipy pexxumine
KapamacTaH opHaTyra 6onagbl. On
KYPbIFBIHBIH XYMBIC YaKbITbiHA acep
etnendi. OpHaTbINFaH yakbIT
afAKTanFaH coH AblBbICTLIK Genri

Bepineai.

Micipy yaxkbiTbl  PeTTenreH y3akTblK aAKTanfFaH CoH

o KyPbINFbl aBTOMaTTbI TypAe icke
Kocbinagbl. Kelsaslpy TypiH
opHaTKaHHaH KeWiH FaHa, ©
6aTblpMacbIHbIH KeMeriMeH ac
a3ipney yakpITblH cypatyFa 6onaael.
OpHaTtbinFaH yakbIT aAKTasFaH CoH
AbIBbICThIK Benri Gepineai.

Yakpit © Backa ¢yHKumna opbiHaana
6acTamaiblHLLA, KypbINFbl
avcnneniHae TayniK yakpiTbl

KepcerTinin Typaas.

Masb6a: CbatbipmackiH 6ackin, AblObICTLIK GenriHi
anabiH ana ewipyre 6onagbl. JblObICTbIK GenriHiH

— ber129 y3aKTbiFbIH Herisri 6antaynapaaH esreptyre
Bonagbl.

13.2 YakbITTbIK PpyHKUMANAPAbI cypay

Tanan: Erep GipHelue yaKbIT GYHKUMACH OpHaTbINFaH

6onca, aucnnenae cakec TaHb6anap »KaHaabl. ¥3aKTblK

Kepi caHak, TypiHAe KepceTineai. Kypbinfbl XXyMbIC icTen

TYPFaH Ke3ge TauMep MeH Micipy yakbiTbl QyHKUMANAPHI

KomxeTiMai 6onaabl. Toynik yakbITbIHbIH XaHe Takmep

dYHKUMANAPBI KYTY PeXXMMiHAE KomkeTimai 6onaabl.

» (O BatbipmacskiH, porycta ®, Hemece Il naitaa
BonFaHwa 6ackin TypbIHbI3.

v [JOucnneiae arbiMaarsl MaH naiaa 6onaasbl.

13.3 Tanmep PyHKLHUACHIH OpHaTYy

1. © BacbiHbI3.

v [Hucnneige O kepcerTinin, yakbiT TaHGanapb! XaHagbl.

2. AiiHanmanbl KOCKbILL apKblibl TakMep YaKbITbiH
OpPHAaTbIHbI3.

v bipHelle cekyHATTaH COH, OpHaTbINATbIH yaKbIT
KabbingaHaabl.

v KoHblpay Kocbinasl.

v [ucnneiae Kepi yakbIT caHarbl 6actansin, ) ykaHaabl.
Backa yakpbIT TaHbanapsbl ewegi.

v OpHaTtbifFaH yakbIT aAKTanFaH coH AblObICTLIK Genri
6epineai. Avucnneiae --:-- naWga 6onaawl.
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3. Kes KenreH epicTi Hacbin, TaiMepai ewipyre Gonaasbl.

13.4 Tanumepai esrepty

> ARHanmanbl KOCKbILNEH TanMep YaKbITbiH 63repTiHi3.
v bBipHelue cekyHA COH opHaTbInFaH Tanmep
yaKbITbIHbIH MHAWKAUMACKH Naiga Gonaabl.

13.5 Tanmepai xoro

> AlHanMarnbl KOCKbILLMEH Taﬁmep YaKbITblH ===~
OPHaTbIHbI3.

v KoHblpay ceHaipinai.

13.6 ApanblK yaKbITblH OpHaTy.

1. (ObatbipmachbiH eki peT 6acbiHbI3.

v [Tucnnenae --:-- KepceTinin, yakbIT TaHOanapbl

aHaaebl.

AViHanManbl KOCKbILUNEH Y3aKTbIKTbl OPHATBIHbI3.

DIl 6acbiHbI3.

KypbInFbl YKyMbICTbl 6acTaiab.

Oucnneinge Kepi yakblT caHarbl 6actansin, Pl

»xaHaabl. backa yakbIT TaH6anapbl ewleg,.

v OpHaTtbifFaH yakbIT aaKTanrFaH CoH AblObICTLIK Genri
Hepinesi. KypbinFbl Kel3ablpyabl TOKTATaAbI.
Oucnnenae --:-- nanaa 6onagbl.

4. (©bacbin, AblOLICTLIK GenriHi eLUipiHis.

5. KypbinfbiHbI 6LWipY YLWiH, GYHKUKUA TaHAay TETIrH Hen
Ky#iHe 6ypaHbi3.

K Wb

13.7 ApanblK yaKbITblH ©3repty

» ARiHanmansl peTTeriwTi nanaanaHbin nicipy yakbTblH
OpHAaTbIHbI3.

v T[licipy yaKpITbIHbIH ©3repTinreH MaHi aucnnenae
BipHelue cekyHA KeWiH nanaa 6onaabl.

v Y3aKTblK Kepi caHanbin kepceTineai.

13.8 YaKbITTbl TOKTaTy

Mazba: Tanmep dyHKUMACHI OpHaTLINFAH 6osica, yaKsIT

y3aKTbIFbIH e3repTy ywiH angsiver O 6acy Kepek.

> ARlHanManbl KOCKbIL KeMeriMeH NiCipy YaKbITblH = =:-
- OpHaTbIHbI3.

v bBipHelue cekyHATaH COH, KypbinFbl NapamMeTpnepain
e3repTifireH MaHiH Kabbinganabl.

13.9 YakbITbIH peTTey.
IcKe KOCKaHAa yaKbIT KepceTKilli ¢pokycTa 6onaabl.
Oucnnenae i2:00 moHi xbinbinbiktan, G »aHaab!.

1. AllHanmanbl TaHAaybILNEH YaKbITTbl OPHATbIHbI3.
2. © bacbiHbi3.
v YakpIT petrenai.

13.10 YakbITTbl ©3repTy

Tanan: Kypbinfbl ewwipingi.

1. (ObatbipmachkiH eKi peT 6acbiHbI3.

v [HOucnneige O »eHe TayniK yaKbIThl KepceTineai.
2. ArHanmasnbl TaHAaybILWMNEH YaKbITTbl OPHATbIHbI3.



3. O bacbiHbi3.
v YakbIT peTTenai.

Masba: YakbiT opHatbinFad coH O 6atbipmachiH
6acnacaHbl3, KypbliFbl GipHeLle CeKyHATaH KeWiH
aBTOMAaTThbl TypAe OpHaTbiNFaH MaHAI Kabbinaanabl.

Herisri opraty »yreci kk

BanTay 6apbicbiHAa GYHKUMA TaHAAY TEeTiriHiH KyHiH
e3repTKeH BoncaHbI3, OHbl HeM KyHiHe KenTipMewiHLe
KYPbIFbIHBI MaijanaHa anmanchbs.

KypbinfFbl TYTEIHATBIH KyaT KeneMiH asanTy YLUiH, KyHAi3ri
YaKpITTbl MHAMKaUMANay GyHKUMACHIH eLwipyre 6onaabi.

14 Heri3ri opHaTy Xyueci

Ci3 e3iHi3aiH KaXKEeTTINIKTEpPIHI3re canKec KypblFbIHBIH HETi3ri napamMeTprepiH peTren anachis.

14.1 Herisri napameTpnepre uony

Ocbl ykepZie Herisri napamMeTpnepre »XoHe 3aybITTbiK napamMeTprepre wonyasl Tabackl3. Herisri napametpnep
KYPbINFbIHBIH XabablkTanybiHa 6annaHbICTbI.

HUHauKauma Herisri opHaTy Wy#Heci Tanpay Cunattama
cil! [bibbIicThIK HBenrinepaiH i = Kbicka =10 cek. JanbiHaay yakbiTel Hemece
Y3aKTbIfbl c = oprawa = 30 cek.’ Taumep anaKTanFaHHaH KewiH
3 = y3aK = 2 MUHYT AblObICTBIK 6enriHiH
Y3aKTbIFbIH OpHaTY.
chc Heriari AblOLICTLIK Genri 0 = ewipyni Batbipma AbibbICTapbiH KOCY
{ = Kocynbl' Hemece eLipy.
chid LucnnenaiH »apbifbl i = TemMeH Lucnnen »wapeblfbiH peTTey.
c = opraiua’
3 = »oFapsl
ciH YaKpIT UHANKaTOPSI L = ewipyni Lucnnerge Toynik yakbITblH
{ = Kocynbl' KepcerTy.
cll5 [Micipy kamepachbliH 0 = ewipyni lMicipy kamepachblHbIH
YKapbIKTaHAbIPY { = Kocynbl' YKapbIFbIH KOCY Hemece
eLlipy.
chb Cy KepMeKTiri L = »xymcapTbinFaH Cy KepMeKTiriH peTrey
I = ymcak, - ber115.
£ = opTaiia
3 = KaTTbl
4 = eTe KatTb!'
i 3aybITTbIK peTTey L = ewipyni' ©3repTinreH napameTprepAai
i = KOCYnbl 3aybITTLIK NapameTpnepre
KanTapbIHbI3.
chl JemMo pexxvmi L = ewipyni'’ JeMo pexxumiH Kocy
i = KOCynbl HeMmece eLUipy.

Xasba: [lemo pexumi
KYPbINFbl KOCbINFaHHaH
KEWiHri anFalwkbl 5 MUHYT
ilWwiHAae Kocbkinaasbl.

! 3aybITThIK, NapameTp (KypbliFsl TypiHe GannaHbicTel 6acka 60nybl MyMKIH)

14.2 Herisri peTTeynepai esrepty

Tanan: Kypbinfbl eLipinai.

1. O GipHelue cekyHA 6achin TyPbIHbI3.
v ucnnenae anabiMeH Herisri napameTp nanaa

6onaasl.

2. Herisri napameTpnepai anHanManbl KOCKbILLINEH

esrepry.
3. ® 6acblHbl3.

<

Oucnneize keneci Herisri napameTp nanaa 6onaasl.

4. (®6atbipmachlH 6ackin, 6apnbIK KaXKeTTi Heriari
napametpnepai TaHaan, MeHAEpAi e3repTiHis.

5. ©areptynepai cakray ywid, © 6atbipmackiH GipHelue
ceKyHAa 6acbin TypbIHbI3.

Wazba: Herisri napameTpnepaiH esrepTtynepi anexrp

KyaTbl BLLUKEHHEH KeWiH caKkTanaaebl.

14.3 Herisri napameTpnepaiH esreptynepai

Koro

> ¢YHKHMH TarnAay aybICTbIPFfbllU- KOCKbILUTbI

aYbICTbIPbIHbI3.

v bBapnbik e3repictep »korbinaabl XaHe cakTanmMmanapl.
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kk Tasanay »keHe KyTy

15 Tasanay waHe KyTy

KypbInFeIHbI3AbIH Y3aK yaKbIT 60/bl XKYMbIC yKacayblH
6onablpy YLUiH, OHbl MYKHMAT Tasanan KyTiHis.

15.1 KypbinfbiFa KyTiM KepceTy 60ibIHLIa

KeHecTep

KyYpbIAFbIHBIH YXyMbICKa KabineTTiniriH y3ak mepsiMmre
caKTay YLUiH KypbInFbiFa KyTiM KepceTy 6oiblHLIa
KeHecTepre Hasap ayAapblHbl3.

LLlapa

Manpacobl

KypbInFblHbI Ta3a yCTaHbI3
YXOHe AakTap navaa
6onFaHAa, onapabl 6ipaeH
KeTipiHi3. MNicipy
KamepacbiH ap KonJaHraH
caiibliH Tasanan TypbIHbI3.

Kip ciHin, Kyrin ketnec
YLLIiH.

Kak, MaKn, Kpaxman »aHe
aKybl3aaH KanfaH

JakTapabl 6ipaeH KeTipeai.

KopposuaHel 6onasipmay
YLLiH, THiCTI Wapanap
KONAaHbIHbI3.

Iwinaeri TonTeipmachl
LWblpbIHALI GaniwTepre
LWbIHbI TabaHbI

Byn nicipy kamepacbiHaa
KaTTbl KipAdiH nanna
6onyklHa »kon Gepmenai.

KOonAaHbIHbI3.

KybipatbiH TyTKanb Taba
CUAKTbI apHambl biabIC- KaTTbl KipdiH nanaa
afAKTapAbl KoNAaHbIHbI3. BonybiHa »xon Gepmenai.

Byn nicipy kamepackiHaa

MyMkKiH 6onca, bicTblk aya COHbIH HaTUXKeCIHAE
KONAaHbIHbI3. nactaHy AeHrewi
TemMeHaenai

15.2 Tasanay Kypanbl
Tek »xapamabl Tasanarbill Kypanael nanaanaHblHbI3.
/\ ECKEPTY - AneKTPUK TOK, COFy KaTepi 6ap!

[LWiHe KipreH binFanablk TOK COFYbIHA anbin Kenyi MyMKiH.

» KypbinfbiHbl Taganay yLiH 6ynan tazapTKelll HemMece
yKoFapbl 6acbiMAbINbIKTLI Bynan TasapTKbILUTHI
navaanaHbaHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

XKapamcbl3 TasapTKpll Kypanaap KypbUIFbIHbI

3aKbiMAanabl.

» OTKip HeMece abpasvBTi Tazanarbil Kypanabl
navaanaHbaHbI3.

» KypambliHAa cnupT MenLepi yAKeH TasanafbiLu
Kypanabl nanaanaHéaHbi3.

» EwkaHaan katTbl aBpasuBTi biCKbILUTaAPAbI HEMece
Tasanayra apHanfaH biCKplLlUTapAbl NanaanaHbéaHbl3.

» ApHaibl TasapTKbIW Kypandapabl Xblibl KyHiHAe
navaanaHbaHbI3.

> OiiHeK TazapTKbILW Kypanaapabl, oiMHeK bettepai
TaszananTblH KpIpFLILLTAPALl HEMece TOT 6acnanTbiH
BonatraH acanraH ByibiMaapasl KyTy KypanaapbiH,
coiKec OerLeKTi Tasanay »eHiHaeri Hyckaynapaa
anTtbinFaH 6onca FaHa nainganaHbiHbI3.

XKaHa ry6kanapaa eHgipic kesiHae yctanraH 6erae

BenwekTtep 6onaabl.

» >KaHa rybkanbl WwWyBepeKtepai nanaanaHyaaH anibiH
96.4€H YbIHbI3.
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Xeke 6eTTep MeH GenlieKkTepdi TasapTaTbiH 3aTTap
Typanbl Tasanay HyCKaynbiFbiHAA KapaHbi3.

15.3 Kypanabl Tasanay

Jypbic Tazanamay cangapbiHaH HEMece »Kapamchbia
TazapTKbIW Kypangapabl nanaanaHy cangapbiHaH
3akbiMAanFaH 6orca, kypanael 6epinreH Hyckaynapra
CeWKec TasanaHbls.

/\ ECKEPTY - Ky#tin kany katepi!

KypblnFbl XkaHe oHbIH GenLiekTepi nicipy 6apbicbiHAa

Kbl3adbl.

» blcTbk GenwekTepre abai 60nbIn Ko TUri3BeHis.

» Kypanabl 8 »xacka aemiHri 6ananapra nanganaHyra
»xon 6epmeHis.

/\ ECKEPTY - ©pT WbiFy KaTepi!

XKymcak Tamak, KanablKTapbl, Mai MeH KyblpAak, Cybl

YaHbIM KEeTYi MYMKIH.

» KypbinfFbiHbI NanganaHap anasiHaa nicipy
KamepacbiHAaFbl, KbI3AbIPFBILL 3/IEMEHTTEP MEH
»abablkTapabliH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai KeTipiHis.

/\ ECKEPTY - Wapakattany Katepi!

KypbInFbIHbIH €CiriHAETI ChI3bITFaH 8MHEK »Xapblybl

MYMKIiH.

» [lewwTiH eciriHiH aWHeriH Tasanay yLiH KaTtTbl
abpasuBTi TazapTKbILLTApAbl HEMece eTKip MeTans
KblpFbllUTapabl naganaHbanel3, cebebi onap BetiHe
cbl3aT Tycipyi MyMKiH.

1. Tasanarblw 3atTapabl KongaHy 6oMbiHWA
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. > ber130

2. KypblniFbiHbIH XeKenereH GenleKkTepiH Hemece
BeTTepiH Tazanay 6oMbiHLLA HyCKaynapabl
OpbIHAAHbI3.

3. Erep 6ackalua kepceTinmece:
—  KYPbINFbIHbIH KOMMOHEHTTEPIH bICTbIK CaObIHAbI

CYMEH XXoHe WyBepeKneH TasanaHbi3.

- XKymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

15.4 KypbinfblHbIH anablHFbl NaHeniH
Tasanay

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Lypbic eMec Tasanay KypanabiH anablHFbl MaHesniH

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» Tasanay yLUiH WbIHbI Ta3anarbILTapAsl, MeTans
KbIpFbILLTAPAbl HEMECE LUbIHbI KbIpFbILUTApAbI
navganaHbaHbI3.

» KopposuaHbl Gonabipmay yiliH, TOT 6acnanTbiH
BeTTepAeH ManablH, oK, Kpaxmars XaHe KYMbIPTKa
aKybI3bl JaKTapAbl Aepey TasanaHbl3.

» Tot BacnaiiTbiH BonatraH XacasnraH bICTbIK 6eTTepai
TasapTy YLWiH apHaibl TOT 6acnanTbiH GonaTraH
yacasnFaH KyTiM KypanzapblH nainjanaHbiHbI3.

1. Tasanarblw 3atTapabl KonaaHy 6obiHWAa
HycKaynapAbl opbliHAaHbI3. = ber130

2. KypbinfbiHbIH anfblHFbl NaHENiH bICTbIK CaBblHAbI
CYMEH YXaHe KyMcak, LybepekneH TasanaHbis.



Wasba: KypbinfbiHbIH anbiHFbl XKarFbiHaarb
TYCTEPAiH LWamarsbl anblpMallblfbIKTapbl SUHEK,
nnactMacca Hemece MeTan CUAKTLI ap Typi
MaTtepuangapra 6annaHbiCTbl.

3. Tot HacnainTtbiH GonartraH »acasnfFaH anablHfFbl naHenai

Tasanay yLwiH ToT 6acnaiTblH 6onat 6eTrepai KyTyre
apHanfaH Kypanabl }xymcak, LybepeKneH xyKa
KabatTa »KaFy Kepek.
Tot 6acnaiTblH Gonat 6eTTepai KyTyre apHasFaH
Kypanabl KbI3MeT KepceTy opTanblFbiHaH HeMece
apHavbl caTylubinapaaH anbiHaabl.

4. )Xymcak wy6epeKneH KypraTbiHbI3.

15.5 bacKapy naHeniH Taszanay

HA3AP AY[APbIHbI3!

Lypeic emec Tazanay 6ackapy naHeniH 3aksiMaayhbl

MYMKiH.

» bBackapy naHenbaepiH AbIMKbIN WybGepeKneH
CYPTNEHIS.

1. Taszanarbllw 3atTapasl KonaaHy GovbiHLLA
HyCKaynapZabl opblHAaHbI3. =~ ber130

2. Backapy naHesniH MUKPOTaLWbIKTEI LyGepeKneH
HeMece AbIMKpI WyBepeKneH TasanaHbl3.

3. XKymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

15.6 Ecik aMHeKTepiH Ta3anay

HA3AP AY[APbIHbI3!

Lypeic emec Tasanay ecCikTiH 9HEKTepiH 3akbiMaaybl
MYMKIiH.

> OWiHeK KpIpFbillblH NaiaanaHbaHbI3.

1. Tasanarbiw 3atTapabl KonaaHy 6ovbiHLLIA
HycKaynapabl opblHAaHbI3. = ber130

2. ECIKTiH TepesenepiH LWbIHbl Ta3apTKbILLNEH CynaHFaH
LyGepeKneH TasanaHbl3.
Wasba: Ecik sitHerineri WhIpbILLKA yKcac isaep
YKYMbIC KamepachbIHbIH XapbIKTbIK, KECKIHAEPI
6onaabl.

3. XKymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

15.7 ECiKTiH TyTKacbIH Ta3apTy

1. Tasanarblw 3atTapabl KonaaHy 6obiHLLA
Hyckaynapabl opblHAaHbI3. = ber130

2. ECiKTiH TyTKacblH Tasanay YLUiH bICTbIK cabblHAbI CY
MeH XXyMcKa Lybepek nanganaHbiHbI3.
Wasba: Erep ecik TyTKacblHa Kak Tasanay Kypassi
TycCe, Aepey CypTin TacTaHbl3. OUTNece 0N AaKrap
Mynaem Ketnemnai.

3. XKymcak, wyBepeKneH KypraTbiHbI3.

15.8 EciK Tbifbi3gaybillibiH Tazanay
HA3AP AYZAPbIHbI3!

TwicTi emec Tasanay ecikTiH Tbifbi3AarbiLUbIH 3aKbiMAaybl

MYMKIH.

» Tasanay yLUiH MeTann KblpFbiLUTapAbl HEMECE LLbIHbI
KbIpFbILLTApAbLI NainaanaHOaHbI3.

» EwwKaHAal KbIpFbill TaszanarbIWw Kypanaapab
nanaanaHbaHbIs.

1. Tasanarblw 3atTapabl KonaaHy 6ovbiHLA
HycKaynapZabl opblHAaHbI3. = ber130

2

3.

Tasanay »xeHe kyTy kk

Ecik TbIFbI3gaybILLbIH Ta3anay yLWiH XXbUibl CilTi
epiTiHAiCci MeH XyMcak, LybepekTi nainaanaHbis.
Xymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

15.9 ToT 6acnanTbiH GonaTTaH XacarnfaH
6eTTepai Taszanay

1.

2,

3.
4,

TasapTKbIlW Kypanaapabl KonfaHyra KaTbICThl
HyCcKaynapAbl OpblHAaHbI3. = ber130

blcTbik cabblHAbI epiTiHAi MeH WybepeKneH
TasanaHbi3.

Xymcak wybepeKneH KypraTblHbI3.

Tasanan 60nFaH COH ecCiK TbiFbl3AarblLLbIHBIH OPHbIH
TEKCEPIHI3.

15.10 XXymbic KamepacbiH Ta3zanay

HA3AP AYOAPbIHbI3!
Hypbic eMec Tasanay nicipy 6enimMiH 3akbiMaaybl MyMKiH.

>

4.

5.

Melwke apHanFaH cnpennepai Hemece 6acka KaTTbl
TasapTKbIWTapAbl HemMece abpasuBTi
TasapTKbIWTapAbl nanaanaHbaHbI3.

Tasanarbil 3aTTapabl KonaaHy 6oibiHLa
HyCcKaynapAbl OpblHAaHbI3. = ber130

CabblHAbI CyMeH HeMece CipKe CYbIHbIH epiTiHAiCiMeH
TasanaHbis.

KaTTbl nactaHy )araanbiHAa: new Tasanay KypanbiH
nanaanaHblHbI3.

MeLwTi Ta3apTKbILTLI TEK CaNKbIHAATBIFAH XYMbIC
KamepacblHAa KOnAaHbIHbI3.

KeHec: XXarbiMmcbi3 vicTepai 6onasipmay yLuiH
MaKcvMManasl MUKPOTONKEIHALI KyaTtTa 6ip cTakaH
cyabl BipHelle TaMLUbl IMMOH LUbIPbIHLIH 1-2 MUHYT
KbI3AbIPbIHbI3. KarHaTyablH acbin KeTneyi yLiH
bIABICKA KACLIKTbI CanblHbI3.

XKyMblc KamepacblH XymMcak, LybepekneH cypTin,
KYpFaTtbin TasanaHbi3.

EcikTi albIK Kyinae Kanablpbin, KYpFaTbin anbiHbI3.

15.11 Xab6abikTapabl Tazanay

1.

2

Tasanarbil 3aTTapAbl KongaHy GoMbIHLWA
HycKaynapAbl OpblHAaHbI3. =~ ber130

TaFaMHbIH KyWreH KanablKTapbiH bICTbIK cabbiHAbI
CYMeH cynaHFaH WwybepeKneH cynaHba.

Kepek- xapaxTapabl bICTbIK cabblHAbl CYMEH YKaHe
MaTtaMeH HEMECE bIAbIC XYFbILL LUETKAMEH MYKMAT
TasanaHbI3.

Top cepeHi ToT 6acnaiTelH GonatTaH TasapTKbILINEH
HEeMece bIbIC XYFbILL MallnHaAa TasanaHbl3.
KaTtTbl nactany »karaanaa tot 6acnanteiH GonatraH
yKacanFaH rybkaHbl Hemece NneLlTi TazapTKbILWTh
KONAaHbIHbI3.

Xymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.
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15.12 ©3i TazanaHaTbiH auMaKTapAabl
Tasanay

[Micipy KamepachlHbIH apTKbl XXarbliHAa e3iH TazananTbiH
KaTanuTuK xambinrbickl 6ap. Micipy »xeHe KyblpyaaH
LalibiparaH Mannap KypblifFbl XXYMbIC iCTen TypraHaa
ocbl kabatneH copbinbin Xoibinaasl. COHALIKTaH on
BeTTepai TasanayablH KAXKeTi XOK.

HA3AP AY[APbIHbI3!

[MewrTi Ta3apTKbILW Kypanbl 634iriHeH TazanaHaTbiH

anMakrTapAsbl 3akbiMaanabl.

» O3siH TazananTblH aiMakTapaa elKkaHaan new
TasapTKbIWbIH NanaanaHbaxbis. Erep neww
TasapTKbILWbl OCbl aMMaKTapFa Kence, Aepey Cy XaHe
rybkameH cypTiHi3. blckanamaHbl3 aHe bICKblNanTbIH
TasapTKbiWTapabl nanaanaHbaHbI3.

Tanan: lNicipy kKamepach! cyblabl.

» Kyile MeH bicTapabl CyFa MasblHFaH *XYMCaK,
ryékameH cypTin TactacaHbl3 6onaabl.

Wasba: XXymbic 6apbicbiHaa 6eTTepae Kbi3bin AaKTap

navaa 6onysl MyMKiH. Byn ToT emec, asbIK-TynikTepaiH

kanabiktapsl. bByn AakTap AeHcaynbikka acep eTnenai

YKOHE e3JiriHeH TaszanaHatbiH aiMaKkTapablH Taszanay

KabineTiHe acep eTnenai.

15.13 XuHarbill pe3epByapabl Ta3anay

HA3AP AY[APbIHbI3!

XuWHarFbILW pe3epByap bICTbIKTAH 3aKbiMAanybl MyMKIH.

» JKuHarbIW pesepByapabl Kbi3bin TYpFaH nicipy
KamepacbiHAa KeNTipMEHI3.

» JKvHarbIWw pesepByapAbl blAbIC XKYFbILL MalLMHaFa
canbin XXyMaHbI3.

1. TasapTKbiW Kypangapabl Kon4aHyFa KaTbICThl
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. = ber130

2. XKvHaFbiWw pesepByapAbl MaTachl XXyMcak,
LIyOepeKMNEH »KoHe bICTbIK cabblHAbl epiTiHAIMEH
TasanaHbi3.

3. Tasa cymeH ><akcblian WwanblHbl3.

4, XXymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

5. XXvHaFblw pe3epByapabl Kaknarbl allblk KyHiHAe
KYPFaTbiHbI3.

6. KaknakTarbl ThIFbI34aFbILUThLI CYPTIN KENTIPiHI3.

15.14 Cy pesepByapblH Ta3zanay

1. TasapTkbIW Kypanaapabl KongaHyrFa KaTbICThl
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. ~ ber130

Cy pe3sepByapblH MaTtachl }XyMcak, LLyBepeKneH »aHe
bICTbIK CabblHAbI epiTiHAIMEH TasanaHhbI3.

Tasza cymMeH »aKxcblnan LWanblHbI3.

Xymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

PesepByapabl Kaknarbl alblK, KyHiHAE KYPFaTbiHbI3.
KaknakTarbl ThIFbI34arbILUThI CYPTIN KEMNTIPiHI3.

N

U

15.15 LWaxTaHbl Tasanay

1. TasapTkbIW Kypanaapabl KongaHyrFa KaTbICThl
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. ~ ber130
2. lllaxtaHbl op KonAaHrFaH canblH KypFaTbin CYPTiHi3.
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15.16 Micipy kamepacbiHgarbl Oy LWbIFaTbIH
caHbinaynapAabl Tasanay

1. TasapTkbiWw KypangapAbl KofAaHyFa KaTbICTbl
HycKaynapAbl opbliHAaHbI3. > ber130

2. Micipy kamepacblHAarbl Oy WbIFATEIH CaHblnaynapas
cabblHAbl epiTiHAI KOCLIIFaH bICTLIK, CY, r'yfka Hemece
bIABIC XKyaTblH }XYMCaK, LieTKaMeH TasanaHbl3.

15.17 Tasanay pyHKUHUACHI

KypblnfFbiHbl Ta3anay pexxuMiHae TasanaHbl3.

Kax Ttasanay

KypbinFbl KanbiNTbl XXYMbIC iCTEN TYPY YLUIH, KaKTapabl

Mep3iMAai Typae KeTipin Typy Kepek.

KaKTbl KeTipy MepsiMiHiH apanblfbl Cy KEPMEKTIriHe »KoHe

B6yMeH nicipy peXXUMIiHiH KonaaHbIny »uiniriHe

GainaHbiCTbl. By pe)xumiH KongaHy MyMKiHAir 5 Hemece

oAaH Aa TOMEH MaHre TYCKeHAe, KypbliFbl AucnneniHae

> kepceTineai. KakTtbl KeTipy peXxuMiH icke KocrnacaHbi3,

OyaaH Bbinai 6ymMeH nicipy peXuMiH opHaTta anManchIs.

XKannbl KakTbl KeTipy 32 MUHYTTan yakbiTKa co3blnabl.

KaKTbl KeTipy eKi catblgaH Typaaes.

m  KakTbl KETipy y3akTbifbl — WaM. 31 MUHYT

®  KaKTbl KETIDFEHHEH KERIHTI LWako LUMKbIHbIH, Y3aKTbIFbl
1 MUHYTTBI Kypanasl

Kak KeTipy pe)xnMiH rurneHanbik, MakcatTa »yprisiHis.
Kak KeTipy pexuMiH y3in xiéepceHis, 6y »ibepy
pexxumMiH 6yaaH Gbinai opHata anmMaichl3. KypbinfbiHbl
YKYMbICKA AanbliHAAY YLUiH, LAk LUMKIbIH iCKe KOCbIHbI3.

Kak KeTtipyani 6acray

KypbinFblaarbl Kak KeTipy umkibl 31 MUHYTKa co3binajbl.

HASAP AY[APbIHbI3!

Kak KeTipyre ycblHbIFAH KypanaapaaH 6ackacsl

KONAaHbIICa, KYPbINFbl 3aKbiMAanybl MyMKiH

» Kak KeTipy ywiH Tek 6i3 ycblHFaH Kak Tasanay
KypangapbiH nanganaHbiHbl3. Kak KeTipy kesiHaeri
acep eTy yakbITbl Kak Tasanay KypanbiHa
CoWKeCcTeHAipinreH.

Erep KaktaH Tasapty epitiHaici 6ackapy naHeniHe

Hemece 6acka oHall 3akpiMzanFaH 6etrepre Tycce, onap

3aKbiMAaanaabl.

» KakraH Tasapty epiTiHaiciH 6ipaeH cyMeH Liaibin
KeTiHi3.

1. ®yHKuMA TaHAay TeTiriMeH < TaH4aHbI3.

v [Tucnnenne Kak keTipy 6arfapnamachiHbiH OpbliHAaTY
yaKkbITbl KepceTineai. lNicipy yakbITbliH e3repTyre
6onmanapi.

2. PesepByapnap naHeniH albiHbI3.

3. Cy »XuHaWTbliH pe3epByapabl LblFapbIn anbin,
6ocatbiHbI3.

4. BbocaraH »XuHaFbILW pesepByapabl COHbIHA AeWiH
UTepin, OpHblHa CanblHbI3.

5. Cy pesepByapblH LUbIFAPbIN aNnblHbI3.

6. Cy MeH CyMbIK KaK Taszanay KypasblH KaK Ot
epiTiHAICIHE KOCbIHbI3.

- Kak KeTipyre KaxxeTTi epiTiHAi »acay ywiH 250 mn
cy MeH 50 MmN Kak Tasanay KypasnbliH
apanacTblpblHbI3 HemMece canmarbl 18 r Kak,
Tasanay tabnetkacblH 250 MmN cyFa 5 MUHYTTaW
epiTiHi3.

7. Kak KeTipy epiTiHAICiH Cy pe3epByapbliHa KyWbi,
pesepByapAbl UTEPIN, OPHbIHA calbiHbI3.

8. PesepByapnap naHeniH »kabbiHbI3.



©

. DIl 6acbiHbI3
KypbInFbIHBIH KaFbl TazanaHaas.
Lucnnenae KanFaH yakblT caHarbl KepceTineai.
Kak Tasanay aAkTasFaH COH AblObICTbIK Oesri
Gepineai. KypbiiFbl *XyMbICbIH TOKTaTaAbl.
10. Pe3epByapnap naHeniH albiHbI3.
11. Cy >KnuHaWTblH pe3epByapabl WbiFapbin anbim,
BocaTbiHbI3 Aa, KaiTaaaH OpHbIHA CanbiHbI3.
12. Cy pesepByaphblH LUbIFAPbIMN, XaKcblnan Xybin, iwiHe
Tasa cy TOAThIPbIN, KanTaaaH OpPHbIHA CaslblHbI3.
13. PesepByapnap naHeniH »kabblHbI3.
14.D|| 6acbiHbI3
v Acnan eki peT aBToMaTTbl TypAe Waroabl OpbiHAaNAbI.
LLlato uMknbl aAKTanFaH coH AblObICTLIK, Genri
6epineai.
Wasba: Kak tasanay KypanbiHblH KypamMblHAAFbI
KOMMOHEHTTEPAIH KaTblHACbiHa Ha3ap ayAapbiHbI3.
Kak Tasanay Kyparnbl, CyibiK (Tanceipsic 6epy HeMmipi:
00311680): 50 mn Kak, Tazanay Kypanbl MeH 250 mn
cyAabl 1:5 KaTblHACKLIH caKTan apanacTblipblHbI3.
Kak KkeTipeTiH Tabnetkanap (Tancbipbic 6epy Hemipi:
00311864): canmarbl 18 1 Kak KeTipeTiH TabnetkaHbl 250
MJ1 CyFa 5 MUHYTTaW epiTiHis.

Rinse (LLaro)

By ¢yHKUMACHIH y3aK yakbIT nainaanaHbaraH 6oncaHbls,
KYPbINFbIHbI LAKbIHbI3.

KypbInFbIHBI3 Tasa KyWiHAe Kasly YLUiH, CyKyObIp Xyieci
apKeinbl ¢y TapTyFa Gonaabl. CoaaH CoOH KypbinFbl Cyabl
YXMHaFbILW pesepByapra arbl3abl.

Wasba: LLlaitFaHHaH KemiH XuHarbll pesepsyap iliHae
epireH Kak, GenweKtepi Kanybl MyMKiH. Byn KanbinTsl
YKaraam api 0Nl KypbINFbIHBIH XXYMbICEIHA 9cep eTrnenai.

< < X

LLlaro LMKAbIH KYPrisiHi3

1. ®OyHKUMA TaHaay TeTiriMeH ) TaHAaHbI3.

v Iucnneine 6araapnamMaHbiH opbiHAANY yaKbiThl
kepceTineai. baraapnamaHbiH opbliHAANY YaKbITbIH
esrepTe aliMainchbl3.

2. PesepByapnap naHesniH allbiHbI3.

3. Cy XvHaWTblH pesepByapabl LWblFapbIn anbin,
6ocaTbiHbI3.

4. BbocaraH »Xu1HarbILW pe3epByapabl COHbIHA AeHiH
UTepin, OpHbIHA CanblHbI3.

5. Cy pesepByapbiH LUbIFAPbIM, KanAablK CynapAbl aFbi3bin

ibepiHis.

6. Cy pesepByapblH }aKxcblnan »xybif, iliHe Tasa cy
KYMbIHBI3.

7. Cy pesepByapblH COHblHA AEMIH UTEpIN, OpPHbIHA
CcanblHbI3.

8. PesepByapnap naHesiH »kaOblHbl3.

9. DIl 6acbiHbi3.

v Cy kyBblpnap apKbiibl TapTbinagbl.

v ¥3aKTblK AMCMNENAe Kepi caHak TypiHAe KepceTineai.

v ¥Y3aKTblK afAKTanrFaH coH AblbbICThIK Henri 6epineai.

K,ocumua Tasanay

Op Kak KeTipy HeEMeCE Lato LMKIbIHAH KeRiH TOMEeHAET

onepauuAnapabl opbliHAAY KaXKeT.

1. PesepByapnap naHeniH allbiHbI3.

2. XXuHarbIlWw pesepByap MeH cy pesepByapblH 6ocaTbin,
Tasanan, KenTipiHi3.

3. DyHKUMA TaHAay TETiriH Hen KyiliHe BypaHbla.

v [lpouecc aakTanabl, KYpbIFbl XXYMbICTbI KanTta
6acrayra faWblH.

Tasanay »xeHe kyTy kk

X uHarbIW pesepByapabl 6ocaTy

Taszanay QyHKUMANAPbIHAH KaNlFaH Cy XXWHaFbILL

pesepByapaa »xvHanaabl. CogaH COH XXWHaFbILL

pesepByapabl 6ocatbin KenTipiHis.

HA3AP AY[APbIHbI3!

YXuHarbiWw pesepByap bICTbIKTaH 3aKbiMAanybl MyMKIH.

» JKuHarbIW pesepByapabl KbI3biN TyprFaH nicipy
KamepacblHAa KenTipMeHis.

» >KvHarbiWw pesepByapabl blAbIC XYFbILL MallMHaFa
casnbin XXyMaHbI3.

1. PesepByapnap naHeniHiH optacbiH 6acbiHbI3.

v PesepByapnap naHeni awbinbin xatblp. XUHaFbILL
pesepByap MeH Cy pesepByapblHa KOMMKeTIMAI.
2. )XXuHarbllWw pesepByapabl LaxTajaH LbIFAPbIHbIS.

3. XKvHarFbilWw pesepByapAbliH KaknarblH allbiHbI3.
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kk Akaynapabl »oto

4. YXuHarblWw pesepByapabl 60caTbiHbI3.

5. )XuHarblWw pesepByapabl KanTaaaH Laxtara opHartbin,
COHbIHa AEeMiH TipenreHLle UTepiHis.

6. PesepByapnap naHeniH »kabblHbI3.

v Kypbinfbl XXymblcThl 6acTayFa AaibiH.

16 AKaynapAbl oo

KypbinFelaarsl eneycis akaynbiktapabsl 63 6eTiHiz6eH
yxotoFa 6onaael. KbisameT KepceTy opTanblfbiHa
xabapnacnac 6ypbiH akayNbIKTbl X0t G0oMbIHLLIA
aknapartTbl Kapan WwhiFbiHbI3. Ocbinaniia KarkeTcis
LWbIFbIHAAPAbLIH andblH anachbia.

A ECKEPTY - XapaxattaHy KaTtepi!

TwicTi BonmaraH »xeHaeynep kayinTti 6onbin Tabbinagbi.

» TekK kaHa BinikTi MamaHaap KypbUIFbIHbI YXeHAEYi
MYMKIH.

» Erep KypbinFbiga akay 6ap 6onca, Kel3MeT KepceTy
opTanbifbliHa xabapnachlHbi3.

16.1 DYHKUUANBIK aKaynblKTap

/A ECKEPTY - AneKTPUK TOK, COFy KaTepi 6ap!
Jlypbic KacanmaraH »xeHaeynep Kayinti 6onbin
Tabbinaabl.

» KypbinFblaarbl XXeHaey XKyMbICTapbiH TeK BGinikTi
MamaHZap opblHAaw anajbl.

» KypbinFbiHbl )XeHAEY YLUIH TEK TYNHYCKA BenLleKTepi
FaHa nanaanaHbinybl MyMKiH.

» Ocbl ByibIMHBIH »eni kabeni By3binbin 3aKbIMAaHFaH
Kyiae 6onca, KayintepaiH nanaa 6onyblH Gonasipmay
YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLLIbI HEMECE TEXHUKAbIK, KbI3MET
KepceTy opTanblfblHbIH MaMaHbl apKblibl, HEMece
ocblnapra ykcac apHaibl 6inimi 6ap agam TapadbiHaH
aybICThIPbLINYbl KAXKET.

AKaynbIK,

AxaynapabiH ce6ebi }aHe onapabl Xoto

KypbInFbl XyMblC

XKeninik kaBenb alackl poseTkara canbiHOaFaH.
IcTeEMenal. »  KypbInFbiHbI TOK, XefiCiHe KOCbIHbI3.

CaK,TaHLI,prFbILLITap 6noreliHaa CaKTaHAbIPFbIL iCKe KocChInabl.
> CaK,TaHLIprFbILLI wKadblHAA caKTaHAbIPFbIL XXYMbIC iCTereHiH TeKCGpiHi3.

OneKTp KyaTbl OLUKEH.

» Bernme »kapbikTapsl HeMece 6acka KypbiiFbinap 6enmene XyMeoic icTeyiH TeKCepiHi3.
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AKkaynapabl *oto
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Axaynbix,

AxaynapabiH ce6ebi maHe onapabl XoH

KYPbINFbl XKyMbIC
ictemenai.

DyHKUMANBIK aKay bk,

1. CaKkTaHAbIpFbILWTEl CaKTaHAbIPFbIL LWKapbiHAA OLLiPiHI3.

2. OHbl 10 ceKkyHATaH KeMiH KaiTa KOCbIHbI3.

v Erep akaynbik 6ip pet 6onraH Gosnca, xabap ewieai.

3. Erep xabapnama KaiTa nanaa 6onca, Kbl3aMeT KepceTy opTasbiFbiHa xabapnacbiHbI3.
XabapnackaH Kesze Kate Typanbl HakTbl xabapnamaHbl KepCeTiHis.
— "CepsucTix KbiameT Kepcerty", ber137

Ecik TonbIK, »abbinmaraH.
» Ecikke Tamak KanablKTapbl Hemece 6erae 3attap KipreH eMec eKeHiH TeKCepiHis.

Hymbic
KamepacbiHblH
YKapblKTaHAbIPbIYbI
YXYMbIC icTeMen Typ.

XapblikaMoAaThl Wam ictemen Typ.
» Erep 6yn Kate KaiTanaHca, KbI3MeT KepCeTy eKiniHe xabapnachiHbI3.

Oucnnenae«12:00»
YKbIMNbIbIKTaNAbl YXoHe
® »kaHaab!.

ONeKTp Kyarbl OLLKEH.
» Toynik yaKbITblH KanWTa OpHaTbIHbI3.
- "YaxbiTelH petrey.”, ber128

Kypbinfbl icke
KOCbIfIMaraH.
Lucnnenge y3aKTbIK,
TYp.

DIl 6atbipmackl 6acbinmaraH.
» Dll6acbiHbIa.

MWKPOTONKbIH NeLwi
YYMbIC XKacamanasbl.

Ecik TonbIK, ykabbinmaraH.
» [Ecikke Tamak KanablKTapbl Hemece Gerae 3aTrap KipreH emMec eKeHiH TeKCepiHia.

DIl 6atbipmackl 6ackinmaraH.
» Dll6acbiHbla.

Taram OypbiHFbiFa
KaparaHza, y3arblpak,
Kbl3abl.

MWKPOTONKbIHABIH KyaTbl ThiM TOMEHre OpHaTbIFaH.
> MUKPOTONKbIHALI KyaTThl ThiM XOFapbl AeHrenre opHatblHbI3. = 5eT1718

Backara KaparaHaa, acnanka kebipek kenem canbiHabl.

» ¥Y3arbipak nicipy yakbITblH OPHATbIHbIS.
Eki ece menwep nicipy yakblTblH eKi ecere apTrbipadbl.

Tamak, aaeTTeriaeH CybiK.
» Keiae 6ypaHbl3 HEMece apanacTblpbiHbI3.

MUKPOTONKbIH PEXUMI
ysinai.

KypbinFelaa akaynbik, 6ap.
» Erep 6yn Kate KaiTanaHca, KbI3MeT KOpCeTy eKiniHe xabapnacbiHbI3.

KypbinFbl Kbisbanabl,
avcnnenze Koc HyKTe
YKbINbIAbIKTARAbI.

Herisri napameTpnepae aemo pexxkumi 6enceHaipinreH.

1. CakTaHablpfbill KopabblHAaFbl CaKTaHAbIPFLILLTEI KbICKA YaKblTKa aXkbipaTy apKblnbl
KYPbINFbIHBI KyaT Ke3iHEH aXKblpaTbIHbI3.

2. Keneci 3 MuHyT iWiHae Herisri napameTpnepaeH — ber129 AeMOo PeXXUMIH BLUIpiHi3.

Cy pesepByapbl MeH
YKUHaFbILL pe3epByap
TaHb6anapbl yHeMi
YbINbIAbIKTAN Typaabl.

TexHuKanblK, axKay

1. Cy pesepByapbl MeH XWHaFbILL KOHTEMHEPAIH TUICTI LaxTara TONbIFEIMEH CaNblHFAHBIHA KO3

ETKI3iHi3.

2. Erep taH6anap XbinbliblKTayblH TOKTATNACA, KbIBMET KOPCETY opTanblfbiHa XabapnachlHbl3.

Wasba: KypbinfbiHbiH By xibepy GpyHKUMACHIHAH GacKa KbIBMeTTepiH naiaanaqa 6epyiHisre
6onaabl.

ECiKTiH ycTiHAE »bINb
aya Hemece 6y
WIFbIN XaTbIp.

Byn akay emec. KypbinifFblHbIH CanKblHAATKbIL XXEeNAETKILLI XXYMbIC icTen Typ.

» EwTeHe »acayablH Keperi »OoK.
KYPbIIFBIHBIH XXYMbIChI aAKTanfFaH COH XXenAeTKill a3 yaKbIT XXyMbIC icTen Typaasbi.
XenaeTkilw KypbIFblHbI KbI3biM KETYAEH cakTanabl.

KypbInFbiHbIH
XKYMBbIChI aAKTasFaH
COH CasnKblHAATKbILL
YKEeNQeTKiLWTiH
YXYMBbIChI YKanfFaca
Gepedai.

KypbINFbIHBIH XXYMbIChl aAKTanFaH COH, OHbI CYbITY KEPEK.

» EwTeHe »acayablH Keperi »OoK.
KyYPbINFbIHBIH XXYMbIChl aAKTaNFaH COH »KeNAETKILL a3 yaKbIT XXyMbIC icTen Typaabl.
XengeTkiw KypbinfFbiHbl KbI3biN KETYAEH CakTanabl.

CankpliHAAQTKbILL
YKengeTKill ecik
awlynbl TypFaHaa aa
YKYMbIC icTenai.

KyYpbINFbl XXyMbIC iCTEN TYPFaHAa *oHEe XYMbIChl aAKTaNFaHAa, OHbl CYbITY Kepek.

» EwTeHe »acayablH Keperi »OoK.
Ecik awblk TypraHaa 6apnbik GyHKUMANAP TOKTaTbNaabl.
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kk Koagere xaparty

AKaynbliK,

AxaynapabiH ce6ebi aHe onapAabl oo

blcTbIK aya »keHe
rpusb apanac pexkumi
KonaaHblnFaHaa 6y
GiniHGenai.

By 6apnblk TeMnepatypanap AvanasoHbiHaa bipaent 6iniHe 6epmeinai. By HEFYPNbIM bICTbIK,
6onca, cofypibiM Haikanmanapi.

» EwTeHe »acayablH Keperi }OoK.

Byaa nicipy pe>xumiH
KonaaHfFaH CoH
YXMHaFbILL pe3epByap
6ocan Kanaasi.

Daetreri 6yaa nicipy Hemece apanac 6yaa nicipy pexkumiHae xymbic ictey 6apbicbiHAA,
KOHZEHcAaT KypblifblHbIH TOMEHTI XafFblHAaFb! LLbIHbI NaCTUHaAA XOHe KOHAEHCaTTbl arFbi3yFa
apHanfaH, KypbinFbiHbIH TyBiHZeri cyp TycTi HayarFa »xuHanaasl. On »KUHaFbIL pesepByapra
Tycnenai.
» EwTeHe )acaylblH Keperi »OK.
XuHarblWw pesepByap TeK KakTbl KETIpiM, Wato KeISMEeTiH aTkapabl, an saeTreri 6yaa nicipy
HeMece apanac 6yaa nicipy peXxumiHaeri ymMmbic 6apbiCbiHAA O eLKaHaan KplameT
aTkapmManabl.

XuHarbIWw
pesepByapra akK Kak,
KanabiKTapsbl Kipin
KETKEH.

KakTbl KeTipy HeMece Lato 6apbicbiHAa Maiaa Kak, KanablKTapbl Kbl3ZbIPFbILLITaH Lerin

Kanaasbl.

1. CyAblH KEPMEKTIK NapamMmeTpriepiH TEKCEPIHi3.

2. Kak KeTipy UMKNbIH KBPCETIMITEH yaKbIT apasblfbl 6TKEH CaMbIH XYPri3in OTbIPbIHbI3.

» KypbinfFblaarbl KaKTbl KETIPY LUMKIBIH NaiAanaHyLlbl HycKaynbiFbiHAa 6epinreH Hyckaynapra
COMKEC YKYPri3iHi3.

Apanac pe>xkumpae cy
as WheiFbiHAanaAabl.
Bcipece 3 PyHKUMA
KonAaHblnatblH
apanac pexxumae.

By KonaaHbinatelH apanac pexxumae, acipece 3 GyHKUMA iCKe KoChINaTbiH apanac pexumae
kerae By a3 menwepae nanganaHsinaasl. Ocbinaiia, pesepeyapaarbl Tasa CyAblH a3
MersLlepi FaHa LblFbiHAanaab!.

» EwTeHe »acayablH Keperi }OoK.

16.2 BelHebeTTeri Marnymar

AKaynbliK,

AxaynapabiH ce6ebi aHe onapAabl oK

Hucnneinge E0532
xabapnamacsl nanaa
6onansbl

Backapy naHeniHiH nactaHybl CEHCOPIILIK, epicTiH yHeMi 6enceHai 6onkbIn TypybIHA COKThIPaAbI.

1. KypbInfFblHbl OLUIPIHI3.

2. backapy naHeniH TasanaHbl3.

3. KypblnfFblHbl KankTa KOChIHbI3.

» Erep KypbliFbIHBI KOCKaH Boiaa akay KaiTtanaHa 6epce, KbiIaMeT KepceTy opTanblfbliHa
xabapnacblHbl3.

Hucnneinae E5005
xabapnamacel nanaa
6onagbl

Cy pesepByapbl 60c 6onFanaa, 6ynay gpyHKUMACH GipHeLle peT icke KoCbinabl.

» OHbl KalTa nanganaHap anabiHaa cy pesepByapblHa CasiKblH Cy TOATLIPLUIbLIN, pe3epByap
LLIaxTacblHa TONbIFbIMEH CallblHFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

» Erep 6yn Kate KaWTanaHca, KbI3MeT KepceTy ekifiHe xabapnacbiHbI3.

17 Kopere waparty

Ecki KypbiiFbinapasl AypbIC Kaaere »xapary Typansi ﬁ Byn TOHA3BITKBILL DNEKTP XKoHe
]

ManiMeT anachi3.

17.1 EcKi KypbInfFbiHbI K9aere yaparty

QNIEKTPOHUKANBIK KypanaapAblH
kanasiktapeiHa (WEEE) katbicTbl
2012/19/EU (EO) Eypona
3aHHaMachblHa COMKeC KeneTiH

KopLiaraH opTa yLuiH Kayingis KONMEH Kaflere yxapaty TaHGacbIMeH BenrineHreH.
KYHABI MaTep1anaapbl kaita eHaeyre MyMKiHAIK Byn saHHama Eyponada Kypanaapasit
Gepeai. KanAblKTapblH KaWTbIN anyblH XXaHe

> K¥prJ'IFbIHbI KopLlaraH OopTaHbl CaKTaWTbIH XXONIMeEH KopLlaraH opTaHbl KOpfan Kkaaere

Ke4ere )apartbiHbl3.
AFbiMAarFbl KaJere apary onaapbl Typans

KapaTyblH peTTeiai.

ManiMeTTepai MaMmaHAaHAbIpbINFaH AYKEHHEH YKoHe
KOFaMAblK, HeMece KananblK aKiMLUiniKTeH 6inin

aJIblHbI3.
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18 CepBUCTIK KbI3MET KepceTy

Erep naiiganaHy »xeHiHae cypakrapbiHbi3 6osica,
KYPbINFblAaFbl akaynblKTbl ©3iHi3 X0fA anmMacaHbl3
HeMece KypblInFbiHbl XXeHAey Kepek Bonca, KbiameT
KepceTy opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.

CisaiH eniHizgeri keningik MepsiMi MeH LapTTapsbl
YXOHiHAeri ToNbIK aknapaTtTbl KbI3MET KepceTy
opTasbIiFbiHaH, cayaa 6enimiHeH Hemece 6i3aiH BeO6-
caWTTaH anyblHbI3Fa Gonaapl.

KblameT KepceTy opTanbifbiHa xabapnackaH kesze, cisre
KYPbINFBIHBI3ABIH apTUKYN HeMipi (E HeMmipi) xaHe eHaipy
HeMipi (BK) kaxxeT 6onaaebl.

MyLuenep Kbl3MeTiHiH xabapnacy AepeKTEPiH XKMHAKTaFbI
MyLUesiep Kbl3MeTiHiH TisiMiHae Hemece 6i3aiH Beb-
TopabbiMblzaa Tabacsls.

By#biMm sHeprua TMimainiri D knacTbl XapblK,
WbIFAPFLILUTApPMEH ababikTanFaH. XKapblk,
WbIFAPFbILUTAPAbl KOCANKbl Kypan peTiHae catbin anyra
6onagbl; )aphblIK, WblFAPFbILLTAPALI TeK BinikTi MamMaH
anmacTbipybl KaxkeT.

18.1 ApTtukyn Hemipi (E Hemipi) maHe
eHAipy Hemipi (OK)

ApTukyn Hemipi (E Hemipi) »xaHe eHaipy Hemipi (BK)
KYPbIIFbIHBIH GUpMasbIK TaKTanwacbiHaa 6epinreH.

3aybITTbIK, TaKTalLwackliH HOMipepiMeH acnan eciriH
awbin Tabacekl3.

[ Ew FD: ZNr: | c€ \EK

Type

KYPbINFbl AepeKTePiH XaHe MyLLenep Kbi3MeTiHIH
HOMIPIH »Xbingam Kanta Tady yLiH AepeKTepai »Kasbin
anyra 6onagpl.

19 Cisge 6api 6onbin WbiFanbl!

MbiHAA Ci3 biAbIC NeH KabablKTap Typasbl YChIHbICTAPAbI,
COHBLIMEH KaTtap apTypni TaFam AaiblHAay YLUiH OHTalbI
Hyckaynapabl Taba anacel3. bapnbiK yCbiHbICTap apHambl
Ci3AiH KYPbINIFbIHA COMKEC PETTENrEeH.

19.1 ¥YcbIHbINFaH apekeTTep Tisberi

MyHAa ci3 ycbiHbIIFaH napameTtpnepai TuiMAi
nanaanaHyra KeMeKTeceTiH ic-opekeTtepaiH BipTiHaen
TisBeriH Taba anacel3. Cisre spTypni TaFramaap Typasbi
aknapar, CoHAan-aK KypbiifbiHbl anAblH-ana opHaTbUIFaH
GargapnamanapaaH TbiC OHTalsIbl ETiM OpHATYFa YKoHe
nanganaHyra KOMeKTeCeTiH YCbIHbICTap MEH KeHecTep
Bepineai.

Wasba: Kypbinrbiaa spTyphi Taramaapabii anabiH-ana
6araapnamanasraH napametpnepi 6ap. AnablH ana
OopHaTbINFaH napamMeTpnepai KonAaHfFbIHbI3 Kence,
aBTOMaTThl GaraapnamManapabl KoNAaHbIHbI3.

— "ABTOMmarTel 6argapnama’, ber123

1. XKymbicka Kipicnec 6ypblH, nicipy naHeniHaeri 6apnbik,
KaXKeT eMec »kabablKTapAbl anbin TacTaHbi3.

2. YcbHbIFaH GanTaynapaaH KaxeTTi TaFramabl
TaHAaHbI3.

3. Taramabl Konannbl biAbICKA CanblHbI3.

YCbIHbINFAH NapamMeTpinepae KepceTinreH biabic-
anAKTap MeH abablKTapabl KonaaHbiHbI3.

Ac a3ipney TaciniHe cai KeneTiH blAbiCTap MeH
»abablKTapabl KonAaHbIHbI3.

= "MUKPOTONKbIHABI PEXXUMIre apHasiFaH KepeK-
JKapaxrap MeH bigsic-aak”, ber116

Tek TynHycKa »kababiKTapasl nanaanaHeliHbi3. On
nicipy KamepacbiHa YXoHE XYMbIC PeXXMMaepiHe
OHTaWnbl TYpAe COMKECTEHAIPINreH.

4. KeHec: Erep ci3 napametpnepi kecteaeri
ManiMeTTepAEeH e3relle TaFaMm AanblHAaFbIHbI3 Kesce,
Taram MenLepi exki ece ken 6ony yLiH nicipy
YaKbITbIH €Ki ece y3aK eTin opHaTbIHbI3.

Taramabl cankplH Nicipy KamepacblHa canFaHaa
KecTeze BepinreH peTrey napamMeTprepi »xapamchbi3
Aen TaHbinagsbl.

KecTtene TaHaanfaH Taramaap yLWiH anabiH ana
KbI3AbIPY KepeK Aen KepceTinreH. Taram MeH
»kabablKTapAabl nicipy KamepacklHa anfibiH ana
Kbl3AblpFAHHAH COH FaHa CanblHbI3.

Kenbip Taramaap GipHelle aeHreiae nicipinreHae
canachbl »orapbl 6onagbl. Onap kectege 6epinrex.
Erep o3 peuenTiHis 6oMblHLWA NicipMeKLUi 6oncaHbl3,
OHJa KecTeAeri ykcac TaFramaapAasl KapaHbis.
KocbiMLla aknapatrapabl peTTey KecTteciHae TypFaH
nicipy KeHecTepiHeH Tabach3.

MUWKPOTONKbIH PEXXMMIHAE €H Y3aK yaKbITTbl OpHaTbIM,
TaMaKThl €H KbICKa YaKbITTaH COH TEKCEPIHI3.

By pexxumiH KongaHrFaHaa cy pesepByapbiHbiH TOSbI
EKeHiHe Ke3 XeTKi3in anblHbI3.

KypbliFbl napamMmeTpriepiH opHaty HyckaynapbiHa
COWKEC PETTEHIS.
KecTtene kepceTinreH tTemneparypa cunarramanapsi
MEH ac asipfiey yakblTrapbl KonaaHblnatbiH
OHiMAepAiH canackiHa, KacueTTepiHe, Temneparypa
napametpnepiHe Tayenai. Con yLwiH napameTpnep
ayKbIMbl 6epinreH. EH ToeMeHri MeHAepAeH 6acTaHbI3.
KaxxeT 6onca, Kenecige yNKeH MaHZi OpHaTbIHbI3.

5. Taramabl nicipy kamepacbiHa TopAblH OUIKTIriH cakTa
OTbIPbIN CanblHbI3.
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6. /\ ECKEPTY - Kyiaipin any Kayini!
Acnan eciriH alKaH Kes3ae bICTbIK, By LUbIFYbl MYMKIH.
By Temneparypara 6ainaHbICTel peTTe KepiHbeyi
MYMKIiH.
» Kypbinfbl eciri abainan allbiHbI3.
» Bananapabl )akbliHAaTnaHbI3.

ECKEPTY - Kynin kany Kartepi!
Kbl3ablpbinFaH TaMak, Xbinyiblk 6epedi. blabic-ank
eTe bICTbIK, 60ybl MYMKIH.

» blabic-aAk NneH Kepek- xapakTapAabl nicipy
BenimiHeH any yLiH spKallaH neLwTiH
KONFanTapbiH NanaanaHblHbI3.

Taram aanbiH GonFaHaa KypblTFbIHbI BLUIPIHIS.

19.2 Ac asipneyre KaTbICTbl }annbl
HYCKaynbIK,

Bapnbik, TaFamzapabl AadbiHAaFaH Kesae ocbl aknapartThl
KapacTbIpbIHbI3.

KongeHcar nainga 6onybl

Tamak nicipreHge, nicipy kamepacbiHaa Ken Mesnwepae
cy 6ybl nanaa 6onybl MYMKIH.

CisaiH KYpbINFbIHBI3 9HEPrUAHBI YHEMAEHUTIH
BonFaHAbIKTaH, )XyMbIc GapbiCbiHAA ChIpTTa asaan »biy
navaa 6onagbl. KypbinfFbiHbIH iLLKi 6€Ti MEeH OHbIH
CbIPTKbI GeniKTepi apackiHAarbl YIKEH TEMMEpPaTypabiK,
ariblpMalLbbIKKa 6ainaHbICTel ecikTe, Backapy
naHeniHae Hemece Kepulinec xxunhasaga KoHaeHcaumn
nanaa 6onybl MyMKiH. KoHaeHcauua - agetreri
dU3UKanbIK, KyObinbiC.

AnabiH-ana KbI3ablpy XaHe KypbliFbl eciriH abavnan atly
TY3ineTiH KOHAEHCaTTbIH MeJLepiH asanTyra
KemekTeceai.

BymeH asipney ¢yHKUMACH HeMece ByMeH Kbl3abipy
peXuMi nicipy KamepacoeiHza Ken 6y nanaa 6ony yLliH
KepeK. Kypbinfbl cankbiHAaraH Kesae, nicipy KamepachlH
CYPTIHI3.

Micipy KanbinTapbl

OHTawnbl nicipy HoTMXKECIHE XeTY YLLUiH, KOHbIP
MeTan[aH XkacasrFaH Kanbintapabl KonaaHyabl
YCblHaMbl3.

AK KaHbINTBIP KanbinTap, KepaMuKasbIK, }oHe LUblHbI
KanbinTap, nicipy yakblTbiH y3apTbin, Taramaap Gipkenki
Kbl3apmaw Kanaabl.

Erep cvnuKoH Kaneintap konaaHatbiH 6oncaHbi3,
OHAIPYLLI YCbIHFaH HYCKayNbIKTbl MYKMAT Kapar, oHAawn
KaneinTapasl 6y KonAaHbINaTbiH PEXUMAE YKOHE
MUKPOTONKbIH peXXuMiHZe nanaanaHyra 6onatblH-
B6onMaNnTbIHBIH TEKCEPIN, eHAIpYLLI KenTipreH
cunatTamanap MeH peuentinepai 6aclublibiKKa anbiHbI3.
CuvnukoH KanbinTap aaeTTeri KaneintTapAaH Kiwipek
6onagbl. Kenemaepi MeH peuenTrepi e3repyi MyMKiH.

Micipy Kafa3sbl

Tek TaHAanfFaH TeMneparypara cai 6onfFaH nicipy
KarasbliH nanaananblHbi3. [icipy KaFasbliH apAanbim
Tabara colKec KeciHis.

/\ ECKEPTY - OpT Wiy KaTepi!

Ecik awwbinFaH kesae KypblifFbiFa aya aFbiHbIHbIH TYCYiHe

BainaHbICTbl, NepraMeHT Karas KeTepinin, Kbl3AbIPFbiLL

3fIEMEHTIHE THiN, TyTaHybl MyMKIH.

» AnablH ana >blbITy KesiHAe )KoHe TaFaM AanbiHaay
KesiHAe nepraMeHT KarasblH KabablKTa OeKiTiHi3.
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» [leprameHT KarasblH SpKaLLaH YCTiHe KacTpen
HemMece nicipme Tabak KO apKbliibl KECiHi3.

19.3 TemeH akpunamuAaTti TaramaapAabl
AauvblHOayFa apHanfaH KeHectep

Akpunamua AeHcaynblKKa 3UAHAbI XKeHe ASHAI
AaKbingap MeH KapTonThl 6Te KaTTbl OTTa nicipreHae

nanaa éonaabl.

Tamak,

KeHec

XXannbl

= [Ticipy yakplTbl
MYMKIHAITIHLWE KbiCKa
B0nybl KEPEK.

= Tarampaap kapa eMmec,
anTblH TycTe 60Nyl
KEepek.

= Y/IKEH, TbIfbl3
Taramaapabl
Ko/daHbIHeI3. Onapabl
niciprexH kesne a3
akpunamua Tysineai.

[MicipinreH Taramaap mMeH
KiLLKEeHe neyeHbenep

®  blCTbiK aya pexuminge
TemneparypachblH
makcumanasl 180 ° C
JEeHreniHe KoMbIHbI3.

m [licipinreH Taramaap
MEH KillkeHe
neyeHbenepai
XYMbIDTKA HEMECE
YXYMbIPTKAHbIH CapbIChl
apKblNbl MaiiaHbIs.
byn akpunamumaTin
Ty3inyiH asanTansbl.

Mew ¢pu KapTobbl

®  KybipbiFaH KapTonThl
nicipy naparbiHa 6ip
kabartka Oipkesnki
TapaTblHbI3.

®m  Op Tabaga KemiHae
400 r nicipinia,
ocblnan dpn Kyprak
6onmvanasl.

19.4 EpiTy ®oaHe KbinbITy OoibIHLIA

KeHecTep

XKi6iTy »KoHe Kbi3ablpyablH OHTaWbl HOTMXKECH YLLIH MblHA

KeHecTepAi opblHAaHbI3.

OpHanackaH wepi

KeHec

Micipy yakbITbl
afAKTanfFaHHaH KewniH,
TaFamAaap epitinreH,
XbIbITKAH Hemece
JaiblHaanFaH 60y Kepekx.

Nicipy yakbITbIH

apTTbIpbIHbI3. [pi eHiMAaep
MEH »KOFapbl BUIKTIKTEp
eHJey y3aKkKa cosbliajbl.

MMicipy yaxbiTbl
afAKTaNFaHHaH KerniH TaFam
LIETIHEH KbI3bIn KeTneyi
Kepek, optacbiHaa AanbiH
60y Kepek.

m [licipy KesiHae
Taramabl
apanacTblpbIHbI3.

= MWKPOTOSIKbIHAAPAbIH,
KyaTblH TOMEH M8HIH,
)KOHE y3aK yaKbITThl
OpPHAaTbIHbI3.
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OpHanackaH wepi KeHnec OpHanackaH mepi KeHnec
EpireHHeH KeWiH Kyc eTi = MuKpPOTONKbIHAAPAbIH OpHartbinFaH yakpIT = Taramabl nicipy
HemMece eTi TEeK CbIpTbIHaH KyaTblH TEMEH M8HIH 6iTKeHAe TaFaMHbIH LLeT KesiHae

YXYMCaK, ai iLWKi xarbl ani
€pireH oK.

OPHATbIHbI3.
= TamakTbl Ken
mesepae XidiTy yLuiH
onapasl Xi6iTy kesiHae
GipHelwe peT
ariHanablpPblHbI3.

Taram TbiM KypFak,
6onmaybl Kepex.

= MUKPOTONKbIHAAPAbIH
KyaTblH TEMEH MSHIH
OPHAaTbIHbI3.

= [licipy yakbITbIH
KblCKaPTbIHbI3.

= Taramabl xaybin
KOWbIHbI3.

= KocCbIMLLIA CY KOCbIHbI3.

19.5 MukpoTOnKbIH peXumiHge epityre
XOHe Kbi3ablpyFa KaTbICTbl KEHecTep

MWUKPOTONKbIHABI NeLTe epiTy HemMece Kbl3ablpy
BapbicbiHAa KaHAal aa Bip Macenenep TyblHAACa,
Kenecife »aKCbl HOTUXKEre XeTy YLUIH He icTey KeperiH
ochbl Xkepaeri keHecTepZeH bine anacebls.

OpHanackaH wepi

KeHec

JanbiHaanFaH Taram
MerLlepi yLWiH elKaHaam
napameTpnepai Taba
anman Typchbis.

Ac a3ipney yakbITbIH
KeBeMTiHI3 Hemece
a3anTbIHbI3.

Xannbl epexe: eki ece
KeneM YLUiH eKi ece yaKbIT
KaOKET, XKapTbl Kenem yLUiH
eKi ece a3 yakbIT

Xymcanagbl
Taram TblM Kyprak, 6on = AC a3ipniey yakbITbIH
Kanabl. a3anTblHbI3.
Hewmece:

= MWKPOTOMKbIH KyaTblH
TeMeHAETIN
OpHAaTbIHbI3.

= Taramra kebipek
CYMbIKTBIK KOCBIT,
KaKnarbliH »>XaOblHbI3.

OpHaTtbinFaH yakbIT
6iTKEeHIMeH Taram
epiMereH, XblibiIMaraH
Hemece nicnereH.

Ac a3ipney yakbITbIH
KeBeMTiHi3.

YKaKTapbl KaTTbl KbI3biM
KETKEH, an opTtachl
nicneren.

apanacTblpbIHbI3.
Kenecige kyatThbl
asalThlM, YakbITThl
KeOenTin KOMbIHbI3.

ET neH TaybIKTbl
epiTKeHAe, CbipTbIHAAFbI
eTi epireHimMeH, iwwi ani
»KibimereH.

Kenecige
MUKPOTO/KbIHABI
newTiH KyaTblH TOMEH
€TiN TaHaaHbI3.
TamakTbl Ken
Mesiepae XioiTy yLuiH
onapas! xibitTy KesiHae
GipHewe peT
ayaapbiHbI3.

19.6 Epity

Kypanabl My3gaTtbinFaH TaFramabl epiTy YLiH

naiganaryra 6onagbl.

Taramgapabl epity

1. MysaatbinFaH eHimAaepai nicipy KamepachbiHbIH
Ty6iHAEr alUbIK, KOHTEWHEPre CasbiHbI3.
Xymcak eT GenikTepiH, MaceneH TaybIKTblH aAFbl MeH
KaHaTTapblH HeMece KyblpAaKTblH Mannbl XUEKTEPiH
LUAFbIH antoMUHKA Gobra KarasbiMeH XKaybin
KOtobIHbI3Fa Gonabl. MneHKa new owarblHbIH
KabblpFacbliHa TUMeN Typybl THIC.

2. YXKyMbIc pexxuMiH 6acTaHbI3.

Epity 6apbicbiHAa, YaKbITTbIH YXapTbiChl 6TKEHAE
aNtOMUHUIA KaFasabl anbin TacTaHbI3.

3. Mas6a: ET neH KyCTbiH XiByiHeH CYMbIKTLIK LUblFadbl.
TamaKTbl ayaapFaHaa CYMbIKTLIKTbI allbin TacTaHbI3,
OHbl eLll YaKpbITTa api kapau nicipy yLiH KongaHyra
6onmaiabl, on 6acka eHimaepmMeH 6ainaHbicKa

Tycneyi Kepek.

4, )KibitTy 6apbicbiHAa TaFaMabl Gip Hemece eki peTt
ayAapblHbl3 HEMeCe apanacTbipbiHbI3.
YrnkeH kecekTepai GipHelle peT ayaapy Kepek.

5. XKi6ireH eHimaepai Tarbl 10-60 MuHyTKA Bonme
TemneparypacbiHaa Typa TypyFa KanablpblHbI3.
KyC eTiHiH ilueK-KapbIHbIH anbin TacTayblHbI3Fa
6onagbl. ETTiH opTachklH TonbIK XibiMece Ae eHaeyre

6onaabl.
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EpiTyai opHaTy 60#biHLIA YCbIHbICTaP

Taram Kepexk-mapaxTap / Cany Kbisabipy MuUKpOTONKbIH Y3aKTbifbl,
blAbICTap AeHremni TYpPi KyaTbiHbIH MWH
AeHreui, BT
TyTac eT, cylekneH Hemece ALWbIK biabIC 0 = 1.180 1. 15
cyMekcia, 800 rp 2.90 2. 15-25'
TyTac eT, cyeKkneH Hemece ALLBIK, blABIC 0 w 1.180 1. 15
cyMekcis, 1000 r 2.90 2. 25-35'
TyTac eT, cyrhekneH Hemece ALBIK blAbIC 0 = 1.180 1. 20
cymekcis, 1500 r 2.90 2. 25-35'
ET KecekTepi Hemece Tinimaepi, ALbIK blAbIC 0 w 1. 180 1.52
200r 2.90 2. 4-6°
ET KecekTepi HeMece Tinimaepi, ALLbIK blAbIC 0 w 1.180 1.10?
500r 2.90 2.5-10?
ET kecekTepi Hemece Tinimaepi, ALWbIK blAbIC 0 w 1. 180 1.102
800r 2.90 2.10-15?
TapTbinFaH eT, apanacTblpbiiFaH ,  ALLbIK biAbIC 0 w 90 154
200 r°
TapTbinFaH eT, apanactbipbiiiFaH ,  ALLbIK biAbIC 0 w 1. 180 1.5"°
500 r® 2.90 2.10-15"°
TapTbinFaH eT, apanactbipbiiFad ,  ALUbIK bIAbIC 0 w 1. 180 1.10"°
800 r® 2.90 2.15-20"°
TyTac Kyc eTi Hemece Geniktepi,  ALUbIK biAbIC 0 o 1. 180 1.5%7
600r 2.90 2. 10-15%7
TyTac Kyc eTi Hemece Geniktepi,  ALUbIK biAbIC 0 w 1. 180 1.10%7
1200 r 2.90 2. 20-25%7
Yiipek, 2000 r ALLbIK, blAbIC 0 w 1.180 1.20"7
2.90 2. 30-40"7
Kas, 4500 r ALLBIK, bIABIC 0 w 1.180 1. 3087
2.90 2. 60-80%"
BanbikTblH cybe eTi, 6anbik, ALLBIK blAbIC 0 w 1.180 1.5°
KOTneTnepi Hemece Tinimaepi, 2.90 2. 10-15°
400r
Tyrtac 6anbik, 300 r ALLBIK, bIABIC 0 w 1.180 1. 3°
2.90 2. 10-15°
TyTac 6anbIk, 600 r ALLbIK bIABIC 0 W 1. 180 1.8°
2.90 2. 15-25°
KekeHicTep, MaceneH, bypLuak, ALLBIK blAbIC 0 = 180 10-15"
300r
KekeHicTep, MaceneH, bypLuak, ALLIbIK bIABIC 0 w 1. 180 1.10"
600 r 2.90 2.9-15"
Xemic-xuaekrep, moceneH, ALLBIK, blAbIC 0 w 180 7-10%9
TaHkypau, 300 r
Xemic-xuaekrep, maceneH, ALLBIK, bIABIC 0 w 1.180 1.8'0°
TaHKypaw, 500 1 2.90 2.5-10'%°
Capbl MmaW, epireH, 125 1" ALLbIK, blAbIC 0 w 90 6-8

EpireH eTTi anbin TactaHbI3.

© ® N O O h WO =

" Opama KopabblH TOSbIK, any.

blabicTbl GipHelle peT ayaapbliHbI3.
Taramabl ayaapraHaa, et KecektepiH 6ip-6ipiHeH arKblpaTblHbI3.
Taramabl *annak, kawbin KoMbIM ibiTiHi3.

Aynapy 6apbicbiHAa epireH 6eniekTepiH Bip-BipiHEH abipaTy.
[Micipy kesiHAe TaramMAbl apanacTblpbiHbI3.
Xibity 6apbicbiHAa Naiaa 6onFaH CyMbIKTbIKTApAbl TOriN TacTaHbI3.
Taramabl ap 20 MUHYT caibliH ayAapbin TyPbIHbI3.

EpireH 6enwekTepai 6ip-6ipiHEH aXKbipaTbIiHbI3.
'° ApacbiHza abainan apanacrelpy.

2 Tek aliHeKeNCI3, Kinerei Hemece »xenaTuHcia GaniluTepai epiTiHis.
'3 Baniw GenweKkTepiH Bip-GipiHEH aXKbipaTy.
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Taram Kepek-mapaxTap / Cany Kbi3ablpy MUKPOTONKbIH ¥3aKTbIfbl,
blabICcTap neHreui TYpI KyaTblHbIH MWH
AeHrewui, BT
Capbl Mai, epireH, 250 ' ALLBIK bIABIC 0 w 1.180 1.2
2.90 2.3-5
TyTac HaH, 500 r ALLbIK, bIAbIC 0 w 1.180 1. 3°
2.90 2. 10-15°
Tytac HaH, 1000 1 ALLIbIK, blABIC 0 w 1.180 1. 5°
2.90 2. 15-25°
Kyprak 6aniw, maceneH, OUCKBUT  ALLbIK blAbIC 0 w 90 10-15
HaHbl, 500 213
Kyprak Ganiw, MmaceneH, OUCKBUT  ALLbIK biAbIC 0 w 1.180 1.3
HaHbl, 750 r'% 13 2.90 2.10-15
LUblpbIHAbl 6aniLl, MaceneH, ALLBIK blAbIC 0 w 1.180 1.5
»emic, cysbe KocbinFaH 6anilutep, 2.90 2.15-25
500 r'2
LUbipbIHAb! 6onil, MaceneH, ALLBIK, biAbIC 0 w 1.180 1.7
emic, cysbe KochinFaH GaniluTep, 2.90 2.15-25

750 r'2

' blabicTbl GipHeLle peT ayAapbiHbI3.

Taramabl XKannak, »anbin KonbIn >KibiTiHis.
EpireH eTTi anbin TactaHbI3.

[Micipy KesiHOe TaFamMAbl apanacTblpbiHbI3.

Taramabl ap 20 MUHYT caibiH ayaapbin TYPbIHbI3.
EpireH 6enwekTepai 6ip-6ipiHEH aXKblipaTbiHbI3.

1° ApacbiHaa abainan apanactbipy.

" Opama KopabblH TONbIK, any.

© O N O o »~ W N

Taramabl ayaapraHaa, et KecektepiH 6ip-6ipiHeH arKblpaTbiHbI3.

Aynapy 6apebicbiHAa epireH 6enwekTepiH Bip-BipiHEH aXbipaTy.

XKi6ity 6apbicbiHaa naiaa 6onFaH CyMbIKTEIKTAPAb! Terin TacTaHbI3.

2 TeK aiiHeKeNci3, Kinerei Hemece »kenaTuHcia GaniluTepai epiTiHis.

'3 Boniw GenweKkTepiH Gip-GipiHeH aXkbipaTy.

19.7 WbinbiTy
Byn KypbinFblAa TaFraMmaapabl bICbITYFa MYMKIH.
MysnaTtbuiFaH eHimaepai MbinbITy

/\ ECKEPTY - Kyitin kany kartepi!

Kbi3ablpbinFaH Tamak, Xbinynbik 6epeai. blasic-asak, ete

BICTBIK, 60Nybl MYMKIH.

» blabic-anAk neH Kepek- xapakTapabl nicipy GenimiHeH
asny yLWiH dpKallaH NewwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHbiHbI3.

1. [avibliH Taramaapabl opamMachiHaH LbiFapbir,
MUWKPOTOJNIKbIHABI MELUTe nanaanaHyra xapamabl
bIALICKA CalbIHbI3.

2

Taramabl bliabICKA BipKenKi eTin canbiHbI3.

Xannak Taram OuiK TaFamaapra KaparaHaa Tesipek
niceai. ©Himaepai Gip-6ipiHiH yCTiHe KoMMaHbI3.
Taramabl KaknakneH, TabaxrneH Hemece
MUKPOTONKbIHALI NELLUKe Kayincis GonbrameH xaybin
KOWMbIHbI3.

blabicTel nicipy kamepachblHbIH TyBiHe KOWbIHbI3.
XyMbic pexxumiH BacTaHhbI3.

TamakTbl apacbiHAa 2-3 peT ayAapblHbi3 HEMece
apanacTbipbiHbl3.

OpTYypNi TaFaM KOMMOHEHTTEpPi apTypi
XbINAaMAbIKTa KbI3ybl MYMKIH.

blcTbiK Taramabl 6enme TemnepatypacbiHaa TaFbl
2-5 MUHYTKA KanablpbIHbI3.

KaTThbl My3naTtbUifaH TaraMmaapAabl XbUJibITYFa apHanFaH napamMmeTprnepre KaTtbiCTbl KEHeCcTep

Taram Kepek-mapaxTap / Cany Kbiaablpy MUKPOTONKbIH ¥3aKTbIfbl,
blAbICTap AeHremui TYpi KyaTbIHbIH MHWH
AeHrewui, BT
Copna, mysaaTtbiiFaH, 400 r YKabblK, blablc 0 w 600 8-15
Pary, mysgatbinFaH, 500 r XKabblK blablc 0 w 600 8-13

ApanacTbipyZa et KecekTepiH 6ip 6ipiHeH arKbipaTbIHbI3.

;
2 Taramra asraHTan cy MesLepiH KOChIHbI3.
% blabicka Ty6iH KanTaraHwwa Cy KyMbIHbI3.
4 Cy Kocna nicipy.

5 Taramabl nicipy KesiHAe apanacTblpbiHbI3.
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Taram Kepek-xapaxTap /

blAbICTap

Cany Kbizabipy MUKpPOTONKbLIH ¥3aKThifbl,
AeHreui TYpi KyaTbIHbIH MHH
AeHrewui, BT

Pary, mysgatbinFaH, 1000 r YKabblK, blabIC

0 w 600 20-25

Masip, nopuuanapra GeniHreH XKabblk, bliabIc
Taramaap, AavibiH Taramaap (2-3
KOMMOHEHTTEH), My3JaThlfIFaH,

300-400 r

0 w 600 11-15

Tysablkka canbiHFaH et Geniktepi  MXabblK blabic
Hemece Tinimaepi, MaceneH,

rynaw, mysaatbinFaH, 500 r

0 > 600 12-17"

TysablkKa canbiHFaH et Beniktepi  YKabbiK blabic
Hemece Tinimaepi, MaceneH,

rynAaw, mysaateiFad, 1000 r

0 w 600 25-30'

MysaaTbinFaH nicipmenep, XabblIK, biabIc
MocCeneH, nasaHbA, KapTon

nicipmeci, 450 r

0 > 600 10-15

["apHupnep, MaceneH, KypiLl, XKabbIK bigbIc
MaKkapoH, micipinin mysaarbinfFaH,

250 r?

0 w 600 2-5

"apHUpnep, MaceneH, KypiL, XabblIK, biabIC
MaKapoH, nicipifiin MysaarbinFaH,

500 r?

0 w 600 8-10

KekeHictep, MmaceneH, 6ypLuak, YKabblK, blabiC
BpokKkonu, cabis, MyaaaThinFaH,

300r°

0 w 600 8-10

KekeHicTep, MaceneH, bypLuak, YKabblK, blabIC
OpoKKonu, cabis, MyaaaTbisiFaH,

600 r’

0 w 600 14 -17

Acxanblpak, mysaatbinFaH, 500 r*  XKabbik blabic

0 w 600 11-16°

' ApanacTblpyZa eT kecekTepiH 6ip GipiHeH arKblpaTblHbI3.
2 TaraMra asFaHTaul cy MenLepiH KOCbIHbI3.

3 blabicka Ty6iH KanTaFaHLa Cy KyMbIHbI3.

4 Cy Kocnai nicipy.

® Taramabl nicipy KesiHZe apanacTbipbiHbI3.

TaramaapAabl biCbITY

/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi

Kbl3ablpbinFaH Tamak, Kbinynbik 6epeai. blasic-aak, eTe

BICTEIK, 60nybl MYMKIH.

» blabic-anAk neH Kepek- XapakTapasl nicipy 6enimMiHeH
any yLWiH spKallaH neLwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHblHbI3.

/\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

CyMbIKTBIKTbI bICbITYa TemMnepartypa acbin KeTyi MyMKiH.

On pereHi, kalHaty Temnepatypachl Oy Wbiknaca ga

»eTineai. blabicTbH Kiwi TepbenyiHae ae abai 60NbIHbI3.

blCTbIK CYMBIKTBIK KEHETTEH KaiHan, KaTTbl Wallbipaybl

MYMKIH.

» XKbInbITy KesiHAe SpKallaH blAbICKA KACbIK, CablHbI3.
Byn KelwikTipinreH KaHaTyabl 6onasipMayra
KeMeKTeceai.

Y
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HASAP AYZAPbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iLKi GeniriHe MeTann TUOi KYPbINFbIHbI

Hemece ecCiKTiH iLLKi oMHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUIKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» Mertann sarrapabiH (MbiCasbl, CTaKaHAAFbl KACbIK)
nicipy 6enimiHiH KabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeniriHeH kem AereHze 2 cM KallbIKTbIKTa
OpHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHI3.

1. [a¥blH TaFamaapabl opamMachbiHaH LblFapbi,
MWKPOTONKbIHALI NeLTe NanaanaHyra »}apamabl
bIABICKA CanblHbI3.

2. Taramabl bliabicKa BipKenki eTin canbiHbI3.

YKannak Taram 6uik Taramaapra KaparaHaa Tesipek
niceni. ©Himaepai 6ip-BipiHiH ycTiHe KoMMaHbI3.

3. Taramabl KaknakneH, TabakneH Hemece
MWKPOTONKbIHABI NELUKe Kayincis GonbrameH xaybin
KOMbIHbI3.

4. blgbicTbl nicipy KamepacbiHbIH Ty6iHe KOMbIHbIS.

By ®yHKUMACBIH KOCKaH 60NCaHbI3, bIAbIC CalblHFaH
WhIHbI TabaHbl 3-AeHrenre Kowbin, pesepayapra cy
KYMbIHbI3.

5. XKyMbIc pexxnmiH 6acTtaHbl3.

6. Taramaapibl apacbiHAa apanacTtbipbin HeMece
ayAaapbin TyPbIHbI3.

OpTypni TaFaM KOMMOHEHTTEPI apTypii
bUAaMAbIKTA KbI3ybl MYMKIH.



7. TemnepartypaHbl 6aKbinaHbi3.

XbinbITy napameTpnepiHe KaTbICTbl YCbIHbICTap

Cisne 6api 6onbin woliFagbl!  kk

8. blcTblk Taramabl Genme TemnepaTypachiHaa TaFb

2-5 MUHYTKA KanablpbIHbI3.

Taram Kepek-wapakTap / Cany Kbizablp MukpoTtonkbel By ¥3aKTbifbl,

blabICTap AeHreni y Typi H KyaTbiHbIH i6epy MUWH
AeHreuni, Bt  geHrewni

Bananap Tamarbl, ALLbIK, blAbIC 0 w 360 - 0,5-1,5%3

MaCereH, CyT Kocnachl

canblHFaH KyTbinap,

150 mn’

CycblHaap, 200 mn* ALLbIK blAbIC 0 w 1000 - 1-2%6

CycblHaap, 500 mn* ALLBIK bIABIC 0 w 1000 - 4 -5>¢

Copna, 175 r-HaH 2 ALLBIK, blAbIC 0 w 600 - 3-4

TOCTaraH

Copna, 175 r-HaH 4 ALBIK blAbIC 0 w 600 - 6-8

TOCTaraH

TysabiKTarbl eT Hemece  XKabblK biabIC 0 w 600 - 7-10

6anbik 6eniktepi, 500 r’

Masip, nopuusanapra ALLbIK blAbIC 0 WA 360 3 9-14

GeniHreH Taramaap,

AaiblH TaFramaap (2-3

KOMMOHeHTTeH, 400 r)

Pary, 400 r YabblK blabIC 3 w 600 - 6-8

Pary, 800 r XKabbiK blabIC 0 w 600 - 8-11

KekeHicTtep, 150 r ALWbIK blAbIC 3 WA 360 3 3-5

KekeHictep, 300 r ALLBIK bIAbIC 3 TR 360 3 4-7

! Bananapra apHanfaH Taramabl eMisiKci3a HeMece KaKnaKchl3 XbIbUbIThIHbI3.
2 Kbl3ablpFaHHaH COH 86AeH LuanKaHbI3.

3 TemnepatypaHbl MiHAETTI peTTe 6aKbliaHbI3.

* KacbIKTbl CTakaHFa canblHbI3.

5 AnkoronbAi iWiMAiKTepAi KatTbl Kbl3AblpMaHbI3.

® Micipy npoueciH mMearin-mesrin 6ackapbiHbI3.

7 ET GeniktepiH Bip BGipiHeH axkbipary.

KaTTbl My3aaTbinFaH eHimaepai nicipyre
KaTbICTbl YCbIHbICTapP

m  Taramabl opamacbiHaH TOSbIFbIMEH LUbIFAPbIN
anblHbI3.

»  Taramaafbl My3/bl @7biM TacTaHbI3.
KaTTbl My3 6ackaH ToHasbITbIIFaH eHIMAePAi
nanaanaHbaHbIs.

= MysaatbliFaH eHimaep xapTbeiian Gipkenki emec
niceni. bipkenki emec Kbl3apy NiCipreHHeH KeniH ae
caktanagsl.

19.8 baniwTtep, neyeHbe HaHe HaH

Byn KypbInFbIMEH TOPT, NeYeHbe XaHe HaH nicipyre
6onaaebl.

Kamblpab! albiTy yLWiH Kamblp blAbICBIH N€HKaMeH
HemMece MaWsbIKNeH abblHbI3, OHbI Nicipy
KamepacbiHbIH TyBiHe KoWbin 40 °C bICTbIK aya
OpHaTbIHbI3.

Apanac MMKPOTONKbIH pe XUMiHAE HaH

OHimAaepiH nicipyre KaTbICTbl HyYCKaynap

= Erep MUKPOTOJKbIHALI NELWTE MiCIPCEH|3, nicipy
yaKbITblH eflayip KbickapTyFa 6onafbl.

= MUKPOTONKbIHALI MNELIKE apHasiFaH bICTbIKKA TO3iMAi
bIAbICTbI KO/IAaHbIHbI3.

= Apanac pexumie kapanarbiM MeTanaaH xxacanraH
nicipy KanelObiH NarganaHbiHbI3.

HaH MeH ToKall a3ipneyre apHanfaH KeHecTep

HA3SAP AYOAPbIHbI3!

KblI3bIFaH nicipy KamepacbiHAa OpHanackaH Cy biCTbIK Cy

OybIH »xacanabl. TemnepartypaHblH 63repyi KYpPbUIFbIHbI

3aKbiMAaybl MYMKIiH.

» KbI3biFaH nicipy kKamepachblHa eLlKaLlaH cy

Bbynaa nicipyre KaTbICTbl HyCKaynap KYMaHbI3.

m  Kelibip Taramgap 6y KemeriMeH KbiTbipnak 0osbin
niceni. TaraMHbIH OETi XbINThIpAN, KypFamai nicemi.

m  Cy pesepByapbiHa «MAX» GenriciHe aeliH cy
TONTbIPbIHbI3. Cy BITKEH COH, TaFam OpHAaTbIIFaH
Kbl3abIpy pexunminae Oy xidepinmei nice depeni.

m  blcTbik ayara Oy xidepy PYHKLUMACLIH KOChIHBI3..

®  HaH KambIpbl YLWiH OpHaTblNaTbiH MaHAEP MiCipy
naHeniHgeri kamblpfFa Aa, HaH TabackiHOaFbl KaMblpFa
[a KonaaHblnaasl.
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KanbinTa nicipineTiH TOpTTap YLWiH YCbIHbINATLIH NapameTpnep

Taram Kepek-wapaxTap / Cany Keisabipy Temnepatypa MukpoTonkbl ¥3aKTbifbl,
blabICTap AeHreui TYpi y ° H KyaTblHblH MWH
aeHrewi, Bt
BuckewT, »xan kamblp  [licipyre apHanfaH 1 'S 160-170 - 60-80"
Kasbin, optacbiHaa
caHbinaybl 6ap Kanbin
Hemece TiKOYpPbILTHI
Kanbin
BuckeuT Ganiw, Micipyre apHanraH 1 'S 150-160 - 60-70"
YKYMCaK, Mbicanbi Kasbin, opTacbiHaa
yriTinriw ToTTi 6oniw  caHbinaybl 6ap Kanbin
Hemece TiKOYpbILLTHI
Kanbin
XKaHrFak KocbinFaH Anmanbl Kanein & 26 1 N 170-180 90 30-35
Goniw cMm
Cy#bIK KamblpaaH TopT TyNTiK NiLWiHi 1 S 160-170 - 35-45
yKacasnraH TopTka
apHasnfaH Tyn Herisi
BucksuTTi TOPT, Anmanbl Kanbin @ 26 1 PN 160-170 - 40-50
3 XXyMbIPTKA cM
YriTinriw kamblpgdaH  Anmanel Kanein @26 2 ot 150-160 360 40-50'
yacasraH »emicrTi cM
HemMece cy3beni TopT
XewmicTeH acanraH  Axbipamansl Hemece 1 N 170-190 90 30-45
YKymcak, 6aniw, TOCTaraH Topisai
KEeKCKe apHasFaH niLUiHi
KambIp
Hemai 6eniw Anmanbl kKanbin @26 2 R 160-180 90 50-70
(MaceneH, Kuww cM
HemMece nuA3
KOCbInFaH GaniLu)
' TotTi GoniwTiH Wam. 20 MUH. NeL ilWiHAe cyyFa MyMKIHAIK 6epiHis.
Ta6apa nicipineTiH 6aniwTep yLWiH YCbiHbINATLIH NapaMeTpnep
Taram Kepek- Cany Kbizabipy Temnepatypa, MukpotonkbiH By ¥Y3aKThbifbl
WapaxTap / AeHrewui TYpi °C KyaTbIHbIH Kibepy , MUH
biAbICTap AeHreni, BT AeHremui
Kyprak, LLIbiHBI Ta6a 2 'S 160-170 - - 30-40
TONTbLIPMachI
6ap GUCKBUT
AWbITKaH LLIbiHbI Taba 1 & 160-170' - - 30-45
KamblpAaH
yKacanra,
LUbIPLIHABI
TOnTbIpMa
canblHFaH
6aniLu,
MaceneH,
anvagat
yKacanfraH
cenneci 6ap
allbITKaH
Kambip
500 r yHHaH LLIbiHbI Taba 1 P 170-180' - 3 35-45
yxacanatblH
epMe HaH

' AcnanTbl angblH ana KbI3AblPbIHbI3.
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Taram Kepek- Cany Kbizablpy TemnepaTtypa, MuxkpoTonkbiH By ¥3aKTbifbl
wapaxtap / AEHrewi TYpi °C KyaTblHbIH Kibepy , MUH
blAbICTap AeHrewi, BT AeHremui

Xewmicri LUbiHbI Taba 1 T+ 180-200 - 2 40-50

TonTHIPMA

carnblHFaH

LiTpyAaesb,

NamblH,

My34atbliFaH

Muuua LLIbIHbI Taba 2 S 210 -230 - - 25-35

Muuua, anasiH -~ Top 2 X+ 180-190 180 - 8-15

ana nicipinreH,

TOHa3bITbIFAH

Muuua, anabiH -~ Top 2 L+ 190-210 180 - 12-15

ana nicipinre,

TOHa3bITbIFAH

' AcnanTel anablH ana KbI3AbIPbIHbI3.

LLiaFbIH HaH eHiM.qepi MeH neYyeHbe TaHAayFa KaTbIiCThbl YCbIHbICTAP

Taram Kepex-mapaKkTap / bigbictap Cany Kbizabipy Temnepatypa Y3aKTbifbl,
AeHreui TYpi , °C MUWH

Typni KaneinTarsl NeYeHbe LbIHbI Taba 2 & 150-170 20-35

Bese LLbiHbl Taba 2 S 100 90-120

Banam neyeHbeci LbiHbl Taba 2 & 110 35-45

Katnapnel kambipAaH LbIHbl TaBa 2 & 170-180 35-45

asipneHreH Ganiw

HaH meH TOKaLU nicipy ywWiH YCbIHbINATbIH NapameTpnep

Taram Kepek-mapaxTap / Cany Kbizablpy Temnepatypa lpunb by ¥3aKTbifbl,
bigbICTap AeHreui TYPpi , °C neHreni Kibepy MuH
AeHremni

HaH, 1 kr LLbiHbl Taba 1 AR 1.230° 1.- 1.3 1.10-15
2. 190-200' 2.- 2.- 2. 30-45

HaH, 1,5 kr TikGypbiWwTbl popma 0 PP 1. 230" 1.- 1.3 1.10-15
2. 200-210' 2.- 2.- 2. 40-50

Tokawutap, LLIbIHbI Taba 1 FAR 200-210" - 3 25-35

Mblcanbl, 6uaan

YHbIHaH

»KacanraH

ToKawrap

TocCT HaHsbl, Top 3 - - 3 - 3-6

12 Tinim

TocT HaHbl, Top 3 - - 3 - 3-6

4 Tinim

MicipinreH Top 3+1 - - 3 - 8-10

TOCTbINap, +

2-4 Kecek LLbIHbl TaBa

' AcnanTbl anablH ana KbI3AbIPbIHbI3.

Micipyre apHanfaH KeHecTep

lMicipy HaTWKecCi CaTTi WbIKNaca, Keneci Xosbl XaKchbl
HOTUXKErEe XKETYre KaTblCTbl KEHECTEPAI OCbl XXepAeH
Tabachbi3.
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OpHanackaH xepi

KeHec

OpHanackaH wepi

KeHec

Kanbin neH Top apaceiHaH
aJICi3 cayne WbiFaabl.

®  KanbinTblH CbIPThI
nactaH-nactaHOaraHbIH
TEKCEPIHI3.

= [licipy kamepacbiHOarbl
Ka/bINTblH OpHanackaH
OPHbIH B3rEPTIHI3.

= MUKPOTONKbIH PEXMMIH
eLlipin, nicipy yakbITbIH
y3apThIn, nicipydi
YKanFacTblPbIHbI3.

Baniw nickeHiH Tekcepy
OSbI.

®  BaniwTiH eH, Onik
XepiHe afall Taskwa
ThIFbIN KEPIHI3.
Kamblp TafAKkwara
»kxabbicnaca, AeMek
HaH-TOKALL eHiMmi
NamblH.

MicipinreH Taramaap
BipKenKi emMmec KOHbIP
Bonagbl.

= [licipy
TemneparypachblH
TOMEHAETIHI3.

® [lepraMeHT KaFasblHblH
KaXKETTI MeslepiH
KECIHi3.

m  TabaHbl opTara
KOWMbIHbI3.

»  Bipgen enwemaeri
YXOHE KafblHAbIKTaFbl
KilLKeHe TokaluTapabl
NiWiHAEHI3.

HaH-Tokalu eHimi Lwerin
Kanbin xarblp.

= PelenTige KepceTinreH
NHrpeaneHTTEPdI
KONAaHbIHbI3 YXoHe
nanbliHaay
HyCkaynapbIH
E€CKEPIHI3.

®  CyibIKTbIKTbl a3blpak
KO/1aHbIHbI3.
Hewmece:

= [licipy
TemneparypachblH
10 °C«ka TemenpgeTin,
nicipy yakbITbIH
KeOEenTIHi3.

MMicipmeHisagiH iwi ani
nicnereH.

= [licipy
TemneparypachblH
TemeHaerTin, nicipy
YaKbITblH KOOENTIHI3.

®  CyNbIKTLIKTbI a3blpak
KONlAaHbIHbI3.

LLblpbIHABI canMack! 6ap

GanilL XacaFaH Kesfe:

= AnabiMeH TyGiH
NiCIPiHI3.

m [licipinreH TyBiHe
6agam Hemece HaH
yriHgiciH cebiHis.

= TONTbIPFLIWTLI TYOiHE
callblHbI3.

HaH-ToKall eHiMiHiH
opTachkl FaHa KeTepinin,
YXWekTepi anaca 6onbin
Kanabl.

m  Cepinneni TadaHblH,
Tek TyOiH MannaHbI3.

® [lickeH COH HaH-TOKall
OHIMiHIH TYOiH >xainan
nbllwakned denin
a/bIHbI3.

Micipy 6apbicbiHaa Maiaa
Kamblpnap 6ip-6ipiHe
*»abbicbin Kanaabl.

= OHimaepai Gip-BipiHeH
2 CM KallbIKTbIKTa
OpHAa/IaCThIPbIHbI3.
Byn eHimaepaiH »aKkchbl
KeTepinin, anHanachl
Kbl3apbin Nicy YLUiH
HKETKINIKTI OpbIHABI
KamTamachi3 eteji.

lMicipmeHri ayaaprFaH CoH
0J1 KasbinTaH asnbiHbai
Kanaapl.

m [lickeH coH GaniwTi
5 -10 muHyTTamn
CYbITbIHbI3.

= BoniwTi KanbinTbiH,
OylipnepiHeH Benin
asny yLiH, NbllWakTbl
abainan KosaaHbIHbI3.

= boniwTi KanTa
TeHKepin, nicipme
Tadara CasikbiH,
ObIMKbIST CY/ITiH
OipHelle peT casblHbI3.

m  Kenecige tabara mal
XafFblM, HaH YriHAICIH
ceOliHia.

HaH-ToKall eHiMiHiH TyTac
6eTi ThIM aKLLbIf.

®m >KabablKTapdbl XaHe
cany OeHreniH
TEKCEPIHI3.

= [licipy
TemneparypachblH
apTThIPbIHbI3.

Hemece:
= [licipy yakbITbIH
KeOENTIH|3.
Kaneinta nicipinrex m TabaHbl opTara
nicipMe TbiM Kpbl3aphbin KOVibIHpI3.
KETKEH.
MicipmeHiH GeTi TbiM = [licipy

Kapanbln KETKEH.

TemneparypacshiH
TemeHAaeTin, nicipy
yaKblTblH KEOENTIHI3.
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19.9 Kemelutep MeH rpateHaep

Byn KypbIIFEIMEH OM-OHaM KeMeLLTEP MEeH rpateHaep

nicipyre 6onaasbl.

KemewiTep MeH rpateHaep nicipyre KaTbICTbl

HycKaynap

= KeMeLlWTi Nicipy yakbiTbl OHbIH, OUIKTIr MeH
KoN4aHblNaTbiH bIAbICTLIH, ©1WeMiHe 0aiaHbICTh.
KemellTep MeH rpateHaep yiuiH OuikTiri 4-5 cm
bIAbIC KO/AaHbIHbI3. Tap OMiK biabicTa niceTiH
Taramaapra kebipek yakbIT KaxeT 00/IbIM, YCTiHri
arbl KOHbIP ©0/bIN Miceai.

= MUKPOTO/KbIHOLI NELWKE apHaFaH bICTbIKKA TO3IMAI

blAbICTbl KOJ1AAaHbIHbI3.

benrineHreH cany OeHremniH cakTaHpls.
[lickeH COH KeMeLll MeH rpaTtenai ewipyai new iwiHae

5 MUHYTKaA Ka/1ablpbIHbI3.
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KemeLu neH rpaTteH nicipy yLWiH yCbiHbINATbIH NapaMeTpnep

Taram Kepek-mapaxTap / Cany Keisabipy Temnepatypa MukpoTonkbl ¥3aKTbifbl,

blAbICTapP AeHremni TYpI , °C H KyaTbiHblH MMWH
AeHrewi, BT

TeTTi KEemeLu, KemelLu niLiHi 0 L+ 130-150 180 25-35

MblCanbl, XXeMicTi,

cysbeni kemelw, 1,5 Kr

TaTtbiMabl Kemell, KemelLu niwiHi 0 L 180-190 600 12-17

nicipinren

WHIPEANEHTTEPAEH,

MbICcarnbl, kecne

Kemewl, 1 Kr

TaTtbiMabl KemMell, KemelLu niwiHi 0 L 170-180 600 20-30

LLKKI

WHIPEANEHTTEPAEH,

Mblcasbl, KapTon
rpateHi, 1,1 kr

19.10 TaybIK, T }aHe 6anbik,

Byn KYpbUTFEIMEH OM-0HaM eT, TayblK XoHe GanblK,
nicipyre 6onaapi.

blabicTa Tamak nicipyre KaTbiCTbl HYCKaynap

/\ ECKEPTY - WapakatTaHy katepi!
Erep bICTBIK, LWbIHbI bIALICTAP ALIMKbIN HEMECE CYbIK,
Xepre KombInca, SMHEK Xapblinybl MYMKIH.

>

blCTbIK LWbIHBI bIALICTAPLIH KYPFaK, Tipeyillke
KOMbIHbI3.

Tek navganaHbinaTtelH Kypaafa can blablCTapabl
nanaanaHblHbI3.

LLIbIHbI blABICTap NainganaHFaH XeH.

blabicTbl NewTe nicipyre »apanTblHbIHA KO3
YKETKIiHI3.

XKbinTelparaH ToT acnanTelH 6onarraH Hemece
AMOMUHNNOEH XacasFaH Ka3aHaap MUKPOTOSKbIH
pexuMiHae nanganaHyfra xxapamanibl.

KanbinTbl nicipy pexxumiHae XbinTblparaH Tabanap
alHa ceKingi )binyabl LWarFbbICThIPaTbIHABIKTAH, TEK
Benrini Gip AeHreie FaHa »xapamabl biabIC Aen
ecenTeneai.

TayblK, eT »koHe OanblK y3arblpak, nicedi }oHe KatTbl
Kbl3apManabl.

LacTtypni Tamak, nicipy pexxMmiHae temneparypaHsi
YKOFapbIPaK, XXaHe yaKpITTbl y3arbipak, eTin
OpHaTbIHbI3.

KonpaHbin xaTkaH blAblChIHbI3AbIH eHaipyLici 6eprex
Hyckaynapabl OpbIHAaHbI3.

ALWBbIK blabIC

Tayblk, eT eHe BasblK Nicipy YWiH eH, AypbiChl OUiK
nicipy kanblObiH NarganaHbiHbI3.

Kanbintsl nicipy KamepacblHbIH TyOiHe KOVbIHBI3.
By konpgaHaTtbiH 60/1CaHbI3, bIALICTLIH, KaKMNaFbiH
»annaHbla.

Erep cofaH can blabICbIHbI3 GOMAaca, LbliHbI
KeCcTpe/ navaanaHbiHbI3.

M abbik, biabIC

KaknakTblH XXaKCbl cail KeeTiHIHe XoHe
KaObINaTbIHbIHA KO3 XETKI3IHi3.
blabICTbl TOPAbIH YCTIHE KOMbIHbI3.

Apanac MUKpPOTOJNIKbIH peXuMiHae nicipyre
KaTbICTbl HyCKaynap

= MuKpOTO/KbIHOLI MEWTE apanac pexmmae ac
asipsiey, Nicipy yakblTblH €48Yip KbiICKAPTYbl MYMKIH.

= MuWKPOTONKbIHALI NEWTi nanaanady kesinae, nicipy
YaKbITbl TaFaMHbIH, XXa/MNbl canmarbiHa 6annaHbICThI
aHbIKTanaabl.
KepceTinreH meniuepaeH Ken mesnepae Tamak,
MicipriHi3 kence, Heriari epexeHi ecte cakTaHbl3: "Eki
ece Ken MejLiepae TaMak, nicipy yLiH, eki ece Ken
yaKkpIT keTeai".

= MWKPOTO/IKbIHAbI NELWKE apHaIFaH bICTbIKKA TO3iMAI
bIABICTbI KOMAAHBIHbIS.

m  MeTangaH xacasnfaH nicipy kasblOblH HEMECE «pUM
KYMbIPACbIH» MUKPOTOMKLIH PEXUMIH KOCnawn
nannanaryra 6onafbl.

By KxonaaHbIn nicipyre KaTbiCTbl HYCKaynap

m  Kelibip Taramgap 6y KemeriMeH KbiTblpnak 6osbin

niceni. TaramHblH G€ETi XbINTbIPAMN, Kypramar niceai.

ALLbIK blObIC NaganaHblHbI3.

Melwke KongaHyra 6onaTbiH, bICTbIKKA TO3iMA

bIABICTbI KOMAAHbIHbI3.

MapameTpnep KecTteciHae kepceTinreHaen oy

KOMEKILICIH KOCbIHbI3.

m  Cy pesepsyapbiHa «MAX» BenriciHe aeliH cy
TONTbIPbIHbLI3. Cy BITKEH COH, TaFam OpHaTblIFaH
Kbl3ObIpY pexunmiHae Oy xibepinmein nice Gepeai.

Byra nicipyre apHanfaH Hayana ac asipneyre
KaTbICTbl HyCKaynap

= byMeH nicipy MyHKUMACLIHAH ablpMallblNbIFbl,
OymeH nicipy hyHKUMACH eTTi KaObIKLLIACHI3, XXYMCaK
eTin nicipeai. Onap eTe wWhipbIHALI BONLIN Niceai.

®  Tarbl 6ip HyCKa peTiHae NiCipy yakbITbiH KbiCKapTy
yLiH, 6ymeH nicipep anabiHAa eT 6enikTepiH Kyblpbir
anyra 6onagabl. YnkeH Geniktepre y3ak yakblT Kepek
6onanbl. YIKeH eT BenikTepiH nicipreHae, onapabl
ayaapyblH, KaXXeTi XOK,.

m  Kyc, eT Hemece BanblkTbl OyFa nicipy yuwiH, Taramabl
LWbIHBI TaBafFa canbin, oHbl Oyaa nicipriwl Hayara
KOWbIN, 3-AeHrenre opHaTbiHbI3.

m  Cy pesepyapbiHa «MAX» GenriciHe aeliH cy
TONTLIPbIHLI3. Erep nicipy pexumi xypin xaTtkaHaa cy
pesepByapbl 6ocan kanca, pexum yaineai. Con
ceTTe aucnnenae Tuicti xabapnama nanaa éonamsbi.
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punbae ac asipneyre apHanfaH HyCKaynbiK,

KypblnfFbl €CiriH rpunbaey KesiHae »aodblk YCTaHbI3.
Tek KypbInfFbl eciri allblk 6o/iFaHaa FaHa rpuibaeHis.
OHiMai Tikenen TopfFa KoWbIHbI3. KOochIMLLA LLbIHbI
TaBaHbl TOPAbIH aCThiHA XbUIXKbITbIHLIZ. CoHAa
TaFaMHaH TaMaTbiH Mai yctan anabiHabl.

BapbiHWa KanbiHObIFEl MeH canmarbl Oipael Benikrep
anbiHbi3. Ocblnalilwa onap BipKenki Keldapsin, cesi
cakTasibin niceai.

['pUNb KECEKTEPIH, FPUb KeCeYiMeH ayaaphbin
TYPbIHBI3. Erep waHbllKbIMEH eTTi TECCEH|3, OHbIH,
ceni afbin KeTedi e, eTiHi3 Kyprak O0/bIN Kanaabl.
punbaemec OypbiH, €TTi Ty30an anbiHbl3. Ty3 eTTer|
cyabl KeTipeai.

Wasba: MpunbaiH KbI3AblPFbILL 9NEeMEHTTEPIHIH KOChINbIN
elle Bepyi — KanbInTbl araan. OpHaTbInFaH rpuib
ZleHreitiHe »keTKeHLwe, 6yn npouecc »ui 6onkbIn Typaas!.
Ipunbaey G6apeicbiHAa TYTiH Nanaa Gonaas.

YCbIHbINIFaH peTTey MaHAaepi

CasnkpblH Mnicipy kKaMmepachbliHa KyblpbliaTblH TayblK, €T
Hemece GanblKTbl TOHA3LITKLIW TemnepaTypachiHia
casnbin KO YLIIH OpHaTblAaTblH NapameTpiep
OepinreH..

KecTefe Tayblk, €T )xaHe OanblK Mnicipyre KaxeTTi
napameTp/iep MEH YCbIHbI/IFAH casMakrapasi
Tabacbl3. Erep aybip Taybik, €T Hemece Oanblk
nicipmek 6oncaHpl3, TeMeH Temnepartypa
opHaTbIHbI3. bipHelle Genik 6onca, nicipy y3akTbifbIH
ecenTey YLWiH eH ayblp OeniKTiH canmarbiHa KapaHpl3.
Yeke Geniktep wamameH dipaen menwepae 60ybl
KEpPeK.

BapbiHWa KanbiHabiFbl MEH casimarbl Bipaer GenikTep
anbiHbi3. Ocblnalilwa onap Bipkenki Kelzapbin, cesi
cakTasibin niceai.

>Kannbl wapT: Tayblk, T Hemece Oasblk HEFYP/IbIM
y/KeH Bonca, CoFypbIM TemnepaTypa TeMeH 00/bimn,
nicipy y3akThifbl y3afblpak 6o1aabl.

MapameTpnep KecteciHae kepceTinreH 6osca,
TayblK, €T NeH BanbikTbl ayaapbiHbI3.

Kyc eTiH nicipyre KaTbICTbl KeHecTep

YNpek HeMece Kas nicipreHae, kaHaTbiHbIH
acTblHAafbl TePiHi Tecinis. On xepaeH man afbin
KeTteai.

Kyc eTi yLWiH yCbiHbINaTbIH NapameTpnep

YNPEKTiH TeciHaeri TepICiH KeCiH|s.

YNPEKTIH Tec eTiH ayaapMaHbl3.

KyC eTiH aynapraHia, OHbIH TeCci HEMeCE TepICi
TOMEH KapaTa CasiblHFaHbIHA K3 XXETKI3IHi3.

ET nicipyre KaTbICTbl KeHecTep

= MaWchl3 eTKe KanafaHblHbI3Wa Mal XaFblHbl3 HEMECE
YCTiHe OeKOH TinimaepiH canblHbI3.

= Maicbl3 eTTi KyblpFaHaa, adgan Ccy KOCbiHbI3. LLbiHbI
bIALICTLIH TYOiHE asgan cy Kyl Kepek.

KabblfblH KenaeHeH KeciHia.

Kyblpaak aaribiH 6onFaHaa, OHbl eLwipyni nicipy
KamepacsbiHbIH ilwiHae Tafbl 10 MUHYTKa KaaablpbiHbI3.
Ocblnaniwa eTTiH ceni Bipkenki TapaTbinagbl. Kaxer
6onca, Kyblpbl/iFaH eTTi dosibrara opaHbI3.
¥CbIHbIIFaH AeMasbIC YaKbIThl KEPCETIZITEH Micipy
yaKbITbIHbIH, KypambiHa KipMenai.

®  blgbicTa Kyblpbin, OYKThIpFAH OHanbipak. KyblpbliFaH
TafaM/ibl NELWTEH OHAM WbIFAPbIN anbim, Ty3AbIKTbI
Tikenen blablc-afKTa falibiHgayra oonaasbl.

m  CylibIKTbIK KB/IEMi €T TYPiHE XX8HE bldbIC
MaTepuanbiHa eHe nanganaHbinaTblH Kaknakka
6anaHbicTbl 60naabl. ETTi amansgaHfaH Hemece
Kapa MeTann KasaHaa daviblHaacaHbl3, LbiHbI
blAbICTAPFa kapafaHaa asgan Kedipek CYMbIKTbIK
KavKeT.

®  Kyblpy Ke3iHAe blAbICTaFkl CYMbIKTLIK Oy1aHbIn
whiraabl. Kepek 6osnca, adainnan Tafbl CyMbIKTbIK
KOCbIHbI3.

m  Kaknak neH eT apacbinHga Kem gerenge 3 CM OpbIH
6onybl kepek. Cebedi, nicipy dapbicbiHaa €T
KeTepinyi MyMKiH.

= ByKThIPY YLWiH eTTi KXKeTiHWe aniblH ana Kyblpbin
anbliHbI3. BYKThIpY copnacklHa cy, wapar, Cipkecy
Hemece T.0. KOCbIHbI3. blabICTbIH TYOIH 1-2 cM cy
kabatbl )xaby Kepek.

Banblk nicipyre KaTbiCTbl YCbIHbICTap

= Tytac GanblKTbl ayaapyablH KaXXeTi XOK.

®  BanblkThl rpuabae nicipetiH 6o0ncaHbI3, OabIKTbI
KeWiHipeK oHain axblpaty YLliH, anabiMeH rpunibai
asgan maniMeH mannasbla.

®m  BasbIKTbIH MICKEHIH apka KaHaTbIHbIH OHal
axblpaTblifaHHaH Oinecis.

Taram Kepek- Cany Kbizablp Temnepatyp punb Mukpotonkbl By Y3aKTbifbl,
WapakxTap / AeHreni  y Typi a, °C OeHre H KyaTbiHblH Kibepy MuWH
biAbICTap Wi AeHreni, Bt  peHremi

TaybiK eTi, XabbIK blabic 0 w - - 600 - 25-35'

TyTac,

nicipinreH,

1,3 Kr

1

N o g M~ WD

Taramabl >annbl yakbITTblH 1/2 6TKEeHHEH COH ayAapblHbI3.
TeciH »oFapbl KapaTbin canbiHbI3.

Taramabl apanacrbipy Kepek emec.

Taramabl 5 MUHYTKA KanablpbliHbI3.

TepiciH CbiNbIPbIHbI3.

Tepi »kaFbIMeH }OFapbifa canbiHbI3.

Kaknakcbl3 O1iK blAbICTbI NakganaHbliHbIS.
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Taram Kepek- Cany Kbizablp Temnepatyp Fpunb Mukpotonkbl By ¥3aKTbifbl,
WapaxTap / neHreri  y Typi a,° OEHre H KyaTbiHblH ibepy MuWH
blAbICTap Wi AeHreHi, BT  aeHremi

TaybiK eTi, ALLBIK, bIABIC 0 L+2+¥% 190 - 360 3 40-452%34

TyTac,

KYbIPbUIFaH,

1,3 kr

TayblIK, ALLBIK blAbIC 0 X+ 190 - 180 - %6.20-35°

BenikTepi,

MbICanbl,

TaybIKTbIH

TepTTeH Bip

Geniri, 800 r

YipektiHtec  Top 3+2 TR - 3 180 3 10-12%3

eTi, 500 r +
LLIbiHbI Taba

KasablH Tec ALLBIK bIAbIC 0 R - 2 180 - 30-40"3

eTi, KasablH

»xambac eri,

700-900r

' Taramgbl »kannbl yakbITTbiH 1/2 ©TKEHHEH COH ayAapblHbI3.

2 TeciH »koFapbl KapaTbin canblHbI3.

8 Taramabl apanacTbipy KEpPeK eMec.

* Taramabl 5 MUHYTKa KanzblpblHbI3.

5 TepiciH cbiNbIPbIHbI3.

® Tepi »kaFbIMEH YKOFapbIFa calbiHbI3.

7 Kaknaxcbl3 6viK blAbICTbI NaiaanaHbiHbI3.

ETKe apHanfaH yCbiHbINaTbiH NapameTprnep

Taram Kepek- Cany Kbizablp Temnepatyp Fpunb MukpoTonkbl By ¥3aKThifbl,
WapaxTap / AeHreni  y Typi a, °C AeHre H KyaTbiHblH Kibepy MuH
biAbICTap Wi AeHreui, Bt  peHreni

BykTbipbinFaH  XKabbik blabic 0 X+ 160-170 - 180 - 80-90

cublp eTi, 1 Kr

Poctoung, ALLBIK, bIABIC 0 L+ 180-190 - 180 - 30-40"2

KaHmeH, 1,5 Kr

Cublp eTiHeH  Top 3+1 - 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15

»KacanraH + 2. - 2.3 2.- 2. - 2.5-10

CTenKTep, LLIbIHbI T6a

KanbIHAbIFbI

2-3 cMm,

2-3 OaHa,

200 r-HaH

Tepicis wowka ALUbIK blablC 0 X+A2+%r  170-180 - 360 3 25-352

€Ti, MbICcarnbil,

MOWHbI, 750 1

Tepici 6ap ALbIK blAbIC 0 XL+A2+% 170 -80 - 180 3 60-80*2

LUOLIKA eTi,

Mblcarbl,

YayblpPbIHbI,

1 ke

LLlowKkaHbIH ALbIK blabIC 0 T+ 180-190 - 180 - 35-402

cybe eri,

500-600 r

' Taramabl »annbl yakbITTbiH 1/2 6TKEHHEH COH ayAapblHbI3.
2 CoHbliHAa 10 MUHYTKA KanablpbiHbi3.
3 TepiciH KeciHis.

* Taramabl apanacTbipy KepeKk emec.
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Taram Kepek- Cany Kbizablp Temnepatyp Fpunb Mukpotonkbl By ¥3aKTbifbl,
wapaxtap / AeHreni  y Typi a, °C AeHre H KyaTbiHblH )Kibepy MuH
blAbICTap 7] AeHreui, BT  aeHremi

LLlowKaHbIH Top 3+1 - 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20

MOMbIH €TiHEH  + 2.- 2.2 2. - 2.- 2.10-15

yacanraH LLbIHbI Taba

CTEenKTEp,

KaNbIHAbIFbI

2-3 cm,

2-3 naHa,

120 r-HaH

WykbikTap,  Top 3+1 - 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15

4-6 paHa, 150 + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10

r-HaH LLbIHbI Taba

ET opamacbl,  ALbIK blAbIC 0 LT+2+%% 190 - 360 3 15-202

750 r

' Taramzbl »Kannbl yakbITTbiH 1/2 6TKEHHEH COH ayAapblHbI3.

2 CoHblHAa 10 MMHYTKA KanablpblHbI3.

3 TepiciH KeciHis.

4 Taramabl apanacTblpy Kepek eMec.

Banbik, ywWiH yCbiHbINATbIH NapameTprep

Taram Kepek- Cany Kbizablp Temnepatyp Fpunb Mukpotonkbl By ¥3aKTbifbl,
wapaxtap / AeHreni  y Typi a, °C AeHre H KyaTblHblH )Kibepy MuH
blAbICTap Wi AeHreni, BT  aeHremi

BanbIKTbIH LLbiHbl Taba 3 = - - - 3 15-17

cybe erTi, )kac, +

400 r bynay
KOHTENHEPI

BanbiKTbIH XKabbIK blabIc 3 =R - - - 3 18 -20

cybe et

BenikTepi,

My34arTblFaH,

400 r

BanbIKTbIH LLIbIHbI Taba 3 =R - - - 3 23 -25

cybe et +

BenikTepi, Bynay

My3faTbliFaH, KOHTEMHepi

800 r

Banblk erTi, ALLBIK bIABIC 0 TR - 3 600 - 10-15

nicipinren, 500

r

Banbik, Top 3+1 - - 3 - - 8-12

KOTneTTepi, +

2-3 paHa, 150  LUbiHbI Taba

r-HaH

Banbik, TyTac, LUblHbl Taba 3 EA - - - 3 18-22

MbICansl, +

BakTak, Bynay

2-3 naHa, KOHTENHEPI

300 rp-HaH

Kybipy MeH GYKTbIpYy KeHecTepi OpHanackaH wepi KeHec

Erep Kyblpy »kaHe BYKTbIpY HOTUXKECI KeHiniHi3aeH
LIbIKMAca, KEeNeCifie XaKCbl HOTUXKETE XETY YLUIH He
icTey KepeK eKeHiH oCbl XepAeH aHblKTan Bine anacels.
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KyblpbinFaH eT kapa
60nbIN LWhIKTbI, an
KaObIFbIHBIH KeW Xepi
KyHin KeTTi.

Cany aeHreni aypbic
TaHaa/ifaHbliHA Ke3
KETKIBIHI3.

TemeH Temnepartypa
TaHaHbI3.

KybIpy Y3aKTbIfbIH
a3alTblHbI3.




OpHanackaH xepi

KeHec

KyblpbinFaH eT TbiM .

KYPFaK.

Cany neHrevii oypbic
TaHaa/FaHbliHA Ke3
XKETKIBIHI3.

TemeH Temnepartypa
TaHOaHbI3.

Kyblpy Y3aKTbIfbIH

a3alTbiHpbI3.
ETTiH KabbIFbl ThiM = TemneparypaHbl
MKIHILWKe. apTThIPbIHbI3.

Hewmece:

KybIpy YakbITbl
afAKTa/IFaHHaH KeliH,

rPUNb PEXUMIH KbiCKa
yaKbITKa KOCbIHbI3.

KyblpbliFaH Ty3AbIK Kydin =

KEeTKEeH.

Kiwipek blabiC
TaHOaHbI3.
KyblpFaHaa
CYMbIKTBIKTBI Kebipek
KOCbIHbI3.

KyblpbinFaH Ty3ablK ThiM =
YKEHIN XKaHe TbIM Cybl.

CyMbIKTBIKTbI
OynaHablpy yLUiH
Y/IKEHIpeK blabIC
TaHaaHbI3.
Kyblpranga
CYWMbIKTbIKTbI a3blpay
KOCbIHbI3.

ByKTbIpbINFaH eT Kyuin .

KeTedi.

KyblpyFa apHasFaH
bIAbIC MEH KaKNaKTbIH,
Bip-BipiHe calikec
KeneTiHiHe XoaHe
ypbIC XabbinaTtblHbiHA
KO3 XETKI3iHi3.
TemnepaTtypaHsi
TOMEHOETIHI3.
ByKTbipFaHaa CymbIKTbIK
KOCbIHbI3.
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19.11 KeKeHicTep meH rapHupnep

Byn KypbINFLIMEH KEKeHICTEp MeH rapHupnep nicipyre
6onaaepl.

MuKpoTonKbiHMEeH TaMak, nicipyre KaTbICTbl
HycKaynap

MUVKPOTOMKLIHALI NELWTe nainaanaHyra xapamabl,
»abblK blALIC NaifanaHbIHbI3.

Kypill nicipy yLwiH kaknarbl 6ap OuWiK blabiC
navganaHblHbi3 XaHe KecTene BepinreH cy
MesillepiHe KaTbICThl HyCKaynap/bl OPbIHAAHbI3.

Taramabl 6yra nicipyre KaTbiCTbl HycKaynap

Taramabl OyFa nicipy YLUiH, WbiHblI Taba xaHe
OykasaH nanganaHblHbI3.

PeTTey kecTtenepinae 6epinreH 6enik enwemaepid
eckepiHis. LLarbiH Beniktepai nicipreHae yakbITThl
asalityra, an ynkeH Geniktepdi nicipreHae cen
apTTeipyFa 6onaasl.

[anbiHabik canackl MeH CaTbICbl Aa acTbiH Aicipiny
yakbITbiHa acep eteni. Con ywiH 6epinreH petrey
MaHAepi TeK WaMaMeH asblHFaH MaHaep Aen
caHanagbl.

A3bIK-TYNIKTI biAblCKa apaanbim Gipkenki eTin
canblHpI3. binkenki canbiHOaraH eHiMaep
celikeciHwe Bipkenki nicneni.

KbicbiMFa cesiMTan eHiMaepai OykasaHHbIH eH yCTiHe
JeniH canmaHbI3.

Cy pesepsyapbiHa «MAX» BenriciHe geniH cy
TONTLIPbLIHLIZ. Erep nicipy pexumi xypin xaTtkaHaa cy
pesepByapbl ocan kasca, pexum yaineai. Con
ceTTe avucnnenae Tnicti xabapnama nanga 6onambi.

Kyckyc asipneyre KaTbicTbl HycKaynap

TuicTi Menwepae cy Hemece Backa CyMbIKTbIKTbI
OepinreH apakaTblHacTa KOCbiHpI3. MaceneH, 1:2
katbiHacTa 100 r kyckycka 200 M1 Cy KOCbIHbI3.

KeKeHicTep MeH rapHupnepre apHanfaH yCblHbICTapAbl OpHaTY

Taram Kepek- Cany Kbisablpy Temnepatypa MuxpoTtonkbl By ¥3aKTbifbl,
Wapaxtap / AeHremui TYpi , °C H KyaTblHbIH Xibepy MWH
blAbICTap AeHreni, Bt  ageHremi

Bepikrynaep, LUbiHbI Taba 3 =R - - 3 35-40

OyTiH, 6anfbiH +
Bynay
KOHTENHepi

Ac)Kanblpak, LbiHbI Taba 3 £ - - 3 5-7

anblpakrapbl, +

6anfbiH, 2501  Bynay
KOHTeWHepi

Mynai LLbiHbl TaBa 2 £ - - 3 28 -35

KblpbikKaoar, +

OyTiH, 6anFbiH Bynay
KOHTEWHepI

Bpokkonu, LLbiHbI TaGa 2 £ - - 3 20 -23

OVyTiH, 6anfFbiH,  +

500 r Bynay
KOHTEWHePiI

' Taramapl nicipy KesiHAe apanacTbipbiHbI3.
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Taram Kepek- Cany Kbisgbipy Temnepatypa MuxpoTtonkbl by ¥3aKTbifbl,
WapaxTap / AeHreui TYpi , °C H KyaTblHblH Xibepy MWH
blAbICTap AeHreHi, BT  neHremi

Bpokkonu LLIbiHbl Taba 3 e - - 3 14 -16

rynaepi, +

TOHasbITbiNFaH, Bynay

500 r KOHTEWHepI

KekeHicTep, YabblK blablc 0 w - 600 - 6-10'

6anfbiH, 250 r

KekeHicTep, Xabblk biabic 0 w - 600 - 10-15'

6anfbiH, 500 1

Xyrepi, 6anfbiH, LLbiHbI Taba 3 e - - 3 25-35

2 naHa +
Bynay
KOHTEWHeDI

Apanac LLbiHbI TaBa 3 = - - 3 12-15

KeKeHicTep, +

TOHasbITbIIFAH,  Bynay

2501 KOHTEWHEDI

Ca0i3 Tinimaepi, LUbiHbI Taba 3 = - - 3 18 -20

6yFa nicKeH, +

500 cm, Bynay
KOHTEWHEDI

MuAs LLIbiHbI Taba 3 = - - 3 10-12

LweHbepnepi, +

6anfbiH, 500 1 Bynay
KOHTEWHepI

Xacbin LLIbiHbI Taba 3 = - - 3 18 -20

OypLuakTap, +

6anfbiH, 500 Bynay
KOHTENHEPI

Kbi3binwa, LLbiHbI Taba 3 EA - - 3 50-60

6yTiH, 500 1 +
Bynay
KOHTEWHEDI

Xacbin aktbik,  LUbIHBI TaBa 3 = - - 3 10-15

250r +
Bynay
KOHTEWHEDI

LlyKuHu LLIbiHbI Taba 3 e - - 3 12 -14

weHbepnepi, +

ByFa nickeH, Bynay

500 r KOHTEWHepI

KapTon, apwbin, LLbHbI Taba 3 = - - 3 28-30

TypanfaH, 250 +

p Bynay
KOHTEWHeDI

KapTon, apwbin, LLbHbI Taba 3 = - - 3 30-32

TypanfaH, 500 +

p Bynay
KOHTENHEePI

Kapton, apwbin, LLbHbI Taba 3 = - - 3 32-35

TypanfaH, 750 +

rp Bynay
KOHTEWHEDI

KbITbipnak, LLbIHbI Taba 2 S 190-210 - - 30-40

KapTon,

TOHA3bITbIIFAaH

' Taramgbl nicipy KesiHae apanacTbipbiHbI3.
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Taram Kepek- Cany Kbisablpy Temnepatypa MuxpoTtonkbl By ¥3aKTbifbl,
wapaxtap / AEHremui TYpi ) H KyaTblHblH Xibepy MWH
blAbICTap AeHreni, Bt  aeHremi

KyblpbinFaH LLbiHbI Taba 2 & 190-210 - - 25-35

Kaprorn,

TOHa3bITbIFAH

Kpekepnep, LLbIHbl TaBa 2 & 190-210 - - 25-35

TOHa3bITbIIFAH

Kypiw, 125 rp + XabbiK biabic 0 o - 1. 600 1. - 1.4-6

300 mn cy 2.180 2.- 2.12-15

Kypiw, 250 rp + XabbIK biabIc 0 w - 1. 600 1. - 1.6-8

500 mn cy 2.180 2.- 2.15-18

Kyckyc, 1:2 LbiHbI Taba 3 e - - 3 3-10

! Taramapl nicipy KesiHae apanacTbipblHbI3.

19.12 IecepTtTep

KypbInFbIHBIH KemMeriMeH fecepTTep nicipyre 6onaabi.

CyT KOCbIIFaH Kypill nicipyre KaTbICThbI

YCbIHbICTap

®  bepinreH KaTelHaCTbl cakrarn, CyT KOCbIHbI3. Mbicaibl,

1:2,5 kateiHaceiHaa 100 r kypiwke 250 mn cyt
KOCbIHbI3.
JecepTTep yLUiH YCbIHbINATLIH NapameTpnep
Taram Kepek-mapaxTap / Cany Kbizablp MukpoTonkbl By ¥3aKTbifbl,
blabIcTap aeHreni y TYpi H KyaTbiHblH Kibepy MHWH
AeHreni, Bt  geHrewui
®naH kapameni LLIbiHbI Taba 3 e - 3 40-50
+
Cyodne »kacayra apHanraH
LaFbliH Kanbintap

blcTbIK KHeaNM LLIbiHbI Taba 3 = - 2 20-25

CyT KOCbIfIFaH Kypilll LWbIHbl Taba 3 £ - 3 30-40

1:2,5

Xemictep, komnot, 500 r  LLIbIHbI Taba 3 e - 3 9-12

MwuKkpoTonkbiHAbI newte  YXKabblK, biAbIC 0 w 600 - 3-5

»KacanartblH NOMNKOpPH, 1

naxketre 100 r

TotTi Taramaap, Mbicansl, MabblK biAbIC 0 w 600 - 6-8°

Te3 93ipNEeHETIH NYAUHT,

500 mn

' CyrTi 6epinreH apakatbliHacTa KOCbIHbI3.
2 Taramabl Nicipy KesiHAe apanacTblpbiHbI3.

19.13 bakbinayfa apHanfaH Taram

Byn wonynap EN 60350-1: 2013 Hemece IEC 60350-1:

2011 caikec »aHe EN 60705: 2012, IEC 60705: 2010

CcTaHAapTTapbiHa COMKEC KYPbINFbiHbI TEKCEpYai
YKEHINAeTy yLwiH ap Typni peTTeyLli opraHaapra

apHasnfaH.

Micipy

Taramabl AanblHAaFaH Kesge, ocbl aknaparka Hasap

aynapbiHbI3.

¥CbIHbIIFAH NapaMeTpep newTe anasiH ana
Kbl3AblPblIMaFaH blAbICTbIH OPHaacyblHa KaThICThl.
AnablH-ana Kbl3ablpyfa KaTbICThl YCbIHbIIFAH
napameTpiepai eCKepiHi3. PeTttey MaHaepi T€3
Kbl3AbIPYChI3 KONAaHblnaabl.
Micipy ywiH angsiMeH, 6epinreH Temneparypanapaax

TOMEH TemMneparypasapibl OPHaTbIHbI3.

[Nicipmere apHanfaH KanbinTbl TOPFA OPHATLIHbI3.
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Micipme yLWiH opHaTbINaTblH NapameTpnepre KaTbiCTbl YCbIHbICTapP

Taram Kepek-mapaKkTtap / bigbictap Cany Kbizablpy Temnepatypa ¥Y3aKTbifbl,
AeHreui TYpi , °C MWH

Yrinmeni neyeHoe LLblHbl TaBa 2 & 160-170 30-35

LLlarbiH GoniwTep LLIbIHbI Taba 2 'S 160-170" 20-25

Cynbl BaHHaAa a3ipneHeTiH Anmanel kanelin & 26 cm 1 & 160-170 40-50

BucKBUT

XKabebik, anva GaniLui Anmanel ¢popma & 20 cMm 2 'S 170-190 80-100

' KypblnfFbiHbl andbiH ana 5 MuHyTTan Kel3ablpbiHbI3.

MuKpoTonKbiHAbI NeLwTe ac asipney MUKPOTONKbLIHALI NELLKE apHanfFaH bICTbIKKA TesiMAi

MWKPOTONKbIH PEXXUMIHAE CbiHaK TaFraMaapbiH bIABICTHI KONAAHBIHBIS.
AavblHAAFaH Ke3ae, OCbl aknapaTTbl ECKepiHi3.

MUKpPOTONKbIH peUmiHae KibiTy apHanFaH yCbiHbIIFaH NapameTpnep

Taram Kepek-wapakTap / Cany Kbizablpy MUKPOTONKbIH ¥Y3aKTbifbl,
blAbICTap AeHremui TYpi KyaTblHbIH MWH
AeHrewui, BT
ETi »ibiTy, 500 1 ALLIbIK, blAbIC 0 w 1.180 1.7
2.90 2.8-12

MUKPOTONKbIH peXumMiHAe nicipy 6oMbIHLA YCbIHbICTap

Taram Kepex-mapaxTap / Cany Kbizabipy MUKpOTONKbIH Y3aKTbifbl,
blAbICTapP AeHremui TYpi KyaTbIHbIH MUH
AeHreui, BT
XXyMblpTKaaaH XacanfaH Kpem, ALLbIK blAbIC 0 w 1. 360 1.18-20
1000 rp 2.180 2.18-22
Buckeut TOpT, 475 Ip ALBIK blABIC 0 w 600 8-10
TedTenun, 900 r ALLBIK bIABIC 0 w 600 20-25

MukpoTonKkbiHabl newneH Gipre nicipyai opHaty 60oiibIHLWA YCbIHbICTAP

Taram Kepek- Cany Kbi3ablpy Temnepatypa, [punb MUKpPOTONKbIH ¥3aKTbifbl
Wapaxtap / AeHreui TYpi °C AEeHreni  KyaTblHbIH » MUH
blAbICTap AeHrewi, Bt

Kapron ALWbIK blAbIC 0 T - 1 360 25 -32

nicipmeci

Kekc, 700 r AWbIK blAbIC 1 R 190-200 - 180 20 -27

TayblIK, eTi ALLIBIK blAbIC 0 X+ 190 - 360 30-45"23

' TeciH TeMeH KapaTbin cablHbI3.
2 Kaknakcbl3 6UiK blabICThbl NakganaHbliHbI3.
8 Taramzbl XXannbl yakpITTbliH 1/2 6TKEHHEH COH ayAapblHbI3.

By xibepy Byaa nicipy blAbICHI canblHFaH LblHbI TabaHbl 3-AeHrelire

ChbiHak, ecebinaeri Taramaapabl 6yFa nicipreHae, ockl CanblHbI3.
aKnapartTbl eCKepiHi3.

By Kibepyre KaTbICTbI YChIHbINFAH NapameTprep

Taram Kepek-mapakTap / bigbicTap Cany Kbisgbipy By ¥3aKTbifbl
AeHrewui TYpI Kibepy , MUH
AeHreni
MysaaTbinFaH 6ypliak, 1000 r LLbiHbI Taba 3 e 3 !
+

Bynay KoHTelHepi

' CblHaK eH cyblK Xepae 85 °C TeMnepartypara »keTkeHae aakTtanagsl (IEC 60350-1 kapaHbI3).
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Taram Kepek-wapakTap / biabicTap Cany Kbi3abipy By ¥3aKTbifbl
AeHreui TYpI Kibepy , MMH
AeHreni
Bpokkonu, 6anfbiH, 300 1 LLbiHbI Taba 3 = 3 10-12

+
Bynay KoHTenHepi

Bpokkonu, 6anfbiH, koHTelMHepae LLbiHbl Taba
+
Bynay KoHTelHepi

3 = 3 16 -18

! CblHaK eH cyblK Xeple 85 °C TeMnepartypara »keTkeHae aakTanaabl (IEC 60350-1 kapaHbI3).

lpunbae nicipy

Mpunbae aanbiHAANFaH TaFaMaapabl AavibiHAaFaH Kesae,

OChl aKnapaTtTbl eCKepiHi3.

Fpunbge nicipyre apHanfaH 6anTay ycbiHbICTaphbl

®  |lbiHbl TaaHbl TOPAbIH ACTblHA XbITKbITbIHbIS.
Ocblnariwa CymbIKTbIK XXUHasbIM, MiCipy Kamepach!
Tasa KyWhiHoe cakranabl.

®  ¥CbIHbIIFAH NapameTp/iep NewTe anabH ana
Kbl3[blpblIMarFaH blAbICTbIH OpHanacyblHa KaTbICTbl.

Taram Kepek-wapakTap / biabicTap Cany Kbizablpy Tpunb ¥3aKTbifbl
AeHrewui TYpi AeHreni  , MUH
Kbl3apblHKbIparaH TocTblnap Top 3 - 3 4-5
Buobyprepnep, 12 aaHa. Top 3+1 - 3 35-45!
+
LLIbiHbI Taba

' Taramabl »Kannbl yakbITTbiH 1/2 6TKEHHEH COH ayAapblHbI3.

20 MoHTamaay HyCKaynbifbl

Ocbl aknapaTTbl Kypanibl OpHaTKaH Kes/Zle eCKepTiHis.

20.1 OpHaty 6apbicbiHAa Kayincisgik

Kypanabl opHaty 6apbicbiHAa Kayincisaik
TEXHUKAChl XXeHiHaeri bepinreH Hyckaynapasbl
OpbIHAAHbI3.

m Tek opHaTy Hyckay/biFbl OOMbIHLIA
MamaHablKk opHaTy nanganaHy KaynicisairiH
kaMmTamachl3 etefi. OpHatylbl opHaTblIFaH
Xepae Kedepricia XXYMbIC iCTeyi YLWiH
xayankep.

m Kypbl/iFbiHBI OpamMaaH allyaaH COH
TEKCEPIHI3. TacbiMangayarbl 3aKbiM
XarganbiHOa KOCNaHbI3.

» Opam mMaTtepuanbl MeH XabbiCkak
nneHkanapabl iCKke KocyaaH aniblH XYMbIC
KamepacblHaH XX8HE ECIKTEH LUblFapblm
a/bIHbI3.

m Kepek-xapakrapibl opHatyga opHary
napakrapblH ECKEPIHI3.

m Kipiktipme xunhas 90 °C penin
Temneparypara wblaamabl 00/1ybl KEPEK,
lwekTec xunhas anabinapsl 65 °C aeniH.

® KypblNfFbiHbI eKOp HeMece »xunhag eciriHin,
apkKacblHa opHaTnaHbl3. OUTNECE Kbl3blMN
KeTyAdiH kayni 6ap.

m  KypbinFbiHbI OpHaTnac OypbiH Xunhas
KeCeKTepPIH opblHAaHbI3. XKOHKanapdb! asbin
TacTaHbl3. DNeKTP O6MIKTEPIHIH XXYMbICbIHA
acep eTyi MyMKIH.

m  KypbinfFblHbl TEK apHaiibl XibepinreH mamaH
FaHa alwachI3 Koca anaabl. Kate kocy
cebebiHeH nanaa 6onFa 3akbiMaap YLliH
Keningik éepinvenai.

A\ ECKEPTY - ¥apaxattaHy Karepi!
MoHTa)kaay 6apbiCbiHAA LbIFAPbIAFaH
GenweKTep eTKip 6onybl MyMKIH XoHe Kecyre
9Kenyi MyMKIH.

» KoprFaHbiC KonFanTapblH nanaanaHy

/\ ECKEPTY - ©pT wbify KaTepi!

¥Y3apTbinFaH xeninik kabenbai »xaHe pykcar

eTinMereH agantepi nanaanaHy Kayinti 6onbin

Tabbinaabl.

» Y3apTKbll Kabenbai Hemece Ken yAsbl
KanbintTapasl nanganaH6aHbI3.
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20.2 KypbinfbiHbIH enwemaepi
MyHZa KypbiFbIHbIH enwwemaepi 6epinreH

)

N

=

\

545

\/ 595

20.3 OpHaTtbinatbiH uhas

Byn KypbInFbl TEK opHaTyFa apHanfFaH. KypbinFbiHbl
ycTenre Hemece LWKapKa opHaTbin nanaanaHyra
B6onmanael.

KyYpbUIFbIHBIH apTblHa OpHaTbINAThIH LUKa(ThIH apTKbI
KaOblIpFachl YKOK EKEeHiHe K3 »KeTKi3iHi3. KabbipFa MeH
wkag TyBiHIH HeMece »KoFapbl TypFaH LUKadTbIH apTKbl
KabblpFacklHbIH apackiHAarbl MUHUManabl 35 MM
KaLUbIKTLIKTbl CaKTaHbI3.

KoHAbIpbINFaH WKadThliH anablHFbl XaFbiHAa ayAaHbl 50
CM2 KenAeTKilW caHbinay 6ap eKeHiHe Ke3 XeTKIi3iHi3.
XengeTKiw caHbinaynap ywiH eeHKeEMepPAi KECIHi3
Hemece XenAeTKil TOPbIH OPHATbLIHbI3.

XenaeTkiw caHbinaynap 6onmaca, KoHAbIPbIAaTbIH
»xuhasablH apTKbl XarFbiHAaFbl Byiip naHeniHae ayaaHsbl
200 cm2 caHbinay 6ap eKeHiHe Ke3 YKeTKisiHi3.
XengeTkiw caHbinaynap »abbinbin Kanmay Kepek.
KypbUIFbl XanfFaHaTbiH PO3ETKaHbIH LUTPUXTENrEH
aynaHaa [al Hemece KOHAbIPLINATLIH MOAYbAEH ThIC
OpHanacKaHblHa KO3 XEeTKI3iHi3.

BekitinmereH »xnhasabl kabblprara cTaHAapPTThI
GypbiluneH [b] GekiTiHis.

Jsow _
] /{////_»@/%f@

5

>/ /<450
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20.4 Xymbic ycTeniHiH acTbiHa opHaTy

XKyMbIC yCTeniHiH acTbiHa opHaTbINFaH Kesae opHaTty
enweMAepiH XXoHe Kayincisaik apakallbIKTbIKTapbiH
ECKepiHia.

KypbInFbiHbIH XeNnAeTiNyiH KaMmTamMachl3 eTeTiH apanbiK,
cepefe, XenaeTKilw caHbinay 6onybl Kepek.

min.

550
’\
‘/| 560%

XyMbIc ycTeni opHaTbinaTbiH xuhasra GekiTinyi Kepek.

20.5 KypbinfbiHbl Nicipy naHeniHiH acTbiHa
OopHaTKaHAa
KypblnfFbiHbI NiCipy NaHeniHiH acTbiHa OpHaTKaHAa,

pyKcaT eTiireH MUHMManabl enemMaepai cakTaHbi3
(kakeT Bonca, Heris enwieMaepiH ae Koca).

: 1
ez 1P

N LA

TuicTi MUHMManZbl KAWbLIKTBIKTLI cakTay MakcaTteiHaa [b]
YCTENAiH YCTiHri TaKTarbIHbIH KeNeci TMICTi MMHUManal
KanbIHAbIFLI aHblKTanaas [al,

Nicipy naHeniniH [@l oibIn @ 6eTtten  [b] Mm-

TYpI opHarty, MM- KipicTipy, ae
ae MM-ae

MHAYKUMANBIK, 48 49 5

nicipy naneni

Tonblk amMaxTblK, 58 59 5

WHAYKLUMANBIK,

nicipy naneni

[Micipy naHeniHiH opHaTy HycKkaynapblH OPbIHAAHbI3.
Wasba: a3 Hemece aneKTpiK Micipy NaHeniHiH acTbiHa
opHartyfa ThifibIM canblHaabl.



20.6 baraHanbl WKa¢dbiHa OpHaTY

KonoHHa WwKadbl yLWwiH opHaTy enwemMaepiH »aHe
Kayincisaik apakallbIKTbIKTapblH ECKEpIHi3.
KyYPbINFbIHBIH XXenaeTinyiH KamTamachl3 eTeTiH 6enriLw
Kabblpraaa )enaeTKiw caHbinay 60nybl KEpEK.

]
min. 550
Tl

. |

Erep 6uik WwKadTa, anemMeHTTiK apka Kabbipranapra
KocbiMLLA XaHe Bip apKka Kabblpra 6ap 6osca, OHbl anbin
TacTay Kepek.

KypbinFbiHbI, )abablKTap Keaepricia anbiHaTbIH
Karaanaarbl OMiKTIKTE OpHaTbIHbIS.

20.7 blabic-afK MbinbITy LWUKadpbIMeH
GipikTipy

BipiHLWi blAbIC-aAK XbIbITY WKadblH OpHaTbIHLI3. blabic-
aAK, XXbUTbITY LUKadblH OPHATY HYCKaYMbIFbIH ECKEPIHI3.
KYPbINFbIHbI, BICBITY XLUIrHIH YCTiHE OpHAaTbINFaH

LWKadKa XbIMKbITbIHBI3. MaHbI3abl: XbUKbITYAa bIChITY
YKOLLIriHiH TabackblH 3aKbiMAaMaHbI3.

20.8 bypbiwiTa MOHTaX gay

BypbilwKa opHaTKaHAa enweMAaepiH XaHe Kayincisaik
apaKallbIKTbIKTapblH CaKTaHbI3.

L s

90 4rr;lig.

KypbINFbIHBIH €ciriH ala any yuwiH, 6ypblliKa opHaTKaH
Keaae MUHUManAbl enwemMaepai eckepitis. Kenewi (@l
>XnhasabliH anablHFbl NaHenbAepiHiH KanbiHAbIFbl MEH
TyTKanapAblH BUiKTiriHeH caHanaasbl.

MoHTaxkaay HyckaynbeiFbl kK

20.9 dneKTp WeniciHe Kocbiny

KYPbINFBIHBI 3/1EKTP XKeniciHe Kayincia »kanray yLuiH,
GepinreH Hyckaynapabl OpbiHAAHbI3.

/\ ECKEPTY - Kayinti: MarHeTuam!

KypbinFblaa TypakTel mariuttep 6ap. Onap aneKTpoHsl

MMNNaHTaHTTapfFa, MblCalibl: KAPAUOCTUMYNATOP HEMeCe

MHCYNUH COPFfbILUTapbl acep eTe.Eli.

» OneKpoH UMMNNaHTaHTbl 6ap agamaap, KypbiiFsiaaH
10 cm MUHUManNAbIK apanblKTbl CaKTayhbl THiIC.

m  Kypbiifbl | KOpFay KnacbiHa COMKec Keneai,
COHABIKTAH OHbI TEK KOPFaHbILL KabeniMeH Kochin
nanaanavyra Gonaabl.

m  CaKTaHAblpy 3aybITTbIK TaKTanwaaarbl Kyar
ZlepeKTepi )aHe XKeprinikTi karnaanap 6onbIHLWA
OopblHAaNYbl KEPEK.

m  Kes-KenreH MOHTaXK XXyMbICTaphbl XXyprisinreHae,
KYPbIFbI KyaT Ke3iHeH aykblpaTbliFaH 60nybl Kepek.

= Kayincisgik MakcatbliHAa, 3akbIMAanFaH
YKanFacTelpFbIl Kabenbai eHAipyLUi, KbI3MeT KepceTy
opTanblIfbIHBIH MamaHbl HEMece COFaH yKcac BiniKTi
MaMaH anMacTblpybl KEPEK.

m  Ke3denCoK aHacyaaH KopFay KamtamMmachl3 eTinyi
THiC.

KypbinfbiHbl 3NEKTp KeniciHe Kocy

Wasba: byn KypbinFuiHbI TEK epexxenep GomnbiHILa
OopHartblfiFaH, KOpFanFaH KOHTaKTiNi po3eTkara Kocyra
6onaabl.

1. Onci3 TOKTbI KypbINFbIIapFa apHanFaH Xeninik kadernb
alwacblH KYpbInFbiFa CanbiHbl3.
Onci3 TOKThI KypbINFbINapFa apHanfaH xeninik kabenb
allacblHbIH HbIK, KanFaHFaHblHA KO3 MKETKI3iHi3.

2. KypbInFbIHbIH XeNifik aachlH KyPbIFbIHbLIH
YXaHblHAaFbl pO3eTKara CanblHbl3.
KypbInFbIHbI OpHaTHIN B0FaH COH YKeninik
YKanFacTbipFbiLl kabenb alacbiHbIH €PKiH Ko
XKeTeTiHAeW opHanacKaHblHa Ke3 »eTKisiHi3. Erep
KYPbINFLIHBIH XKeNiNnik kabesb alackiHa KON XeTKi3y
KMbIH Borca, CTauMoHAPIbIK, 3NEKTP KOHALIPFbICKIHA
KYPbIIFBIHEI OPHATY eperkenepiHe colkec 6apibIK,
NONOCTEPAI aXKblpaTyFa apHanFaH aXKblpaTKblLL
OpHaTbIHbI3.

KypbinfbiHbl 351IEKTP MeniciHe Kayincisgik
awacbiH KongaH6amn KoCbIHbI3

Mazba: Tek apHaibl ibepinreH MamaH KypbiiFbiHb
KOCY MYMKIH. KaTte Kocy cebebiHeH naiaa 6onra
3aKbiMZap YLWiH Keningik 6epinmenai.

CraunoHapblK 3NEKTP CbiMblHAA MOHTa)XK LUapTTapbiHa
colKkec HaprblK NOMOCTEPAI aXKblpaTyFa apHasFaH
apHavibl 2XKblpaTKbILL Ke34enyi KaxeT.

1. PoseTkaaarbl pasanbik xaHe Beitapan (Henaik)
KOHTaKTiNnepai aHblKTaHbI3.
Jypbic eMec Kocblnyaa KypbliFbiHbl 3aKbiMAay
MYMKIiH.

2. Chbizba 6oibIHLLA KOChINbIHbIS.
KepHeyai 3aybITTbIK TakTanlaaaH KapaHbi3.

3. XKenire KoCy CbIMbIHbIH TapamMAapblH TyC KOATaphbl
60MbIHLIA KOCHIHBI3:
— capbl-Kacbln = KopFaHbilw kabeni @
— KeK = (Hen) GeiiTapan cbiv
— KOHbIp = ¢asa (pasanblK, CbiM)
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20.10 KypbinfblHbl OpHaTY

1. JleHrenneriwTiH KeMeriMmeH KypbInFbiHbI
KenAeHeHiHeH TypanaHbi3.

. KypblnfFbiHbl TOMBIK, KipridiHi3.

. KypbInFbiHbl OpTacbiHaH XKaHe TiriHeH TypanaHbi3.

. KypbinfFbiHbl »x1hasra 6eKiTiHia.

\/

I

5. Konaanap angbiHaa, nicipy Kamepa MeH KypbliFbiHbIH
ecirinaeri opama MeH »abbICKaK, NeHTaHbl anbin
TacTaHbI3.

Wasba: YcrenaiH yCTiHri TakTahbl MEH KypbinFbl
apacblHAarbl caHbinayabl KOCbiMLLA TaKTanlameH xaoy
KEpeEK.

KypbinFbl opHaTeInaThiH WkadThiH ByHip KabbipranapbiHa
YKbINy ©TKi36enTiH TakTanwanap 6eKiTneHis.

HOWODN

20.11 KypbinfbiHbI LWELLiHi3

1. KypbinfblHbl kKepHeyaeH 6ocary.
2. Bekity 6ypaHaanapbiH 6ocatbiHbI3.
3. KypbInfFbiHbl Co KOTepIM, TONbIK, LWbIFAPBIM afbiHbI3.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHocTw.

1.1 OOwue yKazaHUA

® BHumarenbHoO npounTanTe gaHHoe
PYKOBOACTBO.

. CoxpaHuTe MHCTPYKLUNIO 1N MHMOPMaLNO O
npnéope AnA JdanbHenwero ncnob30BaHnA
AWM ONA nepenadv cneayrowemy
BnaadesnbLly.

m B cnyyae oBHapyxeHua NoBpexaeHuin,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, HE
noaxkatouante npuoop.

ERL
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1.2 Ucnonb3oBaHUWe NO Ha3HaAYeHUro

[aHHbIM nprbop NnpeaHasHauYeH UCKITUUTENBHO

AnA BcTpauBanuA. Cobntoaite cneuvasnbHbie

MHCTPYKLWUM NO MOHTaKY.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCENbHON BUITKMU

ZAOMKEH MNPOU3BOANTL TONBKO KBaNnUPUUNPOBAH-

HblK cneunanucT. B cnyyae noBpexaeHnin ns-3a

HenpaBWNbHOrO NOAKIIOYEHUA rapaHTUHbIE 00A-

3atenbCTBa TEPAKOT CUny.

BesonacHocTb aKkcnnyaTauum rapaHTpyeTca

TONbKO NPU KBANUPULMPOBAHHOM YCTAHOBKE C

CcoOnMOAeHNEM UHCTPYKLMK MO MOHTaXKy. 3a npa-

BWNbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLUMK.3a NpaBuIbHOCTb YCTAHOBKKM OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLUMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

® 1A NPUroToBAeHMA 61104 N HANUTKOB.

® 04 NPUCMOTPOM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPOIMPOBATb KPaTKOBPEMEHHbIV
NpouUecc NPUroToBEHNA MALLN.

® 117 ObITOBOrO MCMNONL30BAHUA NN
MCMNOMb30BaHWA B aHa/IOMMUHbIX Lienax,
HaNpPUMeEP: Ha KyXHAX 4717 COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OPNUCOB U APYIrnX
KOMMEPYECKNX NPEeanpUATA; B
Ce/IbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHu3aunax;
KJIMEHTaMWM B FTOCTUHKMLAX NN OPYTruX
BapmnaHTax pasmMeLleHus,
npeaycmaTpumBarolLmx NuTaHune.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa YPOBHEM
MOPA.

He ucnonbayite npubop:
B C BHELWHMM TalMepPOM WM OTAENbHbIM
My/1bTOM ANCTaHUMOHHOMO YNpaBAeHNA.

Otot npubop cooteeTcTBYET HopMme EN 55011
unn CISPR 11. 3T10T npoAyKT OTHOCKUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
3Aa0TCA MUKPOBOJSIHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

HaHHbIn Nprbop MOXKET UCNONb30BaThCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TaKkxKe nMuamMu C
OrpaHUYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CNOCOBHOCTAMM UK C HeaocTaT-
KOM OnNbITa U/WNK 3HaHWW, eCNK OHW HaXoAATCA
noA NPUCMOTPOM UM NOCAE NOMYYEeHUA YKasaH1n
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no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUIO Npubopa 1 no-
Cne TOro, Kak OHM 0CO3HasIM ONaCHOCTU, CBA3AH-
Hble C HENPaBWUSIbHbIM UCMOSNIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLuaeTcA
BbINONHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapue 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aeteit mnaawwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNpoBoay.

1.4 Bbe3onacHaf akcnnyaTauus

Bceraa cneavte 3a npaBUnbHOCTBIO YCTAHOBKHM
NnpUHAANEXXHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "AKxceccyapni”, CtpaHnya 170

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmeca npeaMeTbl, XpaHsa-

LMeca B paboyei kKamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

» He xpaHuTe B pabouer kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWMecA NpeamMeThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaeT AbiM, BbIK/IHOUUTE
€ro Unu OTKIKOUWUTE OT ANEKTPOCETU U AEPXKUTE
[ABEpPb 3aKPbITOMN, YTOObI NOracuTb BOSMOXHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUME KYCOYKM MULLM, KanHYBLLWK

YXUP MK COK OT YKapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

> [lepea akcnnyarauuewn yaanute rpybbie 3a-
rpA3HeHUA 13 paboyen kamepbl, C NOBEPXHO-
CTV HarpeBaTefbHbIX 3/1IEMEHTOB M NpUHaa-
NEeXHOCTEN.

MN3-3a cTpyu Bo3ayxa, NpOoHMKatoLLen B nprbop

NP1 OTKpbIBaHWK ABEepUbl, NnepramMmeHTHanA byma-

ra MOX>XeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpesaTe/ib-

HOro 3nemMeHTa U BCMNbIXHYTb.

> [lpu NnpeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBNEHWA 00A3aTENBHO 3aKpennaAnTe
neprameHTHyto Bymary B NpUHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaiite noaxoaAwum pasmep 6yma-
MM U1 cTaBbTe Ha Bymary KacTprosito UM popmy
ANA BbINEKaHWA.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTk oxora!

Bo Bpema pabotbl nprbop v ero 4oCTynHble Ya-

CTM HarpeBsatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpesaTtesibHbIM 3N1eMeHTaM.

» He noanyckaunte geteun mnagiwe 8 net K npu-
6opy.

[MprHaANEeXXHOCTU UK Nnocyaa o4YeHb ropAyvmne.
> YrtoO6bl M3BMIEYL FOPAYYHO Nocyay Wnu NpuHaa-
NIEXXHOCTH U3 paboyeit kamepsbl, Bceraa uc-

NONb3yWUTe NPUXBATKM.
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Mapbl ankorona MOryT BOCMIaMeHUTLCA B ropA-

yen pabouen Kamepe.

» Jlob6asnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIoe Ko-
NIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKMM COAEPXKaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXKHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

ownapuvsaHusa!

B npouecce akcnnyartauuun oTKpbITble 4519 A0-

cTyna yactv npubopa CuibHO HarpeBaroTCA.

» He npukacanTtech kK ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckawTe aetern 6nn3ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepUbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBaTtbcA ropayun nap. lNpu onpeaenéHHon Tem-

neparype oH MOXXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpPOXXHO OTKpbIBailTe ABepLy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmn3Kko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuM BoAbl B pabouen Kamepe

MOXXET 06pasoBaTbCA ropAYN BOAAHOM Nap.

» 3anpeluaerca HanuBaTtb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUsA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YKEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccrBHble abpasuBHble
YUCTALLME CPEeACTBa UM OCTPbIe MeTannumue-
CKMe CKpebKM AnA OYUCTKM CTEKNa ABepLbl
npubopa, Tak Kak oOHM MOryT nouapanatb no-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl Nprbopa NOABUMKHbLI NMPU OTKPbI-

BaHUM U 3aKpblBaHWKU ABepUbl, Bbl MOXXETe 3a-

LeMnTb cebe nanbubl.

» He pgotparnmBantechb A0 yyacTka, rae HaxoAaAT-
cA NeTnu.

HekoTopble yactv aBepubl npubopa Mmetot

OCTPbl€ KPOMKMW.

> Ncnonb3ynTe 3allMTHbIE NepYaTKM.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

nopameHua ANeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTcaA TONbKO
KBaNMPpUUMPOBAHHBIM CrieunanmcTam.

» [1nA pemMoHTa npubopa MOXKHO UCMob30BaThb
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Bo usberkaHne onacHocTel 3amMeHa nospe-
YXAEHHOro cetTeBoro kabena AaHHoro npubopa
MOXET OblTb BbINOSIHEHA TONILKO NPOU3BOAU-
Tenem un aBTOpU30BaHHOW UM CEPBUCHOW



cny»x06ov nMbo NMUOM, UMEIOLLIMM aHanoruy-
HYIO KBa/IMPUKALMIO.

MoBperkaeHHanA U3onAUMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B Koem crnyyae He JonyCcKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenAa ¢ ropAYMMMU YacTAMKU npubo-
pa WUnu ¢ UCTOYHWKaMK Tenna.

» Hu B KOEM Cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena ¢ OCTPbIMU KOHLLAMU MU
KPOMKaMMU.

» 3anpelyaeTca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBatb CETEBON Kabensb.

MpoHWKLaa B NprMbop Bnara MOXeT cTatb npu-

YMHOWN NMOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA o4MCTKM npubopa napoo-
YMCTUTENM MSIM OYUCTUTENM BLICOKOrO AaBne-
HUA.

MoBpexAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN

ceTeBoM kabenb ABNAOTCA MCTOYHMKOM onac-

HOCTH.

» Kareropuuecku 3anpeLuaerca SKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHLIV Nprbop.

» Kareropuuecku 3anpeLlaerca aKcniayarauus
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLIMHBI UMK NOBPEXAEHA.

» Ob6paTutechb B CEPBUCHYHO CNyXOy.

— CrpaHnya 194

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCTb:

MarHeTusm!

B naHenu ynpaBneHua unu B anemMeHTax ynpas-

NEeHUA UMeKTCA BCTPOEHHbIE NOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHM MOryT BO3AENCTBOBATb Ha JMeK-

TPOHHbIE UMMNNIAHTaTbl, HANPUMeEpP, Ha KapAuo-

CTUMYJIATOPbI U UHXKEKTOPbLI MHCY/IMHA.

» Ecnu BbI UICNoNb3yeTe 3NEKTPOHHbIE UMMNAH-
Tathl, cobnogante MMHMMaNbHOe paccToAHue
Ao naHenu ynpasneHua 10 cm.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwba!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

pvan unu HazeTb ero cebe Ha rofioBy v 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAanTte AeTAM uUrpatb C yNnakOBOYHbIM
mMarepuanom.

et MoryT BAOXHYTb UKW NPOrAOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MenKum aeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmum.

BesonacHocTb ru

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHMAMMU MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCIEAVYIO-
LLIEIO UCIMOJ1Ib3OBAHNA

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ncnonb3oBaHue npubopa He NO Ha3HAYEHUIO

OMacHO U MOXXeT NPUBECTU K NnonomMKe. Hanpw-

Mep, KpynAHble U1 3epHOBbLIE NOAYLLIEYKU MPpH

pasorpeBaHn MOryT BCMbIXHYTb.

» 3anpelyaeTcaA cywmuTb B Npubope NpoayKTbI
Unu oaexxay.

» 3anpeluaetca HarpeBaTb B npubope AoMall-
HIot0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBLIE NoAY-
LLIEYKH, TYOKM, BNaXKHbIE TPAMKKU U TOMY NoJ00-
Hoe.

» KWcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HUA 6N1I0A M HaNWUTKOB.

MNpoAyKTbl, MX yNakoBKa U KOHTEWHepbl AnA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpesanTe NPoAyKTbl MUTaHKA
B TEPMOCTATUYECKOM yNaKoBKe.

» Pasorpesarb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPAX U3
nnactmacchbl, Bymaru unu 13 apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
JIMYHBIM HaBNoAEHNEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CMLLKOM GONbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UK BPEMA UX BO3AeW-
cTBuA. Bceraa cnenyinre ykasaHuAMm, npu-
BeA&HHbLIM B JaHHOM PYKOBOACTBE MO SKCMy-
araumu.

» He cylumte npoAyKTbl B MUKPOBOSIHOBOW MEYM.
He pasmoparkMBante u He HarpesauTe npo-
AYKTbl C HUSKUM COoZiep)KaHnemM BObl, Hanpu-
Mep, X/1e6 NpK CIMLLKOM BbICOKON MOLLHOCTH
MWKPOBOJIH MW ANUTENIBHOM BPEMEHM.

Macno ansa npuUrotoBneHUa NULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hwukorga He pasorpesawTe pacTUTeNnbHOe Mac-
110 B MUKPOBOJIHOBOM PEXXUME.

/A NPEQYNPEXIOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakocTu unu apyrve NnpoayKTbl NUTaHUA B

MIOTHO 3aKPbLITOM NocyZe MOryT B3opBarbCA.

» HuKoraa He HarpesawTe XMAKOCTU UK Apyrue
MPOAYKTbI MUTAHUA B NIOTHO 3aKPbLITOU Nocyae.
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A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxoral

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UK LLIKYPKOK

MOryT SIONHYTb BO BPEMA U NOCJIe HarpeBaHuA.

> 3anpeLueHo rotToBUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLa B CKopryne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOMTOCKOB M pakoob-
pasHblX.

> [pu NPUroTOBNEHUN ANYHULIbI-TNA3YHbKU NPOKO-
JINTE YKENTOK.

> VY NpoAyKTOB MUTAHUA C TBEPAON KOXYPOW Unu
LLUKYPKOW, Hanpumep, ABGN0K, NTOMUAOPOB,
KapTodens, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NonHyTb. [POKONUTE KOXYPY MK LUKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKkoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOe NMUTaHue B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHMMawWTe KPBbILLKY UK COCKY.
MNocne Harpesa TWaTtenbHO NepemeLLanTe unu
B3boNTalTE COAEPXKUMOE.

> [lepea TeM Kak KopmuTb pebeHka, obAsatenb-
HO NpoBepbTe TemMnepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. MNMocyaa mo-

XXeT CUSIbHO HarpesaTtbCA.

> YT06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTH U3
paboyei kKamepbl, BCeraa UCnonb3ymnte npu-
XBaTKM.

[epMeTnyHO 3anafHHan ynakoBKa U 3aKkartaH-

Hble B OaHKW NPOAYKTbI NPY HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yro6bl M3BNeub 6ntoaa u3 paboyen kamepbi,
BCeraa 1cnosnb3ynTe NpuxBaTKu.

B npouecce akcnnyaTtaummn oTKpbITble AnA A0-

cTyna yacTu npvbopa CUNbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacaitech K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckaite getei 6nm3Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo

onacHo. Hanpumep, cnuwKom ropAvan gomatl-

HAA 00yBb, KPYMNAHbLIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLEY-

KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKU U TOMY noAaobHoe

MOrYT NPUBECTU K OXKOram.

> 3anpelyaerca CylwnTb B Npubope NpoayKTh
unu oaexay.

> 3anpeluaetcA HarpesaTb B npubope Aomall-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKH, ryOKK, BNaXKHbIe TPANKK U TOMY NoJ06-
Hoe.

> Kcnonb3yite Npubop TONbKO AnA NpUroToBne-
HUA ONIOA U HAMUTKOB.
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/A NPEOYMNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapueaHua!
MpwW HarpeBaHWM XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
LEPXKKa 3aKkunaHuA. B atom cnyyae temnepary-
pa KuneHua gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YKMAKOCTHU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. PEKOMeEH-
ayetcA cobnoatb OCTOPOXKHOCTb AaXKe Npu
He3HauUTEeNbHOM COTPACEeHUM EMKoCTH. MopA-
yan XXMAKOCTb MOXKET BHe3arnHo HayaTb CUIIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
> [Npu HarpeBaHuW Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. DTO MOMOXKET U3berkaTb T.H. OTNOXKEH-
HOrO 3aKMNaHus.

v X

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

HenoaxoaAwanA nocyaa MOXXeT nonHyTb. B pyu-

Kax 1 KpblwKax ¢apdpopoBOn U KepamMUyeCcKon

nocyAbl MOryT 6biTb MENKWE AblPOYKHM, 32 KOTO-

pPbIMU HaXOAATCA NyCTOThI. [1pyM NPOHUKaHUK B

3TU NYCTOThbI BNarn nocyaa MOXXET TPECHYTb.

» Kcnonbsynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJSTHOBLIX MEYeN.

Ucnonb3oBaHne MeTaninyeckon nocyabl Unu

éMKOCTeW, a TaKkKe nocyabl C MeTaSIM4ecKon

GYPHUTYPOU B peXXUME MUKPOBOSTH MOXET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHne UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTU K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeluaetca UCnonb3oBaTb MeTaNInYecKmne
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJH.

» Kcnonb3ynTe TONbKO Nocyay, npeAHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBOJTHOBOW NEYM, UM PEXUM
MMWKPOBOJH B KOMOWHaUWKU C BUAOM HarpeBa.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHUs 3NIeKTPUUECKUM TOKOM!
Mpunbop paboTaeT NoA BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.

» Hukoraa He BcKpebiBaiiTe kopnyc npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — Puck HaHeceHUA
cepbe3HOro Bpeaa 340poBbHO!

HenpaBunbHaa ouncTKa MOXKeT NoBpeaunTb No-
BEPXHOCTb NpMbopa, COKPaTUTL CPOK €ro CIy»-
6bl ¥ NPUBECTM K BO3HUKHOBEHMIO OMACHbIX CH-




Tyauun, Hanpumep, yTeuyke MMKPOBOJSTHOBOW

3Heprum.

» PerynapHo ouuwaiTte npubop 1 cpasy e yaa-
NANTE M3 HEro oCTaTKM NPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a uMcToTon paboyei kame-
pbl, yNINOTHUTENA ABepLbl, ABEPLbl U OrPaHK-
uMTEeNA OTKPbIBAHWUA ABEpLUbI.

— "Ouuctka u yxoa", CrpaHmuya 187

He ncnonb3yiite npubop, ecnu noBpexkaeHa

ABepua unu eé ynnoTtHutens. BoamorkHa yteu-

Ka MUKPOBONTHOBOW 3HEPIUM.

» He ncnonbayiite npubop, ecnu noBpexaeHa
ABepua paboyeit Kamepbl, yNIOTHUTENb ABEp-
Ubl UM NNACTUKOBAA pama.

» PeMoHT npubopa A0mKeH NPOM3BOAUTLCA
TONbKO CneunanucTamMm CEPBUCHOM CY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOro Kopnyca aHeprus

MWKPOBOJTH MOXXET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» HuKoraa He cHUMaMTe 3aLUUTHBIA Kopnyc.

» [1nA ocylectBneHnA NPoOUNaKTUKK U pe-
MOHTa BbI3bIBANTE CEPBUCHYIO CNy»XOy.

1.6 Nap

Mp# UCnonb3oBaHUKU GYHKLMM NPUrOTOBAEHNUA Ha
napy cobntofanTte 3TM yKasaHus.

Bo usberxkaHve matepuanbHoro yuiepba ru

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

owunapvsaHua!

B npouecce pabotbl Nnpubopa Boaa B pesep-

Byape MOXXeT CUbHO HarpeBaTbCA.

» B npouecce pabotel npubopa Boaa B pesep-
Byape MOXET CUMNbHO HarpesaTbcA. Bceraa
OMOPOXXHAWTE pesepByap Nocne NpUroTose-
HWA NMULLK C NapoM.

FopAuni nap obpasyertcaA B pabouen kamepe.

» Bo BpeMA NpUroToB/ieHnA NULLn ¢ Napom He
Cy#Te pyku B pabouyto Kamepy.

ByabTe 0CTOPOXKHbI MPU BbIHUMaHUK U3 LyXOB-

KW NPUHAANIEXKHOCTEN C rOPAYEN KUAKOCTBHO:

YXMAKOCTb MOXKET BbINIECHYTbCA.

» BblHMManA ropAvne NPUHAANEIKHOCTHU, MCMONb-
3yUTEe NPUXBATKM.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

MNapbl BOCMNamMeHALMXCA BELLECTB MOryT 3a-

ropetbcA B pabouei kamepe Npu B3aMmMoaen-

CTBMM C rOPAYMMHM NOBEPXHOCTAMM (B30pBaThb-

cA). [lBepua npubopa MoXKeT pacnaxHyTbCA.

N3 paboueit kKamepbl MOryT BbipBaTbCA rOPAYMA

nap v A3bIKK NNaMeHu.

» He HanonHaWTe pesepByap ANA BOAbI JIETKO
BOCMNNaMEHALLUMMUCA UAKOCTAMM (Hanpw-
Mep, aSIKOrONbHbIMMU HaMUTKaMMK).

» HanonHute pesepsyap AnA BOAbl BOAOKW UK
peKoMeHAyeMbIM HaMu cpeaCcTBOM AnA yaa-
NIEHWA M3BECTKOBOI0O Hanera.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan nHpopmauua

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpeton padouei kamepe, Bbl-

3biBaeT 0bpasoBaHWe ropavero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHUA TeMnepaTypbl BO3MOXXHO MoBpe-

XaeHue npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTtb BOAy B ropaAuyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBlianAcA B paboyei kamepe B TeUEHUE ANH-

TENIbHOr0 BPEMEHU, MOXET CTaTb NPUYMHON KOPPO3UMK.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAaT KaXkabli pas nocne 3aeeplue-
HWA NPUroTOBNEHUA.

» He aepyxute BnaxkHble NPOAYKThI B 3aKpbLITON pabo-
yel Kamepe B TeYeHUE ANUTENIbHOrO BPEMEHM.

» He ucnonbayite pabouyto kKamepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

OxnakaeHve npubopa ¢ OTKPLITOM ABepLEN CO BpeMe-
HEeM BbI3bIBaET NOBPEXKAEHUE NOBEPXHOCTU NMPUMbIKAI0-
Lwen K npubopy medenmu.

» [locne pexxunma akcnayarauum Npu BLICOKOW TeMne-
patype fante pabouyeit Kamepe OCTbITb C 3aKPbITOW
ABepuen.

» 3anpelyaetca puUKcHUpoBaTb ABepuy npubopa B
OTKPBITOM COCTOAHUU KakUM-6o NpeaMeToM.

» OcraBnaiite pabouyto KaMepy OTKPLITOW AnA BbiCkIXa-
HWA TOMBbKO Nocne pexkuma padoTbl ¢ 6ONbLIMM KOMU-
4ecTBOM Bnarm.

Ecnu ynnoTHWTENb ABEpUbI CUNBHO 3arpA3HEH, ABepua

BO BPEMA UCMONb30BaHUA He ByAET NAIOTHO 3aKpbIBaThb-

cA. OT0 MOXKeT npmMBeCTn K noBpeXaeHUo noBepxHOCTH

npuneratoLleit K npubopy mebenu.

» Cnegaute 3a TeM, YToObI YNNOTHUTENA ABEpPLLI BCeraa
oCTaBasICA YUCTLIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnu ynnoTHUTENL NOBPE-
YXIOEH UnK OTCYTCTBYET.
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ru 3awmurta oKpyKaroLlen cpeabl U AIKOHOMMUA

CuaeTtb Ha aBepue npubopa unu obnokaunBaTbCA Ha Heé

3anpeLlaeTca, Tak Kak ABepua npu 3ToM NoBpeXxaaeTca.

» 3anpeluaeTtcA BcTaBath Ha ABepuy npubopa, caanTb-
cA, lepyKatbCA UMM ONMPaTbcA Ha Heé.

» He cTaBbTe nocynly v NpUHAANEXKHOCTU Ha ABEPLY
npubopa.

B 3aBucvmocTH OT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTU MO-

ryT nouapanarb CTeKso ABepubl npubopa npu eé 3axpbl-

BaHUK.

» Bceraa yctaHaBnvBaiTe npuHaaneXHocTi B padouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MuKkpoBonHoBasd neuyb

Mpw Nonb3oBaHWM MUKPOBONTHOBOW Neybto cobntoaaiTe
JaHHbIEe YKasaHuA.
BHUMAHUE!

ConpukocHOBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN MOBEPXHO-
CTbto pabouer Kamepbl MOXET NMPUBECTHU K 00pasoBaHuio
WCKP, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP MU BHYTPEH-
Hee CTeK/o ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI MeTanMyeckme npeamMeTsl
(HanpuMep, NOXKKa B CTaKaHe) HaXoAMNWUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyei kamepsl
1 BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEPLibI.

AntomMuHWEBaA nocyAaa, NOMeLLEHHaA B Npubop, MoXeT

BbI3BaTb UCKPOBLIE paspAabl. Nprubop MoXeT nospe-

OUTbCA M3-3a UCKPOOOBpasoBaHuAa.

» Hu B KOeM cnyyae He UCMoNb3yrTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pab6oTa npnbopa 6e3 yctaHOBNEHHbIX B HEro 6504 BeAéTt

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anyckaiTe peXxum MUKPOBOJSIH, He ycTa-
HoBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UckitoueHem AB-
NAETCA KPaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAbl.

LA N
~~~ ~~
Nt

v | X

[MpuroToBneH1e NONKopHa B peXume MUKPOBOJSIH

HECKOMbKO pas noApAA Npu CIAULLKOM BbICOKON MOLLHO-

CTW MUKPOBOJTH MOXXET MPUBECTH K MOBPEXKAeHUo pabo-

yen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONBKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBAEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBaTe CIULIKOM BG0MbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

» WMcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTvkM c NONKOPHOM BCceraa Knaaute Ha CTEKNAH-
Hoe 6o o.

Mcnonb3oBaHve HenoaxoAafLlen Nocyabl MOXET NpuBe-

CTU K MOBPEXAEHUI0 Npubopa unm TpaBMUPOBaHMUIO.

» [lpu ncnonb3oBaHWK rpunsA, KOMOUHUPOBaHHOMO pe-
YXMMa C MCNOMb30BaHWEM MUKPOBOJTH UIIM TOPAYEro
BO34yxa MCNOJIb3yWTE TONIbKO TEPMOCTOMKYIO NoCcyay.

2.3 Nap

Mpun ncnonb3oBaHMKM GYHKLUMM NPUFOTOBNEHUA HA Napy

cobntofaiiTe 3TM yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

dopmbl U3 CUMKOHA He NOAXOAAT ANA KOMOUHMPOBaH-

HOro peXxMma C Napom.

» [locyaa AomKHa BbiTb YCTOMUMBOM K BO3AEUCTBUIO
BbICOKWUX Temnepartyp 1 napa.

[Mocyaa co cneaamun KOpposnmn MOXET CTaTb MPUYNHOM

NOABNEHUA PXKaBYMHLI B paboueit kamepe. Jaxe ma-

NEeHbKMe NATHA PXKaBYMHbI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B

pabouei kamepe.

» He vcnonbsyite nocyay co cneaamu KOpposuu.

Crekarollan »XMAKOCTb 3arpAsHAeT AHO padoueit kame-

pbl.

» [lpu npUroToBNEHUM Ha Napy ¢ UCNONb30BaHUEM
NOTKa C 0TBEPCTUAMM BCErAa AONONHUTENBHO
NoACTaBAANTE NOA HEro NPOTUBEHb, YHUBEPCANbHbIH
MPOTMBEHL MNKU NIOTOK 6e3 oTBepcTuit. CTeKkaroLlan
UAKOCTb ByaeT cobupaTbCA B HEM.

CkonneHue ropAyen Boabl B pe3epByape MOXKeT nospe-

AWTb NapOBYO CUCTEMY.

» 3anuBanTe B pesepByap TOMbKO XONOAHYIO BOAY.

Mpu akcnnyaTaumu npu Temnepartype soiwe 120 °C Bo-

Zla Ha AHe paboueit KaMepbl NOBpeXAaeT aMarb.

» He 3anyckaite pexkxum, ecnv Ha AHe paboyei Kame-
pbl cobpanack Boaa.

» [lepena 3anyckom npubopa BbITPUTE BOAy Ha AHE pa-
Boueii kKamepbl.

lMonaaaHne pacTBopa ANnA yaaneHUa HaKMnu Ha naHesb

ynpasfeHua unn Apyrue nerko nospexxaaemMole nosepx-

HOCTW NMPUBOAMT K UX NMOBPEIKAEHWIO.

» Cpasy cmoiiTe pactBop ANA yAaneHnA HaKunu BoAoMN.

OuuncTka pesepByapa ANA BOAbLI B NOCYAOMOEYHON Ma-

LUMHE MPUBOAMT K NOBPEXAEHUAM.

» PesepByap ana BoAbl 3anpeLlaeTcA MblTb B NOCYA0-
MOEYHON MaLLK1HeE.

» OuuncTKy pesepByapa BbINOAHANTE C MOMOLLBIO MAr-
KON canpeTku 1 0BbIYHOro MOLOLLErO CpeaCcTBa.

3 3awuTta oKpymarowien cpeabl U

3.1 YTunusauuma ynakoBKH1

YnakoBoyHble Marepuanbl 3KOI0rM4yecKu 6e3onacHsl 1
MOTyT UCNONb30BaTbCA MOBTOPHO.

>  VTUAM3MpYyiiTe OTAeNbHble YacTh, NpeaBapuUTebHO
paccopTMpPOBaB UX.
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JKOHOMMUA

3.2 KaK COKOHOMUTb NIEKTPO3HEPrUto

Mpu cobnoaeHnn aTux ykasaHui npubop byaet pacxo-
J10BaTb MeHbLLIE 3NEKTPOSHEPTUM.

MpenBapuTenbHLIM HarpeB npubopa TpedyeTcA TONbKO

B TOM C/ly4ae, eCiv 9T0 yKa3aHo B UHCTPYKLMWK UIK CO-

BeTax No yCTaHOBKe.

= OTCyTCTBME NpesBapuTenbHOro Harpeea npubopa
No3BONAET COKOHOMMTL [0 20 % SHepruu.



MUcnonbayite TeMHble 3ManMpoBaHHbIE WU MOKPLITbIE
YepHbLIM NakoM GOPMbl ANA BbINEKaHHA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOrfoLWatoT Temno.

Bo BpemA NpurotoBneH1A ctapaitech pexe oTKpbIBaThb

ZBepuy npubopa.

= Tak nyyile coxpaHaeTcA Temnepatypa B paboyei ka-
Mepe W He TpebyeTcA AOMNONHUTENbHAA SHEepPrUA Ha
noaaep)kaHve Temneparypbl npudopa.

Bbinekaiite HeckonbKko 6504 0AHO 3a APYTMM MK o4-

HOBPEMEHHO.

» PaBouan kamepa ocTaeTcA pa3orpeToin nocne Bhine-
KaHWA NepBOro nNMpora, 3a cyert Yero BpemA BbineKka-
HWA BTOPOro NUpora yMeHbLIaeTCA.

Mpu AnuMTenbLHOM BpeMeHU NpUroToBeHuA 6ntoaa Bbl-

KntoyaiiTe npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBEPLUEHMA NPUTro-

TOBJIEHMA.

= OCTaToyHOro Tenna AoCTaToyHo, YToObl JOBECTH
6nt0Z10 10 FTOTOBHOCTM.

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

Heuncnonb3yemble NpUHaanexHocTM HeobxoanMo you-

patb U3 pabouei Kamepebi.

» MN36bITOYHOE KONMYECTBO NPUHAANEIKHOCTEN YBEH-
unBaeT aHepronoTpebneHe Npu HarpeBaHuu.

MpoayKTbl rnyBoKoM 3aMOPO3KK CnesyeT pasMoparu-

BaTb nepea NpurotTosieHUEM.

= Takum 06pasom aHeprua He ByaeT pacxonoBaTbCA
Ha pasMopaknMBaHue.

3ameTKa:

Ona pabotsl npubopa TpebyeTcA:

B pexuM padoTbl C BK/IOUYEHHbBIM ANCIEEM
makc. 1 BT

B pexuM padoTsl C BbIK/OUYEHHLIM AUCTIeeM
makc. 0,5 Bt

4 3HaKOMCTBO C Nnpubopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTpouts Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nonyunTs MHGopMa-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHWU MOXKHO Yepes NaHesb
yrpasneHuA.

B 3aBucvMMocCTH OT Tvna npubopa oTAenbHble AeTany Ha
PYCYHKE MOTYT OT/IMYaThCA, HanpuMmep, no UBEeTY U Gpop-
Me.

Mepekntouatenb Bbibopa pyHKUMM

Mepekntouatens Bolbopa GyHKUMIA NpeaHas3HayeH AnA YCTaHOBKU BUAOB HarpeBa U Apyrux QYHKUMA. B HekoTopbix mc-
nonHeHuAx npubopa nepekntouartens Bblbopa GpyHKUMI ABNAETCA yTannMBaeMbiM. Ecnv noBepHyTb NepekntoyaTens Bbl-
6opa PyHKUMI U3 HYNEBOTO MONOXEHWA B MOMOXKEHUE QYHKUMKU, PYHKUMA CTAHET AOCTYMNHA YEPe3 HECKOMIbKO CEKYHA.

Cumson YcTaHoBKa

MpumeHeHune

o

HyneBoe nonoxxexune

Mpr6op BLIKMIOYEH U HAXOAUTCA B pe-
YXMMe 3HeprocBepexeHus.

MWKPOBOJSIHbI

BbibepuTe pexxuM MUKPOBOJTH.

W |48

Map

B pabouyto kamepy noJaeTcA ropaymni
nap.

»

"opAuni Bo3ayx

BeHTunATop pacnpeaenser xap ot
KOJIbLEBOro HarpeBaTebHOro ane-
MeHTa, YyCTaHOBMIEHHOro B 3aAHew
CTEHKe, paBHOMEPHO Mo Bcew pabo-
yen Kamepe.

Mpunb

HarpeBaeTca BcA NoBepxHOCTb Noz
HarpeBaTeNibHbIMU 3NeMeHTaMu rpu-
nA.

& punb Cc KOHBEKUMEH

BeHTtunAtop ob6aysaet 6ntogo ropsa-
UMM BO3AYXOM OT HarpeBaTesbHbIX
3N1eMEHTOB rpUnA.

N YnaaneHve Hakunu

Ota GyHKUMA oyMLlaeT ucnapurenb oT
HaKUMNu n nogaepxxmeaet ero B pa60-
4YyeM COCTOAHUMN.

165



ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

Cumson

YcTaHoBKa

MpumeHeHue

©

lNonockanue

Tpy6bl cMcTeMbl NoAauu napa npoMbl-
BatoTcA BoAoK. Mbl pekomMeHayeM ak-
TMBMPOBAaTb GYHKLMIO NMONOCKaHKUA Mo-
Cne Ka)kAoro MCrnofib30BaHUA pexxmuma
NPUroTOBMIEHMA Ha Napy.

[Mporpammel

Bbl MoXkeTe BblOpaTh NpeaBapuTesb-
HO 3anporpamMMUpPOBaHHLIE YCTaHOB-
KU1, NOAXOAALLME ANA MHOMecTBa
6ntoa.

CeHcopHble nonAd

CeHcopHble NonA UMEIOT YyBCTBUTENBHBIE K KacaH1io NoBepxHocTH. [nA Beibopa GyHKLUMKU KOCHUTECH COOTBETCTBYIOLLIE-

ro nonn.

Cumson

CeHcopHoe none

MpumeHeHune

s
v
fwvi

MWKpPOBOSHbI

Bi60op ypOBHA MOLLHOCTU MUKPOBOH
WK BKOYEHWE peXknuma MUKPOBOSTH
ANA GYHKUKUKM rpuna unu GyHKUMK no-
Aauu napa.

»

Map

Bbi6epuTe ypoBeHb Nogauun napa unm
BK/OYMTE PYHKUMIO NoJadv napa anq
BMAa Harpesa.

Mporpammel

BbisoBuTe BbIGOP NporpamMm 1 NoBo-
POTHLIM MepekstoYaTenemM yCcTaHoBUTE
HOMep NporpamMmei.

dyHKUMM BpEMEHU

Buibepute GyHKLUM BPEMEHM U yCTa-
HOBWTE NMOBOPOTHLIM NEpPEKIoYa-
TEnem.

co
»»

BeiCcTpbIM NpeaBapuTenbHbIM pa3orpes

AKTMBaUMA MK AeakTuBauma BbICTpoO-
ro npeaBapuTeNbHOro pasorpesa.

°C/kg

Temneparypa/sec

Buibepute Temnepatypy unm Bec u
YCTAHOBWUTE 3HAYEHMA MOBOPOTHELIM
nepekntoyatenem.

DI

Start/Stop

3anycTute UM OCTaHOBUTE PEXUM.

ducnnen

Ha aucnnee 0T06pa)+(alOTCF| TeKyLwne yCTaHOBOYHbIE

3Ha4dyeHnA nnu onuun anA Bbl60pa.

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTbL B AAHHbIA MO-

LleHTp ancnneA o6o3HayeH KpacHOM MHAUKATOPHOM K-

HUen noa YCTaHOBOYHbIM 3Ha4YEeHUEM.

3HauyeHe MOXHO U3MEHUTb NOBOPOTHbIM NepeKnoya-

MEeHT, HaxoAnTCA B LEeHTpe aAucnnesn. OHo BbIAENEHO.

dnemeHTbl gucnnen

Hwxe npuBeaeHoO Kpartkoe onncaHune 3HaYeHun PasnnyHbIX aNemMeHToB AUCTIIEeA.

Tenem HenocpeacTBeHHO B LeHTpe Ancnnen.

Cumson HaumeHoBaHHWe 3HaueHue

0 Tanmep Ecnu cumBon BbigeneH, Ha aucnnee
noABNAETCA MHAMKAUMNA BPeMeHH
Tanmepa.

(o Bpemsa npurotoBneHuA Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA UHAMKALMA BPEMEHU NpH-
FOTOBNIEHMA.

® Bpewmsa cyTok Ecnv cumBon BelaeneH, Ha aucnnee
noABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHHU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYThI MHanKaumA ycTaHOBNEHHOMO BpeEMEHU

NPUroToBJIEHUA B HYaCax U MUHYTax.
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

Cumson

HaumeHoBaHue

3HaueHue

min:s

MUHYTbI/CEeKyHABI

MHaunkauma YCTaHOBJ/IEHHOIo BpeMeHH
npuroTtoBneHUA B MUHYTax U CeKyH-
nax.

C6opHbli pesepByap

C1MBON yKasblBaeT Ha COCTOAHUE

cbopHoro pesepByapa.

3aropaeTtcA CMMBOJ U MUraeT cTpen-

Ka:

m  COopHbI pesepByap HaxoaUTcA B
laxre.

m  COOopHLI pesepByap 3amnosHeH.

= OnopoxHUTe COOPHbIN
pesepBsyap.

3aropaeTtcA CMMBOJ1, HO CTPESKa He

Muraer:

m  COOpHLIA pesepByap OTCYTCTBYET
B LIaxTe.

m YcTaHoBUTE COOPHbLIN pesepByap
B LWIAXxTy.

3aropaeTtcA CUMBOJI M CTpesiKa He

CBEeTUTCA:

m  COOpHbLI pesepByap HaxoaAUTCA B
Laxre.

= JlanbHelwne AeNcTBuA He
TpebytoTcA.

PesepByap anAa soabl

CumBOnN yKasblBaeT Ha COCTOAHUE pe-

3epByapa AnA BOAb!.

3aropaeTcA CMMBOJT U MUTaeT CTPen-

Ka:

= PesepByap 41A BOAbl HAXOAMTCA B
LaxTe.

= PesepByap 4714 BOAbl NyCT.

®  HanonHute pesepByap 417 BOAbI.

3aropaetcA CMMBOJ, HO CTPESKa He

MUraer:

m  PesepByap 41A BOAbl OTCYTCTBYET
B LLAXTE.

®  YCTaHOBWUTE pel3epByap a1da BOAbl
B LLAXTY.

3aropaeTtcA CMMBON 1 CTPENKa He

cBeTUTCA:

®m  PesepByap 41A BOAbl HAXOAMTCA B
Laxre.

= JlanbHelnwne AencTBuA He
TpebytoTcA.

=)
»»

BeicTpbI Harpes

Ecnu cumBon roput, BbiCTpbIi HarpeB
aKTUBWPOBaH.

YnaneHue Hakunu

Ecnu roput cumBon, HeobxoanMmo yaa-
JIUTb HAKUMb.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

UHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TeMnepatypbl YKasblBAET CTEMNEHb pasorpe-

Ba.

KpacHbIi TepMOMETp B NpaBoi BepXHen Yactn aucninen
yKasbIBaeT, 4to npubop HarpesaetcA. Koraa yctaHoBneH
BWA Harpesa, MHAMKATOPHAaA NMHUA 3amnofIHAETCA Kpac-
HbIMKW CErMeHTaMu CHU3Yy BBEPX N0 Mepe HarpeBaHuA
pabouei kamepsl. [pu BoiGope perkuma rpuna v napa
WHAMKaTOPHAaA NMHUA CPasy e MOSIHOCTLIO 3anonHAEeTCA
cermeHTamu. B pe)xxnme MUKPOBOSIH MHAWKATOPHAA NK-
HMA He ropuT. Kak ToNbKo npv npeaBapuTenbHOM paso-
rpese BCe NATb CErMEHTOB JIMHWM CTaNM KPacHbIMH, 3Ha-
YMT, HACTYNWUO ONTUMasnbHOe BpeMsA AJIA YCTaHOBKM B

ZlyxoBoM LWKad npurotasnveaemoro énoaa.

M3-3a TepMUUECKON MHEPLIMOHHOCTH OTOBpaXkaemMas
Temneparypa MOXXET OTiM4aTbCcA OT GaKTMYeCKom TemMne-
paTypbl padoyeit Kamepbl.

HouHow pexum

JnAa 3KOHOMUK 3NEKTPOSHEPruK B Nepuo ¢ 22 4yacos A0

5:59 yacoB APKOCTb UHAUKALMM aBTOMATUUECKU YMEHb-

LiaeTtcA.

MoBOpPOTHLIM NepekntoyaTenb

HOBOpOTHbIM nepekxkno4yarenem MOXXHO U3MeHUTb yCTa-
HOBO4YHblE 3HA4YeHuUA, 0T06pa>+<a}ou.me0ﬂ Ha aucnnee.

4.3 Buabl HarpeBa

3aechb NpuBeéH 0030p BMAOB HarpeBa U pekoMeHAaLUuu Mo UX UCMOoJb30BaHMUIO.

B 6onbLuMHCTBE CNUCKOB BbiBOpaA, Hanpumep, AnA npo-
rpamMm, nocne nocrneiHero NyHKTa CHoBa cneayeT nep-
BbIi. B HeKoTopbIX cnuckax Buibopa, Hanpumep, AnA
MPOAOMKUTENBHOCTH, NMPU AOCTUIKEHUU MUHUMASBHOTO
WM MaKCUMarnbHOro 3Ha4YeHuA cneayeT noBopayvBaTth
MOBOPOTHbIV NEpPeKntoyaTesb Hasaa.

4.2 Pexunmbl paboTbl

MeHto nmeert noapasaenbl No pasHbIM pexxumam pa60-
Tbl.

Pexum pabo-
Tbl

MpumeHeHune

Buabl HarpeBa  [nA onTMManbHOro pesynstara npuro-
TOBMeHuA 6ntoa NpeayCMOTPEHbI pas-
fIMYHblE, CneunanbHo paspaboTaHHble

BMUAbl Harpesa.

MuKpoBOSHEI B pexxnme MUKPOBOH BO3SMOXKHO 60-
nee OBbICTPOE NPUroToBIeHWe 6o,
pasorpeB UM pasMopaykMeaHue npo-

ZlyKTOB.

Map MpurotoBnexue 6ntoa Ha napy. OnA
OnTUManbLHOro pesysbrara npuroTos-
nexva 6noa NnpeayCcMOTPeHbl pasnuy-
Hble, cneunansHo paspaboTaHHble

YPOBHU Noaauu napa.

Kom6uHupo-
BaHHbIN PEXUM
C MUKPOBOJIHA-
MU

JoMnonHUTENBHO Bbl MOXKETE BKIIHO-
UMTb PEXUM MUKPOBOSH ANA QYHKLMK
rpUnA MU GyHKUMKM NoZauum napa.

Kom6uHupo- JONonHUTENBHO Bbl MOXETE BKJIO-

BaHHbIA PEXUM  YWTb OYHKLUMIO NoAaYM napa anf

€ napom DYHKLMM MUKPOBOJSIH MU QYHKLMK
rpuna.

Ounctka [nA o4ncTKM NpeyCMOTPEHbI pasnny-

Hble QYHKLWW: yAaneHUe HaKumm 1
NpPOMbIBKa

basoBkle ycTa-
HOBKM

MameHeHne 6a30BbIX YCTAHOBOK.
— "basoBble ycraHOBKM",
CrpaHunya 186

CumBon HaumeHoBaHue Temnepartypa/ [lpumeHeHue
peMu1Mbl
o Mpunb Pexkumbl rpuna:  MpurotoBneHWe Ha rpuie NioCKUX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTEMKM, KOS
m 1 =cnabbii  6acku unu TocThl. 3aneKaHue NpoayKTOB.
= 2 = cpeaHuin
® 3 = CWIbHbIA
'S lopAauni Bosayx 40 °C MoabeM APOXOKEBOro Tecta, pasMmopakuBaHue TOPTOB CO B3OUTHIMM
100-230 °C CNMBKaMM.
BbinekaHue/xapeHue Ha 0AHOM YPOBHE.
X punb ¢ KoHBek- 100-190 °C [nA »xapeHva NTuubl, pbibbl LEIMKOM M BONbLIMX KYCKOB MACa.

unen

3amertKa: [1na kaxk4oro Buaa Harpesa npeanaraetca co-
oTBeTCTByloLLaA Temneparypa. PekomeHayemyto Temne-
paTypy Bbl MOXXeTe MPUHATbL UK UBMEHUTL B COOTBET-

CTBYytOLLEM Mofie.
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4.4 Pabouan Kamepa

®yHKUMK paboyeit kKamepbl YNPOLLAOT SKCMyaTaumio
npubopa.

OcselyeHue pabouei Kamepbl

MoaceeTka pabouelt kKamepbl BCeraa BKIHOYAETCA B pe-
*Xume pabotbl. Korga pexxum paboThl 3aBepLuaeTcs,
npubop BoIKtOYaeTCA.

Mpu oTKpbIBaHWK ABEpPLLI Npubopa BKItoYaeTcA noa-
cBeTKa paboyeit Kamepsbl. 1o yA0BHO, HanpuMmep, Npu
ouncTke npubopa. MNprvmepHo Yyepes 15 MUHYT namnoyka
ABTOMAaTUUYECKHM BbIKITHOUNUTCA.

OxnaxaroLui BeHTUNATOP

Oxna)kaatoLLmnii BEHTUNIATOP BKIIOYAETCA W BbIKNOYAETCA
no Mepe HeobxoaAMMOCTU. TEnsbIA BO3AyX BbIXOAWT Ye-
pes3 BEHTUNALMOHHbBIE Npopesn Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHMUE!

He HakpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3N, YTOOLI HE
BbI3BaTb Nneperpes npubopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3H.

[na 6onee BbICTpOro oxnarkaeHua padouei Kamepbl
oXnaxaarLwui BEHTUNATOP NpoAomKkaeT paboTtatb onpe-
ZlenéHHoe BpeMsA nocre eé BbIKYeHuaA. B pexxuve mu-
KPOBOJIH NpMBOpP He HarpeBaeTCA, HO OXMaXKAAOLLMIA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKAoYaeTcA. OxnaxkaaroLmm
BEHTUIATOP MOXXET NpoAo/mKaTb padoTy, AaXke ecnu pe-
YKUM MWUKPOBOJIH 3aBEPLLEH.

KoHaeHcar

Bo BpemA noBeneHuA 6ntoZ A0 roTOBHOCTH B paboueit
Kamepe 1 Ha aBepLe npubéopa MOXXET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha PyHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEpLUEHUA NPUrOTOBNIEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.5 lMNaHenb pesepByapos

MaHenb pesepByapoB Hax0AUTCA NoA ABeplei npudopa
u obecneunBaeT [OCTyN K COOPHOMY pesepByapy u pe-
3epByapy AnA BOAbI.

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

4.6 Pe3epByap anfa oAbl

PesepByap AnA BoAbl HAXOAMTCA CnpaBa 3a NaHesnbo
pesepByapoB.

Mpw BoIBOPE peXxunma ¢ UCnonb3oBaHWeM napa Heobxo-
AMMO HanosiHUTbL pesepByap BOAOW.
— "HanonHute pesepByap 454 Boabl", CtpaHnya 178

Pyuka anA ussBnedyeHus v yCTaHOBKM

OTBepcTie ANA HaMONHEHMA N OMOPOXHEHNA

KpbiluKa pesepsyapa

4.7 COopHbI pesepByap

CO6opHbIi pe3epByap HaXOAMTCA CrieBa 3a NaHenblo pe-
3epByapos .
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ru Akceccyapbl

OnopoxHaiTe cOopHLIN pesepByap A0 M Nocse BbIMos- Pyuka ana usBneyeHna 1 yCTaHOBKH

HeHWA QYHKUMIN ouncTknM — CTpaHuya 189.
C6opHble 0TBEpPCTHA

Kpbiluka pesepsyapa

/o\

5 AKceccyapbl

MCI'IOHb3yF1T6 opurnHanbHble akCeccyapbl. OHu apganTtu-

5.1 lononHuTenbHbIE NMPUHaAANEeHOCTH
poBaHbl K JaHHOMY Npubopy.

B 3aBUCMMOCTM OT MoZenu K npubopy MoryT npunararb-

MpuHagneHocTH MpumeHeHne €A AOMNOSIHATENbHbIE NMPUHAANEIKHOCTH.
é ] -
PewéTtka PeleTka anA sbineka Mp1HagneXHoCTH Mpumenenme
HWA U XapeHuna B pe-
YKUME AyXOBOTO LLKa- CbeMHan pelueTka = PelueTka ANA XapKu
da. = BcraBnAnTe BKNaabisa-

= PeuleTka anAa npuro- EMYH PEeLUEeTKY HOXXKa-

TOBJIEHUA Ha rpune,
Hanpumep, CTEWKOB,
KonbacoK Unn TocToB
PelueTka ansa yctaHoBs-
KU nocyabl, Hanpumep,
hopM AnA 3aneKaHKu

CTeKnAHHbIV NPOTUBEHDb

Lna npurotoBnexus
6ntoa

3awmTta ot 6pbI3r npu
NPUroTOBNIEHUM Ha FPU-
ne NPAMO Ha peLueTke
MpwurogHo anA uenonb-
30BaHuA C MUKPOBOJ-
Hamm

Mocyna ana npurotoBne-
HUA Ha napy

[na npurotoBnexHua
puca, kaptodena 1
OBOLLEN

[MocTaBbTe NOTOK ANA
MPUroTOBMIEHWA Ha na-
Py B CTEKNAHHBIA NPO-
TUBEHb ANA NPUroTOB-
nexHuA 6ntoa Ha napy
WK Ha napy ¢ MUKpO-
BOJSIHAMM

Knaaute npoayKTbl He-
NOCPEACTBEHHO B J10-
TOK ANA NPUroTOBMIEHWA
Ha napy
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MU BHWU3 B CTEK/AHHBI
NpOTUBEHb

Bnaroaapsa atomy »up
U MACHbIE COKM ByayT
CTeKaTb B CTEK/IAHHbLIN
NPOTMBEHb

He noaxoaut ansa wuc-
NoNb30BaHUA B PEXU-
Me MUKPOBOJTH WUNK B
peXxMme npuroToBse-
HWA Ha napy

5.2 JlononHuTenbHble nMPpUHaANEeHOCTH

JlononHUTENbHBIE MPUHAANEXKHOCTU MOXHO NPUOBPECTH
uepes CEPBUCHYIO CNY)KOY NN Yepe3 MHTEPHET-MarasuH.
MonHbIM NepeyeHb cneunanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN K

npubopy Bbl HARAETE B HALLMX PEKNaMHbIX NPOCMNEKTax

MU B UHTEPHETE!

www.neff-international.com

MpWHaANEXHOCTHN OTHOCATCA K KOHKPETHBIM Npubopam.
[MoatomMy Npu NOKyMNKe Bceraa ykasbiBanTe TOUHOEe
obosHavyeHue (Homep E) Bawero npubopa.
MHdopmMaLmio 0 TOM, Kakue NpUHaANeXHOCTH Nnpeanara-
toTCA ANA Bawlero npuéopa, Bbl MOXETE HAMTU B OHNAWH-
MarasuHe Unu 3anpocuTb B CEPBUCHOM Cryxbe.

CteKknfaHHanA nocyana

[MpumeHeHne
= TywéHble 6noaa
= 3anekaHku



5.3 YpoBHH yCTaHOBKHU

Pabouan kamepa UMeeT 4 ypOBHA YCTAHOBKMU.

YPOBHM YCTaHOBKM CUMTAOTCA CHU3Y BBEPX. YCTaHOBUTE
NPUHAANEIKHOCTb Ha HAaNPaBMAOLLYHO U 3aiBUHLTE [0
yropa.

Mepen nepBbIM UCMONBb30BaHUEM  ru

PelueTka noaxoauT AnA UCNonb3oBaHWA Ha ypoBHe 0 B
peXxMMe MWKpoBOSH. Hanbonbluaa MOLWHOCTb MUKPO-
BOJIH AOCTUraeTcA Ha AHe pabouer kamepbl. Ucnonbayit-
T€ TONIbKO NPUrOAHYIO [NIA PEXXUMA MUKPOBOJIH Mocyay.

( )
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DII;
EI';EI
M

S
| :

6 lMepen nepBbiM UCMOJNIb30BAHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM ANA NEpBOro BBOAA B SKCNnyarTa-
umnto. Oumnctute nNpubop v akceccyapsl.

6.1 YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpu BBOAE B 9KCMyaTaumio Bpema otobparkaeTtca B

ueHTpe aucnneA. Ha aucnnee muraet aHadexune .00 n

ceetutca O.

1. YcTaHOBMTE BpeMs CyTOK NMOBOPOTHLIM NepeKioya-
Tenem.

2. Haxmure O.

v Bpemsa cyTok ycTtaHOoBREHO.

6.2 HacTponKa ecTKOCTHU BoAbI

TpeboBaHua

= [lepea yCTaHOBKOW YXECTKOCTM BOAbI y3HaNTE CTEMNEHb
YKECTKOCTU BOAOMNPOBOAHOW BOAbI HA CTaHLMK BOAO-
cHab»xeHuA.

MpuBop BbIKNOYEH.

. YaeprusaiTe Haxkaton O B TeueHne HECKOMbKUX ce-
KyHA.

Ha aucnnee noasnAeTcA nepean 6a3oBan ycTaHOBKA.
Haxkumaitte © o Tex nop, noka He 3aropurca clb.
MoBOPOTHLIM NepekoyaTenem BuibepUTe ECTKOCTb
BOAbI.

PexomeHpauma: Ecnu BogonposoaHan Boda coaep-
YKUT BONbLLOE KONMYECTBO U3BECTU, PEKOMEHAYETCH
“cnonb3oBaTb CMArYeHHyo Boay. Ecnu Bbl Mcnonbay-
eTe CMArYeHHyIo BOAY, yCTaHOBUTE 3HAUYEHME KECTKO-
CTW BOAbI HA «CMArYEHHAA».

PekomeHgauua: Ecnu Bbl Ucnonb3yeTe MUHepasb-
HYIO BOJlY, YCTaHOBMUTE 3HAUEHWUE XKECTKOCTU BOAbI Ha
«0YeHb XecTKan». Ecnu ncnonbayetca MuHepansHasn
BOAa, TO OHa A0/MKHa ObiTb 6es rasa.

—t

ECRY

Jnana3soH MeCTKOCTHU YcTaHoBKa
BOAbI
0 0 — cmAryeHHan

JMana3oH KecTKOCTU  YCcTaHOBKa
BOAbI
1 (#o 1,3 mmonb/n) 1 — mArkas

2 (1,3-2,5 mmonb/n)
3 (2,5-3,8 mmonb/n)
4 (6onee 3,8 Mmonb/n)

2 — cpeaHen XeCTKOCTH
3 — )ecTKanA
4 — o4yeHb XecTKanA

4. Y706bl COXPAHUTE U3MEHEHUA, HAXKMUTE U YOEPXKHU-
BaiTe O B TeUeHWEe HECKOMbKMUX CEKYHA.

6.3 OuucTka npubopa nepen nepebIM
ucnonb3oBaHueMm

Mepea nepBbIM UcMoONb30BaHWeM nprbopa HeoBXoaAMMO
OYUCTUTL pabouyto Kamepy ¥ NPUHAANEXKHOCTH.

Tpeb6oBaHue: B paboueit Kamepe HeT OCTaTKOB YNaKoB-
KW, NPUHAANEXKHOCTEW UK ApYrux NnpeaAMEeToB.

1. lepen HarpeBoM NpOTpUTE rnaakue NOBEepPXHOCTH
BHYTpKM paboue KaMepbl MArKOW BNaXHON TKaHbLO.

2. 3akpoiite asepuy npubopa.

3. Bo Bpemsa HarpeBaHu1A npubopa npoBeTpuBaiite no-

MeLLEeHHe.

Mepeknouatenem Buibopa GpyHKUMI ycTaHoBUTE 5.

MoBOPOTHLIM MepekoyaTenem yctaHoBuTe

«180 °C».

Haykmure DI,

Mpunbop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

Yepes yac Bbikntounte npubop Haxkas Dll.

YcTaHoBUTE Nepekntoyatenb Boldopa GyHKUMWIA B Hy-

nieBoe NonoXeHue.

9. lMoaoxxaute, noka paboyan Kamepa OCTbIHET.

o &

ON<C O

6.4 UYucTtKa npuHaanemHocTeun

» TwarenbHO OYUCTUTE NPUHAANEIKHOCTU CanpeTKON 13
MArKOM TKaHW U MblfIbHBIM PACTBOPOM.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

7 CraHpapTHOe ynpaBneHue

7.1 Bknrountb npubop

» [InA BKIOYEHWUA Npubopa NoBepHUTE NepekstodaTens
BblBopa QYHKUMA.

v [Mpwubop roToB Kk paboTe.

v Ha avcnnee noABnAeTCA PEKOMEHAYEMOE 3HaUYeHHe.

3amertKa: Nocne 3aBepLUeHUA paboTbl BbIKMHOUYNATE NpU-
6op. Ecnu ycTaHOBKM He BLINOMHAKOTCA B TEUEHUE [NU-

TENIbHOrO BPEMEHH, NPUOOP BLIK/OYAETCA aBTOMaTUye-
CKM.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npubop He ucnonbayercA, ero Heo6xoAMMO Bbil-

Knto4yaTb. Ecnu ycTaHOBKM He BbIMONHAKOTCA B TeYEHUe

ZANUTENBbHOIo BpeMeHH, Nprbop BeIKIoYaeTcA aBToMaTu-

UECKM.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bblbopa GyHKUMI B Hy-
NIEBOE MONOXKEHWE.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcs.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMA CyTOK.

v HekoTopble MHAMKaUWMKM Ha aucnnee oTobpaxatoTca
TaK)Xe B TOM cnyyae, ecnv npubop BIKOYEH.

3ameTtKa: B

— "basosble ycraHoBku", CTpaHumya 186 Bbl MOXKeTe Bbl-

6paTb, AOMKHO N oToBpaXKaTbCA BPEMA CYTOK MpU Bbl-

KNtoueHHOM npubope.

7.3 YcTaHOBKa pexuma paboThbl

TpebosaHue: Mpnbop A0MKeH BbiTb BKIOYEH.

1. MoBopoTHBIM NepektoyaTenemM BbIBepUTe pexum pa-
60TblI.
Mpn Heo6X0AMMOCTH BINONHUTE AalbHENLMe ycTa-
HOBKM. [11A 3TOro Ha)kKmMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE No-
ne ¥ U3SMeHUTe 3HaYeHne C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO
nepekxnoyatens.

2. Haxwmure Dll.

v 3anyckaetca pexxum pabdoTsl npubopa.

7.4 YctaHOBKa BMja Harpesa u
TemMnepartypbl

1. YcTaHoBWTe BUA Harpesa nepekitouarenem Boibopa
DYHKUMA.

v Ha aucnnee nosBnAetcA pekomeHAyemMan Temnepa-
Typa.

2. YcraHoBwWTe Temneparypy ¢ NOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepeknoyarens.

3. Haxkmure DIl.

v Mpwubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

v 3aropaetca ceetoavoa Pll.

v MHaukaTtop TeMneparypbl 3anosHAETCA.

3ameTtka: Temnepartypy B nto6oe BpeMaA MOXHO U3Me-
HUTb B TEKYyLLEM peXkume paboTbl C NOMOLLEHO NOBOPOT-
HOro NepekyaTens.

Mocne okoHYaHWA HarpeBa B 3aBUCMMOCTHU OT BUAA Ha-
rpeBa HesHauuTeNbHble KonebaHuA Temnepartypbl — HOp-
ManbHOE ABNEHME.

B TeKyLiem pexxMme paboTbl HeNb3A YCTaHOBUTL 3HaYe-
HWe Temnepartypsbl Ha 40 °C.
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7.5 YcTaHOBKa BPEMEHH NPUroTOBNEHHUA

1. YcTtaHoBuTe pexkum padoTbi.

2. Haxumaiite ©, noka B pokyce He okaxketca |-l

3. YcraHoBwuTe Tpebyemoe BpeMA NPUroTOB/EHHA C M0-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyaTens.

4. Haxmure Dll.

v [pubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.

v 3aropaertca Dll.

v HauuHaeTca oTcueT BpeMeHU NpUroToBEeHHA.

6 MpuocTaHoBKa paboThI

7.

1. Hakmute DIl unu otkpoiite aBepuy npubopa.
v Pexxnm pabotbl npubopa octaHaBnMBaeTCA.
v Dl muraer.

2. 3akpoiite aBepuy npubopa.

3. Haxkmure DIl.

v Pab6oTta pexxuma npuéopa npoJomKaeTcs.

v 3aropaertca Dll.

7.7 OTMeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXXHO OTMEHUTb B 000N MOMEHT.

> YcTtaHoBWTe nepekntoyatens Bolbopa GYHKUWIA B Hy-
neBoe MNoNoXKeHue.
[Mocne npepbiBaHUA UMK OTMEHBI PeXXUMa oxnaxkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

7.8 BbICTpbIA Harpes

B pexkume bbicTporo Harpeea npubop HarpeeaeTcA 40
HY>XHOM TemMnepatypbl 0ocobeHHo BbicTpo. Mcnonbayite
STOT PEXKUM, ECNU AYXOBOW LUKa® AOMKEH BbITb Nporpet
Ao Temnepartypsl cebiwe 100 °C.

C aTMMK BMAaMK Harpesa BO3MOXKHO UCMONb30BaHWeE
6bICTpOro Harpesa:

= [opAYUii BOSOYX &5

= [pUnb C KOHBEKLIMER X

3ameTka: OyHKUMA BLICTPOro HarpeBa HeJoCTyNHa B pe-
Xume nogade ropAdero sosayxa 40 °C.

AKTuBauuA ObICTPOro Harpesa

[nA nOCTWXXEHMA ONTUMabHOIo pesynbTaTa NpUroToBne-
HUA cTaBbTe 640 B pabouyto Kamepy TONIbKO nocrne
3aBepLUeHUA BbICTPOro Harpesa.

YcTaHOBUTE BUA HarpeBa 1 Temneparypy.
Haykmute 2.

Ha aucnnee ropwur 82.

Hakmure DIl

Mpubop HaunMHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaertca Pll.

Mocne 3aBepLUeHnA BbICTPOro HarpeBa pasaaeTca
curHan. 82 racHer.

MoctaBbTe 6nt0f0 B pabouyto Kamepy.

Mpubop npoaomkaet pabotatb C 3a4aHHLIM BUAOM
HarpeBsa v yCTaHOBJIEHHOW TeMMNepaTypon.

CC W=

e

OTmeHa 6bICTpOro HarpeBa

i}

» Haxmute =.
v 3% na ancnnee racHer.



v [pubop npoaomkaet pabotatb ¢ 3aAaHHbIM BUAOM
Harpesa U yCTaHOBNEHHOW TeMnepaTypowu.

3ameTKa: BbicTpbI HarpeB aBTOMaTUYECKU 1eaKTUBUPY-

€TCA N0 UCTEYEHUU MAKCUMYM 15 MUHYT.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

7.9 ABTOMaTH4YeCKoe aBapUrHOe
OTKIOUEHHUA

ABTOMaTMYECKOE aBapUiMHOE BbIKNIOYEHUE aKTUBUPYET-
cA, ecnv Npubop ocTaeTcA BKITOYEHHBIM B TEYEHUE A0S
roro BpemeHu 6e3 ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHU NMPUroToB-
NeHuA.

Uepes 9 yacoB npubop aBTOMAaTUYECKM BbIKIOYAETCA.

8 MukpoBonHoBad neuyb

B peXkrMe MUKPOBOJTH BO3MOXKHO 0coBeHHO BbicTpoe
npurotoBneHune 6o, pasorpes, BoiNEKAHUE UK Pa3MO-
pa)kuBaHWe NPoAyKTOB. PeXXMM MUKPOBOSH MOXKHO WC-
NoNb30BaTh OTAENbHO UK B KOMOUHAUMK C BUAOM Ha-
rpeea.

8.1 MNpuHagnexHoOCTU U Nocyaa AnA
Mcnonb3oBaHUA B peXXUMe MUKPOBOJIH

Urto6bl paBHOMEpPHO pasorpesatb 6ntoaa v He noepe-
ZUTb NpuBop, UCMONb3YIUTE NOAXOAALLYO NocyAy U Npu-
HaANEXHOCTH.

3ameTHKa: Npexxae yem ncnonb3oBaTtb Nocyay B MUKPO-
BOJIHOBOW MEeYu, 03HAKOMbTECH C MHPOPMAaLMEN OT
npowussoautensa. B cnyyae comHeHui nposeaute npo-
BEPKY MPUroaHOCTH NOCYAbI.

anI'OJJ,HO AnAa ucnosfib3oBaHUA B MMKpOBOHHOBOﬁ
ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHOBaHWe
cTH

Mocyaa us TepmocTabunb-
HOro Martepwvana, noaxo-
ZALlero anA Ucrnonb3oBa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOM Me-
um:
Crekno
Creknokepamuvka
dappop
TepmocTabusbHbIN
nnacTuk
®  [lonHoCTbIO rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPELUMH

311 maTtepuanbl nponyc-
KatoT MMKPOBOJSIHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpEeXKaa-
FOT YKapOonpPOUHyto nocyay.

MeTannuyeckue npubopbl

3ameTKa: Ytobbl n3be-
KaTb 3a[IEPXKKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXETE UCTOJIb-
30BaTtb MeTalInYecKme
npubopbl, HaNpPUMep, NoX-
Ky B CTakaHe.

BHUMAHMUE!

ConpukocHOBEeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto paboueit Kamepbl MOXET NMPUBECTHU K 00pasoBaHUIO
UCKpP, KOTOPbIE MOTYT NOBPeAnTb NPUOOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKNno ABepLubl.

» Creaute 3a TeM, YToObl MeTannMyeckme NpeamMeTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAIHWM HE MEHee 2 CM OT CTEHOK pabouyei kamepbl
¥ BHYTPEHHeW CTOPOHbI ABEpLbI.

He npurogHo AnAa UucnoJyib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
ne4yu

Mocyna v npuHaanemHo- O6ocHOBaHHe
CTH

lMocyaa 3 metanna

MeTann He nponyckaeT
MMWKPOBOJHbI. [1poayKThI
MOYTH HE HarpeBatoTCA.

MWKpPOBOMHLI MOTyT No-
BPeAuTb 30510TOM M cepe-
OpAHbIN AeKop.
PekomeHngauuna: Ucnonb-
3yMTe nocyay TONIbKO B
TOM crlyyae, eciiv Npous-
BOAMTESb rapaHTupyerT,
yTO Nocyaa noaxoauT AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOJI-
HOBOW Meuyu.

lMocyaa c 30n0TUCTOW MK
cepebpucToit oTAENKOM

8.2 MNpoeepka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbI K UCTONIb30BaHMIO C
MWKPOBOJIHAMM C NOMOLLbIO creunansbHoro TecTa. My-
CTYtO MOCYZly MOXHO UCMOSb30BaTh B PEXXUME MUKPO-
BOJIH TONIbKO BO BPEMA NPOBEeAEHUA NPOBEPKU NPUro-
HOCTM.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapvBaHua!

B npouecce akcnnyataumMu OTKpbITele ANA AOCTyNa Y4acTty
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTtecb K ropAuMm yactam npudopa.

» He noanyckaiite aetew 6nm3Ko K npudopy.

1. MNocTaBbTe NycTyto Nocyay B pabouyto Kamepy.
2. YcTaHoBWUTE MaKCUMalbHY MOLLHOCTL npubopa Ha
V2 — 1 MUHYTY.
3. 3anyctute pexxum ¢ nomotusto Dl.
4. TpoBepka nocyabl NPOUCXOANUT CreayroLmnm 06-
pasom:
— Ecnv nocyaa octanacb X0n04HOM UK TEMMOK, OHa
noAXOoAMT ANIA UCMOSb30BaHUA C MUKPOBOJTHAMM.
— Ecnu nocyaa ctana ropAvyen unm BO3HUKIIM UCKPBI,
npepBuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. MNocyna He noa-
XOAWT ANA UCMONBb30BaHUA C MUKPOBONHAMM.
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ru MwukpoBonHoBas neyb

8.3 MoLHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSTH U UX NpH-
MEHEHMWE.

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHue

BOJIH, B BT

90 LLlagAwee pasmoparkusaHue
NMPOAYKTOB.

180 Pasmopa>kuaHve v noseaeHue
10 TOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JoBeaeHue [0 roToBHOCTM MAca
¥ pbIBbl MNK LWaaALlee pasorpe-
BaHue 6ntoA.

600 PasorpeBaHve 6ntoa v aoBene-
HWe MX A0 FOTOBHOCTH.

1000 PasorpeBaHue »xnakocTte.

MpumeyaHuna

= JInA KaXKAOro ypOoBHA MOLLHOCTU MUKPOBOH Npubo-
pPOM peKkoMeHAyeTcA BpeMA npurotosneHua. Bel mo-
YKeTe NPUHATb ero Un USMEHUTb B COOTBETCTBYIOLLEM
none.

= MakcumasnbHasa MOLHOCTb MUKPOBOJSIH NpeaHasHave-
Ha TONbKO ANA Harpesa XuakocTen. [nAa sawuTbl npu-
6opa MOLLHOCTb MUKPOBOJIH NOCTEMNEHHO CHWXAETCA
Ao 600 BT B TeueHune nepsbiX MUHYT. MakcumarnbsHasn
MOLLHOCTb AOCTYMHA No 3aBepLUEeHU BPEMEHMU OXNa-
»aeHua npubopa.

lNMpeanaraemble 3HaUeHUA

InA Kaykaon MOLLHOCTH MUKPOBOJTH MPUBOpPOM peKo-
MeHZAyeTCA BpeMA NPUroToBneHnA. Bel MoXkeTe NpuHATL
WY UBMEHUTL PEKOMEHAYEMOE 3HAaYEHNE B COOTBETCTBY-
toLLlemM none.

8.4 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaﬂ YCTaHOBKU BPEMEHU NMPUTOTOBJIEHUA B PEXXN-
Me MWKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPEMEHU NMPUTroTOB/IEHUA.

Bpemsa BbINONHEHUA UHTepBan
0—1 MuHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTbI 10 cekyHa
3—15 MUHYT 30 cekyHA
15 MUHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MuUHyT
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8.5 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HEro 6o BeAET

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHnem Ae-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.

s v
~ ~
Nt

v | X

1. CreayiiTte ykazaHuAM Nno TeXHWKe 6e30macHoCTH
— CrpaHunya 161 1 ykasaHMaM No npeaoTBpaLleHunio
MatepuanbHoro yuwepba — CrpaHuya 164.

2. YcraHoBwTe nepekntoyaresb Bolbopa GpyHKUMI Ha ¥7.

v Mpwubop roToB k paboTe. Ha aucnnee B Kauectee
NpeanoXxeHna otobparkaeTcA MakcmManbHaA MOLL-
HOCTb MUKPOBOJTH ¥&.

3. Y06kl yCTAHOBUTL XKENnaemMyto MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH, HAXXMUTE Y&

v Ha nucnnee BblaenaeTcA ypoBeHb MOLLHOCTU MUKPO-
BOJH U 0TOBparkaeTcA PeKOMeHAyeMoe BPeMA Npu-
rOTOB/EHWA.

4. YcrtaHoBwuTe TpeByeMoe BpeMA NpUroToBIIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepeksoyarens.

5. 3anyctute pexxum ¢ nomotubto Pll.

Bbl MoXkeTe B t060W MOMEHT BbINONIHEHWA peXXuma
U3MEHUTb BPEMA NPUrOTOB/IEHWA C NMOMOLLIbIO NMOBO-
POTHOro nepeksroyarens.

v OTcyeT BpeMeHW NPUroTOBAEHUA NPOLOSIXKHUTCA U
3anycTUTCA PEXUM MUKPOBOJIH.

v 3aropaetcsa ceetoanoa Pll.

3ameTKa: [1o ncteyeHmMn yCcTaHOBNEHHOIO BPEMEHMW Npw-

rotoBNneHnA pexxmma MUKpPOBOJTH 3BYYUT CUrHaAN 1 NpU-
60p BbIK/1HO4aeTCA.

8.6 YcTtaHOBKa BpeMeHU NPUroToBnieHUs

1. YcraHoBuTE pexxum padoThl.

2. Haxumaitte O, noka B pokyce He okaxketca |-l

3. YcraHoBwTe Tpebyemoe BpemsA NMPUroTOB/IEHHA C M0-
MOLLIbIO NMOBOPOTHOTO MepekKstoyartens.

Hakmure DIl

Mpu6op HaunHaeT HarpeBaThLCA.

3aropaertca Pll.

HaunHaeTcs oTcueT BpeMeHHU NMpUroTOBIEHHA.

< < < &

8.7 UsmeHeHHe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

> HarkumaiTe KHOMKY %% A0 Tex nop, noka Ha aucniee
HEe BbICBETUTCA HEOBXOAUMBbIN YPOBEHD.

3ameTKa: [lpy MHOMOKPaTHOM HaXKaTuM ypoBEHb MOLL-
HOCTM NepeKnoYaeTcA oT MakCUManbHOro 40 MUHUMasb-
HOro 3Ha4yeHwuA.

Ecnu pe>kum MUKpPOBOH BbIBUpaeTcA nocne 3anycka,
paéo[le| npubopa npuoctaHaenveaeTcA. Bkntouute pe-
rum Dl



8.8 MpuocTaHoBKa paboThbI

Haxxmute DIl unun oTkpoite asepuy npubopa.
Pexxum paboTbl npubopa ocTaHaBNMBaETCA.
DIl muraer.

3akpoiite ABepuy npubopa.

Hakmure DI,

Pa6ota pexxuma npubopa npogomxaercs.
3aropaertca Pll.

C K LK K« =

8.9 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXKUM MOXHO OTMEHWTL B Nt0OOV MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatesb Boibopa QYHKLUMIA B Hy-
NeBOE NOMNOXKEeHMe.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBLI PEXXMMA OXNaXKaato-
LLIMIA BEHTUNIATOP MOXKeT padoTaTh AasbLue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepouiBaeTcA.

8.10 HarpesaHue u cyLuKa pabouein Kamepbl

Karkabii pas nocne 3aBeplueHna paboTkl NpocyLInBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEN HE ocTaBanach Bnara.

1. [aitte npubopy ocTbIThb.

MuKpokom6X  ru

N

Cpasy yaanurte KpyrHble 3arpAsHeH1A B pabouen Ka-
Mepe.

MpoTpuTe BRary Ha aHe padoyei Kamepsl.
Mepekntouartenem Boibopa GyHKUMIA BbibepUTe &.
Oearkabl Haxkmute O.

Ha aucnnee Buigensaetca -,

YcTaHoBWTE NOBOPOTHLIM NepeKstoyartenem BpemMs
npurotoBneHna 15 MUHyT.

3anycTure pexkum ¢ nomoLwbio Pll.

HauHeTcA cyLuKa 1 3aBepLUMTCA MO UCTeUYEHWUH 15 Mu-
HYT.

8. Ortkpoiite aBepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTLI, YTOOHI
BbINYCTUTL BOAAHOM Nap.

o< AW

< N

8.11 MpocywunBaHue pabouei Kamepbl
BPYUHYHO

Karkabii pas nocne 3aBepLueHua padoTbl NpocyLunBanTe
pabouyto kamepy, 4ToBbl B HEM HE OcTaBanach Bnara.

1. [Haitte npnbopy oCTbITh.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ryokom.

4. OctaBbTe ABepLy nNprbopa OTKPLITOW Ha OAMH yac,
4ToObl AaTb paboyeir KamMepe NOHOCTLIO OCThITh.

9 MuKpoKkombH

Pe)xMm MWKPOBOMH MOXHO KOMBUHMPOBATb CO BCEMMU
BMAAMM HarpeBsa v ¢ GyHKUMeh noJauun napa.

B pexxume «MUKpoKoMOU» BO3MOXKHO UCMOSIb30BaHWE
cneayroLLmnX GYHKLUWA:

= X (lap

= & [opAunii Bo3Oyx

= 7 [punb

= X [puib C KOHBEKLIMEN

UcKkntoyeHus:
= ¥ YpoBeHb MOLWHOCTU MUKposonH 1000 Batr
m & [opaunii Bo3ayx 40 °C

9.1 YcTtaHoBKa pexuma «MUKpOKoMOUu»

BK/IIOUMTE PEXXMM MUKPOBOJTH ZOMOJIHUATENBLHO K BUAY

Harpesa.

1. YcTaHoBuTe nepektouatens Bolbopa GyHKUMI Ha
KOMOWHWPYeMbI BUA Harpesa.

v Ha aucnnee otobparkaetca pekomeHayeman Temne-
partypa.

2. YcraHoBWTe Temnepatypy NOBOPOTHLIM Nepektoya-
TENnem.

3. Yr06bl yCTAHOBMTL XKenaeMyto MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HAOXKMUTE 3%,

v Ha aucnnee otobparkaetca Bpems NpUroToBieHus.

4. YcraHoBWUTE BPEMSA MPUTOTOBIEHWA C MOMOLLLIO MOBO-
POTHOrO MepeKoyaTens.

5. 3anyctute pexum ¢ nomotusto Dl.

v HauuHaeTcs oTcueT BpeMeHu NpUroToBIeHNA 1
3arnycKaeTca BbiMOSIHEHUE PeXnMa.

v HauuHaeTca oTcueT BpeMeHH NPUroTOBEHHA.

v 3aropaertcs DIl

v [lo ncTeueHun ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHU NPUroTOBIe-
HWA 3BYYMT CUrHaN U NPUOOP BbIKNHOYaETCA.

9.2 UsmeHeHHUe MOLLHOCTH MUKPOBOJIH

> HaykumaiTe KHOMKY ¥ A0 Tex nop, Noka Ha aucnnee
HEe BbICBETUTCA HEOOXOAUMBIN YPOBEHb.

3ameTKa: py MHOrOKPaTHOM HayKaTh1 YPOBEHb MOLLL-

HOCTM NepeKYaeTcA 0T MaKCUMAaNbHOTO 10 MUHUMaTb-

HOrO 3HAYEHMA.

Ecnu pe)xum MUKpOBOJH BbIGMpaeTcA nocne 3anycka,

pat’)o[T>e|1| npubopa npuoctaHasnmMeaetcA. Bkntounte pe-

xum DIl

9.3 MpuocTaHOBKa paboThbI

1. Hakmute DIl unu otkpoiite aBepuy npudopa.
Pexxnm pabotbl npubopa ocTaHaBIMBaeTCA.
DIl muraer.

3akpoiite aBepuy npubopa.

Hakmure DI,

Pa6ota pexxuma npubopa npofonxaercA.
3aropaertca Pll.

< K WK K

9.4 OTMeHa pexuma

TeKyLUWIA PEXKUM MOXKHO OTMEHMUTL B OO0 MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatenb Bolbopa QYHKLUMIA B Hy-
neBOe MONOXKEHHUE.
lMocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNaXKaato-
UM BEHTUNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcA.
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ru [lpurotoBnenue Ha rpune

10 lpuroTtoBneHue Ha rpune

Mpu npuroToBneHnn Ha rpune Bawum 6noaa MoryT oco-
6eHHO XOpOLUO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUroTOBMIEHUA HA FPUE MOXHO UCMOMb30BaTb Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOMHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

10.1 YcTaHOBKa NPUroTOBNEHUA Ha rpune

1. YcraHoBuTe nepekntoyarens Buidopa GpyHKUMA Ha .

2. YcTaHOBWTE PEXMM rpuna NOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

v Ha aucnnee otobparkaetca pexum rpuna.

3. YcraHoBuTe TpebyemMoe BpemMsA NpPUroToBIIEHUA C MNo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepeksoyarens.

4. 3anyctute pexum ¢ nomotisio Pl

v Mpwubop HaunHaeT HarpeBaTbcA. MNocne oKoHYaHKA
HarpeBa He3HauuTeNbHble konebaHua Temneparypsbl
ABNAKTCA HOPMasbHbIM ABJIEHUEM.

v MHaukaTop Temnepartypbl FOPUT NOSHOCTbIO.

3ameTKa: [1o ncTteueHMn BpeMeEHM NPUroTOBNEHNA pas-
AaeTCA 3ByKOBOW CUrHar.
Pexumbl rpuna

Bbl MoXkeTe BbIOpaTh 0AWH M3 CNEeAYHOLLUX PEXXUMOB Fpu-
nA.

Pexwum rpunsa Bnono

1 (cnabaa mow- = BhICOKMe 3aneKaHku
HOCTb) = Cydne

2 (cpeAHaAa MoLu- = TOHKME 3aneKkaHku
HOCTb) = Phiba

3 (BbiCOKaA MOLL- = Konbacku

HOCTb) = TOCThHI

10.2 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHua

1. YcraHoBuTe pexum paboTbl.

Haxkumaitte O, noka B pokyce He okarketca -1,
YcraHoBHTe Tpebyemoe BpeMs MPUrOTOBIEHHA C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOTO MepekKtoyartens.

Haxmure DIl.

Mpnbop HauMHaeT HarpeBaTbCA.
3aropaertca Pll.
HaunHaeTcs oTcueT BpeMeH NPUroToBIIEHHA.

« N
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10.3 UsmeHeHHe pexuma rpuns

Ecnu BeibpaHa ¢yHKUMA rpuna unm padoTa yrxe Hava-

nacb, Bbl MOXXETE U3MEHUTL PEXXUM rpuna B Ntoboe Bpe-

MA.

> MaMeHWUTe peXkumM rpuna NoBOPOTHLIM NepeKoya-
Tenem.

v Bpema npurotoBneHnA He U3MeHAETCA.

10.4 MpuocTaHoBKa paboThbl

Haxmute DIl unu otkpoite aeepuy npuéopa.
Pexxum paboTbl npubopa ocTaHaBNMBaETCA.
DIl muraer.

3akpoiite aABepuy npubopa.

Haxxmure DIl.

Pabota pexxuma npubopa npogomxaercA.
3aropaetcsa Pll.

C K WNC g« =

10.5 OTmeHa pexuma

TeKyLMiA PEXXUM MOXKHO OTMEHUTL B JII0O0M MOMEHT.

» YcTaHoBWTe nepekstoyatesb Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
neBOe NOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXKUMa OXNarkaato-
LUMIA BEHTUMNATOP MOXKET paboTaTb AanbLue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

11 Map

dyHKUMA Nogaum napa MOXHO UCMOMb30BaTh Kak
OTAENBHO, TaK U B KOMOWHALMU C PEXXUMaMU TPUNA 1 ¢
$YHKUMEN MUKPOBOSH. [nA oNTMManbHOro Mcnonb3oBa-
HUA GYHKUMKM nodauu napa ybepute peLuetky. YcTaHoBH-
Te CTEKJIAHHbIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 M NOCTaBbTe No-
TOK ANA NPUroTOBNEHWA Ha Napy B CTEKNAHHbI NPOTH-
BEHb.
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3ameTKa: Bo Bpema paboTbl npubopa ChbllleH ryaawui
wym. LLIym cBAsaH ¢ paboToit Hacoca. 3To 0BbIYHbIN
LIyM BO BpeMA paboTbl.

11.1 YpoBHu nogauu napa

JnA GyHKUMM noaaum napa MOXKHO BbIBpaTh pasnuyHble
CTENeHU MHTEHCUBHOCTM.

YpoBHM Noaauu napa Bbibepute KHOMKOU 3. Ha aucnnee
oTobparkaeTcA BelOpaHHbIi ypoBeHb noaauyu napa.

YpoBeHb nogauu Bua 6nrona
napa

1 (HM3KaA MoLu-

InA pasmopakuBaHuA OBOLLEN,

HOCTb) MAca, pbibbl U GPYKTOB

2 (cpeaHaA MoLl- [na npurotoBnexua gecepTos,

HOCTb) pbIBbl M KonBacok

3 (BblCOKaA MOLL- [nAa noseaeHnsa [0 roToBHOCTU

HOCTb) OBoLLel, pblBbl, rapHUPOB, AnA
BbDXMMaHMUA coka U BnaHmpo-
BaHuA




11.2 YcTaHoBKa napa

3ameTKa: Ecnv Bbl JONro He Nosib3oBanucb NPUGOPOM,
CHauana BbINOJSIHUTE MPOMbIBKY .
— "lonockanne”, Crpannuya 190

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owwinapuBaHua!

M3 oTKpbITON ABepUbI Npubopa MOXKET BblpBaThCA ropa-
ynit nap. lNpu onpenenéHHon Temnepatype oOH MOXeT
ObITb HE BMAEH.

» OCTOpOXKHO OTKpLIBaiTe ABEpLY Npubopa.

» He noanyckaite aete# 6n13Ko K npubopy.

A NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap AnA BOAbI MO-

YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBeplLUeHUA NpeablayLLero pexvma padoTbl
noAoXauTe, noka padoyas kamepa OCTbIHET.

» BhblHbTE pe3epByap U3 LaxThbl.

1. MNepekniouatenem Buibopa yHKUUI BoiGepuTe .

v TMpwnbop rotoB Kk paboTe.

v B KauecTtBe cTaHAapPTHBIX 3HAYEHMUI YCTAHOBJEHBI

MaKCUMMasbHbI YPOBEHb NOAAYM Napa v BpeMA Npu-

rotoBneHua 20 MUHYT.

Paaom c [e) muraet cTpenka.

MU3BneknTe pesepByap, HanosHUTE CBEXEN BOAOW A0

otmeTkn «MAX>» v 3aaBMHbTE B LWIAXTY pesepByapa

Zo ynopa.

— "HarnonHute pesepByap 4714 Boabl", CrpaHuua 178

3. Haxkumaitte A fo Tex nop, noka He ByaeT ycTaHoB-
NIEH HY>XHbIN YPOBEHb MOLLHOCTH.

v Ha aucnnee otobparkaetca BbIOpaHHbIA ypoBEHb NOo-
Jauu napa.

4. YctaHoBuTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBAEHMUA C NO-
MOLLIbIO NOBOPOTHOrO NEepeKoYaTena.

Bbl MOXeTe cHauana ycTaHoBWUTb BPEMA MPUroToBIe-
HWA 1 3aTeM ypoBEeHb NoAaYM napa.

5. 3anyctute pexkum ¢ nomotibio Pll.

v CrTpenka Ha [&] racHeT, 1 3aropaeTcA cumBon 6es
CTPESKM.

v Dllsaropaertcs,

MHankaTop TeMnepatypbl FOPUT NOHOCTLHO.

v Ha ancnnee HaunMHaeTcA oTCYET BpEMEHM NPUroToB-
neHvA. B 3aBUCMMOCTH OT ypOBHA NoAayun napa co-
[epXMMOro pesepByapa AnA BOAbl XBaTaeT Ha pas-
Hoe Bpewms.

MpumeyaHusa

= [lo UCTEYEHWUU BPEMEHW NPUrOTOBNIEHUA pasaaeTca
3BYKOBOW CHrHarn.

= B cnyyae onopoxkHeHuA pesepByapa BO BpeMA Bbl-
MOJTHEHWUA PEXMMA, PEXMUM NPEPLIBAETCA U HAYMHAET
MUraTb CTpesnka CMMBONa pesepByapa AnA BoAbl Lol.
3anonHuTe pesepByap AnA BoAbl CBEXEN BOAOH A0
oTMeTKn «MAX» 1 npodomkaiTte paboty, Haxkas Dll.

= Bbl MOXKETE M3MEHUTL YPOBEHL NoJauv napa B noboe
BpeMA BO BpemA paboTbl, HaXkaB .

= [locne NpUroToBNEHNUA C UCMONb30BaHWMEM Napa npo-
TpuTe Xenob aAnA oTBoAa KoHAeHcaTa U pabdouyto Ka-
Mepy.

— "[locne KaxKaoro pexxuma ¢ Mcriosib30BaHNEM na-
pa", Ctpanmnya 179

N <

<
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11.3 KoMOGUHMpPOBaHHbIN PEeXUM C NapoMm

InA HeKoTOpbIX BUAOB HarpeBa MOXXHO BKJIOUUTb PYHK-
uuto noJauv napa. Mpu NPUroToBAEHUM C UCMONL30BaHH-
eM napa npubop BbiNycKkaeT nap B padouyto Kamepy ¢
pasnMUYHLIMK MHTEPBANAMU U UHTEHCUMBHOCTLHO. 3TO NO3-
BONAET AOCTUraTb Ny4dLLnNX pe3ynbTaToB.

Bawe 6nt040

= nprobpeTaeT XPYCTALYIO KOPOUKY.

B npuoBpetaeT B1ECK CHapPYXMW.

B CTAHOBUTCA HEXHBLIM U COUHBLIM BHYTPMW.

B B MUHUMa/ILHOW Mepe yMeHbllaeTcA B o6beme.

B KOMOUHWPOBAHHOM peXXMMe C MapoM BO3MOXKHO
“CNoNb30BaHWeE CNeayHoLLUMX QYHKLIMA:

= % MUKPOBOJIHbI

= & [opAunii Bo3Oyx

= 7 punb

® L Mpunb ¢ KOHBEKUMEN

UcKntoyeHus:
® ¥ YpoBeHb MOWHOCTU MUKpOoBoaH 1000 Batr
m & [opaunin Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOTO pPeXuma ¢
napom

Bkntouute PEXUM MUKPOBOJTH AOMOJIHUTENIBHO K BUAY
Harpesa.

1. YcTaHoBMTe nepekntoyatess Buibopa GyHKLMA Ha
KOMOUHUPYEMbIM BU/ Harpesa.

v Ha aucnnee oto6parkaeTca pekoMmeHayeman TemMne-
parypa.

2. YcraHoBKa HeO6X0AMMOro YPOBHA Harpesa NoBopoT-
HbIM Nepeknyarenem

3. HaxmmaiTe KHOMKy X 10 Tex nop, NoKa Ha aucninee
He NOABMTCA BblIOPaHHbLIN YPOBEHb.

v Ha aucnnee noaenaetca cuMBon pesepsyapa ANA

BO/IbI (o).

Hanonnute pesepsyap AnA BOAbI.

3anyctute pexkum ¢ nomoLiibio Dll.

v HaunHaeTca oTcuet BpeMeHM NpuroToBeH1a 1
3anycKaeTcA BhIMNONHEHWE PeXnma.

v HaunHaeTca oTcuet BpeMeHW NpuUroToBEHMA.

v 3aropaertcsa Dll.

v [lo McTeyeHNn yCTaHOBNEHHOro BPEMEHM NPUroToBIe-
HWA 3BYYMT CUrHaN M NPUOOP BLIKNHOYAETCH.

MpumeyaHua

= Koraa pesepByap AnA BoAbl onycTowaercA, padota
npoaomxaetcA 6e3 noaauu napa. MHamMkauum Ha auc-
rnnee OTCYTCTBYHOT.

= [Ipu OTKpbIBaHUM ABEPLLI NpUBopa M3MEHAETCA pe-
3ynbTaT NpUroToBneHua. B npouecce npurotoBneHuns
ABepua npubopa AomKHa BbITh 3aKpbITa.

MU3meHeHMe ypPOBHA nofauyu napa

» HaxnmainTe KHOMKy 2 40 Tex nop, NoKa Ha aucnnee
He BbICBETUTCA HEOOXOAMMbIN YPOBEHb.

3ameTKa: Ha)xmute HECKONbKO pas AnA NepeKntoYeHns

YPOBHEN OT CaMOro BLICOKOro A0 CamMoro HU3Koro. lo-

Cne ypOBHA C CaMOM HU3KON MHTEHCMBHOCTbLIO QYHKLMA

noaauv napa ageaxktueupyetca. [TOBTOpHOe HarkaTue ak-

TUBUPYET QYHKUMIO MoAaumn napa, HaumMHaA ¢ camMoro Bhbl-

COKOrO YPOBHA.

11.4 MpuocTaHoBKa paboThbl
1. Haxkmute DIl unu otkpoiite asepuy npudopa.
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Pexxum paboTsl npubopa ocTaHaBNMBAETCA.
DIl muraer.

3akpoiiTe aAseply npubopa.

Haxkmute DI,

Pabota pe)xuma npubopa npooiHKaeTcs.
3aropaetca PIl.

< C WNKC <

11.5 OTmeHa pexuma

TEeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHWTL B 11000 MOMEHT.

> VYcTaHoBWTE Nepektoyatesnbs Bulbopa GyHKUWIA B Hy-
NeBOE MOMOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA KM OTMEHBI PEXMUMA OXNarkaato-
LKA BEHTUNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKUMin npubopa npepbiBaeTcA.

11.6 HanonHuTte pesepByap AnfA soAbl

PesepByap AnA BoAbl HAXOAWTCA CpaBa 3a NaHesbio
pe3epByapoB noa ABepuen npubopa. Mpexxae yem
3anycKaTb PeXXMM C UCMONb30BaHMEM Napa, OTKPOoWTe
naHenb pesepByapoB M HAaNoNHUTE BOAOKW pesepsyap
AnA BOAbI.

/A NPEOYNPEMXOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!
Mapbl BocnnamMeHALWMXCA BELLECTB MOrYT 3aropetbcA B
paboyei kamepe npu B3aUMOLEWCTBUM C FOPAYUMMU MO-
BEPXHOCTAMM (B3opBaTthbeA). [Bepua npubéopa MoXKeTt
pacnaxHytbcA. M3 paboueit kamepbl MOTyT BbipBaTbCA
ropAYMiA Nap M ASLIKK NNaMeHMu.

» He HanonHAiTe pe3epsByap AnA BOALI NErko Bocnna-
MEHALLMMUCA XKUAKOCTAMU (HANPUMEP, aNKoronb-
HbIMW HamUTKamu).

» HanonHute pesepByap AnA BOAblI BOAOH UK PEKO-
MeHZyeMbIM HaMKu CpeACTBOM ANA YAaNneHUA 13-
BECTKOBOrO Hanera.

A NPEAYNPEXJIOEHUE — OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl Npubopa pesepByap AS1A BOAbl MO-

XEeT CUIbHO HarpeBaTtbCA.

» [locne 3aBeplLUeHMA NpeablayLlero pexxuma pabdoTol
noAoXauTe, Noka padoyasa Kamepa OCTbIHET.

» BbiHbTe pe3epByap 13 LLaxTbl.

TpeboBaHue: [MpaBunbHO HACTPONTE KECTKOCTb BOJbI.
— "Hactpovixa sectkoctn Boabl", Ctpanmya 171

1. HaxkmuTe Ha cepeauHy naHenu pesepByapos.

v [NaHenb pesepByapoB OTKPOETCA.

178

2. BbiTAHUTE pesepByap ANnA BOAbI U3 LLAXThI.

3. Hanonnute pesepByap XxonoaHOW BOAOW A0 OTMETKM
«MAX>».

\5%2

4. CHoBa ycTaHOBMTe pesepByap AnA BoAbl B LLAXTY U
3a/1BMHbTE €ro A0 ynopa.

= ——

7




11.7 Oonue Boabl B pe3epByap

MpumeuyaHusa
= B cny4yae onopoXKHeHUA pesepByapa AfA BoAbl BO

BpeMA TeKyLLEero pexxuva paboTsl JasbHeWLee

®YHKUMOHMPOBaHKUe Npubopa 3aBUCHT OT peXxuma

pabotbi:

— Pexum npuroToBneHua Ha napy: pexxum padoThl
npepsaH. Ha ancnnee noasnseTcA
COOTBETCTBYIOLEee coobLleHne. MNpu camol
camMoM BbICOKOM YPOBHE MoJaun napa, Boibl B
pe3epByape xpartaeT npuMm. Ha 30- 40 MUHYT, npn
fonee HU3KOM YPOBHE nogaun napa —
3HAUUTENbHO AOSbLUE.

— Pexum napa ¢ MMKPOBO/IHAMU: PEXUM PadoThbl
npepsaH. Boabl B pe3epByape xBataeT NpuM. Ha
50 MUHYT pabdoThbl.

— [punk ¢ napom: npubop npofoxkaeT padoTaTts B
pexume rpuna. CoodlieHne Ha aucniee He
oToOpaxaeTtca. [1pn camon caMOM BbICOKOM
YyPOBHE nojauv napa, BoAbl B pesepByape
XBaTaeT nNpum. Ha 3 yaca padoTsl, Npu Bosee
HW3KOM YPOBHE MoJayn napa — 3HaunTeNbHO
JonbLe.

= YKasaHHble 3HaYeHWA BpeMeHn MOryT BapbupoBaTb-
cA.

OTKpoWiTe naHesnnb ynpasneHuA.

U3BneknTe pesepsyap AndA BOAbI.

Hanonnute pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKU «MAX».
YcTaHoBWTE 3amnofHeHHbIM pe3epByap AnA BoAbl U 3a-
KpOWTe NaHenb ynpaBfieHuA.

PO

11.8 lNocne Kaxaoro pexuma c
ucnonb3oBaHMEM napa

B paboueit kamepe ocTaeTtca Bnara. AKKypaTHO NpoTpy-
Te »kenob AnA oTBoJa KoHAEeHcaTa u pabouyto Kamepy.
Mocne Ka)xAoro BbIMOMHEHUA PEXXMMaA C UCMONb30BaHU-
eM napa Mbl peKOMeHAYeM BbINOSHATE GYHKLMIO
OYUCTKM «[TpoMbIBKa» ). 3aTEM OMOPOXKHUTE U MPOCY-
LUMTe pe3epByap AnA BoAbl M cOOPHLIN pesepByap.
3ameTKa: Hakunb yaanute candeTkoi, CMOYEHHON B
yKcyce, NPOMOMUTE YNCTOM BOLAOKW U BBITPUTE HACYXO MAr-
KOV candeTKon.

MpombiBKa npubopa

[na Toro, utoBbl BaLl Npubop OCTaBanNCA YACTBIM, MOXK-

HO NpokayaTtb BoAy Yepes cuctemy Tpyb. 3atem npubop
cnuBaet Boay B cOOpHbIN pesepByap.

3ameTKa: [Nocne NPOMbIBKM YaCTULbl paCTBOPEHHON Ha-
KUMKU MOXXHO 0BHapy»XuTb B cOOpHOM pesepByape. ITo

HOPMaJIbHO M He BAMAET Ha QYHKLUMOHMPOBAaHME.

1. Mepekntouarenem Buibopa GpyHKUUIA BbibepuTe O.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMA BbINOHEHUA NPO-
rpamMmbl. MU3MeHUTL BpeMA BbINOSHEHUA HEBO3MOMK-
HO.

2. OTKpoKTe NaHenb pe3epByapos.

3. BbIHbTe COOpPHEIN pesepByap U ONOPOXHUTE.

4. 3anBuHbTE NycTol COOpPHLIN pesepByap Ao yrnopa.

5. M3BnekuTe pesepByap AnA BOAbl U BbIIEWTE OCTaTKM
BOAbI.

6. TwarenbHO NpPoMoOITe pesepByap AMA BOAbI U Hanon-
HWUTE ero ceBeen BOAOW.

7. 3aasuHbTE pesepsyap AnA BoAbl A0 ynopa.

8. 3akpoite naHenb pesepByapoB.

Map ru

9. Haxkmure DIl.

YCcTpoWCTBO NpoKauMBaet Boay no Tpybam.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OoTCHET BPEMEHM BhINOSHe-
HUA.

v [lo ncteyeHnn ycTaHOBIEHHOrO BPEMEHHW pasaaeTca
curHan.

10. OnopoXkHWTe cOOPHLIN pesepByap.

<

OnopoxHeHHe pesepByapa ANA BOAbI

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTs oxora!

B npouecce paboTbl Nnpubopa pesepByap AMA BOAbI MO-

YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [ocne 3aBepLueHWA NpeablayLlero pexxuma padoTsl
noaoXaute, noka padoyan kamepa OCTbIHET.

» BbiHbTE pe3epByap 13 LIAXTh.

BHUMAHMUE!

OuncTka pesepsyapa AnA BOAbI B MOCYAOMOEYHON Ma-

LUMHE NPUBOAUT K MOBPEIKASHUAM.

» Pesepsyap AnA BoAbl 3anpeLlaeTca MbelTb B NOCY0-
MOEYHOW MaLLKHe.

» OuncTKy pesepByapa BbINONHANTE C NOMOLLLIO MAT-
KoM candeTku 1 0BbIYHOro MOHOLLErO CpeACcTBa.

Haxmute Ha cepeaunHy NaHenu pesepByapos.

lMaHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

M3Bnexkute pesepsyap AnA BOAbI.

OCTOPOXXHO CHUMWTE KpPHLILLKY pe3epByapa AnA BOAbI.

OnopoxHWTe pesepByap AnA BOAbl, O4UCTUTE C NMOMO-

LLIbHO MOIOLLIEr0 CPeACcTBa U TLATeNbHO NPOMOWTE Yu-

CTOW BOZIOM.

Hacyxo BbITpUTE BCE AeTanu MArKON canpeTKom.

Hacyxo BbITpUTE YMAOTHUTEND KPLILLKX.

OcraBbTe pesepByap A4 BOAbl MPOCYLLIMTLCA C

OTKPbITON KPbILLKOW.

8. YcraHoBUTE KpbLILKY Ha pesepByap A51A BOAbI U Npu-
XMuUTe ee.

9. 3aaBuWHbTE pesepByap AnA BoAbl 40 ynopa.

10. 3akpoWTe NaHesb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE
Ha Hee nocepeauHe.

v MaHenb pesepByapoB 3abnoKkMpoBaHa.

pPONMC A

No o

Mpocyluka wenoba AnA oTBofga KOHAEHcaTa

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo BpemA paboTbl npubop cunbHO HarpesaeTcs.
» [lepen ouncTroi fanTe NnpuBopy OCThbITh.

TpeboBaHue: Pabouas Kamepa ocTbina.

1. Ortkpoiite aBepuy npubopa.

2. OTKpouTe NaHenb pesepByapos.

3. UsBnekute pesepByap AnA BoAbl M COOPHLIN pesep-
Byap.

4. 3ameTka:
Xenob6 ana oTBoAa KoHaeHcarta [al HaxoanTeA noa pa-
6ouelt Kamepoii.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

C nomolubto ry6ku yaanute Boay U3 »xenoba ana oT-
BOJa KoHaeHcara [a] M akkypaTHO NpoTpuTe ero.

HarpeBaHue 1 cylika paboueit Kamepbl

Karkabli pas nocne 3aBepLueHnA padoTbl NpocyLunBanTe
pabouyto kKamepy, 4Tobbl B HEM He ocTaBanach Bnara.

1. [Haitte npnbopy OCTbITb.

N

Cpasy yaanuTte KpyrHele 3arpAsHeHnn B padoyen Ka-
mepe.

MpoTpuTe Bnary Ha AHe padoyei Kamepsl.
Mepekntouatenem Bbibopa GyHKUMI BIGepUTe &.
Oearkabl Harkmute O.

Ha aucnnee Buiaensaetca -,

YcTaHoBHTE NOBOPOTHLIM NepeKoyaTenem BpemMsa
nNpuUrotToBfieHna 15 MUHYT.

3anycTure pexkum ¢ nomotibto Pll.

HauHeTcA cyLuKa 1 3aBepLUMTCA MO UCTEYEHUH 15 Mu-
HYT.

8. Ortkpoiite ABepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTHI, 4TOObI
BbINYCTUTL BOAAHOM Nap.

RS

< N

MpocywurBaHre paboueit Kamepbl BPYUHYHO

Kaxablit pa3 nocne 3aBepLueHWUA paboTbl NpocyLIMBainTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEW He ocTaBasnach Bnara.

[Haiite npubopy oCThITb.

Yaanute KpynHole 3arpAsHeHua B paboyei kamepe.
Hacyxo npotpute padouyto kKamepy ryoKoi.
OcraBbTe ABepuy npubopa OTKPLITOW Ha OAMH Yac,
yTobbl AaTb paboueir Kamepe NOMHOCTLIO OCThITh.

oM

12 [porpammbl aBTOMaTUYECKOro

MporpamMmMbl aBTOMAaTUUYECKOro NPUroTOBEHWA MOMOTYT
MNPV NPUrOTOBNIEHMU PasNIMUHbLIX 6NtoA, aBTOMAaTUYECKM
BbIOMpanA onTMasbHble HaCTPOWKH.

12.1 YKasaHuA ycTaHOBKam anfa
NpUroToBneHun 6nron

Uto6bl 40BUTLCA ONTUMANbHOTO pesynbTaTa NpUroToBne-
HUA, CrieaynTe CreayoLWmnM YKazaHUAM.
= Kcnonb3yiTte TONbKO NPOAYKTHI OTIMYHOMO KayecTBa.

12.2 O630p 6nron

Heobxoaumo ykasatb Bec npoaykrta. Bel MoxkeTe yKa-
3aTb BEC NPOAYKTA TONLKO B paMKax npeayCMOTPEHHbIX
3HaYeHuNn.

Pasmopamusanue

PeKomeHaauma: Hakneinte Haknerky ¢ nporpamMmmamu
Ha cBoW npubop. Tak paboTats ¢ nporpaMmmamu byaet
MOHATHee.

nNPUroToBJIEHUA

= Mcnonb3yiTe TONbKO MACO, XpaHMBLLEECA B XOJ10-
ANSTbHUKE.

= cnonb3yiTe TONbKO NPOAYKTLI ryOOKOH 3aMOPO3KHM,
XPaHWBLLMECA B MOPO3WUIbHON Kamepe.

= BbiHbTe NPOAYKT U3 YNAKOBKK M B3BeCbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe yKasaTb TOUHbIN BEC NPOAYKTa, OKPYT-
nvTe ero.

= [lomMecTuTe NPOAYKT B XONOAHYO pabouyto kamepy.
Mcnonb3syinte TONLKO »aponpouHyto nocyay, npuroa-
HYIO ANA UCNOMb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOK Meuu,
HanpuMmMep CTEK/AHHYIO UM KePaMUYECKYHO.

Homep Bun 6nroga MpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
PO dapLu roBAXKUK, lMnockaA oTkpbl- 0 0,10-1,20 CBoeBpeMeHHO
6apaHuii unu TaA nocyna nepeBopauvBanTe
cBuHOI" 2 Pa3MOpPOXKEeHHOe
MACO.
=4 PoibHoe pune'?  Tlnockas otKpbl- 0 0,10-1,00 dune wwyKu, Tpec-

TadA nocyaa

KW, MOPCKOIO OKy-
HA, canabl, cyaa-
Ka

' He 3abblBaiiTe nepeBopaunBath 61040 Nocne curHana.

2 WcnonbayiTe cneuvansHyro NoOCyay AnA MUKPOBOSTHOBLIX NEYEN.
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MporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroToBNEHHA

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKH B Kr
P03 LibinneHok, kycou- Tnockaa oTkpbl- 0 0,15-1,20 Kycouku ubl-
Kamu, Ha kocTn"?  TaA nocyaa nieHKa BblKnaabl-
BanTe KOXeWn
BHM3.
PO+ Nomtuku xneba'? lnockaa oTKPbI- 0 0,10-0,50 MweHWYHbIN XNneb,

TaA nocyaa

MeHUYHO-PIKa-
HoW xne6, xned uns
MYKM rpy6oro no-
Mona; pasmopa-
»XuBaiTe xneb
TONbKO B HEOOXO-
OMMBIX KOnuue-
ctBax. Xneb 6bl-
CTPO YepcTBeeT.
[No BO3MOXHOCTH
pasgenute ero Ha
NOMTUKM.

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61040 nocne curHana.
2 UcnonbayiTe cneuunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX Neyei.

Mrtuua, maco, poiba

Homep Bua 6nroga MpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAuvanasoH Beca YKasaHuA
CTH HOBKH B KT
FO5 LibinneHoK Kycou- PelueTka + cTek-  3+2 0,15-1,00 KypuHble bea-
Kamu,CcBexxue NAHHbBIA NPOTH- PbILLKK, NONOBUH-
NPOAyKThI'" 2 BEHb KM UbINeHKa
Kycouku ubl-
nieHKa Bbiknaabl-
BaWTe KOXEN
BHUS3.
FOG Poctéug ¢ Kpo- CTeKnAHHbIM npo- 1 0,50-2,00
BblO TUBEHb
PO Poctéud, cnabo-  CTeknaAHHbIM Npo- 1 0,50-2,00
NPOXKapeHHbIN TUBEHb
Fog Poctéug, xopowo CTeKknAHHbIA Npo- 1 0,50-2,00
NPOXapeHHbIi TUBEHb
POS BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, cnabonpo- TUBEHb
YKapeHHas
Fid BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, XOPOLLIO TUBEHb
npoXapeHHan
Fil Pbi6a, uenuxkom, JloTok anA npuro- 3 0,20-1,20 CmarkbTe U3HyTpH
CBexue TOBMIEHWA Ha napy JIMMOHHBIM CO-
NPOAYKTLI® + CTEeKNAHHbIN KOM.
NPOTUBEHb
P2 Pui6Hoe dune, Jlotok anAa npuro- 3 0,20-0,50

ceexee®

TOB/IEHMA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIM
NPOTUBEHb

! He 3abbiBaiTe nepeBopaunBaTth 6040 Nocne curHana.
2 Ucnonb3ayiTte cneunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX Neyei.
8 HanonHute pesepByap anA BoAbI.

* He 3abbiBaiTe nepemelumBath 61t040 nocne curHana.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKH B Kr

i3 Pbi6Hoe pune, Jotok anAa npuro- 3 0,20-0,50 HUcnonbayite

3aMOpPOXKEHHOe®  TOBMEHMA Ha napy MIIOCKME KYCKM
+ CTEKNAHHbIN pbi6HOrO dune
NPOTUBEHb 0AVMHaKOoBOW TON-
LLUMHBI.
] Pary n3 cBexxwux Mocyaa c kpbiw- 0 0,20-2,00 HUcnonbayinte ma-

npoaykros*?

KOW

€O, OBOLLM ¥ By-
NbOH B paBHbIX
yacTtAx v 3aganTte

obLuit Bec.
' He s3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 6/1t040 nocne curHana.
2 WcnonbayiTe crneunanbHyro Nocyay AnA MUKPOBOSTHOBLIX NeYei.
® HanonHute pesepByap AnA BOAbI.
* He 3abbiBaiiTe nepemelunBath 61040 Nocne curHana.
OBoLLH, rapHUPBDI
Homep Bun 6nroga MpuHaanexHo-  YpoBeHb ycTa- Huana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
Pi5 Bpokkonu, JloTok anAa npuro- 3 0,10-1,00
cBexan' TOBMIEHWA Ha napy
+ CTEKIAHHbIN
MPOTUBEHb
PG lNopoluek, INotok ana npuro- 3 0,10-1,00
3aMOpPOXXEHHbIX'  TOBMEHWA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIN
MPOTUBEHb
P MopkoBb, Kpyx-  JloTok ana npuro- 3 0,10-0,75 Uem TOsLLE KYCKM,
Kamu, ceexan’ TOBNEHWA Ha napy TeM ectue Byaet
+ CTEKNAHHbLIN pesynbTar. Ecnu
NPOTUBEHb Bbl XOTUTE, YTOObI
6nto40 NpuroTo-
BMJIOCb [I0 KOHLA,
BBEAMTE OOMbLUNIA
Bec. OT0 N03BO-
NAT YBENUYUTb
NPOAOIXUTENb-
HOCTb Nporpam-
Mbl.
Fig 3eneHan cnapyka, JloTok anA npuro- 3 0,10-0,70 He knagute apyr
cBexan' TOBNIEHWA Ha napy Ha apyra.
+ CTEKNAHHbLIW
NPOTUBEHb
Fig Aiua, BcMATKY' Notok ansa npuro- 3 2-10 wr. KypuHble Alua,

TOBNEHWA Ha nNapy
+ CTEKJIAHHbIN
NPOTUBEHb

oxnaxJaeHHble

' HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.
2 He 3abbiBaiiTe nepemMelLnBath 61040 Nocne curHana.
3 UcnonbayiTe cneunansHyto nocyay ANMA MUKPOBOSHOBLIX NEYe.
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MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

Homep Bua 6nroga MpuHaanexHo-  YpoBeHb ycTa-
CTH HOBKM

Juana3oH Beca
B KI

YKas3aHufa

P20 Puc*?® Beicokaa nocyaa 0O
C KPbILUKOW

0,10-0,50

Ucnonbaynte
TONbKO AJIMHHO-
3epHbIi puc. He
UCMNonNb3ynTe puc
BbICTpOro npuro-
TOBNEHUA B NaKe-
TMKax. Ha oauH
obbem puca fo-
6aBbTe OT ABYX A0
Tpex 06 bemMoB BO-
Abl. Nante pucy
OTAOXHYTb B Teye-
Hue 5-10 MuH no-
Cne OKOHYaHuA
nporpamMmei.

Pel Kaptogernb, neye- Peletka 2
Hbl

0,20-1,50

KapTtodenb cpea-
Hero pasmepa,
npumepHo 250 r.
BeimoiTe 1 BbiCy-
LnTe KapTtoderb.
MpoTkHKUTE 060-
NOYKY HECKOJIbKO
pas BUITKOW.

OtBapHom Jlotok anAa npuro- 3
KapTopens® ' TOBNEHWA Ha napy
+ CTEKNAHHbIA
NPOTMBEHb

0,20-0,50

Ouunctute KapTo-
denb U HapexbTe
ero Kybukamu.
Yem bonblue Ky-
COUKU, TEM IKECT-
ye Byner pe-
3ynbTar.

P23 ®pyKTOBbLIN NoTok ana npuro- 3
Komnot> -2 TOBJIEHMA Ha napy
+ CTEKSNIAHHbIN
NPOTUBEHb

0,30-0,80

Job6aBbTe K PppyK-
TaM HEMHOro ca-
xapa 1 Kopuubl.
Mpu npurotose-
HWUW AFOAHOIO
KOMMoTa MarnuHy
U KNyBHKKY fo-
6aBnAnTe TONbKO
BO BpeMA curHana

nepemMeLuMBaHuA.

' HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.

2 He 3abbiBaiiTe nepemMelunBath 61040 Nocne curHana.

8 UcnonbayiTe cneunansHyto nocyay ANA MUKPOBOJSHOBLIX Neyei.

Mony¢dabpukaTtbl 6LICTPOro NPUroTOBNEHUA

Homep Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAuvanasoH Beca YKasaHuA

cTH HOBKM B Kr

P Kaptodenb ¢pu,  CTeknaAHHbIA Npo- 2 0,20-0,80 He knaawvte apyr
3aMOpPOXEHHbIN'  TMBEHb Ha apyra.

P25 KpokeTbl, CTeKknAHHbIM Npo- 2 0,25-0,80 He knaaute apyr
3aMOpPOXXEHHbIe'  TMBEHb Ha apyra.

PG Muuua, rotoBad, Pelwetka 2 0,10-0,60 Muula Ha TOHKOM
oxnaxaeHHas TecTe.

P27 Muuua, rotoBan, PelweTka 1 0,10-0,50 Muuua Ha TOHKOM
3aMOpOXKeHHan TecTe, nuuua-ba-

rer.

' He 3abbiBaiiTe nepesopaunBath 61040 nocne curHana.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CcTH HOBKHM B Kr
PR 3anekaHka us ma- [locyaa Ha cTek- 0,30-1,00 JasaHbA, KaHHen-
KapoH, MaKapoHbl JIAHHOM MPOTUBHE NIOHW UnK 3arne-
npeaBapuTeNbHO KaHK1 U3 MaKapoH
oTBapeHb! 1 oxna- (3 npeaBapwu-
>KAEHbl TeNbHO NPUrOTOB-
NIEHHBIX MaKapOoH-
HbIX U34envn).
] Pasorpes oxna- MnockanA nocyaa 0,20-0,50
YXAEHHOTO MOopUK-  Ha CTEKNAHHOM
OHHoro 6ntoaa NPOTUBHE
P30 Pasorpes samo-  [lnockana nocyaa 0,20-0,50

POXXEHHOro nop-
LIMOHHOro Bnoaa

Ha CTEKJIAHHOM
NPOTMBHE

' He 3abblBaiiTe nepeBopaunBath 61040 Nocne curHana.

12.3 YcTtaHOBKa 6nroga

1. YcraHoBuTe nepekntodarens Boibopa GpyHKuUMI Ha P.

v Ha aucnnee otobparkaetca Homep 6nofa U peko-
MeHIyeMoe 3HayeHue Beca.

2. C nomoLLbo NOBOPOTHOrO Nepekoyatend Bolbepute
»xenaemoe 6ntoao.

3. Harkmute °Clkq.

v B ueHTpe aucnnen otoBpakaeTcA ycTaHOBKa Beca.

4. [loBOPOTHBIM MepekKoYaTenem 3aanTe Hy>KHbl
Bec.
Mepea Hayanom NPUroTOBNIEHWA C NOMOLLbIO P 1 °C/kg
MOXXHO NepexoauTb OT Bbibopa 6nofa K yKasaHuio
Beca v obparHo.

v [pubop aBTOMAaTUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-
Lee BpeMA NPUroTOBNEHHA.

5. Harkmure DIl.

Mocne 3anycka n3ameHeHue 6noja v Beca Bonblue

HEBO3MOXXHO. HakmuTe °Clkg ANA oToOpaXKeHuA ycra-

HOBJIEHHOTO Beca.

3anyckaetca pexxum pabotbl npudopa.

3aropaetcsa PIl.

HaunHaeTcA OTCUET BPEMEHW MPUroTOBNIEHUA.

Mo UcTeYeHUN BPEMEHM NPUrOTOBNIEHUA pasfaeTcA

3BYKOBOW CHrHar.

6. YcTtaHoBWTe nepekstoyatesib Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOe NOMOXEeHKe.

3ameTKa: [Nepea Ha4yanom NPUroTOBIEHUA C MOMOLLbIO

P v °C/kg MOXKHO nepexoaunTb oT BeiBopa nporpammbl K
yKasaHwio Beca 1 obparHo.

< < <
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Mocne 3anycka 3MeHeHWe HoMepa nporpamMmel U Beca
HEBO3MOXXHO. HakmuTe °C/kg ANA 3anpoca yCTaHOBNEHHO-
ro Beca.

12.4 UameHuTb ONtOAO

1. Hakmute v yaep»kusaiite kHonky DIl B TeueHue 4 ce-
KYHZ U1 OTKpO#Te ABepuy npubopa.

v Ha BoinonHaeTca cbpoc 6ntoaa

2. BuibepuTe HoBOE 61t0A0.

12.5 MNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLLMiA PEXXUM MOXKHO NPUOCTAaHOBUTbL B Nto60oH Mo-
MEHT.

1. Hakmute DIl unu otkpoiite aBepuy npudopa.

Pabota npnbopa npuoctaHaBnMBaeTcA.

DIl muraer.

YT06bl NPOACII»KHUTE BINOSIHEHUE PEXUMA, 3aKPOUTE
nsepuy npubopa u Harkmute DI,

BbinonHeHue pexxvmMa Bo30OHOBNAETCA.

v 3aropaertca Dll.

N< <

<

12.6 OTmeHa pexuma

TeKyLUni peXXUM MOXKHO OTMEHWTL B NHOOOW MOMEHT.

> YcTtaHoBWTe Nepekntoyatens Bhlbopa GYHKUWIA B Hy-
neBOe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXUMA OXNaXKAato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexue ¢yHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.



@OyHKUMKM BpEMEHN ru

13 ®PyYHKUUU BpeMeHHU

Mpubop UMeeT GYHKLUMU BPEMEHH, C NMOMOLLILIO KOTOPLIX
MOXHO 3a4aTb NPOAOCIHKUTENBHOCTb NPUIrOTOBNEHWA UK
yCTaHOBUTb Tanmep.

13.1 0630p PYHKUKI BPEMEHH

Baww fyxoBoi WKad UMeeT pasnuuHele GyHKUUM Bpeme-
Hu. Knonkow (© BbI3oBUTE MEHIO M NepekntoyanTech
MeXXay pasnuyHbiMK QyHKUMAMK. Ha aucnnee ropAr
CMMBOJIbI IOCTYMHBIX QYHKUMIA, BoiOpaHHaA GyHKUMUA
oToBparkaeTcA B LUEHTpe.

®PyHKuUnA Bpe- [lpumeHeHHne
MeHHU

Tanmep 0 Tarimep MOXXHO YCTaHOBUTbL HE3aBM-
CUMO OT pexknuma pabotsl. OH He
BAMAET Ha paboty npubopa. Mo uc-
TEeYEHUM YyCTaHOBJIEHHOrO Tamepa

pasaactcAa curHasn.

Bpemsa npuro- 1o ncrteyeHun yctaHOBNEHHOMO Bpe-

ToBneHuA |-l MeHu npurotoBneHnsa pexxum padoTsl
3aBepLUaeTcA aBTOMaTMyYecku. TombKo
rnocne yCTaHOBKM BMZA HarpeBa MOXK-
HO 3anpPOCUTL BPEMA NPUrOTOBNIEHMUA
¢ nomoLubto kHomku O. Mo ucteveHunn
yCTaHOBNEHHOro BpeMeHHU pasaactca
curHan.

Ha aucnnee npubopa otobparkaerca
BPEMS CYTOK, NMoka He ByaeT Bbinos-
HATLCA APYras NpUopUTETHAA (YHK-

ums.

Bpemsa cyTok

3ameTKa: Bbl Mo)KeTe 3apaHee OTKNIOUMTb CUrHa, Ha-
»aB Ha KHorKy (O. MpoaomKUTENBEHOCTb CUrHana MOXKHO
u3MeHuTb B 6a30BbIX ycTaHoBKax — CrpaHuya 186.

13.2 3anpoc ¢yHKUUA BpeMeHHU

Tpe6oBaHue: Eciiu BbINONHEHO HECKOSbKO YCTAHOBOK
BPEMEHM, Ha aucrnee ByyT ropeTb COOTBETCTBYOLLME
CMMBONbI. HauMHaeTcA oTCYET BPEMEHMW NMPUTOTOBIEHUA.
Bo Bpema paboTkl npubopa A0CTyNHbl GYHKUMK TakMepa
¥ BPEMEHMU NPUroTOBNIEHUA. B pexkxume oxxuaaHua ao-
CTYNHbI GYHKUUK TaiMepa U BPEMEHU CYTOK.

» Haxumaitte O, noka B pokyce He okaxytca O, unu

-l

v Ha aucnnee noasurcA TeKyllee 3Ha4YeHune.

13.3 YcTtaHOoBKa TaMmepa

1. Haxwmure O,

v Ha aucnnee otobpasutca L)  3aropatotcA CUMBOSbI
BPEMEHMU.

2. YcraHoBuTe BpeMA TauMepa NOBOPOTHBIM NEPEKI0-
yarenem.

v Yepes HECKONbKO CEKyH/1 YyCTaHOB/IEHHOE BpeMA
npUHMMaeTcA.

v Tanmep BKIroyaeTcs.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUET BPEMEHM Taumepa v
saropaetcs ). Bce ocTanbHble CUMBONLI BpEMEHU
racHyT.

v [lo ncreyeHmn yctaHOBNEHHOIO BPEMEHM Tanmepa

pasaactcA curHan. Ha aucnnee otobpaykaerca - -:--.

3. Bbl MOXXeTe OTKIIOUMTL TaliMep, HaXkaB Ha fitoboe no-
ne.

13.4 UsmeHeHHUe BpeMeHU Tanumepa

» H3meHuTe Bpema TariMepa NoBOPOTHLIM NepekKsoya-
Tenem.

v Yepes HeCKOMbKO CeKkyHa NoABUTCA MHAMKaLMWA 3a-
JlaHHOro BpemMeHu Taimepa.

13.5 C6poc Taiimepa

» C nomoLlblo NOBOPOTHOrO NepeKsoyaTensa ycTaHoBu-
Te BpeMA Taumepa - -:--.
v Tarmep BbIK/IIOYEH.

13.6 YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHun

1. Haxxmure asaxabl O.

v Ha aucnnee otobparatorca - -:-- U CUMBOJbI Bpe-
MEHH.

2. YcraHoBWTE BpemA NPUroToBAEeHUA NOBOPOTHEIM
nepekntoyatenem.

3. Haxkmure DIl.

3anyckaeTtca pexxum pabotel npudopa.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUET BPEMEHMW NPUroToB-
nexuA u saropaetcs Pll. Bce ocTanbHble cMMBOLI
BPEMEHM racHyT.

v [0 “cTeueHun ycTaHOBNEHHOTO BPeMEHH NPUroToBIe-
HWA pasaacTcA curHan. MNpubop nepecTaer Harpe-
BaThcA. Ha ancnnee otobparkaerca - -:--.

4. Buikntouute curHan, Haxkas O.

5. YT06bl BbIKNOUMTL NPUBOP, NOBEPHUTE NepeKstoya-
TeNb BbIBOpa QpYHKUMIA B HyNeBOe MOoJOoXeHue. .

<

13.7 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBrIeHUA

> [loBOPOTHBLIM NepeknoYaTeNeM U3MEHUTE BpPeMA
MPUroTOBIEHUA.

v Yepes HeCKOMbKO CEKYHA Ha AUCMee NoABUTCA U3-
MEHEHHOE 3HaUEHWEe BPEMEHU NMPUrOTOBEHUA.

v HaunHaeTcA OTCUET BpEMEHW NPUrOTOBIIEHUA.

13.8 COpoc BpeMeHHU NpUroToBAEHHUA

3ameTka: Korzaa ycraHosneHa GyHKUMUA Tanmepa, Ang
W3MEHEHWA BPEMEeHU NPUroToBNEeHUA HeoBX0AMMO CHa-
yana Haxkatb O.

» C nomoLLbo NOBOPOTHOrO NepeKntoyatena ycTaHoBU-
Te BPEMA NPUroTOBNEHUA === -,

v Yepes HeCKOMbKO CekyHA Npubop NpUHUMAET U3Me-
HEHWA YCTAHOBOK.

13.9 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpu BBOAE B 9KCMyaTaumio Bpema otobparkaeTcA B

LeHTpe aucnned. Ha aucnnee muraet sHauenue 200 v

ceetutca O.

1. YcraHoBWTe BPEMA CYyTOK MOBOPOTHLIM MepeKtoya-
Tenem.

2. Haxmurte O.

v Bpewms cyTok yctaHOBREHO.
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ru ba3soBble ycTaHOBKM

13.10 U3smeHeHHe BpeMeHU CYTOK
TpeboBaHue: Mprdop BLIKIOUEH.

1. Harkmute asarxabl O.

v Ha aucnnee oto6parkaetca © u BpemA CyTok.
2. YcTaHoBWTe BpeMA CyTOK NOBOPOTHLIM Mepektoya-

Tenem.

3. Haxmurte O.

v Bpemsa cyToK ycTaHOBEHO.

3ameTKa: Ecnu Bbl He HaxkmeTe kHonky (O nocne ycra-
HOBKM BPEMEHHU, YCTPOWCTBO YEPE3 HECKONIbKO CEKYHA
aBTOMAaTUYECKM NMPUMET YyCTaHOBMIEHHOE 3HaYeHue.

Ecnv Bbl U3MeHWNM NoNoXKeEHWe cenektopa GpyHKUMI BO
BPEMA HaCTPOWKK, Bbl HE CMOXXETE UCMOJb30BaTb
YCTPOMCTBO, NOKa He NepeBeaeTe Nepekoyarens Bbl6o-
pa QYHKLUWI B HyNIEeBOE MOJSIOXKEHME.

Y106bl yMEHbLUWTL NOTPEBNIEHUE INEKTPOIHEPTUM Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKIOUUTE MHAUKALMUIO BPEME-

HW CYTOK.

14 bBasoBble YCTaHOBKH

Bbl MokeTe 3aaTh 6a30Bble yCTaHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLMMU NOTPEOHOCTAMM.

14.1 0O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTpoeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT 06opyAoBaHUA Npu-

6opa.
UHaukaTop BasoBaf ycTtaHOBKa BbiGop OnucaHue
chli MponomxuT. curHana ! = KOPOTKMI = 10 cekyHa HacTtpoiika npoaomxutenb-
£ = cpelHwit = 30 ceKkyHA' HOCTU 3BYKOBOIO CUrHana
3 = ANWMHHBINA = 2 MUHYTHI MO UCTeUYEeHWUM BPEeMeHU Npu-
roTOB/MEHUA UK Talimepa.
chd CurHan KHOmMoK 0= BbIKN BkrtounTe Mnu BhIKIOUUTE
! =BKn' 3BYK MPU Ha)Katuu KHOMOK.
ch3 ApkocTb ancnnen ! = HU3KaA Hactpoiika ApkocTtv auc-
.:" = cpeaHns’ nnen.
3 = Bblcokan
cl+ MHankaTop BpeMeHu 0= Bk OtobparkeHue Ha aucnnee
! =BKn' BPEMEHM CYTOK.
cha OcBelleHue paboyeit kame- L = BbiKn BkntoyeHue unu BoiKitove-
pbl ! =BKn' HWe ocBelLleHnA pabouen
Kamepbl.
ol YXecTkocTb BoAbI 0 = cmArueHHan HacTpoiika »kecTkocTH Bo-
{ = mArkan abl. =~ CrpaHnya 171
c’ cpeaHan
3 = KecTKan
4 = oueHb »xecTkan'
cli 3aBo/icKanA HacTpomnKa L = Bbikn' Bo3sBpat U3MeHEeHHbIX Ha-
! = BKN CTPOEK K 3aBOACKWM yCTa-
HOBKaM.
cof Pe)xum aemoHcTpaumu 0 = Bbikn' BkntoueH1e 1 BoiKoue-
! = BKN HUe peXxMma AeMOoHCTpa-

LMK,
3ameTKa: Pexxum ae-
MOHCTPALIMM aKTUBEH TONb-
KO B TeueHue nepBbiX 5 Mu-
HYT nocse NoAKNHYEHNA
npubopa.

! 3aBoackan HaCTpoMKa (MOXKET OTiMYaThCA B 3aBUCMMOCTH OT TUna npubopa)

14.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

Tpeb6oBaHue: Mprbop BLIKNIOUEH.
1. Yaepxuaitte Haxxatoi O B TeueHWe HECKONbKKX ce-

KyHA.

v Ha aucnnee nossurcA nepBean 6asoBan yCTaHOBKa.
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2. U3meHuTe 6a30BYHO yCTaHOBKY NMOBOPOTHLIM

nepekntoyatenem.
3. Haxxmure O.

v Ha aucnnee noseutcA cnenytolan 6asoBan ycTaHoOB-

Ka.

4. Haxatnem © BbiBepuTe BCe xenaemble 6a3oBble
YCTaHOBKU U U3MEHWUTE 3HAYEHMA.



5. YToO6bl COXpaHUTb USMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPIKK-
BaiTe (O B TeUeHMEe HECKONbKUX CEKYHA.

3ameTKa: Nocne OTKIIHOYEHWA 3NEKTPO3HEPIUU U3MEHE-

HWA 6a30BbLIX YCTAHOBOK BYAyT COXpaHeHbI.

Ounctka M yxoa ru

14.3 C6poc MameHeHUi 6a3oBbIX YCTAHOBOK

» [loBepHWTE NepekntoyaTens Boibopa GyHKUUA.
v Bce nameHenua 6yayT cOpoLleHbl U He COXPaHATCA.

15 OuucTKa U yxon

LnAa nonroBpemeHHo ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTca ero TwartesnbHaA OYACTKA U YXOA.

15.1 PeKomeHaauuu no yxoay 3a npubéopom

YuuTbiBaliTe peKkoMeHzauum no yxoay 3a cBovM npuéo-
poM, uToBbl 06ecneunTs ero GyHKLUMOHMPOBaHUE HAZLOM-
ro.

Cnocob ycTpaHeHus Monb3a

Lepxxute npnbop B uMCTO- 4TOOLI 3arpA3HEHUA He

T€ U yAananTe 3arpAsHe-  BbENUCb U HE MOArOpesu.
HUA cpasy no Mepe BO3-

HUKHOBEHWA. QuuLlaiite

pabouyto kKamepy nocne

Ka)XZI0ro MCnonb3oBaHuA,

Cpasy »ke yaanute nAatHa  [NpuvHumanTe mepbl No
M3BECTKOBbIX, XXMPOBBbIX, npeAoTBpaLLEHUIO KOPPO-
KpaxmarbHbIX U BENKOBbLIX  3UM.

3arpA3HEHUN.

Mcnonb3ayite CTEKNAHHLIA  3TO NO3BONUT U3BeXKaTb
NPOTUBEHb ANA MMPOrOB C  CUMbHbIX 3arpA3HEHNUN pa-
COYHOM HAUYUHKOM. Bouei kamepbl.

Monb3yWTtech cneunans- 3710 No3BONUT U3bexaTb
HOW MOCyZon ANnA »ape- CWNbHBIX 3arpA3HEHUI pa-
HWA, HANPUMEP, XKapoB- 6oueii Kamepbl.

HEeW.

Mpn BO3MOXKHOCTH UC-
Nnonb3ynTe ropayYrn Bos-
ayx.

YMeHbLUeHWe 3arpAsHeHni

15.2 YucrAawee cpeacTso
|/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TONbKO noaxoAAuine yncrawume cpeacrea.

/\ NPEAYNPEMOEHMUE — OnacHOCTb nopameHus

ANeKTPUYECKUM TOKoM!

MpoHuKLWan B npubop Brara MoXeT cTaTb NPUUYUHOMN No-

parKeHnA TOKOM.

» He ucnonbayite ana ounctku npubopa napooUncTmTe-
NA UK OYUCTUTENN BBICOKOrO AaBNEHUA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswume uicTALLME CpeacTBa NOBPEXKAAIOT Mo-

BepxHocTh npubopa.

» He ncnonb3syite arpeccvBHble UK abpasmBHbIE Un-
CTALMe CpeAacTBa.

» He ncnonbayiite uncTALMe cpeacTBa ¢ 60MbLIMM CO-
Aep)XaHuem cnupTa.

» He ucnonbayite »KecTkrue MoUanku uinm ryoku.

» He ncnonbayite cneunanbHble YUCTALLME CPeaCcTBa B
TENSIOM COCTOAHUM.

» McnonbayiTe cpescTBO ANA OUMCTKU CTEKON, CKPeOOoK
ANA CTEKNAHHbLIX NOBEPXHOCTEN UM CPEACTBA MO YXO-
Ay 3a M34envAMM U3 HEePIKaBetoLLEeW CTanu TONbKO B
TOM cflyyae, ecin 370 PeKOMeHAO0BAaHO B YKasaHMUAX
MO OYMCTKE COOTBETCTBYIOLLIEH AeTanu.

HoBeble ry6ku cofepy<at NoCcTOPOHHUE YacTuLbl, Nonas-

LUME NpU NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku ana MbiTbA NocyAbl TLLATENIbHO BbIMOW-
Te nepes UCnob3oBaHWeM.

UuncTAwme cpeactsa AnA OTAENbHBIX MOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PYKOBOACTBAX M0 O4YUCTKE.

15.3 OuucTka npubopa

Ouuiuante I'IpVI60p B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU, YTOOhI
He noBpeaunTb oTAelIbHble KOMMNOHEHThI Nk NOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALUM CroCOBOM OUMCTKU UM YACTALLIUM cpea-
CTBOM.

A NMPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA paboTbl Npubop v ero AoCTYMNHbIE YacTu Ha-

rpeBatoTCA.

» Cobnioaaite OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech K Ha-
rpeBatenbHbIM 3NIEMEHTaM.

» He noanyckaitte aeteit mnagwwe 8 net K npubopy.

/\ NPEOYNPEMOEHMWE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIM, KarHYBLUMI XXUP UK

COK OT YXapeHWA MOTYT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybole 3arpAsHeHUnA
n3 pabouei Kamepbl, C NOBEPXHOCTH HarpeBaTesNbHbIX
3/IEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEMN.

A NPEOAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno AsepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccuBHble abpasmBHble YUCTALLME
cpeacTtsa Win oCTpble MeTannnmyecKkue CeréKM AanAa
OUNCTKM CTeKNa ABepLbl NprMbopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanatb NOBEPXHOCTb.

1. Cnegay#ite ykasaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLMX
cpeacts. > CrpaHuya 187
2. Crepy#te yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAESbHbLIX KOMMO-
HEHTOB MNK NoBepxHoCTeW npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
KomMnoHeHTbl npubopa ouuLLaiTe ¢ NOMOLLBLO ro-
pAYero MblfibHOro pacteopa 1 TKaHeBoMn candeTt-
KM.
- [NpoTpute Hacyxo MArKOM TKaHeBOW candeTKomn.

15.4 OuucTKa nepeaHei naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTH K NOBpE-

YKAEHUIO NepeaHei naHenu npudopa.

» He vucnonb3yiTe AnA OYUCTKM CPEACTBA ANA OYUCTKM
CTEKON, MeTanMyecKne ckpebku unm ckpebru ana
CTEK/AHHbBIX NMOBEPXHOCTEN.

» YT0O6bl NpeaoTBpaTMTL KOPPO3UID, Cpasy Xe yaanaute
NATHa W3BECTH, XKMpPa, Kpaxmana v AnYHoro Henka ¢
NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTanM.
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» WcnonbayiiTe cneunansHble CPeAcTBa No yxoay 3a us-
JeNIMAMM U3 Hep)KaBetoLLEeN CTanu AnA OYUCTKU Ha-
rpeTbix NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTanu.

1. Cnepay¥Te yKasaHWAM MO MCMOJb30BaHMUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 187

2. lMepeaHtoto NaHens npubopa oumLlaiTe ¢ NOMOLLLHO
ropAYero MblbLHOro pacTteopa 1 candeTku U3 MArkown
TKaHH.

3ameTKa: Hebonblune LUBETOBbLIE OT/IMUMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HMKAKOT M3-32 PA3IMUHBIX
mMartepuanos, HanpumMep CTekna, nnacTtMacchbl U Me-
Tanna.

3. CpeAcTBO MO yX0A4y 3a U3AENMAMU U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu cnefyet HaHOCUTb NepeaHIo0 NaHenb npubopa
U3 HEPXKaBEIOLLEN CTaNM TOHKUM CJIOEM C MOMOLLbHO
MATKON TKAHEBOMN candeTKu.
CpeacTso no yxo4y 3a usgenuaMU U3 HepyKaseroLlen
CTaslM MOXKHO NPUOBPECTU B CePBUCHOW crny>kBe nunu
B Creunann3nMpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpyTE Hacyxo MArkow candeTKomn.

15.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYylOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-

YKOEHWIO NaHenu ynpasneHus.

» He npotupanTe naHenu ynpasneHUA MOKpoH candert-
KOW.

1. Cneay¥te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeacts. —~ CrpaHnya 187

2. OuuctuTe naHenb ynpaesneHuA candeTkon n3 MUKpO-
®UBPLI UK BRAXKHOW TKAHEBOW CangpeTKoM.

3. BbITpuTE HACYX0 MATKOW candeTKow.

15.6 OuuncTKa cTéKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTByIOLLAA O4YUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NOBpe-

OEHUIO CTEKON ABepUbl.

» He ucnonbayite ckpeboK AnA CTeKNAHHLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cnepay¥Te yKasaHWAM MO MCMOJb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 187

2. Crekna aBepubl o4MLIanTE TKAHEBOM CandeTKOw,
CMOYEHHOW CPeACTBOM AJ1A YUNCTKMU CTEKON.
3ameTtKa: TeHu Ha CTéKNax ABepubl, BbIrMAAALLME KaK
pasBoAbl, HA CaMoM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PaXKEHHBIM OT OCBeLLeHuA paboyeit Kamepei.

3. BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTkomn.

15.7 OuuncTKa py4yKu Asepubl

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 187

2. [InA 0YMCTKM PYUKM ABEpPLUbl UCMOSb3YITE rOPAYUM
MbIfIbHBIA PacTBOP M candeTKy U3 MATKOW TKaHMW.
3amertka: [pu nonagaHun cpeactea AnA yaaneHun
HaKMMK Ha Py4Ky ABEepUbl HEeMeANIeHHO NPoTpUTE ee,
WHaye NATHA HEBO3MOXHO ByAeT yaanuTb.

3. BbITpuTE HACyx0 MATKON candeTKow.
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15.8 OuucTKa ynnoTHUTENA Asepubl

BHUMAHUE!

HecootBeTcTBytoLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTM K NOBpPE-

YIEHUIO YNIOTHUTENA ABepLbI.

» He ucnonbayite AnA OYUCTKU METaNIMYECKME CKpeb-
KM UnK CKpeBKM ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEMN.

» He ncnonb3oBartb aépaSMBHble YUCTALLKe cpeacrea.

Cneayinte ykasaH1MAM MO UCMOSIb30BAHUIO YACTALLMUX
cpeacts. — CrpaHuya 187
2. [InA O4nCTKM YNNOTHWUTENA ABEepLbl MCNOMb3yWTe ropa-
YWUM MbINbHBIA PAcTBOP U candeTKy U3 MArKON TKaHW.
3. BbITpUTE HACYXO MATKOW candeTKow.

15.9 OuucTKa noBepxHOCTEH U3
Hep)XaBeroLlen cTanu

1. Cnepay¥iTte yKasaHUAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHnya 187

2. Ucnonb3yinte AnA OUUCTKM candeTKy M3 MArKOM TKaHu
¥ TOPAYMIA MbINIbHBIM PacTBop.

3. BbITpuTE HACYX0 MATKON candeTKow.

4. [Mocne o4NCTKMU NpoBEPbTE MNOSIOXKEHNE YNIOTHUTENA
ABepLbl.

15.10 OuuncTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTU K NOBPE-

XaeHuto paboueit Kamepbi.

» He ucnonbayiite HM cnpeun anA AyXoBbiX LUKA(OB, HU
noBble Apyrue arpeccuBHbIE OYUCTUTENN Unu abpa-
3MBHblE YACTALLME CpeACTBa.

1. Cneayiite yKasaHUAM MO UCMOb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHunya 187

2. OuuwianTte ropAYnM MblIbHBIM PACTBOPOM MIU
pacTBOPOM YKCyca.

3. lpwv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3yHTe CPEACTBO
ZNA OUMCTKM AYXOBbIX LUKAOB.
Mcnonb3ayite CpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
(OB TONBKO B OCThIBLLEW padoyei kamepe.
PekomeHpauua: Ytobel n3berkatb HENPUATHLIX 3ana-
XO0B, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanns-
MM JIMMOHHOIO COKa B TeyeHne 1—2 MUHYT Npu MaKcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MUKPOBOJH. UToBbl n3bexxatb 3a-
JEPXKKM 3aKWNaHWA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb JIOXK-
Ky.

4. MpotpuTe pabouyto Kamepy BNarKHOW TKaHeBOW caJl-
deTKon.

5. lMpocyliute pabouyto kKamepy, OCTaBuB ABEPLY
OTKPbITOW.

15.11 YucTka npuHaanexHocTen

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 187

2. PasmouuTe noaropesLUMe OCTaTKU MULLM TKAHEBOH
candeTKon, CMOUYEHHOW ropAYUM MbIflbHBIM PacTBO-
poMm.

3. TwatenbHO OYUCTUTE MPUHAANEHOCTU FOPAYNM
MblIbHBIM PacTBOPOM U TKAHEBOW candeTkon unm
LLETKOW ANA MbITbA Nocyabl.

4. OuuwwanTe pelléTKky CpeacTBOM ANA OUYMCTKU U3AENni
U3 HepXKaseroLLen cTanu unuM B NOCYAOMOEYHON Ma-
LUKHE.



Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHUU UCMONb3YWTE ryOKy U3 He-
pXXaBeroLLEen cTanu uim cpeacTso AfA O4YUCTKU AyXO-
BbIX LUKadOB.

5. BbITpuTE HACYyX0 MATKOM candeTKow.

15.12 OyucTKa camooyuLLalroLLUXCA
noBepxHoOCTeun

[nA 3afHel ctopoHbl paboyeit kamepbl NPeayCMOTPEHO
camMoouMLLaoLLEeeca KatanuTuieckoe NokpbiTue. Bo Bpe-
MA paBoTbl npubopa GpbI3rk OT XKapeHWa U BbiNekaHuA
nornoLwarTcA 3TUM MOKPbITUEM W yaanatoTcA. MNoaTtomy
BaM He HY)>KHO OouMLLaTb 3T MOBEPXHOCTH.
BHUMAHMUE!

CpencTtBo AnA OUYUCTKU [lyXOBOK MOBPEXKAAET CaMO0UM-

LatoLLnecA NoBepxHOCTH.

» He ncnonb3yiTe CpeacTBO ANA OUYUCTKM AYXOBOK Ha
camoouMLLaroLLmnxcA nosepxHocTAX. [pu nonagaHwm
CpeAcTBa ANA OUYUCTKM [yXOBOK Ha AaHHbIE NOBEPX-
HOCTW HEMEZAJIEHHO yAanuTe ero ¢ NOMOLLbIO ry6KH,
CMOYEHHOM B BoAe. He TpuTe u He ucnone3syiTe anA
OUYMCTKM KECTKUE TYOKM U LLETKH.

Tpeb6oBaHue: Pabouas kamepa ocThina.

» Harap u 6enoBartble OCTaTKW Bbl MOXETE yAaNNUTb
CMOYEHHOW BOAON MATKOW ryOKoi.

3ameTKa: Bo Bpemsa paboTbl Ha NOBEPXHOCTAX MOryT 06-

pasoBaTbCA NATHA KPaCHOro LBeTa — 3TO HE P)KaBuuHa,

a OCTaBLUMECA KYCOYKM NPOAYKTOB. OTW NATHA He onac-

Hbl ANA 340POBbA U HE BIUAIOT Ha CNOCOBHOCTL CamMoo-

YMLLAOLLIMXCA NOBEPXHOCTEN K CAMOOUUCTKE.

15.13 OuucTKa cbopHOro pesepByapa

BHUMAHMUE!

MpuunHoOW NoBpexxaeHUA cOOPHOro pesepByapa MOXKeT

cTaTb Harpes.

» He cywuTte cbopHhlii pesepByap B ropAdei paboue
Kamepe.

» He moliite cHopHbIM pesepByap B NOCYA0MOEUHOM
MaLLIMHe.

1. Cneay#iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. ~ Crpaxuya 187

2. Ouuwaite cOOpPHEIN pesepByap canpeTKon M3 MAr-

KOW TKaHW C ropAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwaTensHO NpoMbIBawWTe YACTOM BOAOMW.

BbITpuTe Hacyxo MArkomn candeTkom.

OcTaBbTe COOPHELIN pesepByap NPOCYLUNTLCA C

OTKPbITON KPbILLUKOW.

6. Hacyxo BbITpuTE YyNNOTHUTEND KPbILLIKK.

[l

15.14 OuucTKa pesepByapa Anfa soAbl

1. Cneay#iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 187

2. OuuwanTte pesepByap 4Ana BoAbl candeTKon M3 MAr-

KOW TKaHW C ropAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwaTensHO NpoMbiBaWTe YACTOM BOAOW.

BeITpuTE Hacyxo MArkon candeTkon.

OcrTaBbTe pesepByap ANA BOAbI MPOCYLLUTLCA C

OTKPbITON KPbILLKOW.

6. Hacyxo BbITpuTE YNNOTHUTENb KPbILLKK.

ok w
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15.15 OuucTKa WaxTbl pesepByapa

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOJb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 187

2. BbiTupalite WwaxTy Hacyxo nocne Kakaoro Ucnosb30-
BaHwuA.

15.16 OuuncTKa oTBEepCTUA ANA BbiXxoAa napa
B paboueii Kamepe

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YNCTALLMX
cpeacts. > Crpanuya 187

2. Ouuwaiite oTBepcTHe ANA BbixoAa napa B padouen
Kamepe ropayer BOAOW C MOKLLMM CPEeACTBOM M ry6-
KOM MM MATKOW LLETKOW ANA MbITbA MNOCYAbI.

15.17 Pe)XXUM OUUCTKHU

InA ouncTkM npubopa UCMONb3YITe PEKUM OUMCTKMU.

YaaneHue Hakunu

InAa HopmanbHoW akcnnyarauun npubopa HeobxoaAUMOo
NepUoanYECKM yAaNATb HaKunMb.
MeproanyYHOCTb yAaneHWA HAKMMU 3aBUCKUT OT 4aCTOThI
MCNONb30BaHWA PeXXMMa C NapoM M XECTKOCTU BOAbI.
Mpurbop otobparkaeT Ha AnUCTee <, KaK TONbKO BO3-
MOXHOCTb UCMONb30BaHWA PEXXMMa Napa CHUXaeTcA A0
5 unu meHee pas. Ecnu Bbl He NpoBoAUTE yAaneHue Ha-
KWK, Bbl 6ONbLLIE HE CMOXKETE YCTAHABNUBATL PEXWUM
MPUroTOBNIEHUA C NAPOM.
B uenom ynanexune Hakunv npogonxkaeTca nNpum.
32 MWHyTbI. YaaneHue Hakunu BrtoyaeT B cebA asa
aTana.
® YjpaneHve Hakunu, BPeMA BbIMOMHEHWA
npum. 31 MuHyTa
® | MK NPOMbIBKM MOCNE yaaNeHNA HaKnUnu, Bpems
BbINOAHEHNA NpyM. 1 MUHYTa

BbinonHAnTe peXxumM yaaneHua Hakunu B rurueHUUYEeCKmUxX
uensx.

Ecnu Bbl NpepBany pe)xum yaaneHusa Hakunu, Bbl
Bonblue He cMoxkeTe Bosblue HacTpouTb paboTy ¢ na-
poM. YTobbl noaroToBuTh NpUbop K paboTe, 3anycTute
MPOMBIBKY.

3anyck nporpammel yaaneHWa HaKunu

Ynanexue Hakunu u3 npubopa npogomxaerca npum. 31

MUHYTY.

BHUMAHMUE!

HepekomeHaoBaHHbIE CpeAcTBa ANA yAaNEeHUA HaKWUMK

MOTYT NMPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 Npubopa

» KMcnonb3yinte TONbKO PEKOMEHAOBAaHHbBIE HAMU Cpea-
CTBa AnA yaaneHua Hakunu. Bpema Bo3aencteua npu
yZAaneHW1 HaKunu 3aB1CUT OT UCMONb3YEMOrO Cpea-
cTBa.

MonaaaHne pacTBopa AnA yaaneHna HaK1Mnu Ha NaHesnb

ynpasfieHWUA UK Apyrue nerko nospexxaaemMole NoBepx-

HOCTW MPUBOAUT K UX MOBPEIKAEHMIO.

» Cpasy cMounTe pactBop AnA yAaneHWA HaKkunu BOAOW.

1. Mepeknioyatenem BuiGopa GpyHKLIMIA BeibepuTe <.

v Ha aucnnee otobparkaeTca Bpems BbINOSHEHUA NPO-
rpamMmebl yaaneHua Hakunu. MI3meHuTs BpeMsA BbINos-
HEHWA HEBO3MOXHO.

OTKpoiiTe NnaHenb pesepByapoB.

BblHbTe COOPHBIN pe3epByap U ONMOPOXKHUTE.
3az1BuHbTE NycTon cOOpHLIM pesepByap A0 ynopa.
M3BneknTe pesepByap AnA BoAbl.

Il ol
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6. lMpuroTtoBbTe pacTBOpP ANA yAaNEHUA HAKUMKU, CMe-

LIaB BOAY U CPEACTBO ANA yAaNeHUA HaKunw.

- Cwmewante 250 mn Boabl M 50 MN XMAKOro cpea-
CTBa ANA yAaneHWA HaKkunv AnA nosyyeHun
pacteopa AnA yAaNeHWA HaKunu unn pactsopure
TabneTky AnA yaaneHua Hakunu, Becom 18 r, B 250
M/ BOAbl B TEYEHWE 5 MUHYT.

Hanente pacTtsop ANnA yAaneHnsa Hakunu B pesepeyap

AnA BOAbl M 3a4BUHbTE pe3epByap 40 ynopa.

3aKponTe nNaHenb pe3epByapos.

Haykmuted |

BeinonHAeTcA yaaneHne Hakunu.

Ha avcnnee noasnAeTcA ocTaBLleecA BpeMA BbINon-

HEeHWA peXxunma.

v [locne 3aBepLueHUA yaaneHWa Hakunu pasgaeTca Cur-
Han. Mpubop npekpatuaet padory.

10. OTKpoMTE NaHenb pe3epByapos.

11. BblHbTe cOOpHbIN pesepByap, ONOPOXHUTE U BCTaBb-
Te oBpaTHo.

12. 3BnekuTe pesepByap AnA BOAbI, TLATESbHO Npo-
MOWTe, HanoNHUTE CBEXXel BOJOW U CHOBA 3a/IBUHbTE.

13. 3akpoiiTe naHenb pe3epByapoB.

14. HayxmuteD ||

v [pubop ABaXKAbI aBTOMATUYECKM BEIMOSHAET NOJIOC-
kaHue. [ocne 3aBepLUEeHWA NPOMbIBKM pasaaeTca
curHan.

3ameTKa: O6paTnte BHUMaAHWE Ha COOTHOLLEHUE KOMMO-
HEHTOB pacTteopa.

CpeacTso aAnA yaaneHna Hakunu, Xxmakoe (Homep 3aka-
3a 00311680): cmewante 50 Mmn cpeacTBa AnA yaaneHua
Hakunu ¢ 250 MmN BoAbl B COOTHOLLEHUM 1:5.

TabneTkn AnA yaaneHWsA HaKkMnM (HOMep 3akasa
00311864): pacTBOpAKTE 0AHY TaBNeTKy AnA yAaneHus
Hakunu, sBecom 18 r, B 250 Mn BoAbI B TeYUEHUE 5 MUHYT.

N

<< ©oE

NMonockaHue

Ecnu Bbl onroe BpeMA He MCNoNb30Banu GyHKLMIO No-

Jauu napa, npomoiirte npuéop.

InA Toro, 4yto6kl Bal NpUbop ocTaBancA YUCTLIM, MOXK-
HO MpoKauatb BoAy Yepes cuctemMy Tpy6. 3atem npubop
cnvBaeT BoAy B cOOpPHbIN pesepByap.

3amertKa: Nocne NPOMbIBKM YacTuLbl PACTBOPEHHOW Ha-
KUMKW MOXHO 0BHapy»uTb B cOOpHOM pesepayape. 310

HOPMasbHO U HE BAMAET HA PYHKUMOHUPOBAHWE.

BH"OHHGHMEHPOMmeM

1. Mepekntouatenem Bbibopa GyHKUMI BbIGepuTe D).

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMA BbINOIHEHUA NPO-
rpamMmbl. Bbl He MoXkeTe U3MeHUTb BpeMA BbiNoJHe-
HMA NporpamMMbl.

2. OtkpouTe NaHenb pe3epByapos.

3. BblHbTE COOpPHbLIN pe3epByap U OMOPOXKHUTE.

4. 3agBuHbTE NycTOW COOPHLIM pesepByap A0 yrnopa.

5. M3BnekuTe pesepByap ANA BOAbI U BbIENTE OCTATKU
BOAbI.

6. TwartenbLHO NpoMoiTe pesepByap ANA BOALI U HAMOJI-
HWTE ero cBeX<en BOAOW.

7. 3aABuHbTE pesepsyap AnA BoAbl 40 ynopa.

8. 3akpoiite naHenb pesepByapos.

9. Harkmure DIl.

v Boga npokaunBaetca Yepes TpyObl.

v Ha ancnnee HaunMHaeTcA OTCYET BPEMEHM BbIMNOJHE-
HUA.

v [lo ucteyeHnn ycraHoBIEHHOIO BPEMEHU pasaaeTca

CUrHars.
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OKoHuaTenbHaA OUYMCTKA

Mocne kaxgoro yAaneHuAa Haknunu uin npoMbIBKU BaM
HeoBX0MMO BhIMOJIHWATh cneayrwouime onepauuvu.

1. OTKpoKTE NaHenb pe3epByapos.

2. OnoporkHWUTe, OYUMCTUTE U BbiCYLUMTE COOPHBLINA pe3ep-
Byap ¥ pesepByap AnA BOAbI.
YcTaHoBHTe nepekstoyatenb Bblbopa GYHKUWIA B Hy-
NeBOE NOJMOXKEHHME.

v [pouecc 3aBepLUeH 1 NpMBOp CHOBa FrOTOB K pabore.

OnopoxHeHne cOopHOro pesepsyapa

Mpv BLINONHEHUU HYHKLMIA OUUCTKM OCTATKM BOAbI COOU-

patotcA B cOopHOM pesepByape. [Nocne a1oro c6opHbii

pesepByap HEOOXOAMMO OMOPOIKHUTL M NPOCYLLUTD.

BHUMAHMUE!

MpnunHoM noBperkaeHWA cOOpHOro pesepByapa MOXKET

cTatb Harpes.

» He cywute cOopHbIii pesepByap B ropaden padoue
Kamepe.

» He moiite cHopHbIi pesepByap B NOCYA0MOEUYHOM
MaLumHe.

1. KOpOTKO Ha)KMUTe Ha cepeanHy naHenu pesepsya-
pOB.

v [aHenb pesepByapoB oTkpoetcA. [octyn k céopHOMY
pe3epByapy u pesepByapy ASA BOAbI.
2. BbiHbTe COOpPHEIN pesepByap U3 WaxTbl pesepByapa.




YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

3. OTKpoWTe KpbILKY cOopHOro pesepsyapa. 5. CHoBa ycTaHoBWUTe cOOPHbLIM pesepByap B LLAXTy pe-
3epByapa 1 3afBuHbTE [0 yropa.

4. OnopoxkHuTe cOOPHLIM pesepByap.

v [Mpwubop rotos Kk paboTe.

16 YcTpaHeHWe HeUcrnpaBHOCTEH

Bbl MOXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAYUTESb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Bawlero npubopa. Bocnonbayitech
nHdopmaumen 13 rmasbl «YCTpaHeHNe HeEUCNpPaBHOCTEN»
nepea obpalleHueM B cepBUCHYIO cnyxBy. 3To nosso-
NnT n3bexkatb AONONHUTENBHBLIX PACX0A0B.

/\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHOCTb nopameHus
3NeKTpUYeCKUM ToKkom!

Mpu HeKkBaNMPMUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET
CTaTb ICTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBau-

/A NPEOYNPEXAEHME — OnacHocTb GMUMPOBAHHLIM CreLManucTam.

TpaBMMpoBaHHA! » [nA pemoHTa npubopa MOXHO MCMONb30BaTh TONBKO

Mpu HEKBaNMPULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET OpUrMHanbHbIe 3an4yacTu.

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH. » Bo usberkaHve onacHocTel 3aMeHa NoBPEXAEHHOro

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaetca ToNbKo oby- ceTeBOro kabena fJaHHOro Npubopa MoXKeT ObITb Bbl-
YeHHbIM crneuuanmMcTam. MoNHEeHa ToNbKO NPOU3BOAWTENEM UM aBTOPU30BaH-

» Ecnu npubop HencnpaseH, 0BpaTMTECh B CEPBUCHYIO HOW UM CEPBUCHOM CNy»XO0i NMMBO NULOM, UMEOLLIUM
cnyxo0y. aHaNorMyHyto KBasmpuKaumio.

16.1 C6ou B paboTte

HeucnpaBHOCTb MpuunMHa u ycTtpaHeHUe HEUCNPaBHOCTEN
Mpubop He pabotaeT. Burka ceteBoro kabens He BCTaBNEHA B PO3ETKY.
» [Moakntounte NpUBOP K INEKTPOCETU.
Cpabotan npeaoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxXpaHUTenen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTesb B Bi10Ke NpeaoXpaHUTENen.
CO6oMt aneKkTponuTaHua.
» [poBepbTe, paBoTaeT N1 ocBeLLeHUe UK Apyrie NpUéopbl B NOMELLEHUH.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpunbop He paboTaer.

®yHKUMOHaNbHAA HEUCNPaBHOCTb

1. OTKnounTe NpeaoxpaHuTenb B 610Kke npeaoxpaHuTeneil.

2. Bxknrouunte ero cHosa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oAHOKpaTHOM HEUCNPaBHOCTH COOBLLEHUE UCHEBHET.

3. Ecnu coobLieHne NoABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CepBUCHYIO Cny>kBy. Mo3BOHUB, YKarkuTe
TO4YHOEe coobLueHne 06 owmbke.
— "CepsucHas cnyxba", Crparmya 194

[Bepua 3aKpbiTa He MOMHOCTLIO.
» [lpoBepbTe, He 3aXKaTbl M ABEPLEN OCTaTKKU MULLM UM NOCTOPOHHUE NPEeAMETHI.

OcBelleHve pabouyeit
Kamepbl He QYHKLKO-
HUpyerT.

CseTtoaunoaHanA namna neperopena.
» Ecnu aTa ownbKa NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CIYXKOY.

Ha aucnnee muraet
«12:00» 1 roput cum-
Bon ©®

C6o¥t aneKTponuTaHuA.
» 3aHOBO yCTaHOBWTE BPEMSA CYTOK.
— "YcraHoBKa Bpemenu cyTtoK", CtpaHuya 185

Mpubop He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
yKaeTtcA BpemaA npuro-
TOBMEHUA.

Knonka DIl He 6bina HaxkaTta.
» Haxmure DIl.

MwuKpOBOHOBaA Neyb
He paboTaer.

,EIBepua 3aKpbIiTa He NOJIHOCTLIO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaTbl 11 .depueﬁ OCTaTKM NMULLUN UNn NOCTOPOHHKUE NpeaMeThl.

KHonka Pl He Bbina Haxkarta.
» Haxmure DIl

Brnioaa pasorpesatoT-
cA MeASieHHee, YeM
006bIYHO.

YcTaHoBneHa CnmLLKOM HU3KaA MOLLIHOCTb MUKPOBOJTH.
> YcraHoBwuTe Bonee BLICOKYIO MOLLHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuya 174

B npubope HaxoautcaA 6onblUni 06bEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

» YcraHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA NPUIOTOBNIEHUA.
[BoiiHOW 06bEM yBENMUMBaET BPEMA NPUroTOBIIEHMA BABOE.

Bnioga xonoaHee, yem 00bI4HO.
> I'IepeBopaqMBaﬁTe nnn BpeMa OT BpeMeEeHU nomMeluvBamiTe 6n0A0.

BeinonHeHune pexkuma
C MCMONb30BaHUEM
MUWKPOBOJSH NpepbiBa-
ercA.

MpuBop HeucnpaseH.
» Ecnu a1a owmnbKka noBTopAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpaTUTECH B CEPBUCHYIO Cy»KOYy.

Mpubop He Harpesa-
eTcA, Ha aucnnee Mu-
raet ABOETOYME.

B 6a30BbIx yCTaHOBKAxX aKTMBU3UPOBAH AEMOHCTPALMUOHHLIA PEXKUM.

1. OtcoeaunHuTe Npubop OT CETU NUTaHUA, HEHAZOJNrO OTKIIOUMB NpedoXpaHnuTesb B 6roKke
npeaoxpaHuTenen.

2. B TeyeHue 3 MUHYT AeaKTUBUPYWHTE AEMOHCTPALMOHHBIN PeXXnM B 6a30BbIX YCTaHOBKaxX
— CrpaHunya 186.

CumBonbl pesepsya-
pa anA Boabl U cbop-
HOro pesepByapa He-
NPepPbIBHO MUratoT.

TexHuyeckan npobnema

1. MNpoBepbTe, A0 ynopa N1 3aABUHYTEI pesepByap ANA BoAbl M COOPHLIM pesepByap B COOT-
BETCTBYIOLLYIO LLAXTY.

2. Ecnv cuMBOSbI MPOAOIIXKAOT MUraTh, 00paTUTECh B CEPBUCHYIO CNy»KOYy.

3ameTKa: Bbl MoXkeTe npoAonKatb Nofib3oBaTbCA NPUMOOPOM, 38 UCKNOUEHUEM PYHKLMUM NOo-

Jlauu napa.

Tennbin BO34YyX Mu
nap BbIXOAMT HaJ ABe-
pbHO.

He ABnAeTcA HemcnpaBHOCTLIO. OxnaxaaroLLmnii BeHTUNATop B npubope padoTaer.

» Hwukakux gencteuii He TpebyeTcA.
BeHTunatop npoaomkaet paboTtath B TEUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCIE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tl Npubopa. BeHTunATop 3awumlaeT npubop oT neperpesa.

Mocne 3aBepLueHus
paboTbl Npubopa
OXNaXXAAtOLLIMA BEHTK-
NATOp NpoAaomKaeT
($YHKUMOHMPOBATD.

Mocne 3aBeplueHnA paboTbl NpUbopy HE0OXOAUMO OCTbITh.

» Hukakux gencTeuii He TpebyeTcs.
BeHTunaTop npoaomkaet paboTtatb B TEUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCTE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tbl Npubopa. BeHTunATop 3awumilaeT npubop oT neperpesa.

OxnaykgaroLum BeH-
TMNATop padoTaeT npu
OTKPbITOW ABepLe.

Bo Bpem#A 1 nocne 3aBepLueHnA paboTel Npubopy HeoBX0AUMO AaTb OCThITh.

» Hukakux aeicTBuit He TpebyeTcA.
Mpu oTKpbITON ABepLUe BCe GYHKLMUM OCTAHOBJIEHBI.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Map He 3ameTeH npu
UCMONb30BaHWKU ropsa-
yero Bo3ayxa v KOM-
OWMHMPOBAHHOIO pe-
YXMMa C rpunem.

MNap 3ameTeH He BO BCeM AnanasoHe Temneparyp. HYem ropayee nap, TeM OH MeHee 3aMeTeH.
» Hukakux aeicteuii He TpebyeTcA.

Mocne ucnonb3osa-
HUA PeXXMma NpUro-
TOBNIEHWA Ha napy,
cBopHbIi pesepByap
nycT.

Mpv 06bluHON paboTe B peXXMMe NPUroTOBNIEHUA Ha Napy UK B KOMOUHUPOBAHHOM PEXMME C
NapoM, KOHZEHCAT OCEAAET Ha CTEKIAHHOM NAACTUHE B HUKHEN YacTv Npubopa v ceEpOM Ke-
nobe anAa otBoAa KoHAeHcaTta Ha AHe npubopa. OH He nonagaeT B cOOpHLIN pesepByap.
» Hukakux genctBuid He TpebyeTcA.
COopHbili pesepByap CIyXHWT TONIbKO ANA NPOMbIBKM W YAANEHUA HAKUMK, a He ANA 0ObIYHOW
paboTbl B peXXMMe NPUroTOBNEHWA HA Napy UK B KOMOMHUPOBAHHOM PEXUME C NapOM.

Benble yacTuLbl HaKu-
N1 HaxoAATcA B cHop-
HOM pesepByape.

Bo BpeMA NPOMbIBKKU UK yAaNEeHUA HAKUMKU MeEJIKNne 4aCTulbl HAKMMNKU OTCNanBakoTCA OT Harpe-
Barenq.

1. lNpoBepbTe yCTaHOBKM YKECTKOCTH BOAbI.
2. BbINofHANTE yAaneHWe Hakumnm Yyepes yKasaHHbIE MPOMEIKYTKU BPEMEHM.

» Ypanute Hakunb 3 npwéopa, KaK OnnMcaHo B MHCTPYKLUMK NO 3KCnyaTauunu.

Hun3kui pacxoz Boasl
B KOMOUHUPOBAHHOM
pexxume. OcobeHHo B
KOMBWHUPOBAHHOM
pexume ¢ 3 QYHKUMA-
MMU.

B KOMOWHWPOBAHHOM pPeXXMMe C NapoM, 0COBEHHO B KOMOWHUPOBAHHOM PeXXUMeE C 3 QYHKLUM-
AMM, UHOTAa Ucronb3yeTcA HebombLIoe KONMYecTBO napa. Takum 06pas3om, pacxoayeTca NuLUb
HeBonbLLIOe KONMYECTBO CBEXeW BoAbl U3 pe3epByapa.

» Hukakux gencteuii He TpebyeTcA.

16.2 YKasaHuUA Ha gucnnee

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha aucnnee noss-
nAeTca coobLueHune
«E0532»

3arpAsHeH1A Ha NaHenu ynpasneHWA NPUBOAAT K TOMY, UTO CEHCOPHOE MoJjie OKasbiBaeTcA MNo-
CTOAHHO aKTUBHbIM.

Buikntounte npubop.

OuncTUTe NaHenn ynpasneHus.

CHoBa BKtouMTe Nprbop.

Ecnu HenocpeacTBeHHO nocne BKIOYeHUA oLLMOKa NOBTOPAETCA, 006paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

vens

Ha ancnnee noss-
nAeTcA coobLleHne
«E5005»

®yHKuMA nogaum napa 6bina MHOrOKPATHO aKTUBUPOBaHAa NpW MyCTOM pe3epByape Anf BOAbI.

» [lepea NOBTOPHLIM MUCMONb30BaHUEM yBeaAUTECH, UTO pe3epByap ANA BOAbI HAMOMHEH XO-
NOAHOM BOAOKW M MOSIHOCTLIO 3aABUHYT B LLAXTY pe3epByapa.

» Ecnu aTa owmbra NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0BpATUTECH B CEPBUCHYIO CYXOY.

17 YTunusauyud

34ecb NpyBeAeHbl yKasaHUA No Haanexatluen ytunusa-
LMK cTapbIx BbITOBLIX NPUOOPOB.

17.1 YTunusauma ctaporo 6bIToBoro

npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK oBecneunBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIO UCNOJNb30-
BaHUA LUEHHbIX CblpbEeBbIX MaTepuasnoB.

> YTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C 3KOMOrUYe-

CKUMU HOpMaMMu.

CBeaeHua 0 BO3MOXKHbIX crocobax yTUunm3aumm Moxx-
HO NMoJNly4ynTb B cneunanmM3npoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUN, a TaKXKe B paVIOHHbIX M ropoACKuUxX opra-
Hax ynpasneHnA.

JaHHbIn nprbop UMeeT OTMETKY 0 Co-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytunusaumm sanektpuye-
CKMX 1 3NIEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbI oNpeaenAtoT AenCTBY-
toLLne Ha TeppuTopmn EBpocotosa
npaswna Bo3Bpara v yTunusaumu cra-
pbIX NpUGOpPOB.
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ru CepsucHas cnyxoba

18 CepBucHaa cnymba

Ecnu y Bac nmetoTcA BONpoCk! N0 MCMOSIb30BaHUIO, BaM
HE yAaeTCA CaMOCTOATENIbHO YCTPaHWTb HEMCNPABHOCTb
npubopa unu TpedyetcA oTPEMOHTUpOBaTh NpHUBop,
obpartuTech B HaLly CEPBUCHYIO CNy»<Oy.

MoapobHyto MHGOPMALMIO O FraPaHTUIIHOM CPOKE U YCIo-
BWAX rapaHTiy B Balllei cTpaHe Bbl MOXXETE 3anpoCuTh B
Hallen cepBUCHOM cry»be, y Ballero npogasua uu
HalT Ha Halwem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CepPBUCHYLO CNY>KOBY YKaXkute Homep
usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Anpec 1 TenedoH cepBUCHOMN CNyXObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY»KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

InA gocTyna K KOHTaKTam cny»6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe ucnonb3osaTth AaHHbIM QR Koa.
https://www.neff.ru

OTOT NPOAYKT MMEET UCTOYHUKM CBETa Kilacca SHeproag-
¢dektmBHOCTM D. McTOUHMKM cBETA NpeanaratoTcA B Kaye-
CTBE 3anyacTu WU AO/KHbl 3aMEHATLCA TONBKO chneunanb-
HO 0BYYEeHHbLIM ANA 3TOr0 KBaNMPULMPOBAHHLIM NEPCO-
HanoM.

18.1 Homep uspenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenua (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pUpMeHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaXoOAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpOoHE ABepLbl.

[ Ens FD: ZNr | CE )‘Z{

Type

Y106l 6LICTPO HalTH AaHHble Npubopa u Homep Tenedo-
Ha CEPBUCHOM CNyXOhbl, Bbl MOXKETe 3anucatb 3TW AaH-
Hble.

19 Y Bac Bce nonyuutca!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJIA
MPWUrOTOBIIEHUA PA3NIMYHBIX TUMOB BNk, a TAKXKE PEKO-
MEHAALUN OTHOCUTENBHO NPUHAANEXHOCTEN U Nocyabl.
Bce pekomeHaaumu nogobpaHsl ¢ y4eToM Xapaktepu-
CTMK MMEHHO BaLliero npubopa.

19.1 PekomeHgyemas nocnenoBaTeflbHOCTb
OeUCTBUH

3aecb Bbl HanAéTe NoaTanHyto nocnenoBaTeNlbHOCTb
ZlecTBUI, KOTOpas NOMOXXET BaM HauNyylMmM o6pasom
MCMoNb30BaTb PEKOMEHAYEMbIE YCTAHOBKK. Bbl nonyunte
MHPOPMaLMIO 0 MHOXKecTBe 6/toJ, a TaKKe peKoMeHaa-
LMK 1 COBETbI, KOTOPbIE MOMOTYT BaM HacTpauBaTb M UC-
nonb3oBatb NPUBOP NOMUMO NPeAyCTaHOBNEHHbIX NMPO-
rpamMm onTuManbHbelM 06pasom.

3ameTKa: MNprbop nmeeT 3anporpamMMUpoOBaHHbIe ycTa-
HOBKM AnA 6osnbLuoro Bulbopa 6ntoa. Ecnu Bbl xoTuTe
BOCMOSIb30BaTbCA 3aJaHHbIMMW YCTAHOBKAMM, UCMOSb3YW-
Te NporpamMmbl aBTOMaTUYECKOro NPUrOTOBNEHUA.

— "lporpaMmbi aBTOMAaTMYECKOIro NMpHUroToBneHuA",
Crpannya 180

1. MNepea Hayanom paboTbl yaanuTte us paboyei kame-
pbl BCE NIULLUHWE MPUHAANENHOCTH.

2. BribepuTe 611040 B pEKOMEHAAUMAX MO YCTAHOBKAM.

3. Buinoxxute 611040 B NOAXOAALLYIO NOCyay.
Mcnonb3yinte nocyay v NPMHAANEXHOCTU, YKa3aHHble
B COBETax No yCTaHOBKaM.
Mcnonb3yite nocyay v NpUHaANEXHOCTU, KOTopble
noAXOAAT ANA cnocoba NpUroToBREHKA.
— "lpuHaanexxHocTv 1 nocyAa A7 NCoIb30BaHNUA B
pexxume MukpoBosH", CtpaHnuya 173

194

Mcnonb3ayite opuruHanbHble NpUHaanNexHocTu. OHu
ONTUMAasbHO NOAXOAAT ASIA Pa3HbIX CnocoboB Npwro-
TOBMEHUA NULLKM B pabBouei Kamepe.

4. PexomeHAaauMa: Ecnu Bbl XOTUTE NPUroTOBUTE Bto-
[0, napameTpbl KOTOPOro OT/IMYAKOTCA OT AaHHbIX B
Tabnuue, yctaHoBUTE NPUMEPHO BABOE BorbLuee Bpe-
MA NMPUroTOBAEHUA AnA ABOWHOro o6bema.
3HaueHun, npuBeeHHbIe B Tabnuvue, npeanonarator,
yTo 671040 NOMELLAETCA B XONIOAHYIO padouyto Kame-
py.

InA HekoTopbIx 6ntoa NpeaBapUTeNbHLIA pasorpes
HeobxoanM, UTO yKasaHo B Tabnuue. CTaBbTe Balle
611010 M NPUHAANEKHOCTU B pabodyto Kamepy ToNb-
KO nocne ee npeaBapuTENbHOIO pasorpesa.
HekoTopble usaenua yaaroTca nydile, eCiv BeineKarb
UX B HECKOJIbKO aTanoB. OHK yKasaHbl B Tabnuue.
Ecnu xotuTe rotoBuTb 6n1toaa No cBoemMy peuenTty,
OPUEHTUPYITECH Ha Noxoxkue Bntoaa us Tabnuuel. Jo-
MOSIHUTENBHYIO MHGOPMALIMIO MOXHO HaWTU B PeKo-
MEHAALUMAX B NPUIIOXKEHUM K TaBnuuam yCTaHOBOK.

B pe)xume MUKpPOBOSH BCerga yctaHaBnMBanTe Mak-
cMMarbHoe yKasaHHoe BpeMs, Ho 06A3aTenbHO Npo-
BepbTe 61040 NO UCTEUYEHUM MUHUMANBHOIO YKasaH-
HOro BPEMEHMW.

Mepen paboToit B pexxume ¢ UCNoNb30BaHUEM (YHK-
UMM napa ybeautech, UTo pesepByap AnA BoAbl Ha-
MOJIHEH.

BrinonHute HacTpoWku Nnpubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMM MO yCTaHOBKAaM.

YKkaszaHHble B Tabnuuax TemnepaTtypHbie XxapaKkTepu-
CTMKW ¥ BPEMA NPUroTOBNEHNUA 3aBUCAT OT KaYecTBa,
napameTpoB TeMnepaTypbl ¥ CBOMCTB NPOAYKTOB Mu-
TaHuA. [1odToMy yKasaHbl AnanasoHbl YCTaHOBOK. Ha-


https://www.neff.ru

YHUTE C HAMMEHbLUKUX 3HaueHuin. Ecnm Heobxoaumo, B
cnezytoLmii pas yctaHoBuTe Bonee BbiCOKoe 3Haue-
HUe.

5. YctaHoBwuTe 600 B pabouyto kKamepy ¢ cobntoaeHu-
€M BbICOTbl PELUETKH.

6. A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
oLwinapusaHus!
M3 oTKpbITON ABepUbI NpMbopa MOXKET BblpBaThLCA ro-
pAauni nap. MNpu onpeaenéHHomn Temneparype OH Mo-
YKET ObITb HE BUIEH.
» OCTOpOXKHO OTKpLIBaiTe ABEPLY Npubopa.
» He noanyckaiTte aeten 6n13sko K npubopy.

NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tensio. [Mocyaa moxket
CWIbHO HarpeBaTtbCH.

» Yr06bl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANIEKHOCTHU U3 pa-
6oueit kamepbl, BCeraa Ucrnosb3ynte NpuxBaTKy.

Koraa 6ntono 6yaeT rotoBo, BblkNtouuTe npuoop.

19.2 OOLwMe yKa3aHUA MO NPUrOTOBNIEHUIO

YuutbiBaiTe AaHHYO UHPOPMALMIO NP NPUrOTOBNEHUH
Bcex 6ntoa.

Obpa3soBaH1e KOHAeHcaTa

Mpwv NpuroToBsieHWN NPOAYKTOB B paboyeit kamepe Mo-
»keT 06pas3oBbLIBaTLCA MHOMO BOAAHOIO Napa.

MockonbKy Ball Npubop aHepProadEKTUBHLIN, BO BpeMsA
paboTbl Hapy)Xy BblaenAeTcA mMano Tenna. Ms-3a
6onbLUoro nepenaza TemMnepatyp Mexzay BHyTpeHHe
NOBEPXHOCTLIO NpHBopa W ero BHELLHUMU LeTanAMMU Ha
ZBepue, Ha NaHenu ynpasieHuA UK Ha PAAOM CTOALLEN
Mebenn MoxKeT oceaatb KoHaeHcaT. ObpasoBaHue KOH-
JleHcata — 310 00bl4HOE, 0BYCNOBNEHHOE 3aKOHaMKN u-
3WKU ABNEHME.

MpeaBapuTenbHbIM Pa3orpeB U OCTOPOXKHOE OTKPbIBaHUE
ZiBepubl CNocoBCTBYET YMEHBLLEHUIO KonMyecTea obpa-
3yloLLlerocA KoHAeHcaTa.

LnA npUrotoBneHUA B peXXMMe Ha napy wnu And BuaoB
HarpeBa ¢ napom Heob6xoanMmMo, YToObl B pabouei kame-
pe o6pasoBbiBanock MHOro napa. Korga npubop ocTbl-
HEeT, NPOTPUTE BHYTPEHHIOO NOBEPXHOCTb AYXOBOTO LUKA-

da.

¢OprI AnA BbiNeKaHuA

LnA AOCTUXKEHUA ONTUMASbHOM CTEMNEHW FOTOBHOCTU Mbl
PEKOMEHAYEM WCMONb30BaTh TEMHbBIE METANINIMYECKUE
$opMbI ANA BbiNeKaHuA.

CBeTnible MeTanMyeckme, KepaMUyecKne U CTEKNAHHBIE
$OpPMbl YBENMUMBAIOT BPEMA BhINEKaHUA, U BbiNeuKa
noApyMAHUBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl UICNONb3yeTe CUIMKOHOBLIE GOPMEI, TPOBEPLTE
B YKa3aHWAX W3roTOBUTENA, MOAXOAAT SIM OHU ANA UC-
NoNb30BaHUA B PEXXUME NPUrOTOBNEHUA C UCMONb30Ba-
HUEM Mapa v B PeXXMMe MUKPOBOJIH, U OPUEHTUPYHTECH
Ha XapaKTePUCTUKMU U peuenTsl n3rotoButens. CUNMKOHO-
Bble POPMbI YACTO MeHbLLIE MO pasMepy, Yem 0ObIUYHbIE
$opMbl, TO3TOMY 06BEM NMPOAYKTOB M peLenTypa MoryT
OTNMYaThCA.

MeprameHTHaA 6ymara

Mcnonb3syiTte TONbKO TaKyto nepraMmeHTHyto Bymary, Ko-
TopanA NoAaxoAuT AnA BbiBpaHHoWM Temnepatyphbl. Bbl-
pesaiite nepraMeHTHyt0 Bymary To4HO no pasmepy ¢op-
Mbl.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHus!
M3-3a cTpyv Bo3ayxa, NpoHWKatoLLlei B npubop npu
OTKpbIBaHWW ABepLbl, NepramMmeHTHaA 6ymara MoxeT
NOAHATLCA, KOCHYTLCA HArpeBaTenbHOro AEMEHTA U
BCMbIXHYTb.

» [lpu npeaBapuTENLHOM pPasorpeBe U BO BPEMA Npu-
roToBfeHUA 06A3aTENBHO 3aKPENANTE NepramMeHT-
Hyto Bymary B NpUMHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaiite noaxoaswmii pasmep 6ymarv u
cTaBbTe Ha Bymary KacTptonto unu Gopmy AnA Bbine-
KaHuA.

19.3 PekomeHaauuu nNo NpUroToBfieHUIO
6nroa ¢ HU3KUM coepKaHUeM aKpunamuaa
AKpunamua BpeZeH AnA 340poBbA U oBpasyeTca npu

NPUroToBJ/IEHNN 3€PHOBbLIX U KapTodena Ha 0YeHb CUJb-
HOM OrHe.

Bnrono Coset

ObLwan nHpopmauma = BpemA NpuUrotosieHns
LO/MKHO BbITb MO
BO3MOXXHOCTH
KOPOTKMM.

= baoaa Ao/mKHbl UMETb
30/10TUCTbIV LIBET, a He
TEMHBbIN.

= /IcnoAb3ynTe KPYMHble
N NIOTHbIE NPOAYKTHI.
Mpwn nx
NPUroTOBIEHNN
obpasyeTcA MeHblle
akpunamuaa.

Bbineuka n menkoe neye- ® YctaHaBnmBanTte

Hbe Temneparypy B
pexnme ropayero
BO3/yxa Ha
MakcuMasibHoe
3HayeHne 180 °C.

= Bhineuky n mMenkoe

neyeHbe cMasbiBanTe
ANLIOM WM AUYHBIM
XENTKoM. 310
yMeHblLaeT
obpasoBaHne
akpunamuaa.

KapTtodenb ¢opu B gyxo- = Pacnpenenvre

BOM LUKady KapTodesnb ppn Ha
NPOTMBHE PABHOMEPHO
B OAWH CJION.

= Y7008l KApTOdEns hpu

He nepecox, kKnaaute
Ha NPOTUBEHb HE
mMeHblle 400 .
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

19.4 CoBeTbl N0 pa3MmopaX1BaHUIO U

pasorpeBaHUIO

Ina aoctvxkeHnA onTMManbHOro pesynsTara pasmopa-
YKMBaHUWA U pasorpeBaHuA cnedyiTe JaHHbIM COBETaM.

3apnaua

CoBert

Mo ucteyeHUn BpeMeHm
npurotoBnexua énoaa
JOJIKHBbI BbITb Pa3Mopo-
YKEHbI, pa3orpeThbl Uim ro-
TOBbI.

YBenuubTe BpeMA NpuUro-
TOBNEHWA. [MpoayKTb
6onbLiero o6vEma u
GorbLUel BbICOThI TpebyoT
BorbLue BpeMeHu ana 06-
paboTku.

Mo ucteyeHn BpeMeHH
npurotoBnexHua 61040 He
ZOJIKHO BbITb NEperpeTo
Mo KpaAM W roTOBO MNoce-
peauHe.

= [TomelwmBarnte 61000
BPEMA OT BPEMEHW.

®  YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH
1N BONbLIYIO
NPOAOHKNTENBHOCTb.

lMocne pasmvoparkuBaHua
nTMua unM MAco MArkue
TONbKO CHAapY»wu, a BHYTp#H
ewé He oTTasanu.

= YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MWUKPOBOJIH.

= [Tpn 6onbwom 0ObEME
pa3sMopaXKmBaeMbix
NPOOYKTOB HECKOJIbKO
pas3 noBopauymBanTe nx
BO BpemA
pasmopaxmnsaHua.

Brntoao He A0MKHO BbITb
CNALLIKOM CYXMM.

®  YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

= YMEHbLINTE BPEMA
NPUroTOBEHMA.
HakpoiTte 6nto040.

m  [loBaBkTe Bonblue
BOABbI.

3apaua Cosert

Bntoga nepechbixator. m  CokpatuTe Bpems
NPUrOTOBNEHMA.
nnu:

®  YcTaHoBuUTE Bonee
HUBKYIO MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH.

®m  HakpowiTte 6000 n
nodasbTe OoNbLLE
KNOKOCTH.

Bntozo no ucteueHun Bpe-
MeHU He pa3MopPO3UNOCh,
He pas3orpenochb U He
ZOLUNO 0 FOTOBHOCTM.

YBenuubTe BpeMA npuro-
TOBNEHUA.

Mo ucteueHnm BpemeHu
npuroToBneHna 6040 no
KpaAm neperpeTo, a cepe-
AWHa ellle He CoBCEeM ro-
TOBa.

= [TomelumBanTe 60000
BPEMA OT BPEMEHW.

= B cneayiowmi pas
YCTAHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb 1 Oosbliee
BPEMA NPUroTOBNEHUA.

Mocne pasmopaxuBaHua
nTMUa UK MACO CHapPY>HK
MArKne, a BHyTpM eLle He
oTTanANu.

= B cneayowmin pas
BLIOMPATE MEeHbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

= [lpu 6osblOM 0ObeEME
Pa3MOPaXNBaAEBMbIX
NPOAYKTOB HECKO/TbKO
pas3 noBopaunBamnTe mnx
BO BpemA
pasMopaxunBaHuAa.

19.6 PasmopamuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb NpMbop ANA pasMoparkuea-
HWUA 3aMOPOXKEHHBIX NPOAYKTOB..

19.5 CoBeTbl N0 pa3MmopaX1BaHUIO U
pasorpeBaHUIO B peX1Me MUKPOBOJIH
Ecnu B npouecce pasMmopaxkuBaH1A Unu pasorpesa B

pexnme MUKPOBOJIH YTO-TO HE noslyyaeTcA, 34eCb Bbl
HanaeTe COBETHI, KaK yny4dwunTb pesynbTar B CJ'IGLI,YPOLLIMPI

PasmopamuBaHue 6nroq

1.

[MomecTnTE 3aMOpPOXKEHHbIE NPOAYKTHl B OTKPbLITHIN
KOHTENHep Ha AHO paboyei Kamepbl.

He6onbLuMMKM KycouyKamu anitoMUHUEBOW QOJIbI
MOXHO HaKpbITb HEXXHbIE YacTu Tena, Hanpumep, ro-
NEHU U KPbIbA KYpULLbI UK XKUPHbIE KpasA XapKoro.

pas.

3agaua

CoBert

Bbl He MoXkeTe HanTu anA
NPUroTaBIMBAEMOro KOJu-
yecTBa NPOAYKTOB yCTaHo-
BOYHbIX 3HAYEHWUH.

YBenuuvBaite unmM ymeHb-
LLIaiTe BpeMA NpuroTose-
HUA.

ObLee npasuno: ans
ABoWiHOro o6bema Tpeby-
eTCcA NoyTH B ABa pasa
6onbLue BpeMeHu, ans no-
NOBMHHOIO o6bema - no-
uTM B ABa pasa MeHblue
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Mpu aToM donbra He AOMKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTEHOK npubopa.

2. 3anyctute pexxum pabotbl.
Mo ncTeyeHnn NoNOBUHBI BPEMEHN Pa3MOpParKuBaHuA
donbry MOXXHO CHATb.

3. 3amertka: lNpu pasmoparkuBaHum MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTcA *UAKOCTb.
Yaanante »XMAKOCTb Npy NepeBopaynBaHnn, HU B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMOoMb30BaTh ee Npu AanbHew-
LLIEM MPUTOTOBJIEHWU, OHA TaKXKe He [Oo/MKHa Comnpu-
KacatbCA C APYrMMu NPoAYyKTaMu.

4. B npouecce pasmoparkusaHua 1-2 pasa nepesepHu-
Te UK NnepemeLlanTe NpoayKrTbl.
BonbLune Kycku HyXXHO nepeBopaymBaTth HECKOSbKO
pas.

5. OcTaBbTe pasMopOXKeHHbIe NPOoAYKThI elle Ha 10—60
MUWHYT NPU KOMHaTHOW Temneparype.
Bbl MOXKeTe yaanute BHYTPEHHOCTU NTULbI. MAco
MOXXHO pasfesnbiBaTth, Ja)Ke ecnv B CaMon cepeanHe
OHO He 10 KOHLa pasMopOo3noCh.



PekomeHAauuMU No ycTaHOBKam Ana pasmopaXuvBaHUA

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bun 6nrona MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-
Aa YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MMKPO- TOTOBJIEHUA,
BOJIH B BT MHWH
MsAco KyckoM, Ha kocTv unn 6e3  OTKpbITaa nocyaa 0 w 1.180 1. 15
koctu, 800 r 2.90 2.15-25'
MACo KyCKOM, Ha KOCTH unu 6es OTKkpbiTaA nocyaa 0 w 1.180 1. 15!
Koctu, 1000 r 2.90 2. 25-35'
MACO KyCcKOoM, Ha KOCTU unu 6e3 OTKkpbiTaa nocyaa 0 w 1.180 1. 20'
koctun, 1500 r 2.90 2, 25-35'
Maco Kycoukamu unv nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 w 1.180 1.52
200r 2.90 2. 4-62
MsaAco Kycoukamu unv nomtukamu, OTKpbITas nocyaa 0 w 1.180 1.10°
500r 2.90 2.5-102
MsaAco Kycoukamu unv nomtukamu, OTKpbITas nocyaa 0 w 1.180 1.102
800 r 2.90 2.10-152
MAcHOM papLl, CMeLlaHHbIH, OTKpbiTas nocyaa 0 w 90 15"4
200
MsACHOM papLu, CMeLIaHHbIN, OtKpblTaa nocyaa 0 w 1.180 1.5"°
500 r® 2.90 2.10-15"°
MACHOM papLu, CMeLlaHHbIN, OtkpbITan nocyaa 0 w 1. 180 1.10"°
800r® 2.90 2.15-20"5
MTVuUa LENMKOM UK KyCKamy, OtkpbiTaa nocyaa 0 w 1.180 1.5%7
600 r 2.90 2.10-15%7
MTvua uenmMKom Unm Kyckamu, OTtKpbiTas nocyaa 0 w 1. 180 1.10%7
1200 r 2.90 2. 20-25%7
YTKa, 2000 r OtkpbiTaa nocyaa 0 w 1.180 1.20"7
2.90 2. 30-40"7
Mycb, 4500 r OtKpbiTas nocyaa 0 e 1. 180 1. 30%7
2.90 2. 60-80%7
PuibHoe ¢une, pbibHblE KOTNETHI OTKkpbiTaa nocyaa 0 w 1.180 1.5°
U1 NOMTUKM, 400 1 2.90 2.10-15°
Pei6a uenvkom, 300 r OTtKpbiTas nocyaa 0 w 1. 180 1.3°
2.90 2.10-15°
Puiba uenukom, 600 r OtKpbITan nocyaa 0 w 1. 180 1.8°
2.90 2.15-25°
OBoLuu, Hanpumep, FOpPOLLIEK, OtkpbiTaa nocyaa 0 w 180 10-15"
300r
OBolLM, HanprMep, ropoLLekK, OTKpebiTaa nocyaa 0 w 1. 180 1.10"
600 r 2.90 2.9-15"
®pyKThl, Aroakl, Hanpumep, Manu- OTKpbITasa nocyaa 0 w 180 7-10"%°
Ha, 300 r
®pyKThI, AroAbl, HanpuMep, manu-  OTKpbITaA nocyaa 0 w 1. 180 1.8'°
Ha, 500 r 2.90 2.5-10"%°
CnuBo4HOE Macno, pacTonieH- OTKpbiTaA nocyaa 0 w 90 6-8

Hoe, 125 '

! HeckonbKo pas nepeBepHyTs 6nto40.

© 0 N O O » W N

" TToNHOCTBIO CHATb YMaKOBKY.

MNpu NnepeBopaynBaHuM OTAENNUTE KYCKW MACa APYr OT Apyra.
3amoparkuBatb NPOAYKTbl Ha NIOCKOW NOBEPXHOCTH.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

[Mpu nepeBopaynMBaHnM OTAENUTb PA3MOPOXKEHHBIE YaCcTU APYr OT Apyra.
BpemsA oT BpemeHu nepeBopaursats 6ntoao0.
Cneiite XMAKOCTb, 00pa30oBaBLLYHOCA NMPU PA3MOPAXKUBAHWH.
MepeBopauunBaiite 6noao Kaxasie 20 MUHYT.
Otaenvte Apyr OT Apyra pasMOPOXKEHHbIe YacTy.
1 BpemA oT BpeMeHU OCTOPOXHO NepemMellnBaTth 6040.

'2 PaamoparkuBaiTe TONbKO BhINeUKy 6e3 rnasypu, CIIMBOK, XenatvHa U kpema.
'3 OTaenuTb KyCKM Nupora Apyr oT apyra.
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Bua 6nrona MpuHagneHocTU/Nocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
ha yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,
BOJIH B BT MUH
CnusoyHoe macno, pacToniex- OTKpbITaa nocyaa 0 w 1.180 1.2
Hoe, 250 ' 2.90 2.3-5
Xne6, uennkom, 500 r OTKpbiTaa nocyaa 0 w 1. 180 1.3°
2.90 2.10-15°
Xne6, uennkom, 1000 r OTkpbITaA nocyaa 0 w 1.180 1.5°
2.90 2. 15-25°
Mupor, cyxor, Hanpumep, caob- OTKpbITaA nocyaa 0 w 90 10-15
HbIM nupor, 500 r'2 1
Mupor, cyxoi, Hanpumep, caob- OTKpbiTaa nocyaa 0 o 1.180 1.3
HbIM nupor, 750 r'z ' 2.90 2.10-15
Mupor, couHbln, Hanpumep, opyk- OTKpbITaA nocyaa 0 w 1.180 1.5
TOBbIV NMUPOT, TBOPOXKHbIA NUPOT, 2.90 2.15-25
500 r'2
Mupor, couHblit, Hanpumep, ¢pyk- OTKpbITas nocyaa 0 = 1.180 1.7
TOBbIV MUPOT, TBOPOXKHBIA NUPOT, 2.90 2.15-25

750 r'?

! HeckonbKo pas nepeBepHyTb 611040.

Mpu NnepeBopaynBaHnM OTAENWUTE KYCKU MACa ApYr OT Apyra.
3amoparkmBatb NPOAYKTbI HA MTOCKON NMOBEPXHOCTHU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHoe MACO.

Bpemn oT BpemeHu nepeBopauvBats 6nt040.

MepeBopaunBaiite 6nt0ao Kaxkasie 20 MUHYT.
Otaenute Apyr OT Apyra pasMOPOXEHHbIE YacTu.

1 BpemA 0T BpeMeHW 0CTOPOXHO NepemMelLnBaTth 61040.
""TTONHOCTBIO CHATbL YNaKOBKY.

© ® N o o b~ @ N

CneWTe XWAKOCTb, 00pa30oBaBLLYIOCA MPW PasMOpPaXkUBaHUK.

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh Apyr OT Apyra.

'2 PasMoparkuBaiTe TONIbKO BhINEUKY 6e3 rnasypu, ClMBOK, XenaTtuHa uim Kkpema.

'8 OTaenuTb KycKu Nupora Apyr ot Apyra.

19.7 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHo nogorpeTs 6ntoaa.
Pa3sorpeB 3aMOpPOMEHHbIX NPOAYKTOB

A NPEAYNPEXJIOEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatot Tenno. [Mocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNEYL NMOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyern Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.

1. UsBnekute rotoBble 6n04a M3 YNAKOBKM U MOMECTUTE
B NocyAy, NPUroZiHyto ASIA UCTMONb30BaHUA B PEXHUME
MWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BbinoxuTe 6ntoo B nocyay.

2

Mnockune nonypabpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH Obl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBanTe NpoayKThl
Zpyr Ha apyra.

HakpoiTe npoayKTbl NOAXOAALLEN KPBILLKOK, Tapen-
KOW mnu cneunanbHon Gonbrov AnA UCNoSb30BaHWA B
pPeXXMMe MUKPOBOJTH.

YctaHoBUTe nocyay Ha HO paboyeit kamepsl.
3anycTtute pexxvm paboTbl.

BpemaA oT BpemeHu nepeBopaynBante UM nepeme-
LumnBamTe 6nrogo 2-3 pasa.

PasnuyHble KOMMNOHEHTLI Nonypabpukara MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHoON BLICTPOTOMN.

OcTtaBbTe ropayne NPoAyKThl eLle Ha 2—5 MUHYT npu
KOMHaTHOW Temneparype.

CoBeThl N0 yCTaHOBKaM ANA pa3orpesaHus 6nron rnyboKon 3aMmopo3Ku

Bua 6nrona MpuHagneHocTU/Nocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
Aa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBJIEHUA,
BOJIH B BT MUH
Cyn, 3aMopOXXeHHbIin, 400 r 3akpbiTaa nocyaa 0 w 600 8-15
Pary, samopoxxeHHoe, 500 r 3akpbiTasa nocyaa 0 w 600 8-13

' Mpu nepeBopauMBaHUKn OTAENUTL KYCKX MAca ApYr oT Apyra.
2 Nlo6aBuTb B 6711040 HEMHOIO XXUAKOCTH.

3 [lo6asuTb B Nocyay BoAy, UToBbl OHa NOKpbIBana AHO.

4 ToToBUTL BM0A0 Be3 fodaBNeHWA BOAbI.

® MomelumBaiTe 61040 BPpEMA OT BPEMEHH.
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Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YposeHb mowy- Bpemsa npu-
aa YyCTaHOBKW rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUS,

BOJIH B BT MUWH
Pary, samopoxxeHHoe, 1000 r 3akpeblTas nocyaa 0 w 600 20-25
MeHto, nopunoHHoe 6o, roto-  3akpbiTas nocyaa 0 w 600 11-15
Boe 6nt0A0 (M3 2-3 KOMMOHEHTOB),
3aMopoXeHHble, 300-400 r
JIoMTHKM MK KyCOUKM MAca B CO-  3akpbiTaa nocyaa 0 ™ 600 12-17"
yce, Hanpumep, rynawl, 3amopo-
YXeHHbIN, 500 r
JTOMTUKM UK KYCOYKM MAca B CO-  3aKpbiTan nocyaa 0 w 600 25-30'
yce, Hanpuwmep, rynfLl, 3amMopo-
»XeHHbIM, 1000 r
3aneKkaHKu1, 3aMOPOXEHHbIE, 3akpbiTaa nocyaa 0 e 600 10-15
Hanpumep, nasaHbA, KapTopesb-
HanA 3anekaHka, 450 r
"apHupbl, HaNpuMep, pyuc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 w 600 2-5
POHBbI, IOBEAEHHbIE A0 FOTOBHO-
CTH, 3aMOPOXKEHHbIE, 250 r?
apHuWpbl, HAaNpUMep, pyUc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 w 600 8-10
POHbI, A0BEAEHHbIE 10 FOTOBHO-
CTH, 3aMOPOXKeHHble, 500 r?
OBoLuu, HanpumMep, ropoLLEK, 3akpeblTas nocyaa 0 w 600 8-10
BPOKKOSIU, MOPKOBb, 3aMOPOXKEH-
Hble, 300 r?
OBoLun, Hanpumep, ropoLLEeK, 3akpeblTas nocyaa 0 w 600 14-17
6POKKOIM, MOPKOBb, 3aMOPOXKEH-
Hble, 600 r?
LLInuHaT, 3aMopoXKeHHbli, 500 ™ 3akpbiTas nocyaa 0 n 600 11-16°
' Tpu NnepeBopaunBaHUM OTAENUTE KYCKM MACA ApYr OT Apyra.
2 Nlo6aBuTb B 611040 HEMHOIO XXMAKOCTH.
8 NobaewuTb B nocyay BoAy, 4ToObl OHA NOKpbIBana AHO.
* TotoBUTL BntoA0 6e3 AobaBeHnA BOAbI.
5 MNomelunBaiite 6Nt0A0 BPEMA OT BPEMEHM.

HUA.

PasorpeBaHue 6ntog

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MOXKeT Cusb-

HO HarpeBaTtbCA.

» Y106kl M3BNEYL MOCYAY U MPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-

yen KamMepsbl, BCerga MCI'IOJ'Ib3yVITe NPUXBATKHU.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

owunapuBaHua!

Mpu HarpeBaHWM KMAKOCTM BO3MOXKHA 3aAepXKa 3aKu-
naHuA. B aTom cnyyae Temneparypa KuneHus AocTUraeT-
cA 6e3 06pas3oBaHMA B XKUAKOCTU XapaKTePHbIX Ny3blpb-
KoB. PekomeHayeTcA cobntofiate OCTOPOXKHOCTL AaXKe
npu He3HauuTeNLHOM COTPACEeHMM éMKoCTH. MopAvan
YKMOKOCTb MOXKET BHe3arnHo HayaTb CUJIbHO KUMeTb U
6pblisraTb.
» [lpu HarpeBaHWK Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
OT0 NOMOXKeT M3berkaThb T.H. OTIIOMEHHOrO 3aKuna-

Y S

BHUMAHMUE!

ConpukocHOBEHWE MeTanna ¢ BHyTPEHHE! NOBEPXHO-

CTbto pabouei Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHUIo

UCKpP, KOTOPbIE MOTYT NOBPEANUTb NPUOOP UMK BHYTPEH-

Hee CTeKN0 ABepUbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObl MeTanMYecKk1e NpeamMeTbl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLbI.

1. UsBnekute rotoBble 6n04a U3 YNAKOBKU U NMOMECTUTE
B MocyAy, NPUroZiHyto ASIA UCTMONb30BaHUA B PEXMME
MWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BbinoXuTe 6ntoo B nocyay.

Mnockue nonydpadpuKatel 4OXOAAT [O FOTOBHOCTH Obl-
cTpee, 4eM BbicOKMe. He cknaabiBaiite npoayKTbl
Zpyr Ha apyra.
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3. HakpowTe npodyKTbl NOAXOAALLEN KPbILLKOW, Tapes-
KOW M1 cneunanbHon ¢onbro AnA UCNoJib30BaHWA B
pPEXMME MMUKPOBOJIH, ECNM 3TO yKasaHo B Tabnuue.

4. YcrtaHoBWTe nocyay Ha [HO paboyei Kamepsl.

Ecnu BbI BKAOUMAM GYHKLUMIO MOAAYM Napa, yCTaHOBM-
Te CTeKJIAHHbIK NPOTUBEHb C MOCYAOW Ha YPOBEHb 3 U
3anente BOAY B pesepsyap.

5. 3anycTute perkum paboTbl.

PekomMmeHaauuu no yCTaHOBKaM ANA nogorpesaHuA

6. Bpems oT BpeMeHu nepeBopaunBaiTe nnm nepemMe-
LmBaWTe 6nt0a0.
PasnuyHble KOMMNOHEHTHI NonypabpukaTa MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHON ObICTPOTOM.

7. Cneawute 3a Temneparypou.

8. OcrtaBbTe ropayMe NpoAyKThl ele Ha 2—5 MUHYT npwu
KOMHaTHOW Temneparype.

Bun 6nroga MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo Bua Ha- YpoBeHb YpoBeHb Bpewmsa npu-
Aa YCTaHOBKU rpeBa MOLYHOCTM  MOAAuYM rOTOBJEHMH,

MUKPOBONH  napa MUH
B BT

IeTckoe nutaHue, Hanpu- OTKpbITaa nocyaa 0 w 360 - 0,5-1,5%3

Mep, BYTbIIOYKM C MOJIOY-

HoW cmeckto, 150 mn'

Hanutku, 200 mn* OTKpbiTaa nocyaa 0 w 1000 - 1-25¢

Hanutku, 500 mn* OtkpbiTas nocyna 0 = 1000 - 4-5>°¢

Cyn, 2vawknno 175r OTKpbITaa nocyaa 0 w 600 - 3-4

Cyn, 4 vyawknno 175r OTKpbiTaa nocyaa 0 w 600 - 6-8

Kycouku pbibbl unn MAca  3akpeiTad nocyaa 0 w 600 - 7-10

B coyce, 500 r’

MeHto, nopunoHHoe 6nto-  OTKpbITan nocyaa 0 AR 360 3 9-14

[0, rotoBoe 6ntoa0 (U3

2-3 KkoMnoHeHToB, 400 r)

Pary, 400 r 3aKpbiTas nocyaa 3 w 600 - 6-8

Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa 0 = 600 - 8-11

Osowuu, 150 1 OTtKpebiTas nocyaa 3 AR 360 3 3-5

Osotuu, 300 1 OTKpbITan nocyaa 3 AN 360 3 4-7

Mocne pasorpeBaHnA XOpPOLLO BCTPAXHYTb H1t040.
O6azaTenbHO KOHTPONMPOBATL TeMMeparypy.
MoNOXKWUTb NOXKKY B CTAKaH.

He neperpeBatb ankorofbHble HaNWUTKK.

Cneautb 3a NpurotoBneHMem bntoaa.

OtaenuTb NTOMTUKK MACa APYr OT Apyra.

N o o A W N =

PasorpeBaTb AeTCKoe nNuTaHne oTtaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKK.

19.8 Muporu, xneb 1 Menkas Bbineyka

C nomoLybto npubopa MOXKHO BbINeKaTb TOPTbI, NEYEHLE
v xneb.

YT06bl TECTO XOPOLLIO NOAHANOCH, HAKPOUTE MUCKY C Te-
CTOM MJIEHKON UK NONIOTEHLEM, YCTaHOBUTE ee Ha AHO
paboueit kamephl 1 BbIBepUTE pPeXxuM «opAunid BO3LYyX>»
npv Temneparype 40 °C.

MHCTPYKLMK NO NPUrOTOBNEHUIO BbINEYKU B
KOMOWHaUUK C peXXMMOM MUKPOBOJTH

= BhinekaHve B KOMOMHUPOBAHHOM PEXMME C
NCMNOMb30BaAHNEM MUKPOBOJIH MOXET CYLLECTBEHHO
COKpaTUTb BPEeMA MPUroTOBEHNA.

= Icnonb3yiTe )XaponpouHyto nocyay, NpUrogHyto
ONA NPUMEHEHWA B PEXUME MUKPOBOJTH.

= B KOMOUHMPOBAHHOM PEXMME MOXHO MCMOMb30BaAThL
00bluHbIE HOPMbI 417 BbiNeKaHnA 13 meTanina.
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YKasaHu1A no BbiNeKaHUIO C NOMOLLbIO napa

= HekoTtopble 6ntoaa nonyyarca 6osee XpycTawmmu,
ec/IM NPU UX MPUroTOBIEHUM UCMOb30BaTL Nap. B
3TOM C/lyyae OHU MeHblLEe NepechIXatoT U
npuodpeTtatoT Bonee BNECTALLYIO NMOBEPXHOCTb.

= HanonHuTe pesepsyap /1A BOAbl 4O OTMETKM
«MAX». Mocne Toro, kak Boga éynet
nspacxonosaHa, NPUroTosneHne énoaa
NPOJO/MKUTCA B YCTAHOB/IEHHOM PEeXnMe Harpesa
yxe 6e3 nogaun napa.

PeKkomeHaauuu no NpUroToBAEHUIO NPOAYKTOB
rny6oKon 3aMOpPO3KH

= [lo/IHOCTBIO M3BNEKUTE B10A0 N3 YNaKOBKM.

= Yganute nea ¢ NpoaykTa.
He ucnonbayiTte cunbHO obneaeHernble NPoAYKThI ry-
BoKOW 3aMOPO3KM.

= [lpoayKTbl FyOOKON 3aMOPO3KM MOTMYT NMponekaTscaA
HepaBHOMEPHO. Kpome 3Toro, oHu MoryT
HepaBHOMEPHO NOAPYMAHMBATLCA B NpoLecce
BbiMeKaHuWA.



PekomeHaauuu no NPUroToBJIEHUO xneba u

6ynouek
BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetor padoyei kamepe, Bbl-
3biBaeT o6pasoBaHWe ropavero BoAAHoro napa. B pe-
3ynbTate U3MeHeHUA TemMnepaTypbl BO3MOXXHO NoBpe-

»XZeHue npubopa.

» 3anpelyaeTtca HanuMBaTb BoAy B ropAvyto padouyto

Kamepy.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

= [logktounte QyHKUMIO nogaym napa K pexummy

«["opAYMin BO3OYyX».

®  YCTaAHOBOYHbIE 3HAUEHWsA, yKasaHHble 1A Tecta anq
xneda, 0eNCTBUTE bHbI A/1A BbiNeKaHnA Kak Ha
NPOTUBHE, Tak U B NPAMOYTO/LHOW (hopMe.

PexomeHaauum no yctaHOBKam Ana nMporos B popme

Bua 6nroga MpuHaanexHocTH/ YpoBeHb Bua Harpe- TemnepaTy- YpoBeHb Bpemsa npwu-
nocynaa yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH roToBNeHuUs,
MUKPOBOAH  MMWH
B Bt
CrobHblii nupor, dopma anAa Boinedku, 1 PN 160-170 - 60-80'
06blyHOEe TecTo ¢dopma c oTBEpPCTUEM
nocepeaviHe uaun npa-
MoyrofibHaA ¢opma
CaobHblii nupor, ToH-  ®opma anA Bbineyku, 1 PN 150-160 - 60-70'
Koe TecTo (Hanpumep, ¢opma C OTBEPCTUEM
necoYHbIn NUpor) nocepeavHe unu nps-
MoyronbHaa ¢popma
OpexoBblit KEKC PasbémHana ¢popma 1 AT 170-180 90 30-35
26 cm
Kop» ana Topta u3 dopma anA Kopxka 1 & 160-170 - 35-45
cnobHoro TecTta AnAa TopTta
BuckBHUTHBIN TOPT, PasbémHnan ¢opma 1 & 160-170 - 40-50
3 Anua & 26 cm
@OpyKkToBbIA MM TBO-  PasbémHan popma 2 N 150-160 360 40-50'
POXXHbIM TOPT M3 Ne- @ 26 c™m
COYHOro Tecta
®pyKTOBBIN NUPOT, PasbemHasn unu va- 1 AT 170-190 90 30-45
TOHKUI, U3 TecTa AnA  WweobpasHaa ¢opma
Kekca
MnKaHTHBIA Nupor PasbémHan ¢popma 2 N 160-180 90 50-70

(Hanpumep, KU unu
NYKOBbLIW NUPOr)

@ 26 cMm

' OcTaBbTe NUPOr OCThIBATL B IYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.

PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NUporos Ha NpoTuBHe

Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- TemnepaTypa, YpoBeHb MoLl- YpoBeHb Bpewms
cTu/nocyaa yCTaHOBKU rpeBa °C HOCTU MUKpPO- mnoAauu NPUroToB-
BOJIH B BT napa neHwus,
MUH

Cao6Hbii nupor  CTeKNAHHbIN 2 'S 160-170 - - 30-40

C CYXOM HauuMH-  MPOTMBEHb

KOM

Mupor u3 apoxx- CTeKNAHHBIN 1 & 160-170' - - 30-45

YXeBoro tecta ¢ NpOTUBEHb

COYHOM HaUuH-
KOW, Hanpuwmep,
ApoXoKeBoe Te-
CTO C ABNOYHOWM
NOCbINKOWN

! TpebyeTtcA npeaBapuUTenbHbIN pasorpes npubopa.
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Bua 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Ha- TemnepaTtypa, YpoBeHb MOLl- YpoBeHb Bpemsa
cTu/nocyna YCTaHOBKM rpeBa ° HOCTU MUKPO- Mnojayn  MNpPUroTos-
BOJSH B BT napa neHusn,
MUWH
lMneteHka u3 CTeKnAHHbIN 1 AR 170-180" - 3 35-45
APOXOKEBOTO NPOTMBEHb
Tectans 500 r
MYKH
LLItpyaens ¢ CTeKNAHHbIN 1 T+ 180-200 - 2 40-50
OPYKTOBOM HA-  MPOTMBEHb
UYMHKOW, roTo-
Bbl1, 3aMOpO-
YEHHbIN
Muuua CTeKNAHHbIN 2 & 210-230 - - 25-35
NpOTMBEHb
lMuuua, rotoBan, PewéTtka 2 T+ 180-190 180 - 8-15
3aMOPOXKEeHHaA
Muuua-6arer, PewéTka 2 T 190-210 180 - 12-15
rotosas, 3amo-
POXKeHHaA
! TpebyeTcA npeaBapuUTENbHBIN pasorpes npubopa.
PekomeHaauuu no Bbi6opy MenKom BbINeUKU U NeYeHbs
Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyaa YpoBeHb  Bup Harpe- Temnepaty- Bpemsa npu-
YyCTaHOBKU Ba pa, °C roToBJIEHUSA,
MUWH
Menkoe neveHbe CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 2 & 150-170 20-35
Bese CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 2 & 100 90-120
MuHAanbHoe neveHbe CTeKnAHHbIM NPOTUBEHDb 2 'S 110 35-45
Beineuka u3 cnoeHoro tecta  CTEKNAHHBIM NPOTUBEHb 2 & 170-180 35-45
PekomeHaauuu no yctaHoBKam AnA npurotoeneHus xneba u 6ynouek
Bua 6nroga MpuHaanemHocT/  YposeHb Bupa Harpe- Temnepaty- Pexum YposeHb Bpemsa npu-
nocynaa yCTaHOBKU Ba pa, °C rpunsa nogayu roToBREHMA,
napa MUWH
Xneb, 1 Kr CTeKNAHHbIN NPOoTH- 1 PN 1. 230" 1.- 1.3 1.10-15
BEHb 2. 190-200' 2.- 2.- 2.30-45
Xneb, 1,5 kr MpamoyronbHaa ¢op- 0 PN 1. 230' 1. - 1.3 1.10-15
mMa 2. 200-210' 2.- 2.- 2. 40-50
Bynouku, CTeKnAHHbLIN NpOoTK- 1 PP 200-210' - 3 25-35
Hanpumep, 6y-  BeHb
NOYKM U3 nLle-
HUYHON MYKH
Xne6 ansa To- PewwéTka 3 - - 3 - 3-6
cToB, 12 nomMmTuU-
Ka
Xne6 ana To- PelwéTka 3 - - 3 - 3-6
CTOB, 4 NOMTHUKA
TocTbl 3aneueH- PelwéTtka 3+1 - - 3 - 8-10

Hble, 2-4 NOMTU- +
KOB
BEHb

CTeKnAHHbIA NpoTH-

' TpebyeTtca npeaBapuTenbHbli pasorpes npubopa.
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PekoMmeHaauuu no BbiNeKaHUIO

Ecnu BbINeyka He yaanach, 34eCb Bbl HaaeTe COBETHI,
KaK ynyullnTb pesynbTaT B CleayoLUmni pas.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

3agaua

CoseTt

Mexxay popmon v peLueT-
KOM BO3HWUKAIOT UCKPBI.

[MpoBepbTE, He
3arpasHeHa 1 popma
CHapyxun.

MI3MeHUTE NOSIOXEHNE
hopMbl B padouel
Kamepe.
Mpooomkante
BbiNeKaHWe, BbIK/IOUNB
PEXUM MUKPOBOJIH 1
YBEMUNB BPEMA
BbiMeKaHuA.

3agaua Cosert
|_|OBerHOCTb BbIMeyKU ® YMeHblwnTe
CJ/IMLLKOM TEeMHas. Temneparypy

BbINneKaHnA n
YBE/INYbTE BPEMA
BblleKaHnA.

Bbl xoTUTE NpOBEPUTH,
nponeknack i1 Bbineuka.

[MPOTKHUTE BbINEUKY
NepeBAHHON NanouYKon
B CAMOM BbICOKOM
mecTe.

Ecnu Tecto He npunu-
naeT K nasoJyke, Bbiney-
Ka rotosa.

Bbineuka noapymMmAaHuBaeT-
CA HepaBHOMEPHO.

= [JOHU3bTE
Temneparypy
BbIMNEKaHMA.

m OTpexbTe
HeoOxoanmoe
KOJIMYECTBO
neprameHTHol Bymaru.

= PasmecTtute popmy
[ONA BblNeKaHUA No
LieHTPY.

n DopMUpynTE MENKNE
BbIMNEYHblE U3aenua
O[MHAKOBOIo pasmepa
N TONLWMHBI.

Bbineuka onagaer.

Vcnone3ynte Te
NHIPEONEHTbI, KOTOPbIE
yKasaHbl B peuenTe, 1
cobntoaanTe ykasanua
Mo MPUroTOB/IEHMIO,
NPUBEAEHHbLIE B HEM.
Mcnonb3yte MeHblUe
XUAKOCTMW.

nnu:

YMEHbLLINTE
Temneparypy
BbinekaHmAa Ha 10 °C u
yBENYLTE BPEMA
BbINeKaHuA.

Bbineuka nogHAnach Tonb-
KO B CepeainHe, a no Kpa-
AM HU3KaA.

CmasbiBanTe XMpom
TONBKO AHO
pPa3bEMHOM DOPMBbI.
Mocne BbinekaHuA
OCTOPOXHO OTAEeNuTe
BbINEUKY HOXOM.

Balua Bbineuka eLle He
nponeksnacb BHYTPHU.

®  YMmeHblunTe
Temneparypy
BblNeKaHua u
YBENNYLTE BPEMHA
BbleKaHus.

= [Jlo6aBbTe MeHbLUe
YKUOKOCTH.

Mpun npurotoBneHnn NUpo-

ra ¢ COYHOM HAUYMHKOM:

= CHauana ucnekute
OHO.

= |/cneyeHHoe AHO
NnochbINbTe MUHOANEM
NN NaHVPOBOYHbIMK
cyxapaMu.

= BhbIIOXNTE HAUMHKY Ha
OHO.

Menkue nsgenua ns tecta
cnuMnaroTCA BO BPpeEMA Bbl-
NexKaHuA.

Momelante nagenna
Ha PacCTOAHUM 2 CM
Apyr ot apyra.

Toraa 6yaert agoctatou-
HO MecTa, YToObl Bbine-
Kaemble usaenua Mor-
NX XOPOLLO NOAHATLCA
1 3apyMAHUTBLCA CO
BCEX CTOPOH.

Bcn NOBEPXHOCTb BbINEYKHU
C/NULUKOM cBeTnan.

[MpoBepbTE YPOBEHb
YCTAHOBKMU 1
NPUHAANEXHOCTH.
[oBbICbTE
Temneparypy
BblNnexkaHusa.

nnu:

YBE/MUbTE BPEMA
BblleKaHus.

Bbineuka He oTaenAeTcaA
OoT GOpMbI NOCHE TOro, Kak
ee nepeBepHYIH.

= []ocsie BbiNekaHmA
hanite NMpory ocCTbiTh B
TeueHne 5-10 MUHYT.

®  AKKypaTHO oTaenute
CTEHKW nupora oT
dopMbI C MOMOLLBIO
HoXa.

= OnATb NepeBepHUTe
NMUPOr 1 HECKOJIbKO
pas npuaoxuTe K
dopme xonogHoe
B/I@XHOE MOSOTEHLIE.

= B cneayowmi pas
CcMaxbTe hopmy
XNUPOM U NOChINbTE
NaHNPOBOYHbBIMU
cyxapamu.

Bbineuka, Bbinekaemasn B
popme, CIULLKOM CUJIbHO
noapymMAHUnach.

Pasmectute hopmy
[ONA BblNeKaHuA No
LeHTPY.
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19.9 3aneKaHKU U rpaTeHbl

C nomoLubto Balero npubopa Bbl NETKO NPUroTOBUTE
3aneKaHKM WU rpaTeHsi.

YKa3aHWA Mo NPUroTOBNIEHUIO 3aneKaHOoK U
rpaTeHoB

= BpemA NpuroToBeHnA 3anekaHkn 3aBnucuT ot
pasMepoB MOCYabl U BbICOThI 3anekaHku. [na
3aNneKaHoOK N rparteHoB VICI'IOﬂb3yI7ITG nocyany

BblCcOTOW 4-5 cMm. B y3Koli BeicOKOW nocyae 61taa
OyayT roToBUTLCA A0/bLIE M MOTYT NOArOPEThL
CBEPXY.

= /IcNOAb3YNTE XAPOMNPOUHYO NOCyay, NPUrOAHYHO
ONA NPUMEHEHUA B PeXMmMe MUKPOBOSIH.
CobntonanTe 3agaHHbIR YPOBEHb YCTAHOBKMN.
OcTaBbTe 3anekaHKy 1 rpateHbl NOCTOATL B
BLIK/TIOUEHHOW Meun ele 5 MUHYT.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AJA 3aNeKaHOK U rpaTteHoB

Bua 6nroga MpuHaanexHocT/  YpoBeHb  Bua Harpe- Temnepaty- YpoBeHb Bpemsa npu-
nocynaa yCTaHOBKW Ba pa, °C MOLLIHOCTH roToBJIEHUSA,

MWUKPOBOAH  MWH
B BT

Cnaakve 3anekaHku, ®opma anA sane- 0 X+ 130-150 180 25-35

HanpuMmep, TBOPOX-  KaHKM

HaA 3anexkaHKa c

dpykramu, 1,5 Kr

lMuKkaHTHEbIE 3ane- dopma ana sane- 0 T+ 180-190 600 12-17

KaHKM, U3 FOTOBbIX UH- KaHKK

rpeaveHToB, Hanpw-

Mep, 3arneKaHka 13

MakapoH, 1 Kr

[MukaHTHaA 3ane- dopma ana 3ane- 0 X+ 170-180 600 20-30

KaHKa, U3 CbIPbIX UH-  KaHKM
rpesneHToB, Hanpu-

Mep, kapTodenbHan
3anekaHka, 1,1 kr

19.10 MrtHua, MAco u pbiba

C nomoLubto Ballero npuéopa Bbl NErKO NPUroToBUTE
nTULY, MACO WUIU PbIObI.

PekoMeHAauUuu nNo NpuroToBneHuto 6non B
nocyae

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCTb

TpaBMUpoBaHuA!

Ecnu ropAauyto nocyay 13 cTekna noctaBuTb Ha MOKPYHO

WK XONOAHYIO NOBEPXHOCTb, CTEKSIO MOXET TPECHYThb.

» CraBbTe ropAvyo CTEKSIAHHYIO MOCYAY Ha CyXyto
MOACTaBKY.

= Icnonb3ynTe TObKO Nocyay, NOAXOAALLY AN
JaHHOro cnocofa npuroToBIeHUA.
Jlyuwe Bcero nucnonb3oBaTb CTEKNAHHYIO MOCYAY.
MpoBepbTe, roaMTCA N Nocyaa AnA 4aHHOrO AyXOBO-
ro wkaoa.

= bnectAwan nocyaa AnA XapeHua 13 HepXKaBetoLlen
cTanu U antoMUHUA He NoaxoauT AnA
NPUrOTOBNEHNA B PEXMME MUKPOBOJIH.
Mpu TpPaAMUMOHHOM MPUroTOBNIEHMM BnecTALan nocy-
na ByneT oTpaxkatb TENO, KaK 3epKaso, N03TOMY OHa
MOXXET UCMOJIb30BaTLCA TONIbKO NPHU onpeaeneHHbIX
YCIOBUAX.
Mt1ua, MAco 1 pbi6a 6yayT MeHblUe NoAPYMAHUBATL-
CA M FTOTOBUTLCA MeAJIEHHEE.
Mpu TpaAULMOHHOM NPUrOTOBNEHUHM MWLM YCTaHaBU-
BaiTe Bonee BbICOKYO Temnepatypy 1 6onbluee Bpe-
MA MPUrOTOBNEHMUSA.

m  CobntogaiTe ykasaHWA NponsBoanTena Ballen
nocyabl.
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OTKpbITaA nocyaa

= Jlyyuwe BCero AnA NpuroToBAEHWA MNTULbI, MACA U
PbIObl UCMOML30BATL IYOOKYHO DOPMY A4 XKapeHWA.
YcTtaHaBnvsalTe hopMy Ha AHO padoyeit KaMmepbl.
Ecnn Bbl ncnonbayeTe Takxke nap, He HakpblBanTe
nocyay KpbILWKOM.

= Ecnmy Bac HET NoaxoAAwen NOCyabl, NCNOb3yHTe
CTEK/AHHBIA NPOTUBEHD.

3aKpbiTaa nocyaa

m  Cneaute, ytoBbl KpbIWKa NOAX04WAa K Nocyae
XOPOLO 3aKpbiBasa ee.
= [locTaBbTe Nocyay Ha PEeLIeTKY.

MHCprKLI,MM Nno NPUroToBNIEHUIO B KOM6I4HaL|MI4
C pe XMMOM MHUKPOBOJIH

= [lpurotoBneHne B KOMOUHUPOBAHHOM PEXUMe C
NCMNONBb30BAHNEM MUKPOBOJIH MOXET CYLLIECTBEHHO
COKpaTuTb BPeMA NMPUroTOBAEHUA.

= [lpM UCNONBL30OBAHUMN PEXMMa MUKPOBO/IH BPEMA
NPUroToBMEHMA 3aBUCKT OT obLLlero Beca Onoaa.
Ecnu Bbl xoTUTE NpUroToBUTL 06 bEM BMtoaa, OTIMY-
HbI/ OT YKa3aHHOro, MOMOXXET OCHOBHOE NpPaBwIo:
«Ha npurotosneHue aBoiHoro o6bema 6ntoga yxoaut
nout BaABoe GosbLUe BPEMEHU».

= /IcNOAb3YNTE XaPOMNPOUHYO NOCyay, NPUrOAHYHO
0N1A NPUMEHEHNA B PEXUME MUKPOBOJH.

= DopMbl 4117 XapeHua 13 MeTtanna Uan «pPUMCKuii
rOPLOK» MOXHO UCMONL30BAThL TO/ILKO 6e3
BK/IIOUEHUNA PEXNMA MUKPOBOJIH.



YKa3aH1A NO roTOBKE C NOMOLLbIO napa

®m  HekoTopble 6/04a nonyyarca 6onee XpycTaALMMU,
eCcnn Npu Ux NPUroTOBNEHUM UCMNOL30BaTL Nap. B
9TOM C/lyyae OHU MeHblle NepechIXaloT 1
npuodpeTtatoT osiee BNECTALLYIO NOBEPXHOCTb.
Vcnonbayinte oTKpbITYIO Mocyay.
Vicnonb3ynTe XaponpouHyto nocyay, YCTONUNBYIO K
BO3AENCTBUIO Napa.

® [logknounte nogady napa B COOTBETCTBUM C
yKasaHuAaMU B TabnuLe YCTaHOBOK.

®m  HanonHuTe pesepByap A8 BOAbl 4O OTMETKU
«MAX». [ocne Toro, kak sBoga 6yaet
n3pacxonosaHa, NpUrotosneHue énoaa
NPOAO/MKUTCA B YCTAHOB/IEHHOM PEXMMe Harpesa
yxe 6es3 nogaun napa.

YKa3saHuA no NMPUroToBJIEHUIO B JIOTKe AnA
NMPUroToByIeHUA Ha Napy

= B otnune ot obaysa napom, hyHKUMA
NPUroToBNEeHMA Ha Napy ABnAeTcA fonee WaaaLwlen
OnA MAca, oHaKo Ha HeM He oBpasyeTcA KopouKa.
MAco coxpaHaeT 0coOyo COUYHOCTb.

= B kauecTBe a/lbTepHaTUBbl MOXHO 00XapuTb KYCKK
MAca nepen nNpurotoBneHnem Ha napy. B aTom
cnyyae Bpema NMpUroTOBIEHUA YMEHbLLUTCA. TyLIKK
fonbluero pasmepa TpedytoT O0/bLLE BPEeMEHN Ha
npurotoBnexue. Npu NpUroToBNEHNN KyCKOB MACA,
NX He cneagyeT nepeBopaymBaTh.

= [1nA NpuroToBAeHnA NTUlbl, MACa UK PbIBbl Ha napy
BbI/TOXXWTE NPOAYKThI B IOTOK [A/1A NPUrOTOBAEHMA Ha
napy, BCTaBbTE JIOTOK B CTEK/IAHHbLIV NPOTUBEHbL U
YCTAHOBUTE NPOTUBEHbL HA YPOBEHbL 3.

= HanonHwute pesepByap A1f BOAbl 40 OTMETKM
«MAX», Ecnn pesepByap 471A BOAbl ONYCTEET BO
Bpems BbINO/HEHMA pexuma, padoTa npudopa
Oyaet npepsaHa. Mpy 3TOM Ha Aucnaee NosaBUTCA
COOTBETCTBYlOLLEe coobLIeHNe.

PekomeHaauuu no npurotTosneHuto 6nro Ha

rpune

= Bo BpemA NpuUroToBIEHMA Ha rpuie AepXnTe
aseply npudopa 3akpbITol. Hukoraa He roToBbTe
Ha rpuie npu OTKPLITOM ABepLe npuéopa.

®m  Knagute KycKW HEMOCPEACTBEHHO Ha PELIETKY.
JononHUTEeNbHO NOACTABNANTE NOA PELIETKY
CTEK/IAHHBIA NPOTUBEHb. Kannun xupa OyayT ctekaTb
B Hero.

® [1o BOBMOXHOCTU, MOPLIMOHHBLIE KYCKM AOSIXKHbI ObITh
NPUMEPHO OAMHAKOBOW TO/LLMHLI 1 Beca. B aToMm
c/lyyae OHW paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAOTCA W
OCTatTCA COYHBIMU.

m [lepeBopaumBanTe NOPLUMOHHbIE KYCKN C MOMOLLbIO
WMNUoB AnAa rpuna. Ecnm npoTKHYTh MACO BU/IKOM,
COK BbITEUET W MACO MOSTYUMTCA CYXMM.

m  Conute MACO TOMbKO MO OKOHYAHWN MPUrOTOBAEHUA.
Co/lb BLITATMBAET M3 MACa BoAY.

3ameTKa: HarpeBatenbHble 3neMeHTbl FpUiA NOCTOAHHO
BK/IHOYAOTCA W BbIKNOYAKOTCA, 3TO HopManbHo. Kak va-
CTO 3TO MPOUCXOAMNT, 3aBUCUT OT YCTAHOBJIEHHOTO PEXU-
Ma rpunA.

B npouecce np1rotoBneHUA Ha rpune MoxkeT 06pa3oBhbl-
BaTbCA AbIM.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

PekomeHayemble napameTpbl yCTaHOBKU

= YCTAHOBOYHbIE 3HAUYEHUA AENCTBUTENbHbI A/1A
YCTAHOBKM HedapLuMpoBaHHbIX MTULLI, MACA WK
PLIOLI A1A XapeHuaA, UMEIOLLIMX TaKYH Xe
Temneparypy, Kak B XOJI0AWILHUKE, B XONOAHYIO
padouyto kamepy.

= B 1tabnvue MOXHO HaiTh JaHHble A1 NTUUbl, MAca U
PbIObl C PEKOMEHOYEeMbIM BECOM. VIcnonbayinTe Ha
BCAKWUI cyyan 6onee HUSKYO Temneparypy, ecnmu
Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTb Ha rpuie O0/bLION KYCOK
NTULbI, MACa AN PbIOLL. [pK XXapeHUn HECKONbKUX
KYCKOB yCTaHaB/MBalTe BpeMa NpuroToBneHuns,
yKagzaHHoe Ana Hanbonee TAXeN0oro Kycka.
OTO€ebHbIE KYCKN JO/MKHBI OblTb NPUOAN3UTENBHO
O[HOW BE/INYMNHBI.

= [1o BOBMOXHOCTU, MOPLIMOHHBLIE KYCKW AOSIKHbI ObITh
NPUMEPHO OANHAKOBOW TOJLWMHBLI U Beca. B aTom
cflyyae OHU paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAIOTCA U
OCTaKTCA COYHBbIMU.

m Yem Gosiblle KYCOK NTULLI, MACA WK PbIObI, TEM
HUXe Oo/MKHa ObiTh TeMnepatypa 1 6onblue BpeMs
NMPUroTOBMEHUA.

= [lepeBopaumBaiTe NTULly, MACO U PbIOY, eCnn 3TO
yKagzaHo B Tabsumue yCTaHOBOK.

PekomeHpauuu no MPUroToBNE€HUIO NTULLbI

=Y YyTKW UK FyCA NPOTKHUTE KOXY NMOoA KPblTbAMM,
YTOObI XXMP MOI CTekaTb.

m  HaapexbTe KOXY Ha YTUHOW rpyake.
He nepeBopauvBanite yTUHYLO rpyaKy.
Mpn nepeBopayMBanHnn NTULLI CAeanTe 3a TeM,
yTOObl CHaYana NTuLa Haxoannach rpyaKon unu
KOXEWN BHU3.

PekomeHaauuu no NPUroToBJIeHUIO MACa

m  CMaxbTe NOCTHOE MACO XMPOM WM NONOXKMTE Ha
HEero NoJI0CKM WNMKa (Mo BaleMy YCMOTPREHMIO).

m  [lnA )xapeHua NoCTHOro MAca AoBaBbTe HEMHOIO
BOAbl. JIHO CTEKNAHHONM NOCYAbl AO/IXKHO ObiThb
cnerka rnokpbITO BOAOWA.

HaapexbTe KOXy KPecT-HaKpecCT.

m  Koraa xapkoe 0ygeT rotToBo, OCTaBbTe €ero ele Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHON 3aKphbITO padoueit
Kamepe, 41A paBHOMEPHOro pacnpeaeneHus
MACHOro coka. [pn HeoBxoaAMMOCTK 3aBepHUTE
xapkoe B honbry. B ykazaHHOM BpeMeHu
NPUrOTOBNEHNA Ha FPUIe PEKOMEHYEMOE BPEMSA
BbIAEPXKN HE YUMThIBAETCA.

= )KapeHue u TyweHue B nocyne 6onee yaodHo.
BbiHUManTe nocyay ¢ xapkum n3 padouen kamepsl
N rOTOBbTE COYC MPAMO B HEW.

m  Ko/IMYecTBO XUAKOCTU 3aBUCUT OT copTa mMAca 1 oT
maTtepuana nocyabl, a Takxe OT TOro, UCMosb3yeTe
/1 Bbl KPbIWKY. Ecnn Bbl roToBUTE MACO B
3MasIMPOBaHHOM UM TEMHOM METaN/IMUYecKom
»KaposHe, 106aBnAnTe HEMHOIro Oosblue XNaKoCTH,
yeM B CTEK/IAHHYIO nocyay.

= Bo Bpems XapeHua XNAKOCTb ncnapAetca n3
nocyabl. Mpn HEOBXOAMMOCTU XNAKOCTb MOXHO
OCTOPOXXHO [0/MBaTh.

= Mexay KPbILWKOM 1 MACOM AO/MKHO OCTaBaTbCA
MUHUMYM 3 CM. MACO MOXET NpUnoaHATLCA.

205



ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

= [lpu HeOBXOAMMOCTU NPEeaBapPUTELHO 0OXapkLTe
MACO O1A TyweHuA. Bnente Boay, BUHO, YKCYC U T.M.
B Ka4yecTBe »XWOKOCTV AnA xapeHua. [IHoO nocyabl
JIOSKHO ObITb NMOKPLITO CIOEM BO/bl TOLLMHOWM

npum. Ha 1-2 cwm.

PexkoMeHAauuu no NnpUroToBAEHUIO PbiObl
= |lenyto pbiBy He 06A3aTelbHO NepeBopaUnBaTh.

= EC/K Bbl XOTUTE MPUIrOTOBUTL PLIBY Ha rpune,
npeaBapuTeIbHO CMaXbTe rPUb HEOObLLNM
KOJIMYECTBOM Macna, Ytodsl B JasnbHelem peida
NIEerko oTAeNnAnach.

m  Puiba 6yneT rotoBa, €C/u CNMHHOW NAaBHUK erko
oTaenaeTcA.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AJA NpUroToBsieHUA NTULbI

Bua 6nroga MpuHaanemHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna ycTaHoB- rpeBa pa, °C UM  MOLLHOCTH BEHb npuroTos-
KU rpMna MUKPOBOSIH  MOAAauYu NEeHUA, MUH
B BT napa
LibinneHok, ue- 3akpbitada nocy- 0 w - - 600 - 25-35'
NIMKOM, Bape- Ja
HbIK 1,3 Kr
LbinneHok, ue- OTtKpeiTas nocy- 0 L+ 190 - 360 3 40-45%54
JIMKOM, >kape- Aa
HbIK, 1,3 Kr
LpinneHok Ky-  OTkpbiTasd nocy- 0 T+ 190 - 180 - 20-35%63
couKamu, na
Hanpumep,
yeTBEPTUHKA
UbINNeHKa,
800 r
YTuHas rpya-  Pewétka 3+2 TR - 3 180 3 10-12%3
Ka, 500 r +
CTeKknAHHbIA Npo-
TUBEHb
l'ycuHana rpya-  Otkpeitas nocy- 0 T - 2 180 - 30-40"°
Ka, ryCuHble na
OKOpPOUKa,
700-900 r
' MoBepHuTe 6NOA0 NO UCTEUYEHUH 1/2 0BLLErO BPEMEHMU NMPUTOTOBNEHHA.
2 TMonoxxkuTte rpyaKkon BBEpPX.
3 He nepeBopauuBatb 6ntog0.
4 OcraBbTe 6040 Ha 5 MUHYT.
® TpoKonuTE KOXY.
® Mono)kute KoXXel BBEPX.
7 WUcnonbayiTe BbICOKYHO Nocyny 6e3 KPbILLKM.
PekomeHaauuu no yctaHoOBKaMm Anf NPUroToBleHUA MAca
Bua 6nroga MpuHaanemHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna ycTaHoB- rpeBa pa, °C UM  MOLLHOCTH BEHb npuroTos-
KU rpMnA MHUKPOBOJSIH  MOAAauYu NEeHWUA, MUH
B BT napa
TyweHaA roeA- 3akpbitaa nocy- 0 X+ 160-170 - 180 - 80-90
avHa, 1 Kr aa
Poct6ud, ¢ Otkpbitas nocy- 0 T+ 180-190 - 180 - 30-40"2

KpoBblo, 1,5 kI Aa

1

MoBepHuTe 61040 MO UCTEYEHNUM 1/2 0BLLErO BPEMEHU NMPUrOTOBNIEHUA.

Mo 3aBepLUeHUn NpuUroToBsieHUA oCTaBbTe 6ntono Ha 10 MWHYT.

2
 PaspexbTe KoXy.
* He nepeBopauuBarts 6ntoz0.
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Bua 6nroga MpuHaanexHo- YpoeeHb BwuaHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna yCcTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NpUroToB-
KK rpyna MMKPOBOMH  nofdayuv feHudA, MUH
B BT napa
Creitkn U3 ro-  PeluéTka 3+1 - 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15
BAAWHbI, TON- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10
WmnHow 2-3 cM, CTeKnAHHbIR Npo-
2-3 wr., no TMBEHb
200 r
CeuHnHa 6e3  OtkpbiTad mocy- 0 XL+A2+%%  170-180 - 360 3 25-35%
KOXXW, Hanpu-  Aa
Mep, Len,
7501
CeuHuHa ¢ KO-  OtkpbiTad mocy- 0 L+A+% 170-80 - 180 3 60-80*2
YeW, Hanpu- na
Mep, flonaTtka,
1 ke
CsuHoe ¢une, OrtkpbiTaa nocy- 0 X+ 180-190 - 180 - 35-402
500-600 r aa
Creiikun u3 ceu- PeluéTka 3+1 - 1.- 1.2 1.- 1.- 1.15-20
HOM Wwewn, Ton- + 2. - 2.2 2. - 2. - 2.10-15
WmrHow 2-3 cM, CTeKnAHHbIR Npo-
2-3 wr., no TUBEHb
120r
Kon6acku, PewéTtka 3+1 o 1. - 1.3 1. - 1. - 1.10-15
4-6 wrt., no 150 + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10
r CTeKnAHHbIM Npo-
TUBEHb
MncHom pynet, Ortkpbitas nocy- 0 L+A2+% 190 - 360 3 15-20°
750r ha
' ToBepHuTe 6NtOAO0 NO UCTeYEHUH 1/2 0BLLErO BPEMEHMU NPUIOTOBNEHWA.
2 Mo 3aBepLUEeHUM NPUTOTOBNEHUA OcTaBbTe 600 Ha 10 MUHYT.
3 PaspexbTe KoY.
* He nepeBopauuBatb 6ntoz0.
PekomeHgauuM no yctaHoBKam Ans pbibbl
Bun 6nrona MpuHaanemHo- YposeHb BugHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna ycTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NPUroToB-
KK rpyuna MMKPOBOMH  nNofdayu JeHud, MUH
B BT napa
PuibHoe ¢pune, CreknAHHbIA npo- 3 e - - - 3 15-17
cBexee, 400r TMBEHb
+
JloTok ana npuro-
TOBNIEHWA Ha na-
py
Kycouku pbl6-  3akpbitad nocy- 3 e - - - 3 18-20
Horo ¢wune, 3a- Ja
MOPOXEHHbIE,
400 r
Kycouku pbi6-  CTeknAHHbIl npo- 3 £ - - - 3 23-25
Horo ¢une, 3a- TUBEHb
MOPOXEHHble, +
800r JloTok ana npuro-
TOBNIEHWA Ha na-
py
PoibHoe dune, OTtkpbitas nocy- 0 TR - 3 600 - 10-15

3anevyeHHoe,
500r

na
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Bua 6nrona MpuHagnexHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTHU BeHb NpUroToBs-
KK1 rpunA  MUKPOBOMIH  MNogayu fNeHUA, MUH
B Bt napa
PbiBHble Pewértka 3+1 - - 3 - - 8-12
KOTNEThI, +
2-3 wr., no 150 CreKknAHHbIN Npo-
r TUBEHb
Puiba uenu- CTteknAHHbIM Npo- 3 e - - - 3 18-22
KOM, Hanpw- TUBEHb
mMep, popenb, +
2-3 wr., no 300 JloTok ana npwuro-
r TOBMEHUA Ha Na-

Py

PekomeHpauuuv gnsa HapeHUA U TyLueHUA

Ecnu XXapeHue nnu TylleHne He otsevaeT BallnM OXKHU-
AaHWAM, 34eCb Bbl HAMAETE COBETHI, KaK yNyyluTb pe-

3ynbTaT B creayoLumni pas.

3agaua

Cosert

YKapkoe cnuikom Tem-
HOe, a KOpouKa MecTamu
noaroperna.

MpoBepbTe, BhiOpaHa
/M MpaBubHaA BbICOTa
YCTaHOBKM.

Beibepute 6onee
HU3KYO TeMneparypy.
CokpaTtuTte Bpems
xapeHus.

Yapkoe nepecyLueHo.

MpoBepbTe, BuoiOpaHa
¥ NpaBuibHaA BelcoTa
yCTaHOBKMU.

Beibepute 6onee
HU3KYD TeMnepatypy.
CokpatuTe BpemA

XapeHua.
XpycTAwana Kopouka = []loBbICbTE
C/TMLLKOM TOHKas. Temneparypy.
Nnu:

rnocne sasepLieHns
BPEMEHW XapeHus
HEeHadoro BKAOUUTE
PEXUM TPUNA.

Coyc ana »apkoro noaro-
pern.

Beibepute nocyay
MEeHbLIEero pasmepa.
Mpu »xapeHuu
nobasbTe OoNbLLE
YKNOKOCTM.

Coyc anA »apKoro cnuuu-
KOM CBET/bIA U BOAAHU-
CTbIN.

YtoBObl BbINAPUBANOCh
60/iblle XnaKocTu,
BblOupalite 6onee
NMPOCTOPHYLO nocyay.
Mpu »xapeHuu
nobaBbTe MeHbLIe
XNOKOCTHN.

Msaco noaropaet npu
TYLLUEHUW.

Y6eauTecs, YTo nocyana
N KpblllKa noaxoanaT
Apyr K apyry n xopotulo
3aKpblBAOTCA.
YMeHbLmnTe
Temneparypy.

Mpu TyweHun
[00aBbTe XNOKOCTb.
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19.11 OBoLwM ¥ rapHUpPbI

C nomolubto Npuéopa MOXHO rOTOBUTbL OBOLLM U rapHu-
pbl.

YKasaHuA no NMPUroToBN1I€HUO C MUKPOBOJNTHAMHU

= [Icnonb3ynTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUroaHyto anqa
NCMNONb30BAHNA B PEXUME MUKPOBOJIH.

= JInA BapKW puca UCNOAb3YNTE BbICOKYHO KaCTPHOIIO U
nobasnanTe BoJy B COOTBETCTBMM C yKa3aHUAMU B
Tabnumue.

YKa3aHUA No NpUroToBJIeHUIO Ha napy

® [1nA NpuUroToBEHMA Ha Napy UCMNONbLIYNTE
CTEKNAHHBIA MPOTUBEHb M NIOTOK ANA NPUroTOBAEHNA
Ha nmapy.

m  CobntogaiTe ykasaHuA no pasmepy nopumin,
yKasaHHble B TabsmLe ycTaHoBOK. [Mpu
NPUrOTOBNEHUN MaSIEHBKUX KYCOUYKOB BPEMA MOXHO
COKpaTUTb, a NP NPUroToBAEeHUM BONBLINX ero
HEMHOrO YBENUNTD.

= KauecTBO M CTEMNEHb FOTOBHOCTU TakXXe BAUAIOT Ha
BPEMA MPUroToBEHWA. [103TOMY YKa3aHHbIE
3HaUeHMA HaCTPOEK Cy)XaT TONbKO A/1A OpUeHTUpa.

= Pacnpenenante NpoaykKThl PaBHOMEPHO MO MOCYAE.
Ecnu cnoit 6yneT HepoBHbIM, 61040 NMPUrOTOBUTCA
HepaBHOMEPHO.

= He yknaabiBante NpoayKThl, YyBCTBUTE/IbHbLIE K
[aBneHnto, 10 caMoro Bepxa NoTka anq
NPUroTOBNEHMA Ha Napy.

= HanonHwuTte pesepByap A1A BOAbl 40 OTMETKM
«MAX». Ecnun pesepsyap a4s1a BOAbl ONYCTEET BO
BpeMA BbINOMHEeHNA pexnma, padota npmudopa
Oynet npepsaHa. Mpy 9TOM Ha aucnnee NoaBUTCA
COOTBETCTBYOLLEEe COOOLLEHNE.

PekomeHgauuu no NMPUIroTOBNEHUIO KYCKYyCa

= [loBaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOMMYECTBO BOAbI UK
Apyrov xxungkocTu. Hanpumep, go6asste 200 M
XUAOKOCTK B cooTHoweHmn 1:2 Ha 100 r kyckyca.



PekomeHAauuMU No ycTaHOBKaMm ANA OBOLUEW U FApHUPOB
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Bua 6nrona MpuHaanemHo- YposeHb Bwua Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpewmsa npu-

cTtu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogauu roToBNEeHuUA,

MUKPOBONH  napa MUWH
B BT

ApTWwOKKM, ue-  CTEeKNAHHBIN 3 = - - 3 35-40
NIKOM, CBEXME NpPOTUBEHb

+

JloTok anA npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
JlnctoBon wnu-  CTeKNAHHbIA 3 e - - 3 5-7
HaT, CBEXHM, NpPOTUBEHb
250r +

JloTok anA npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
LiBetHana kany-  CTeKnAHHbIN 2 £ - - 3 28-35
CTa, UEIMKOM,  MPOTUBEHb
cBeXkan +

JloTok ana npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
Bpokkonu, ue-  CTeKnAHHbIN 2 £ - - 3 20-23
NIMKOM, CBEXaA, NPOTUBEHb
500 r +

JloTok ana npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
CouBeTna 6pok- CTeKNAHHLIN 3 £ - - 3 14-16
KONW, 3aMOpo-  MPOTUBEHDb
XXeHHble, 5001 +

JloTok ana npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
OsBoLuu, cBe- 3akpbiTad nocy- 0 w - 600 - 6-10'
xue, 250 r na
OsBoLuu, cBe- 3akpbitaa nocy- 0 = - 600 - 10-15'
wue, 500 r na
Kykypy3aHble no- CTeKnAHHbIN 3 £ - - 3 25-35
YyaTKu, CBEXMWe, MPOTUBEHb
2 Wr. +

JloTok ansa npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
OBoluHan CTeKnAHHbIN 3 £ - - 3 12-15
CMECb, 3aMOpPO- MPOTUBEHb
XKeHHana, 250r +

JloTok ana npw-

roTOBSIEHWA Ha

napy
MopkoBb, noM-  CTeKNAHHbIN 3 £ - - 3 18-20
TMKaMu, Ha na-  NPOTUBEHb
py, 500 r +

JloTok ana npw-
rOTOBMIEHWA Ha

napy

' MNomeluuBaiite 61040 BPEMA OT BPEMEHHW.
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Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb  Bup Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpems npu-
cTu/nocyna yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogayu roToBneHus,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
Nyk-nope#, CTeKNAHHbIN 3 = - - 3 10-12
KonbLamu, CBe- NPOTUBEHb
»un, 500 r +
JloTok anAa npwu-
roTOB/IEHWA Ha
napy
CrpyukoBan ¢a- CTeKnAHHbIN 3 EA - - 3 18-20
conb, CBEXaA,  MPOTUBEHb
500 r +
JloTok anAa npwu-
roTOBJIEHWA Ha
napy
Csekna, uenn-  CTeKNAHHLIN 3 EA - - 3 50-60
kom, 500 r NpPoTUBEHb
+
JloTok ana npw-
roTOBSIEHWA Ha
napy
Cnapya, 3ene-  CTeKNAHHbIN 3 e - - 3 10-15
HaA, 250 r NpOTUBEHb
+
JloTok anAa npw-
roTOBJSIEHWA Ha
napy
LlyknHu, kpyx-  CTeKnAHHbIN 3 e - - 3 12-14
Kamu, Ha napy, nNpPOTUBEHb
500 r +
Jlotok ana npu-
roTOBJIEHWA Ha
napy
Kaptodenb, yet- CTeknAHHbIN 3 e - - 3 28-30
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
250r +
Jlotok ana npwu-
roTOBJIEHWA Ha
napy
Kaptodenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 £ - - 3 30-32
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
500 r +
Jlotok ana npu-
roTOBJIEHWA Ha
napy
Kaptodenb, yet- CTeknAHHbIN 3 e - - 3 32-35
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
750 +
JloTok ana npwu-
roTOB/IEHWA Ha
napy
KapTtogpenb CTeKnAHHbIN 2 & 190-210 - - 30-40
$pwu, samopo- npoTUBEHb
MEHHbIN
XKapeHsbii CTeKnAHHLIN 2 ES 190-210 - - 25-35
kKaptodenb, 3a- NPOTUBEHDb
MOPOXXEHHBIN
KpokeTbl, 3aM0-  CTeKnAHHbIN 2 & 190-210 - - 25-35

POXEHHbIe

NPOTUBEHDb

' MomelumBaiTe 6Nt0J0 BpeMA OT BPEMEHH.
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Bua 6nroga MpuHagnexHo- YpoBeHb Bun Harpe- TemnepaTy- YpoBeHb YposeHb Bpemsa npu-
cTu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogauu roToBNeHus,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
Puc, 1251 + 3akpbiTasa nocy- 0 w 1. 600 1. - 1.4-6
300 mn BoAbI aa 2.180 2.- 2.12-15
Puc, 250 1 + 3akpbitana nocy- 0 w 1. 600 1. - 1.6-8
500 mn BoAbl na 2.180 2. - 2.15-18
Kyckyc, 1:2 CTeKNAHHbIN 3 e - 3 3-10
NPOTUBEHb
' MomelumBaiTe 6NOL0 BPEMA OT BPEMEHH.
19.12 [ecepThl
C nomoLbo Npubopa MOXKHO roTOBUTL AECEPTHI.
PexomeHaaumMuv no NpUroToBrieHUIO MOJIOYHOIO
puca
»  [loBaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOMUYECTBO MOSIOKA.
Hanpumep, noBassbte 250 M Mooka B
cooTHoweHun 1: 2,5 Ha 100 r MONOYHOroO puca.
PekomeHaauuu no yctaHOBKaMm anfa Aeceptos
Bun 6nrona NMpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-
Aaa YCTaHOBKU rpeBa MOLLHOCTH nogauu roTOBMEHUA,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
KapamenbHbln ¢pnaH CTeKnAHHbIM NPOTMBEHL 3 R - 3 40-50
+
dopmoukn ana cyopne
lopAune kHeanu CTeknAHHbIM NpoTMBEHb 3 e - 2 20-25
MonoyHsbli puc 1:2,5 CTeKnAHHbIM NPpOTMBEHL 3 e - 3 30-40
®pykTbl, KOMMOT, 500 1 CTeKnAHHbIM NPpOTUBEHb 3 e - 3 9-12
MNMonkopH aAnA MyMKpoBon-  3akpbiTaa nocyaa 0 w 600 - 3-5
HOBOW neun, 1 nakeT Ha
100r
Crnagkue 6nioaa, Hanpu-  3akpbiTaa nocyaa 0 w 600 - 6-82

Mep, NyAWHT OBbICTPOro
npurotosneHuna, 500 mn

' lo6aBbTe MOJSIOKO B YKa3aHHOM COOTHOLLEHUMU.
2 MNomelunBaiiTe 600 BPEMA OT BPEMEHM.

19.13 KoHTponbHble 6ntoaa

IaHHble 0630pbl Obinu cocTaBleHbl AnA Pas3nnyHbIX

KOHTPOJIMPYHOLLKUX OPraHoB, yTOBbI 0BNEruynTh npoueaypy

npoBepku npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013
nnun IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBMM C Hopmon EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

BbinekaHue

YuutbiBavite 3Ty MHPOPMALMIO NPKU BbINEKAHUM
KOHTPOMbHBIX BNt0A.

CoBeThl MO YCTAaHOBKAM pacCuMTaHbl Ha MOCTAHOBKY
ontoga B He pasorpeTbii NpeaBaputensHo nproop.
Cobntoaarite ykaszaHua no npenBaputebHoMy
pasorpeBy, NPUBEAEHHbIE B PEKOMEHAALNAX MO
ycTaHoBKaM. YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHNA
[encTBUTeIbHbl 6e3 ObICTPOro Harpesa.
Vicnonb3ynte Ana BbiNEKaHWA cHauana camyto
HN3KYIO TeMMNepaTypy U3 PEKOMEHOOBAHHbIX.
YcTaHoBUTE (hOPMY A/1A BbINEKaAHMA Ha PELIETKE.
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PeKomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA BbiNneKaHUA

Bun 6nroga MpuHaaneHocTU/nocyna YpoBeHb  Bupa Harpe- Temnepaty- Bpewmsa npu-
yCTaHOBKMU Ba pa, °C roTOBJNIEHUA,
MUH
durypHoe neveHbe CTeKnAHHbIM NPOTUBEHDb 2 'S 160-170 30-35
ManeHbKk1e Kekchbl CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb 2 & 160-170" 20-25
BucksuT Ha Boae PasbémHana ¢opma & 26 cm 1 & 160-170 40-50
3akpbIThlid AGNOYHbLIA NMpor  Pasbémuan ¢opma @ 20 cm 2 & 170-190 80-100
' TpebyeTtcA npeaBapuTesNbHbIA pasorpes npubopa B TeYeHne 5 MUHYT.
lMpuroToBneHue ¢ UCNOsIb30BaHUEM MUKPOBOJTH Mcnonb3ayiTe »aponpoyHyro nocyay, NPUroaHyro AnA
YuntbiBaiTe 3Ty MHGOPMALMIO NPU NMPUFOTOBIEHWUH MPUMEHEHNA B peXXNME MUKPOBOJIH.
KOHTPOJbHLIX 6104 B peXrMe MUKPOBOJIH.
PexomeHaauuu no yctaHOBKam AnfA pasmopaXUBaHUA B peMMme MUKPOBONH
Bun 6nroga MpuHaanemHocTU/nocy- YposeHo BupaHa- YposeHb Moll- Bpemsa npu-
na YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUSA,
BOJIH B BT MWH
PasmoparxmBaHue maAca, 500 r OTKkpbiTaa nocyaa 0 = 1.180 1.7
2.90 2.8-12
PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AJnA NPUroToBJsieHUA B peXXuMe MUKPOBOJIH
Bun 6nroga MpuHaanemHocTU/nocy- YposeHb BupaHa- YposeHb Moll- Bpemsa npu-
Aa YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBJEHMUSA,
BOJIH B BT MWH
AnuHbii kpem, 1000 r OTKkpbiTaa nocyaa 0 w 1. 360 1.18-20
2.180 2.18-22
BuckBuTHBIV TOPT, 475 T OTKpbITaa nocyaa 0 w 600 8-10
MsaAcHble 6utouku, 900 r OTKpbITaA nocyaa 0 w 600 20-25

PexomeHgauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBJieHUA B KOM6MHMPOBaHHOM pexume MUKPOBOJIH

Bua 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Ha- Temnepatypa, Pemxum YposeHb moLy- Bpemsa
cTu/nocyna yCTaHOBKU rpeBa °C rpunsa HOCTU MUKPO- MPUroTOB-
BOJIH B BT neHus,
MUWH
KaptodpenbHaa  Otkpbitas nocy- 0 R - 1 360 25-32
3anekaHka aa
Mupor, 700 r OtkpbiTana nocy- 1 AR 190-200 - 180 20-27
aa
LibinneHok Otkpbitan nocy- 0 L+ 190 - 360 30-45"23
na

' Tonoykute rpyaKoi BHHUS.
2 Mcnonb3ayiTte BbICOKYHO Nocyay 6e3 KpbILLKK.
% MosepHuTe 6nt0A0 MO UCTeYeHUU 1/2 0BLLErO BPEMEHU NMPUTOTOBNEHUA.

anrOTOB]’IEHMe Ha napy YcTaHOBWTE CTEKAHHBIN NPOTUBEHb C NNOTKOM AJ1A NPUro-

YuutbiBaiTe 3Ty MHGOPMALMIO MPU BbINEKAHWUM TOBNEHWA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.
KOHTPONbHbIX 604 Ha napy.
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PexomeHgauuu no ycTaHOBKam ANA NPUroToBNEeHUA Ha napy

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Bun 6nrona MpuHaaneHocTU/nocyna YpoBeHb Bua Ha- YposeHb Bpewms
yCTaHOBKM rpeBa nogayun  nNpUroTos-
napa neHun,
MUH
"OpoLLEK, 3aMOpPOXKEHHBIN, CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 3 e 3 -
1000 r +
JloTOK AnA npuroToBneHua Ha na-
py
Bpokkonu, ceexasn, 300 r CTeKnAHHLIM NPOTUBEHDb 3 = 3 10-12
+
JloTok AnA npurotoBneHnA Ha na-
Py
Bpokkonu, ceexkan, koHTenHep  CTeKNAHHbLIA NPOTUBEHb 3 EaY 3 16-18
+

JloToKk ans npuroToB/ieHUA Ha na-

py

' MpoBepka 3akaHuMBaeTCA NOC/e TOro, Kak B CaMOM XONOAHOM MecTe OyzeT AoCTUrHyTa Temneparypa 85 °C (cm.

IEC 60350-1).

MpuroTroBneHue Ha rpune

YuutbiBavTe 3Ty MHPOPMAaLUIO MPU MPUrOTOBIEHNH
KOHTPOSbHLIX 6104 Ha rpune.

PexkomeHaauuu no yCTaHOBKaMm A415A NpUroToBJiIeHUA Ha rpune

Ob6nAzaTensHO NOACTABNANTE CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD
nofa peweTky. XXuakoctb 6yaet crekaTb B HEro, u
pabouan kamepa oCTaHeTCA YMCTOM.

CoBeThl MO YCTAaHOBKAaM paccumTaHbl Ha MOCTAHOBKY
ontoga B He pasorpeTbiii NpeaBaputensHo nproop.

Bun 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb Bua Ha- Pexum Bpemsa
YCTaHOBKM rpeBa rpunsa NpPUroToB-
NneHun,
MUH
TocTbl, NOAPYMAHEHHbIE Pewwértka 3 - 3 4-5
Bugpbyprepsi, 12 wr. PelwéTka 3+1 - 3 35-45'

+
CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb

' MoBepHuTe 6nt00 NO UCTEYEHUM 1/2 0BLLErO BPEMEHM NPUIOTOBNEHHA.

20 MUHCTpPYKUMA MO MOHTaMy

YuutbiBavte AaHHYO MHGOPMALMIO NPKU YCTAHOBKE Npw-
6opa.

20.1 be3sonacHOCTb NPU MOHTaXe

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntoaanTe AaHHbIE

yKasaHusA no TexXHWKe 6e30MacHOCTY.

® besonacHoOCTb aKcnyarauum
rapaHTMpyeTCA TO/IbKO MNpu
KBa/IMMULIMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
COO0AEHNEM MHCTPYKLIMM MO MOHTaxy. 3a
NpaBn/IbHOCTb YCTAHOBKMW OTBETCTBEHHOCTb

HEeCET yCTaHOBLIMK.3a NPaBU/IbHOCTb
YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
YyCTaHOBLLMK.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noJakntoyantTe Nnpndop, ecnm oH Bbin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.
MMepen HayanoMm akcnayaraumm yaganute
YNaKOBOUHbIA MaTtepuan U KNENKYI MIEHKY
n3 padouer kamepbl U ¢ ABepubl npudopa.
ObpaTtnte BHMMaHne Ha MOHTaXHble
NNaCTUHbI ANA YCTaHOBKMN
NPUHAAIEXHOCTEN.

Mebenb AnAa BCcTpamBaHuA JO/KHA
BblAepXunBaTb Temnepatypy Ao 90°C, a
coceaHue acaabl — o 65°C.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

= He yctaHaBnvBanTe npubop 3a
JeKopaTBHOM nnn medensHom asepuein. B
NPOTMBHOM CJlydae BO3HUKHET OMacHOCTb
neperpesa.

® PaboTbl NO BLINOIHEHNIO BLIPE3OB B
MeOenu BbIMOHANTE Nepen yCTaHOBKOW
npuéopa. Yoanute onunku. OHK MoryT
HapyLWnTb PadoTy 91EKTPUUECKUX
KOMIMOHEHTOB.

m [ToakntoueHne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BWJIKW OO/HKEH NPON3BOANUTL TONIbKO
KBaIMPUUNPOBAHHLIV creunannct. B
Cnyyae NnoBPEeXAEHNn n3-3a HENPaBUIbLHOMO
NOAKIOUYEHNA rapaHTUiiHbIe 0OA3aTeNbCTBa
TEPAKOT CUy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoBaHUA!

Hletanu, OTKpbITbIE MPYU MOHTaXKe, MOTYT ObiTb
OCTPbIMM U NPUBECTHU K NMopesam.

> Mcnonb3oBaHue 3aLLUMTHBIX NepyaToK

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHOCTb
BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue yaNMHEHHOrO ceTeBoro Kabens

W HEJOMYyCTUMBbIX aAanTepoB OnNacHo.

» He ucnonbsyite yanuHUTENbHbIE Kabenu nnu
MHOTOKOHTAKTHbIE PO3ETKMU.

20.2 Pasmepbl npubopa

3aechb NpvBeZeHsl pasmMepbl npubopa

N %45}
/r/

545

20.3 Mebenb ana BCcTpaMBaHUA

JaHHbI npubop npeaHasHauyeH UCKITIUUTENbHO AnA
BCTpanBaHuA. MNpnbop Henb3A Mcnonb30BaThb, yCTaHOBUB
€ro Ha CToN Wi B LWKag.

Y6enutech, YTO BCTPOEHHbIN LLKad 3a NPUOOPOM He
nmeeT 3aaHen cteHku. Cobntoaaiite paccToAHWe He Me-
Hee 35 MM MeXAy CTEHKOM U AHOM LuKada unu 3agHen
CTEHKOMN YCTaHOBNEHHOrO BhllLE LUKada.

Y6eanTtechb, UTO BCTPOEHHbIN KA MMeeT BEHTUNALMOH-
Hble oTBepcTMA nnoLwiaasto 50 cm? cnepeaun. [inA BeHTH-
NAUMOHHOrO OTBEPCTUA 0BPEXbTE LIOKOMBbHYIO NaHesNb
WK YCTEHOBUTE BEHTUIIALMOHHYIO PELLETKY.
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Y6eautech, 4TO NpU OTCYTCTBUM OTBEPCTUA ANA BEHTUNA-
unn B Mebenu ana BCTpaMBaHWA MMeeTcA OTBEpPCTHE
nnowazbio 200 cM?, pacnonoXXeHHoe B 3aAHEN YacTy
60KOBOW NaHesnw.

BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA HE AOMKHbI ObiTh 3aKPLITHI.
Y6eauntech, UTo po3eTka AnA NoaKItoYeHuA npubopa Ha-
XOJMTLCA B 3alUTPMXOBaHHOM obnactu [al unu 3a npeae-
namMu MOHTa)KHOM paMbl.

HesakpenneHHyto Mebenb NpUKpennUTe K CTEHe C MOMO-
L0 0BbIYHOTO yroska [bl.

7 @v50,:f—'£@
7 fw

|

[

50 400
1 _'4—50 d

20.4 YcTaHOBKa noj CcToJiellHULen

Mpu ycTaHoBKe NoA cTonelwHuuein cobntoaante MOHTaX-
Hble pasmMepbl 1 6e3onacHble PacCToAHUA.

Ina oBecneyeHna BeHTUNALMM Npubopa B pasaenuTerb-
HOW NeperopoaKe A0MKHO BbiTb OTBEPCTUE ANA BEHTUNA-
Lmm.

min.

550
’\>
‘/| 560%

3aerﬂMTe CTonewHuuly Ha MeBenbHbIX mMoAynax.



20.5 YcTaHOBKa noa BapoO4YHOM NMaHesbio

Mpu ycTaHoBKe Npubopa noa BapoyHOU NaHesnblo Heob-
X0AMMO YUWUTbIBATb MUHUMAJILHO AOMYCTUMbIE pPasMepbl
(BKNtOYAA pasmepbl OCHOBaHWA).

: S
ez 1 F

i
I
=

B uensax cobntoaeHna Heo6xoAUMMOro MUHUManbHOro
paccTtoAHunA (o] onpeaenaerca cneayrowad MMHUManbHaA
Tpe6ye|v|aﬂ TONwnHa CTonewHunubI (al.

Tun BapouHoW [a] Bpe3Hoe [a]BcTpau- [bl,B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM
HWe, B MM  NOANMULO, B
MM
MHayKuMoHHanA 48 49 5
BapoyHanA naHenb
MHaykumoHHan 58 59 5

BapoyHaA naHenb
CO CMOLLHOW 30-
HOWM Harpesa

CobntofaiTe MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy BapOYHOM naHe-
nu.

3ameTKa: 3anpelleHa ycTaHOBKa NoJ rasoBoM UK JneK-
TPUYECKOWN BApPOYHOM NaHesbIo.

20.6 BcTtpauBaHue B LUKag-KONOHHY

YuuTbiBaliTe ycTaHOBOYHbIE pasmMepbl 1 Ge3onacHble pac-
CTOAHWA ANA LWKapa-KOMOHHbI.

[na obecneyeHuns BeHTUNALMKM Npubopa B pasaenutesb-
HbIX NeperopoAKax A0MKHO BbiTb NPeayCMOTPEHO OT-
BepcTue AnA BEeHTUNALNN.

min. 550 min. 35
\

-

450+

‘ I I

B cnyvae, ecnm NOMUMO 3a4HWUX CTEHOK OTAENbHbIX CeK-
LMiA LUKa(-KONOHHA UMEeeT AOMOSHUTENBHO 3aAHIO
CMNJIOLLHYIO CTEHKY, TO ee cneayeT CHATb.
YcTtaHaBnuBainTe npubopbl Ha TakoW BbICOTE, HA KOTOPOW
6ynet yao6HO BbIHUMATb MPUHAANIEXKHOCTH.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

20.7 KombuHupoBaHH1e co WwKadom ang
noaorpesa nocyabl

CHauana yctaHoBuTe LiKag AnA nogorpesa nocyasbl.
CobntoaaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy LuKada AnA noao-
rpesa nocyapi.

3azBuHbTE NPUBOP BO BCTPOEHHbIM LWIKa® TaK, 4ToObl OH
cTOAN Ha WKady AnA nogorpesa nocyasl. MNpu yctaHoBKe
He JonycKawTe NoBpeXAeHna naHenu wkada anA noao-
rpeea nocyzbl.

20.8 BcTtpauBaHue B yrny

Mpu MOHTaXKe B yrny cobntofanTe MOHTaXKHbIE pa3Mepsl
n 6esonacHble pacCTOAHUA.

sty || v

v _
TN miﬁ

90 j rTAIflg

UTto6b1 MOXHO BbINo OTKPLITL ABepLY npubopa, npu
YCTaHOBKE B Yy yYuTbIBAUTE MUHUMASIbHO AONYCTUMbIE
pasmepsbl. 3HaueHue [a] cknaabiBaeTcA U3 TONLLUMHGI
®pPOHTaNbHbIX NaHenen Mebenu u BbICOTbI PYYEK.

20.9 MNMoaxknroueHue K aneKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noaxknoYeHua npudopa K INeKTpoceTy
cobntofainTe faHHble yKasaHuA.

A NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb: MarHeTU3Mm!

Mpubop coaep>KUT NOCTOAHHbIE MarHuTel. OHU MOTyT

BO3JEMCTBOBATb Ha 3NEKTPOHHbIE MEAULMHCKUE TPaHC-

nnaHTaTkl, HanpUMep, KApAUOCTUMYNATOPLI UM UHCY K-

HOBbIE NMOMIbI.

» JlMuam ¢ SNEKTPOHHBIMU TPaHCMaHTaTamMu 3anpeLla-
etcA npubnmxarbea K npubopy Gnnxe, yem Ha 10 cm.

= [Tpu6op COOTBETCTBYET KNaccy 3aLuuThl |, N0O3TOMy OH
ZIOMKEH SKCMyaTMpOBaTLCA TOIbKO C NOAKIHOYEH-
HbIM 3a3eMJIAOLLMM Kabenem.

= CucTema 3aluTbl NPeAoXPaHUTENAMKU HacTpanBaeTcA
B COOTBETCTBMM C NOKA3aTeNAMMU MOLLHOCTH, YKa3aH-
HbIMMW Ha TUMOBOW TabnWuKe, U CyLLECTBYOLLMMU
MECTHBIMU TPebGOBaHUAMM.

= [pubop aomkeH 6biTb 0BECTOYEH BO BpEMA NtoObLIX
MOHTa)KHbIX paboT.

= Bo nsbexxaHne onacHOCTH NOBPEKAEHHbIN CETEBOM
Kabenb AomKeH BbiTb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENEM,
CEpPBUCHOM CNy>XOOH UK aHaNOrMYHLIM KBaMpULK-
POBaHHbLIM CMELWanIMCTOM.

= [lpu ycTaHoBKe obecneybTe 3aLUMTy OT NPUKOCHOBE-
HUAL.

MoakntoueHne npubopa K aneKTpoceTu

3ameTKa: MNprbop MOXKHO NOAKOUYATL K CETH TOMBbKO
yepes NPaBuIIbLHO YCTAHOBNEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMIALo-
LLIMM KOHTaKTOM.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

1. BcrtasbTe B npubop wtekep ctaHaapta IEC 60320
C14.
MpoBepbTe NPOYHOCTb NMOCALKM LUTEKEPA CTaHAapTa
IEC 60320 C14.

2. BcTaBbTe BUIIKY ceTeBoro kabens npubopa B po3eTKy,
pacnonoXeHHyto B6anan npudopa.
Mocne ycTaHOBKM yCcTpoicTBa yOeanTech, Yto BUNKA
ceTeBoro kabenA HaxoaMTCA B CBOOGOAHOM ZOCTyne.
Ecnu K Bunke ceteBoro kabena k npubopy HET CBO-
6oaHOro A0CTyNa, yCTAHOBUTE B CTaLMOHAPHOMN 3MeK-
TpOYyCTaHOBKe BbIKNtoUaTesb AfA pasMblKaHWA BCEX
MOMtOCOB B COOTBETCTBUM C NPaBUIaMu MOHTaXKa.

AneKkTpUuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BUJIKU C 3aLLIUTHBIM KOHTaKTOM

3ameTKa: NoakntoueHne npubopa A0MKHO BbINOHATLCA
TONbKO KBaNMpUUMpPOBaHHbIM crieunanuctom B cnyyae
NOBPEXAEHWI 13-32 HENPaBUNbHOrO NMOAKNOYEHUA ra-
paHTUiHbIE 06A3aTENLCTBA TEPAIOT CUTY.

B cTaunoHapHoi anekTponpoBoake Heobxoanmo npeay-
CMOTpPEThb CrneunanbHbIi BbiKoYaTens ANA pasMbiKaH1A
BCEX MOJIIOCOB COMMacHO YCNOBUAM MOHTaXKa.

1. Onpegaenvte $a30BbI M HENTPANbHEIA (HYIEBOM) KOH-
TaKTbl B pO3eTKe.
HenpaBunbHOE NOAKIIOYEHWE MOXKET CTaTb NPUYMHON
noBpexxaeHua npubopa.

2. oakntouante B COOTBETCTBUM CO CXEMOW.
Hanpa)keHue ykaszaHo Ha TUMoBOW Tabnuuke.

3. lMpoBoaa ceteBoro kabena JOMKHbI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBUM C LBETOBON MapKUPOBKOW:
— )KenTo-3efieHbli = 3azemMnAtoLLMiA nposoa @
— CWHWI = (HONb) HENTPaSbHBIA NPOBOA
- KOpW4YHEBLIM = pasa (Ppa3oBbli NPOBOA)

20.10 YcTaHoBKa npubopa

1. BblpoBHAWTE NPMOOP MO rOPU3OHTANIM C MOMOLLIbHO
YPOBHSA.

2. TMonHocTbio 3aaBUHLTE Npubop B WKad AnA BCTpau-
BaHwuA.

3. BblpoBHaiiTe NpuBop No LEHTPY U BEPTUKANM.

4. 3akpenute npubop B MebBenM BUHTAMMU.

W

5. lNepea Hauyanom aKcnnyatauuu yaanute ynakoBou-
HbI MaTepuan U KNewKyo NineHKy 13 paboyei kame-
pbl U ¢ ABepUbI Npubopa.

3ameTKa: 3a30p MeXxay CToneLuHuUen 1 Nnpubopom He

ZOMKeH ObITb 3aKPbIT AOMONHWATENBHOW NIAHKOM.

He npuKpennsaiiTte TeNNoU30NALMOHHbBIE MAaHKK K 60-

KOBbIM CTEHKaM LUKada AnA BCTpauBaHuA.

20.11 OemoHTax npubopa
1. ObecToubTe npubop.
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2. OcnabbTe BUHTbI KpenneHus.
3. Crnerka npunoaHuMuTe npubop 1 NOSHOCTLIO U3BIe-
KuTE.
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